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Zemédaélstvi:
péstovani jeCmene, psenice, fepy cukrovky, ovoce, a zeleniny, chov skotu

NejurodnéjSi Casti Olomouckého kraje jsou Hornomoravsky uval a oblast kolem fiCky
Hané. Je zde urodna puda a teplé podnebi. Péstuje se zde ovoce, zelenina, cukrovka,
pSenice, kukufice, Ffepka olejka, sladovnicky je€men a chmel. V podhufi Jeseniku je
chladngjsSi podnebi, zemédélstvi se zaméruje spiSe na pastevectvi a chov dobytka, tedy na
zivoCisnou vyrobu. Olomoucky kraj zahrnuje i urodnou Hanou, kde maiji tradici miniaturni
svatebni kolacky, potfené maslem s rumem a obalené v cukru, stejné jako hanacké kolace
s tvarohem uvnitf a povidly navrch. Opravdovou specialitou, jejiz historie saha az do 16.
stoleti, jsou Olomoucké tvaruzky.




Tlacenka sveétla

Vitézna kategorie: Masné vyrobky tepelné opracované

Vyrobce: Dubicka zemédélska a.s.
Rok vyhlaSeni: 2023

Tlacenka je vyrobena podle tradiéni receptury vychazejici ze zkuSenosti plvodni vyroby.
VyznaCuje se maximalnim podilem masa, s vyvazenym pomérem Kkofeni a soli bez
pridavnych latek ¢i ochucovadel a barviv. Na fezu potéSi oko pravidelnou mozaikou libového

N

umélého stfeva a ru¢né uzaviran.

0 Vit 2025

Zemédélstvi:

Spolecnost Dubickd zemédélska a.s. je zemedeélsky podnik hospodafici v oblasti Olomoucka
a Sumperska. Hospodaii na vymére cca 3 699 ha zemédélské plidy, z toho méa cca 3 001 ha
orné pldy a cca 698 ha trvalych travnich porostl. Zabyva se rostlinnou i Zivoc¢iSnou vyrobou.
Péstuji obiloviny vCetné kukufice, cukrové fepy, fepky ozimé, technickych plodin a krmnych
plodin pro chovany skot. Spole¢nost chova cca 675 kusl dojnic a zaméfuje se na produkci
mléka, které se vénuji na farmeé v Lukavici - Vlachové a také v Bohuslavicich nad Moravou. V
neposledni fadé se vénuji i vyrobé& masnych vyrobkd.
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AGRARNI KOMORA
Olomouckého kraje

Kontakt na vyrobce:

Druzstevni 5, 789 72 Dubicko
Telefon: 603 891 298

E-mail: ekonom@dubicka.cz
weboveé stranky:
www.dubickazemedelska.cz



http://www.dubickazemedelska.cz/
mailto:ekonom@dubicka.cz
http://www.dubickazemedelska.cz/

SYR S MEDVEDIM CESNEKEM

Vitézna kategorie: Syry v€etné tvarohu
Vyrobce: PROFI MP STAVBY s.r.0., Roztomilé syry
Rok vyhlaSeni: 2023

SYR S MEDVEDIM CESNEKEM, je c¢erstvy pfirodni syr z kravského, plnotu¢ného,
pasterovaného miléka. Je vyradbény rucné, dle tradiCni receptury, coz dodava syru
nezameénitelnou chut. Diky své prichuti, jarni bylince medvédimu Cesneku, jehoz listy maji
typickou ¢esnekovou chut, se hodi nejen do salatll, obloZenich mis, ale i k béZné konzumaci.
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Zemédélstvi:

Mala syrarna z podhri Jesenik(l ,Roztomilé syry“ vyrobila svij prvni syr v roce 2017. Syry
jsou vyrabény dle tradicni receptury v nékolika variantach. V nabidce se nachazi nejen
Cerstvé syry, at uz zauzené Ci dochucené bylinkami a kofenim, ale také dlouhozrajici anebo
plisnové syry. Pravé diky zdejSi prirodé a bohaté rozkvetlym loukam ma mléko velmi svézi a
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AGRARNI KOMORA
Olomouckého kraje

Kontakt na vyrobce:

Kozinova 15, 787 01 Sumperk
Telefon: 775 553 349

E-mail:
roztomila@profimpstavby.cz
webove stranky:
www.roztomilesyry.cz



http://roztomilesyry.cz/
mailto:roztomila@profimpstavby.cz
mailto:roztomila@profimpstavby.cz
http://roztomilesyry.cz/

Supikovické brambory ANTONIE

Vitézna kategorie: Ovoce a zelenina

Vyrobce: AGROPRODUKT SUPIKOVICE spol. s r.o.
Rok vyhlaSeni: 2023

Ocenéné Supikovické brambory Antonie jsou polorané salatové brambory, varny typ A, které
se vyznacuji svou Zlutou a Cistou duzinou s jemnou konzistenci a vynikajici lahodnou chuti.
Tato odrida v sobé& sdruzuje vysokou vynosnost, chutovou kvalitu i schopnost
bezproblémového skladovani, vCetné vyborného vzhledu a hladké slupky. Brambory jsou
sadzeny technologii odkamernovani pldy. PouZitim této technologie dochazi k omezeni
mechanického poskozeni hliz, moznosti sklizné pri relativné vyssi pldni vlhkosti a snizeni
podilu pfimeési pfi doprave a poskliziiové Uprave.

Zemeédélstvi:

SpoleCnost Agroprodukt Supikovice spol. s r.o. byla zalozena v dubnu 1992. V soucCasné
dobé spole¢nost hospodari na vymére cca 650 ha v primérné nadmorské vysce asi 360 m n.
m. Z celkové vyméry je 350 ha orné pldy a zbytek tvofi trvale travni porosty. V rostlinné
vyrobé se zamérfuje na péstovani obilovin, technickych plodin jako je fepka, mak a brambory,
pak také na zajisténi krmiva pro ZivociSnou vyrobu, ve které prevlada chov krav bez trzni
produkce mléka.
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AGRARNI KOMORA
Olomouckého kraje

Kontakt na vyrobce:

Supikovice 78, 790 51
Supikovice

Telefon: 603 166 820
E-mail:
agro@agroprodukt.cz
weboveé stranky:
www.agroprodukt.cz



https://agroprodukt.cz/
mailto:agro@agroprodukt.cz
https://agroprodukt.cz/
https://agroprodukt.cz/

SVATOJANSKE Ofechy

Vitézna kategorie: Ostatni

Vyrobce: Martin Vasic¢ek, Dobroty z hor
Rok vyhlaSeni: 2023

QT0ANg

SVATOJANSKE Ofechy, delikatesa vyrobena z mléénych vladskych ofechd, je zndma uz z
dob davno minulych. Maijitel firmy si starou plvodni recepturu doladil k obrazu svému. Orfechy
se trhaji na sv. Jana jesté zelené, mlécné. Je to v dobé, kdy jeSté nemaji vyvinutou skofapku.
Nasledné se po urCitou dobu maceji ve vodé, nakonec se celé nakladaji do vyborného
kofenéného sirupu z kofeni, cukru a ofechového likéru, ktery vyrobku dodava specifickou
chut. Vyborné se hodi k syrlim, pastikam, zvéfingé, do salatl, ale uplatni se i v cukrarské
vyrobe.

Zemédélstvi:

Heslo firmy p. VasSicka - ,,Chut, kterou si zamilujete.”, vypovida o mnohém. Nejvyssi kvalita
surovin a vareni s laskou zaru€i tu nejlepsi chut, a timto heslem se majitel fidi pfi vyrobé
svych vyrobk(. Firma zpracovava ovoce, zeleninu, houby a bylinky rozmanitych druhd.
Suroviny jsou z vétSi ¢asti péstované a sbirané v podhiri Jesenikll nebo odkupovany od
mistnich péstitell. Na vlastnim pozemku si vyrobce péstuje okolo 20 druhl bylinek, z nichz
pak vyrabi Caje, kofeni a bylinné soli. Vyrabi také dzemy a marmelady rozmanitych prichuti.
Lokalnost a podpora mistnich pro majitele hodné znamena.
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AGRARNI KOMORA
Olomouckého kraje

Kontakt na vyrobce:

Revolucni 1688/14c, 787 01
Sumperk

Telefon: 731 881 236
E-mail:
dobrotyzhor@email.cz
webove stranky:
www.dobrotyzhor.cz



https://www.dobrotyzhor.cz/
mailto:dobrotyzhor@email.cz
https://www.dobrotyzhor.cz/

VEPROVE MASO NA KMINE

Vitézna kategorie: Masné vyrobky trvanlivé

Vyrobce: Zemédélské druzstvo Kokory
Rok vyhlaSeni: 2023

Veprfové maso v takovém provedeni patfi ke klasice. Maso je lehce a jemné ochucené, Ize jej
pouZzit jako polotovar nebo dle své chuti dochutit a upravit. Jedna se o praktické konzervovani
opakovanou tepelnou sterilizaci bez chemickych konzervantd. Je to jednoucha vyroba do
skla, které se da v doméacnosti opakované pouzit. Vyhodou je i doba pouzitelnosti a praktické
baleni na cesty.

Zemédélstvi:

Zemeédelské druzstvo Kokory je tradicnim podnikem zemeédélské prvovyroby hospodaricim v
okrese Prerov. Je nejvétSim péstitelem chmele na Moraveé - v TrSické oblasti. Je producentem
potravinafské pSenice, sladovnického je€mene, méku, fepky a picnin pro chov skotu s
mlécnou produkci a vykrm byk(. DruZstvo provozuje turistickou ubytovnu s restauraci a
pohostinstvi v Kokorach. Zabyva se také finalizaci produkce ZivoCiSné vyroby prostfednictvim
vlastnich jatek, masné vyroby a provozovanim prodejen vCetné pojizdné prodejny, ktera
pravidelné distribuuje jejich produkty v okrajovych obcich okresli Olomouc, Prerov a
Prostéjov.
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AGRARNI KOMORA
Olomouckého kraje

Kontakt na vyrobce:

Stefanikova ulice bez ¢&.p.,
751 03 Brodek u Prerova
Telefon: 727 963 462

E-mail:
zd.kokory.jatka@email.cz
webove stranky:
www.zdkokory.cz



https://www.zdkokory.cz/
mailto:zd.kokory.jatka@email.cz
https://www.zdkokory.cz/

CERSTVE PLNOTUCNE SELSKE MLEKO

Vitézna kategorie: MIé€né vyrobky
Vyrobce: Ing. Zlata Ronzova Madrova, Zlata farma
Rok vyhlaSeni: 2023

Mléko pochazi z vlastniho chovu dojnic. Stado je dojeno roboticky, mléko je ihned po nadojeni
pasterovano, chlazeno a plnéno do sklenénych lahvi. Ty jsou zalohované a vratne, takze
nedochazi pouzivanim nevratného obalu k poskozovani a zatézovani prirody. Navic, diky
sklenicim, vice vynikne chut mléka. Ve vrchni Casti se usazuje smetana, kterd je
charakteristickym znakem pro nehomogenizované mléko.
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AGRARNI KOMORA
Olomouckého kraje

Zemédélstvi:

Zlata farma se zabyva predevsim chovem Ceského strakatého skotu. Nadojené mléko je
CasteCné zpracovavano primo v malé faremni mlékarné. Mléko je oSetfeno Setrnou pasteraci,
pii které je vystaveno vy3si teploté po vyrazné kratsi dobu. Cast produkce mléka je uréena na
primy prodej z mlékomatu. Hlavnimi produkty mlééné vyroby jsou Cerstvé zakysané vyrobky —
jogurty, tvarohy, kefiry, syry, smetana, jogurtova mléka a tvarohové dezerty. Areal se
zazemim malé kavarnicky spolu s obchldkem s regionalnimi vyrobky z Sirokého okoli je pro
zakazniky otevien po cely rok. Zajemci si tak mohou prohlédnout provoz farmy, cely proces
dojeni na robotické dojirné a vSechna hospodarska zvirata.

Kontakt na vyrobce:

Stétovice 138, 798 12 Vrbatky
Telefon: 731 188 765

E-mail:
zlatafarma@seznam.cz
webove stranky:
www.zlatafarma.cz



https://www.zlata-farma.cz/
mailto:zlatafarma@seznam.cz
https://www.zlata-farma.cz/
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Selsky kvasovy pecen
Vitézna kategorie: Pekaiské vyrobky

Vyrobce: WELLART, s.r.0., Chlebarna Hranice
Rok vyhlaSeni: 2023

Zakladem dobrého a kvalitniho chleba z pekarstvi WELLART jsou predevSim kvalitni
suroviny. Chleba je vyroben ze 100% pSeni¢ného kvasu, ZithA mouka se pfidava az pfi
michani tésta. Cely proces vyroby pecnu je Casové velmi narocny a trva kolem 12 — 15 hodin,
a to bez zrani kvasu. Diky svému sloZeni z chlebové pSeni¢né a Zitné mouky, vody, soli, a
diky pouziti poctivého pfirozeného kvasu bez pridani jakychkoliv pfisad a stabilizatord, je
chleba velmi vlia€ny a ma dlouhou trvanlivost.

2 :"t V iteg006 202 3

Zemédélstvi:

Pekarfstvi WELLART, s.r.o. je rodinny podnik s dlouholetou tradici. Soucasny maijitel jej
pfevzal po svém dédovi a drzi stale tradici tfistupnového vedeni kvasu. Pekafstvi ve své
vyrobé pouziva predevSim kvalitni suroviny bez nahrazek. Zarukou kvalitniho chleba je
predevSim dobry poctivy kvasek a rucni prace. V pekarné se kromé chleba peCe i bézné
sladké a slané pecivo, jako jsou napf. kolace, koblihy, vyhlasené vanocky nebo Skvarkoveé
pagaCe. Selské pecny a dalSi femeslné peCivo se prodava v prodejnach s oznaCenim
Chlebarna Hranice v Hranicich na Moravé, v Olomouci a na regionalnich trzich po
Olomouckém a Moravskoslezském kraji.
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AGRARNI KOMORA
Olomouckého kraje

Kontakt na vyrobce:

Pernstejnské namesti 737,
753 01 Hranice

Telefon: 603 400 900
E-mail:
info@chlebarna.cz



mailto:info@chlebarnahranice.cz

Karamelova trubicka

Vitézna kategorie: Cukrarské vyrobky

Vyrobce: Monika Turonova, Cukrarna v Uli€ce
Rok vyhlaSeni: 2023

Ocenéna trubicka je vyrabéna s laskou a respektem k femeslu podle viastni receptury majitel(l
cukrarny. PFi vyrobé trubiCky se pouzivaji regionalni suroviny, které v tomto vyrobku hraji
hlavni roli. Poji se zde chuté vlasskych ofechl, ¢okolady a karamelu. Kfupavym elementem
dezertu je vaflové tésto plnéné lahodnym karamelovym krémem.

Zemédélstvi:

Tato cukrarna plsobi v Sumperku od roku 2022. Nachéazi se v malebné uli¢ce, po které nese
svlj nazev. V prostorach cukrarny je i vyrobna, kde se pro zakazniky pfipravuji kazdy den
Cerstvé dezerty. Ty jsou vyrabény s laskou, poctivosti a Gctou k cukrafskému femeslu. Pfi
ruéni vyrob& zéakuskd se klade dlraz na kvalitni a pfedevsim regionalni suroviny. Rada
dezertl je vyrabéna v bezlepkové Ci bezlaktdézové varianté a u zakaznikl se tési velké oblibé.
Cukrarna se vénuje i zakadzkoveé vyrobé na slavnostni pfilezitosti jako jsou svatby, narozeniny,
firemni vecirky Ci jiné akce tohoto typu.
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AGRARNI KOMORA
Olomouckého kraje

Kontakt na vyrobce:

Hlavni tfida 3114/9a,

787 01 Sumperk

Telefon: 732 176 068
E-mail:
cukrarnavulicce@email.cz
webove stranky:
https://icukrarna-v-
ulicce.makro.bar/



https://cukrarna-v-ulicce.makro.bar/
mailto:cukrarnavulicce@email.cz
https://cukrarna-v-ulicce.makro.bar/
https://cukrarna-v-ulicce.makro.bar/

LEZAK TVARG 11%

Vitézna kategorie: Alkoholické a nealkoholické napoje Py

:'ﬁ-‘@r‘l'-ﬁ@ﬂﬂ
Vyrobce: Tavoretus a.s., Pivovar TVARG ;;1-”{ LLli
Rok vyhlaseni: 2023 -

ML
LEZAK TVARG 11% je spodné kvaseny lezak plzefiského typu vafen tradiéni metodou s
vyuzitim kvaSeni na oteviené spilce. Lezak se vyznacuje vysSi plnosti a pfijemnou nahorklou
chuti s nddhernym chmelovym aroma. Pivo se plni do sudid a do sklenénych lahvi o objemu
0,3 1a 0,75 I. Na letni zahradce pivovaru TVARG ve Velké Bystfici je na Cepu pfimo z tanku.

WY Vi 2023
furih

Zemédélstvi:

Pivovar TVARG je zasazen do pamatkové chranénych pivovarskych sklept ve Velké Bystfici
u Olomouce. V roce 2019 zde byla uvarena prvni varka piva a obnovena tak pivovarska
vyroba v misté, kde se pivo vafilo jiz v 16. stoleti. Zaroven zde vznikl koncept femesiné vyroby
TVARGLI. Dnes se pivovar TVARG pod vedenim vrchniho sladka Davida Kapsii fadi mezi
craftové pivovary, které nabizi tradicni lezaky a celou fadu svrchné kvaSenych piv. Pivovar i
syrarna nabizi moznost pravidelnych prohlidek pro nahlédnuti do syrafského i pivovarnického
femesla.
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AGRARNI KOMORA
Olomouckého kraje

Kontakt na vyrobce:

Pivovarska 899, 783 53 Velka
Bystrice

Telefon: 739 619 019

E-mail:

info@tvarg.cz

webove stranky:
www.tvarg.cz



https://www.tvarg.cz/
mailto:info@tvarg.cz
https://www.tvarg.cz/
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REGIONALNI POTRAVINY 2023
OLOMOUCKEHO KRAJE

Grafickou upravu provedl Ing. Radovan Vasi¢ek z oddéleni regionalniho rozvoje na Krajském uradé Olomouckého kraje.
Zdroj informaci: www.regionalnipotravina.cz. Fotografie: www.freepik.com a fotografie obci pochazeji ze soutéze Vesnice roku 2023 Olomouckého kraje.



