
Jídlo z blízka
vzdělávání kuchařů a zemědělců pro vytvoření 
regionální gastronomie jako součást udržitelného 

cestovního ruchu Olomouckého kraje



Cíle projektu:
• Vytvoření inovativního e-learningového vzdělávacího 

kurzu za účelem zvýšení nabídky dalšího vzdělávání 
pro zaměstnance gastronomických a stravovacích 
zařízení a zemědělce pro jejich lepší uplatnění na 
trhu práce. 

• Zvýšit kvalitu regionální gastronomie a podpořit tak 
udržitelný cestovní ruch kraje. 



Záměr projektu:
• Vzdělávací kurzy cílovým skupinám umožní 

vzájemnou efektivní spolupráci ve vytváření nabídky 
„jídla z blízka“ – regionální gastronomie, postavené 
na čerstvých a autentických místních surovinách, 
tradičních recepturách a řemeslných dovednostech 
všech zúčastněných. 



Zdůvodnění projektu:
• Propojování gastronomů a zemědělců posiluje 

místní ekonomiku a napomáhá zvyšovat koloběh 
financí v regionu a udržovat jeho rozvoj. 

• Znalosti a dovednosti získané v průběhu projektu 
umožní cílovým skupinám efektivnější spolupráci a 
přidávání vyšší hodnoty svým produktům a službám. 



V rámci pilotního ověření proběhlo kurzů:
• prezenční část:

– semináře a praktické workshopy
• kulaté stoly – propojování zemědělců a 

gastronomických provozů
• exkurze na farmy a do gastronomických provozů v 

Rakousku a České republice
• samostudium: e-learningová platforma – texty, 

videa, obrázky



Obsah kurzů:
• 5 online vzdělávacích modulů: 4 pro kuchaře, 1 pro 

farmáře
• metodiky, návody, tipy
• vzdělávací videoklipy
• interaktivní mapa kraje s kontakty



Kuchaři se v kurzu naučí:
• orientovat v sortimentu a terminologii regionálních potravin
• získávat aktuální informace z oblasti právních předpisů ve 

využívání farmářských produktů a místních zdrojů
• opustit normativní předpisy a používat a vyhledávat 

alternativní či krajově odlišné receptury určitých pokrmů
• vyhledávat kvalitní místní produkty pro vytváření 

jedinečných pokrmů 
• uplatnit tradiční dědictví moravské gastronomie a nabídnout 

jej hostům v atraktivní podobě 



Farmáři se v kurzu naučí:
• navázat spolupráce s gastronomickými provozy 
• vypracovat obchodní podmínky
• rozšiřovat nabídku a zlepšovat služby  
• zajistit si stálý odbyt během celé produkční sezóny





E-learningový kurz je dostupný na adrese:
• http://vzdelavani.jidlozblizka.cz/ 



Realizátoři projektu:
• Živý venkov o.s., info@zivyvenkov.cz, www.zivyvenkov.cz 
• Institut pro trénink pohostinnosti, info@hospitalitytraining.cz, 

www.hospitalitytraining.cz/
• Slow Food Brno, brno@slowfoodbrno.cz, www.slowfoodbrno.cz 
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