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Uvodni slovo

Milé ¢tenérky, mili ctendfi,

jsem velmi rad, ze vdm mohu predstavit dal3i vydani Katalogu regionalni produkce
v Olomouckém kraji. Tato publikace slouzi jako priivodce bohatym a rliznorodym
svétem vieho hezkého, dobrého a voriavého co v naSem regionu vznika.

Cilem je predstavit vdam paletu mistnich produktd, tradi¢nich femesel a specialit, které
nas region nabizi. Zaroven vas provede po malebnych koutech Olomouckého kraje
a predstavi vam lidi a pfibéhy stojici za témito unikatnimi vyrobky.

Tento katalog slouZi jako inspirace k objevovani a podpofe mistniho podnikani
a tradi¢nich femesel. Pfindsi vdm seznam regionalnich vyrobcli a mist, kde mudzete
ochutnat a zakoupit ty nejlepsi produkty z Olomouckého kraje.

Véfim, Ze vas katalog zaujme a ze se stanete soucésti snahy o podporu a udrzeni
bohatého kulturniho a gastronomického dédictvi naseho regionu. Dékuji vam za vasi
zvidavost a zajem o regiondIni produkci v Olomouckém kraji.

A zaroven dékuji véem, ktefi se na pfipravé katalogu podileli. V&fim, Ze vam bude
slouzit jako prakticky prdvodce a radce. Pieji vam piijemné objevovani a lahodné
chutové zazitky.

Josef Suchanek,
hejtman Olomouckého kraje

Vazeni obcané,

dostava se vdm do rukou nova, aktualizovand publikace Katalog regionalni produkce
v Olomouckém kraji 2023. Jednd se uz o tieti vydani zaméfené na kvalitni vyrobky
a sluzby, které mizete nalézt ve vasem nejblizsSim okoli. Regiondlni potraviny
jsou nedilnou soucasti naseho kulturniho dédictvi. Tato publikace vas provede
rozmanitymi produkty, které jsou vyrobeny na naSem uzemi a které se py$ni ocenénimi
za svou kvalitu a jedine¢nost. Regiondlni znacgeni je zérukou toho, Ze tyto produkty
jsou vyrobeny s ldskou a péci, ¢asto podle tradi¢nich receptur, které se predavaji
z generace na generaci. Jsem presvédceny, ze si kazdy ¢tendr najde v tomto katalogu
inspiraci k navstévé a k podporeni mistnich vyrobcd. Pravé diky témto regionalnim
producentdm ma totiz nas region povést kraje, jehoz navstéva je nezapomenutelnym
zazitkem. Chci, aby tato publikace slouzila nejen jako privodce po nasich regionalnich
potravinach, ale také jako povzbuzeni k jejich podpore. Podporovanim mistnich
producentd a vyrobcl podporujeme nasi regionalni ekonomiku a pfispivame
k udrzitelnosti krajiny.

Dékuji vSem, ktefi se podileli na vzniku této publikace, a hlavné pak tém, ktefi se
vyrobou regiondlnich potravin zabyvaiji.

Jan Safafik
naméstek hejtmana Olomouckého kraje pro regionalni rozvoj,
uzemni planovani a rozvoj venkova



Vazeni a mili ¢tenari,

jsem rad, Zze vas mohu pfivitat na Uvodnich fadcich tohoto 3. vydéni katalogu
Regiondlni produkce v Olomouckém kraji. Tato publikace nenese a neprezentuje jen
ndazvy a popisy produktd, ale nese v sobé ducha a bohatstvi naseho krasného regionu.
Olomoucky kraj je mistem, kde muiZete nalézt rozmanitou pfirodu, vcetné pfirodnich
krds, ale i malé zemédélce a femeslniky. Mdme tu to Stésti, ze nase krajina nds
obklopuje rozmanitosti pfirodnich kras, a nasi lidé jsou hrdi na své bohaté regionalni
tradice. Tento katalog je oknem do naseho kraje, do jehoz srdce jsou zasazeny vinice,
policka s tradi¢nimi plodinami, a dilny femeslnikd, ktefi s laskou tvofi autentické
vyrobky. Zde se tradice stfetdvad s modernim zpracovanim, a vysledkem jsou vyrobky,
na néz jsme pravem hrdi.

Pro mé znamena tento katalog nejen seznam produkt(, ale predevsim pribéhy a tvare
lidi za nimi. Znamena to ukazat svou podporu mistnim podnikatelim a zemédélciim,
ktefi tvori dusi naseho kraje.

Zvu vas na cestu objevovanitoho nejlepsiho, co Olomoucky kraj ma a mdze nabidnout.
At uz hledéte unikatni regionalni potraviny, femesiné vyrobky, nebo prosté inspiraci
pro své cesty a darky, doufam, ze v tomto katalogu najdete to, co hledate.

Dékujeme vam za podporu naseho kraje a mistnich komunit. Spole¢cné mazeme
pecovat o bohatstvi, které ndm Olomoucky kraj nabizi.

Martin Smida
uvolnény c¢len Rady Olomouckého kraje pro zivotni prostiedi, odpady,
zemédélstvi

Uvodni slovo



Rozvoj venkova Olomouckého kraje
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Rozvoj venkova Olomouckého kraje

Olomoucky kraj se nachazi na severu stfedni Moravy
a ma 104 km dlouhou statni hranici s Polskem. Svou
rozlohou 5 271,5 km2 zaujima osmé misto mezi 14 kraji
Ceské republiky (tj. 6,7 % z celkové plochy CR). Kraj se
sklada z péti okresu: Jesenik, Olomouc, Prostéjov, Pferov,
Sumperk. Spoleéné se Zlinskym krajem tvofi spravni
region NUTS 2 s nazvem Stfedni Morava.

Na uzemi Olomouckého kraje je stanoveno 13 spravnich
obvodu obci s rozSifenou plsobnosti a 20 spravnich
obvodu obci s povéfenym Ufadem.

Krajskym méstem je Olomouc (k 1. 1. 2023 zde zilo 101
825 obyvatel). K 1. 1. 2023 Zilo v Olomouckém kraiji
631 802 obyvatel a je sedmy nejlidnatéjs$i mezi 14 kraiji
v Ceské republice. Priimérnou hustotou zalidnéni 119,9
obyvatel na km2 se fadi k primérné lidnatym krajam.
Venkov tvofi podstatnou ¢ast Olomouckého kraje, uzemi
zahrnuje celkem 401 obci, z toho je 31 mést.

Venkov ma nezastupitelny spoleCensky, kulturni,
ekologicky i hospodarsky vyznam, proto je dllezité,
aby dochazelo k jeho zdravému a komplexnimu vyvoiji
v ramci udrzitelného zivota a rozvoje spole¢nosti. Snahou
Olomouckého kraje je usilovat o hospodarskou stabilitu
a prosperitu na venkové. Ve spolupraci s mistnimi
samospravami se snazime motivovat obCany, aby se
podileli na pozitivnim rozvoji obce, a spole¢né tak vytvareli
podminky pro zachovani kulturniho a pfirodniho dédictvi
venkova.

Jednim z hlavnich nastroju krajské samospravy v podpore
rozvoji venkova je dotaCni program Program obnovy
venkova Olomouckého kraje. Podpora Olomouckého
kraje tak sméfuje do podpory budovani a obnovy
infrastruktury obce, zpracovani Uzemné planovaci
a projektové dokumentace. Dale je napfiklad podporovan
provoz maloobchodnich prodejen, prorodinna a spolkova
¢innost, oblast Zivotniho prostfedi, dopravni obsluznost
a cestovni ruch.

Jednim z dlezitych cili podpory je vytvoreni takovych
podminek, aby mlada generace neodchazela z venkova
do méstskych aglomeraci z ekonomickych i jinych divodu.
Ukolem je samoziejmé i vytvafeni dlstojnych Zivotnich
podminek uvnitf regionu pro ohrozené skupiny obyvatel,
a to hlavné pro seniory, rodiny s détmi, nezaméstnané, atd.
Olomoucky kraj uUzce spolupracuje s aktéry rozvoje
venkova, napfiklad se Spolkem pro obnovu venkova
Olomouckého kraje, Krajskym sdruzenim Narodnich

siti mistnich akénich skupin CR, SdruZenim mistnich
samosprav CR a Asociaci dobrovolnych svazkt obci CR.
Poradnim organem Rady Olomouckého kraje pro oblast
venkova je Komise pro rozvoj venkova a zemédélstvi.
Kraj také pomaha obcim s vyhledavanim vhodnych
dota&nich zdroji CR a Evropské Unie pro realizaci svych
projektovych zaméra. Oblibenym dotacnim programem je
rovnéz Program na podporu mistnich produktd, konkrétné
dotacni titul Podpora regionalniho znaceni a Podpora
farmarskych trhu.

Dulezitou soucasti rozvoje venkova Olomouckého kraje je
soutéz Vesnice roku, ktera je organizovana Ministerstvem
pro mistni rozvoj. Dale se Olomoucky kraj aktivné
zUCastiuje narodni putovni vystavy ,Ma vlast cestami
promén*, ktera pfinasi svédectvi o pfiznivych proménach
zanedbanych mist, chatrajici stavby méni v dlstojné
objekty s uzite€nou naplni, vefejny prostor dostava novou
tvaf. Je novou a ucinnou moznosti, jak zajistit zajimavou
publicitu smysluplnym projektim za finan¢ni a organizacni
podpory Olomouckého kraje. Vystava pfispiva k posileni
osobniho i narodniho sebevédomi a k Sifeni dobré povésti
nasi zemé v zahranici.

Cilem krajské samospravy je také rozvoj a podpora
regionalnich znacek, které poskytuji mistnim vyrobctim
marketingovou podporu a zakaznikim garanci kvality. Na
uzemi Olomouckého kraje pUsobi znacka Hana regionalni
produkt, Jeseniky originalni produkt a Moravska brana
regionalni produkt. Se znackami se muizete setkat
predevSim na vyznamnych akcich Olomouckého kraje
nebo na farmarskych trzich. Vytvoreni katalogu regionaini
produkce je tak jednou z dalSich aktivit Olomouckého
kraje ve vztahu k rozvoji a oziveni hodnot venkova.



Regionalniznaéeniv Ceské republice:
Asociace regionalnich znaéek

Hlavnim cilem regionalniho znaceni je zviditelnit
jednotlivé regiony (jak tradi¢ni, znamé napf. svou
zachovalou pfirodou, zdravym prostiredim, lidovymi
tradicemi, nebo i ,nové“ €i zapomenuté) a upozornit
na zajimavé produkty, které zde vznikaji.

Do systému regionalnich znacek se od roku 2004
zapojilo jiz 30 regionl — Krkono$e, Sumava, Beskydy,
Moravsky kras, Orlické hory, Moravské Kravarsko,
Gorolsko Swoboda, Vysocina, Polabi, Podkrkonosi,
Hana, Ceskosaské Svycarsko, Jeseniky, Prachefisko,
Broumovsko, Kraj blanickych rytitt, Zelezné hory,
Moravska brana, Zaprazi, Znojemsko, Toulava, Opavské
Slezsko, Krusnohofi, Kraj Pernstejnt, Ceské stfedohofi,
Poohfi, Kutnohorsko, Slovacko, Brnénsko a Kladensko.
V kazdém z téchto regionu vznikla vlastni znacka, ktera
zaruCuje vedle kvality vyrobk(l a Setrnosti k pFirode,
pfedevsim jejich mistni pavod a vazbu na urgité vyjimecéné
Uzemi.

V navaznosti na znaceni vyrobkl se v nékterych regionech
regionalni znacka pouziva i k podpofe vybranych
ubytovacich a stravovacich zafizeni a zna¢kou se ocenuiji
i vyjimecné ,zazitky“, tedy sluzby nebo tradi¢ni akce, které
ucastnikam pfiblizuji jedineénym zplsobem dany region.

Systém regionalniho znaceni vyrobkd, sluzeb a zazitku
je koordinovan na narodni urovni Asociaci regionalnich
znacek, z.s. (ARZ), ktera je sdruzenim regionQ s vlastni
znackou. V kazdém regionu pusobi regionalni koordinator,
ktery zajistuje spravu dané znacky, komunikuje s mistnimi
vyrobci a s ARZ. Znacku vyrobkim udéluje nezavisla
certifikacni komise (v kazdém regionu samostatnd) na
zakladé spole¢nych pravidel.

Znaceni je uréeno jak navstévnikim regionu, kterym
pomaha objevovat region a uzivat si jeho atmosféru novym
netradiénim zplsobem, tak i mistnim obyvatellim, ktefi
mohou nakupem vyrobkld se znackou podporovat ,své”
mistni vyrobce. Drzitelé znacky — vyrobci a provozovatelé
sluzeb nebo zazitk(i — ziskaji diky znacce rlizné vyhody,
zejména jednotnou propagaci své produkce, nové
kontakty a moznost novych forem spoluprace.

Propagace probiha napfiklad formou c¢lank(, tiskovych
zprav, letakd, katalogl vyrobkl, sezoénnich novin &i
spoleénych stank(l pro jarmarky a prodejnich mist
v regionu, a stale Castéji také v online prostoru — na

webovych strankach a socialnich sitich.

Systém regionalnich znacek je otevieny kazdému
regionu, ktery ma jasné vymezené hranice. Iniciatorem
vzniku nové znacky musi byt néjaka mistni organizace
Ci instituce, ktera se na zakladé konsensu potencialnich
drziteld znacky a dalSich zapojenych subjektt ujme role
regionalniho koordinatora.

Motivaci pro ziskani regionalni znacky je pocit
sounalezitosti s danym regionem, a souc€asné i pfilezitost
zmirnit diky vzajemné spolupraci problémy, s nimiz se
potykaji mistni vyrobci pfi odbytu svych vyrobku. Nositeli
regionalnich znacek jsou obvykle zivnostnici a malé
firmy nebo farmy, kterym omezené finance, a hlavné
Casova kapacita nedovoluji dostate¢né propagovat vlastni
produkci a c&elit levnym vyrobkim nadnarodnich firem.
Bariérou mohou byt i pfedpisy a formalni podminky, které
jsou nastaveny pro velké provozy, ale drobni vyrobci jim
mohou bezezbytku vyhovét jen stézi. Pfitom se Casto
jedna o vyrobky, sluzby a zazitky, které jsou vyjimecné
svou vazbou na region, na jeho charakter, tradice, kulturu
¢i historii, a které svoji jedine€nosti maji velky potencial
v cestovnim ruchu.

Zakaznik, ktery si koupi produkt oznaceny jednou
z regionalnich znacek, ma jistotu, ze tento produkt splfiuje
nasledujici kritéria:

e ptivod vyrobku v daném regionu

e kvalita

¢ vyrobek neposkozuje zivotni prostredi

* jedineénost plynouci ze vztahu k regionu (napf.
tradice, mistni suroviny, femeslna prace, motiv regionu
nebo jina vyjimecna vlastnost).

Stale se rozrustajici soubor vizualné pribuznych
regionalnich znaek predstavuje v Evropé i ve svété
unikatni systém podpory lokalni ekonomiky. Regionalni
znacky prezentuji nejen vyrobky a sluzby, ale také kulturu,
historii a pfirodni zajimavosti jednotlivych region,
a ucinné tak pfispivaji k prohlubovani regionalni identity
a vSestranné spolupraci na udrzitelném rozvoji region(
Ceské republiky.

www.regionalni-znacky.cz
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HANA regionalni produkt®
Poctivé dobroty, krasné vyrobky a kvalitni zazitky

Znacka Hana regionalni produkt v sou¢asné dobé pokryva uzemi vice nez 333
obci, ¢ita 79 certifikovanych vyrobkl a celkem sedm sluzeb. Vyrobky a sluzby
vhodné pro udéleni znacky hodnoti vzdy certifikacni komise, kterou tvofi zastupci
mistnich akénich skupin, sdruzeni, instituci, regionalnich vyrobct a odborné
vefejnosti. Zaméfuje se predev8im na zakladni kritéria, podporujici mistni
puvod, kvalitu, Setrnost k Zivotnimu prostfedi a jedine¢nost ve vztahu k regionu.
Regiondlni znacka garantuje zakaznikim plvod vyrobku z Hané, originalitu
a vazbu na toto Uzemi, a zaroven slouzi ke zviditelnéni mistni produkce.

Znacka Hana regionalni produkt ma na seznamu plno dobrého jidla, ve kterém
nechybi pecivo, cukrovi, maso a uzeniny, ovoce, zelenina, vyrobky z koziho
a kravského mléka, pivo, likéry, medy, kava, Cokolada, bylinky, ale také speciality
tfeba ze Snekl nebo ofechd. Znacku maiji také krasné vyrobky batikované
a textilni, tkané, paliCkované ¢&i hackované, keramické, také Sperky, svicky,
originalni oble€eni. A znackové jsou i sluzby, které nabizeji nékteré restaurace,
kavarny, obchod &i penzion v regionu.

ZnacCce Hana regionalni produkt ale nechybi pfedevsim pribéhy lidi, ktefi vSechny
ty vyrobky, dobroty a sluzby maji ,na svédomi“. Pfibéhy lidi, které k tomu, co
dnes délaji, nepfivedla na prvnim misté touha po ekonomickém zisku, ale pfani
délat néco prospésného pro sebe, své blizké, pro zdravi lidi i pfirody. Pravé pro
tyto hodnoty a pro hodnoty, které spocivaiji v tradicich, neSizenych ingrediencich
a zejména poctivé odvedené ruéni praci délané s laskou si zaslouzi certifikat
HANA regionalini produkt®.

Julie Zendulkova

Koordinatorka Hana regionalni produkt®
telefon: +420 724 111 510

e-mail: julie.zedulkova@moravska-cesta.cz
www.regionalni-znacky.cz/hana

HANA regionalni produkt®



Jeseniky originalni produkt®
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JESENIKY originalni produkt®

Od roku 2010 se vefejnost setkava s produkty oznacené fialovym zvonkem
JESENIKY originalni produkt®. V dob& existence Fady riznych znadek
garantujicich kvalitu ma jesenicky zvonek ryze regionalni charakter. Patfi
k vyrobkim, sluzbam a zazitkim mistniho plvodu a zakaznika upozorriuje
na vyjimecnost, ktera spociva v ruéni praci, originalité ¢i Setrnosti k zivotnimu
prostfedi. Znatka JESENIKY originalni produkt® ozna&uje kvalitni vyrobky
a sluzby spjaté s regionem, které mohou byt vyjimecné a reprezentativni,
femeslIné nebo tradi¢ni. Znacka garantuje plvod vyrobku a sluzby, femesinou
praci a Setrnost k zivotnimu prostfedi. Jejim symbolem se stal fialovy kvét
jesenického zvonku. Prvni vyrobky ziskaly tuto znacku v zafi 2010, sluzby v roce
2011 a prvni zazitky v roce 2012. Pravo na jeji uzivani obdrzi Zadatelé o znacku
na dva roky. Po uplynuti této Ihtty maji mozZnost zazadat o obnovu certifikatu.
Cilem znacky je zviditelnit region Jesenikll véetné CHKO Jeseniky i Uzemi
chranéné soustavou Natura 2000 a vyuzit jeho socioekonomickych vyhod.
Znacka ma podpofit mistni producenty a poskytovatele sluzeb, ktefi v tomto
pfirodné& hodnotném a zdravém Uzemi hospodafi Setrné, tradicné a v souladu
se zajmy ochrany pfirody.

Systém regiondiniho znaceni sou€asné pFispiva ke spolupraci podnikatell
a zivnostnik(l se zastupci vefejné spravy, ochrany pfirody a cestovniho ruchu.
Znadka JESENIKY originalni produkt® predstavuje marketingovy nastroj ke
zviditelnéni jak samotného vyrobce a sluzby, tak i zdejSiho regionu. Vyrobky
a sluzby spojené regionalni znackou ziskavaji jednotnou propagaci v cestovnim
ruchu v podobé katalogovych karti¢ek, katalogu certifikovanych vyrobkd, sluZzeb
a zazitkd a dalSich propagacnich materiall. Pravé v cestovnim ruchu ma znacka
své opodstatnéné misto — upozornuje na jedine¢nost mistni produkce. Vyrobky
oznagené JESENIKY originalni produkt® pFedstavuji pékny a originalni darek
pro navstévniky destinace. V Jesenikach se koordinatorem znacky stala Mistni
akéni skupina (MAS) Horni Pomoravi, o. p. s.

O udéleni zna€ky rozhoduje az tfinacticlenna certifikacni komise. Ta posuzuje,
zda splniuje dana kritéria jak vyrobce, poskytovatel, tak i jeho produkt, sluzba &i
zazitek. Zadatel musi ziskat urgity podet bodul, které si udéluje sam v ramci své
zadosti. Body ohodnoti mimo jiné vyjime&nost svého produktu a vztah k regionu.

Regionalni koordinator systému regionalnich znacek
MAS Horni Pomoravi o. p. s.

Hlavni 137, 788 33 HanuSovice

tel.: +420 583 285 615

http://mashp.cz

Ing. Alena Dvorakova, DiS.

regionalni koordinator, JESENIKY originalni produkt®
telefon: +420 725 080 729

telefon: +420 583 285 615

e-mail: alena.dvorakova@hornipomoravi.eu



MORAVSKA BRANA regionalni produkt®

Moravska brana, kraj spojujici Moravu a Slezsko, Hanou a ValaSsko, Pobalti
a Stfedomofi. Od dob starobylé Jantarové stezky tudy vedou dulezité cesty
lemované hrady, zamky a starobylymi mésty. Kraj, kudy $la historie. Znamy
jako zastavka na obchodni cesté, bohaty na Sikovné farmare a femeslniky, ktefi
nabizeli komfort a zazemi pfichazejicim obchodnikim. Na tuto bohatou tradici
navazuji i dneSni mistni lidé, ktefi znovu objevuji krasu mistni pfirody a jejiho
bohatstvi a Sikovnost svych predku.

Znacka byla zalozena v roce 2012 a jeji Uzemi od poc¢atku pokryva cely region
Hranicko a ¢ast Lipenska. Tato znac¢ka garantuje zejména mistni plivod vyrobku
a vazbu na oblast Moravské brany, ale také jeho kvalitu a Setrnost k Zivotnimu
prostfedi. Znacku udéluje regionalni koordinator, MAS Hranicko z. s., pfedevsim
potravinafskym, zemédélskym a pfirodnim produktim nebo Femesinym
vyrobkim. Jejich kvalitu a spInéni stanovenych kritérii posuzuje 13-ti ¢lenna
nezavisla certifikacni komise.

Znatkou MORAVSKA BRANA regionalni produkt® se v roce 2023 moize
prezentovat celkem 23 mistnich vyrobcl na celkem 27 vyrobcich &i jejich
souborech.

MAS Hranicko z. s.

Sidlo, faktura¢ni a postovni adresa
TF. 1. maje 328, 753 01 Hranice
e-mail: mas@regionhranicko.cz
www.regionhranicko.cz/mas-hranicko

Mgr FrantiSek Kopecky

koordinator znagky, MORAVSKA BRANA regionalni produkt®
telefon: 773 583 020

e-mail: f.kopecky@regionhranicko.cz

Ini produkt®
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Vyrobek Olomouckého kraje ,,Vyrobek OK®
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VYROBEK OK®

Pozn.: V publikaci je ocenéni v ramci
souteze Vyrobek OK, vzhledem

k mnozstvi dat, zohlednéno od roku
2018 do roku 2023.

Vyrobek Olomouckého kraje ,,Vyrobek OK®*

Ocenéni ,Vyrobek Olomouckého kraje“ s pravem oznaceni ,Vyrobek OK
@ udéluje Agrarni komora Olomouckého kraje od roku 2005 nejlepsim
potravinafskym a zemédeélskym vyrobkim. Celkem se jiz znackou pysni pres
240 vyrobku, které jsou vyrobeny v Olomouckém kraji.

Cile této soutéze jsou shrnuty v nasledujicich bodech:

* podpora regionalnich vyrobcu potravin a zemédélskych plodin
» snaha o udrzeni kvality vyrobku a tradi¢nich receptur

* zaméstnanost

» zviditeInéni malych vyrobcu

* motivace zakaznika ke koupi regionalnich vyrobk

Soutéz o znacku ,Vyrobek OK ® vyhlasuje Agrarni komora Olomouckého kraje
jednou ro¢né, a to v deviti kategoriich (masné vyrobky, masné vyrobky trvanlivé,
syry véetné tvarohu, mlé¢éné vyrobky ostatni, pekarské vyrobky véetné téstovin,
cukrarské vyrobky véetné cukrovinek, alkoholické a nealkoholické napoje, ovoce
a zelenina v Cerstvé nebo zpracované formé a ostatni). Zakladni podminkou
ucasti v soutézi Vyrobek OK je, ze dany produkt musi byt v tomto regionu
vyroben a distribuovan do maloobchodni sité. Podminky soutéze jsou dany
uvefejnénou Metodikou. V hodnotitelské komisi zasedaji zastupci Ministerstva
zemédélstvi, krajského Ufadu, Statni zemédélské a potravinarské inspekce.
Statni veterinarni spravy CR, Agrarni komory CR a Potravinafské komory CR.
Hlavni duraz je kladen na regionalni ptvod, originalni recepturu a tradici. Hodnoti
se nadstandardni charakteristiky barvy, chuté a viné nebo design vyrobku.
Vitézné produkty ziskavaji logo, které mohou pouzivat na svych obalech.
Tvofi je kombinace Zluto-zeleného a modrého trojuhelniku a rok, v némz byl
vyrobek ocenén. ,Zluto-zeleny trojuhelnik* znazorfiuje prechod Grodné Hané do
jesenického pohofi, postupné tmavnouci modry predstavuje feku Moravu, ktera
stéka z Jesenikll a méni se v mohutnou feku.

Agrarni komora Olomouckého kraje usiluje o podporu mistnich vyrobct
zemédélskych a potravinarskych vyrobku a hleda cesty jak je nejlépe motivovat
a odmeénovat v jejich poctivé praci.

Jana Neradilova

Okresni agrarni komora v Prerové

Wurmova 606/2, Prerov |-Mésto, 750 02 Prerov
telefon: +420 728 730 428

e-mail: oakpr@volny.cz



YLomoucky kr®

Jiz od roku 2010 udéluje Ministerstvo
zemédélstvi znacku Regiondlni po-
travina nejkvalitnéj§im zemédélskym
nebo potravinafskym vyrobkim, které
zvitézi v krajskych sout&zich. Projekt
ma za cil podpofit domaci producenty
lokalnich potravin a motivovat zakazni-
ky k jejich vyhledavani na pultech ob-
chodd, na farmarskych trzich ¢i pfimo
u vyrobcd. Znacka Regionalni potravi-
na ocefiuje ty nejlepSi vyrobky z kaz-
dého kraje.

SoutéZe o znacku Regionalni potravi-
na se vyhlasuji jednou ro¢né v kazdém
ze 13 kraji Ceské republiky. Toto pres-
tizni ocenéni je garanci puvodu suro-
vin, kvality a poctivé vyroby.

Zakladni podminky pro pfijeti prihla-

Seného vyrobku do soutéze jsou:

* Zemédélsky nebo potravinafsky
vyrobek, ktery je pfedmétem za-
dosti o udéleni znacky Regional-
ni potravina“, musi byt vyroben
v pfislusném regionu ze surovin
z daného regionu, pfipadné je-li
to z objektivnich dlvodd nutné
z tuzemskych surovin. Podil téch-
to surovin musi tvofit minimalné
70%. Hlavni surovina musi byt ze
100 % tuzemského pGvodu.

+ Dale musi minimalné v jednom
znaku vykazovat vyjime€né kva-
litativni charakteristiky, které zvy-
Suji jeho pfidanou hodnotu a za-
ruCuji jeho jedine€nost ve vztahu
k bé&Zznym vyrobkim dostupnym

na trhu, pfiemz regionalni cha-
rakter vyrobku je rovnéz dekla-
race vyjimeénych kvalitativnich
znakd.

* Do soutéze se mohou hlasit pod-
nikatelské subjekty s poétem ma-
ximalné 250 zaméstnanca.

Znacka Regionalni potravina se udé-
luje pouze vitézi v téchto kategoriich

1. Masné vyroby tepelné opracované

2. Masné vyrobky trvanlivé tepelné

neopracované, konzervy a polo-

konzervy

Syry v&etné tvarohu

Miécné vyrobky ostatni

Pekarské vyrobky vcetné téstovin

Cukrarské vyrobky, véetné cukro-

vinek

Alkoholické a nealkoholické napoje

8. Ovoce a zelenina v Cerstvé nebo
zpracované formé

9. Ostatni

o0k w

N

Ocenéné vyrobky a jejich producenti
kromé& moznosti vyuzivat znatku Re-
gionalni potravina Olomouckého kraje
ziskaji zdarma i zna¢nou medialni pod-
poru pro ocenéné vyrobky a moznost
prezentovat zdarma tyto vyrobky pfi
ochutnavkovych a prodejnich akcich.

V ¢em jsou vyrobky s logem Regio-
nalni potravina na obalu vyjimec¢né?
Kvalita, mistni suroviny, tradicni re-
ceptura a vyborna chut’

Logo Regionalni potravina na obalech
vyrobkl spotrebiteli zaruci, Zze produkt
i suroviny pouzité pfi jeho vyrobé po-
chazi z domaci produkce. Produkt
musi byt vyroben na Uzemi kraje, ve
kterém bylo ocenéni udéleno, a ze su-
rovin dané oblasti.

Diky kratkym distribuénim cestam od
vyrobce ke spotfebiteli jsou tyto pro-
dukty Cerstvéjsi, maji lepSi chut i vlni.
Potraviny dovezené ze zahranici musi
stravit dlouhou dobu na cestach. To ne-
prospiva jejich Cerstvosti a chuti a do-
prava ze vzdalenych mist navic zaté-

Zuje zivotni prostredi.

Ocenéné Regionalni potraviny splfiuji
ty nejpfisnéjSi evropské i narodni po-
Zadavky na kvalitu potravin. Domaci
producenti jsou oproti dovozcim vice
vystaveni tlaku na kvalitu jak ze strany
spotrebitelu, ktefi jsou s nimi v blizS§im
kontaktu, tak ze strany kontrolnich in-
spekci.

Vyrobky ocenéné znackou Regionalni
potravina prokazuji jedine¢nost v po-
rovnani s béznou produkci dostupnou
na trhu. At uz se jedna o tradi¢ni recep-
turu typickou pro dany kraj, originalni
vyrobni postup nebo vyuziti specifické
regionalni suroviny.

Podpora rozvoje regiont

Nakupem potravin oznacenych logem
.Regionalni potravina“ zakaznik zis-
kava nejen zaruku kvality a chuti, ale
podpofi také svUj kraj. Prosperuijici ze-
meédélci, producenti i prodejci zarucuji
udrzeni ¢i dokonce rozsifeni poctu pra-
covnich mist v regionech.

Vice se dozvite na
www.regionalnipotravina.cz

Regionalni potravina

1"



rok 2020

2
©
S

=
o

=

‘O

™
o
=)
o
£

o

o
(1)

=
>
©

o

=3

o
o

E

‘O
c

9
o
()

o

-
N

DANCIi PASTIKA s divokym kofenim

Vitézna kategorie:
Masné vyrobky trvanlivé, tepelné neo-
pracované, konzervy a polokonzervy

Vyrobce:
Designfoods s.r.o

Danék byl povazovan za kralovskou lov-
nou zvéf chovanou v mnoha panskych
oborach. Nyni se vyskytuje celkem hoj-
né i ve volnych honitbach. M4 vynikajici,
chutové vyrazné maso podobné jele-
nimu. V pastice je danc¢i maso zkombi-
novéno s divokym kofenim, bylinkami
a lesnimi houbami. Skvéle se snoubi
s vyrazngjs$im ¢ervenym vinem.

Kontakt na vyrobce:

Lestinska 2443/30, 789 01 Zabieh
Telefon: 722 689 531; 602 172 745
E-mail: olin.bezchleba@viadelicia.cz
Web: www.viadelicia.cz

O nas:

Bezchlebova rodinnd konzervarna je
mald manufaktura, kterou tvofi 10 za-
méstnancl. Zalozil ji Olin Bezchleba
v roce 2011, po 18 letech pUlsobeni
v gastronomii a potravinaiském primy-
slu. K zalozenf vlastni znac¢ky Via Delicia
ho privedla nejen inspirace francouzsky-
mi lokdlnimi trhy, které poznal béhem
svého plisobeni ve Francii, ale také nalez
staré knihy o zavarovani z roku 1925. Jeji
majitelka, zfejmé hospodyné ze statku,
si do ni peclivé zapisovala své poznatky
a recepty. Znacka Via Delicia na tuto tra-
dici navazuje a své produkty vyrabi z vel-
ké ¢asti rucné. Cilem je pokracovat ve vy-
robé kvalitnich delikates. Pro autenticitu
svych vyrobkud vyuziva tradi¢ni patentni
sklenice znacky Weck, pouzivané jiz kon-
cem 19. stoleti.

Farmafisky pseni¢ny kvaskovy pecen

Vitézna kategorie:
Pekarské vyrobky veetné téstovin

Vyrobce:
WELLART, s.r.o. — Chlebarna Hranice

Neoficialni nazev vyrobce:
Chlebarna Hranice

Zakladem dobrého a kvalitniho chleba
z pekafstvi Wellart jsou predevsim kva-
litni suroviny. Diky svému slozeni z mou-
ky, vody, p3eni¢ného kvasku a soli, tedy
bez smési a ndhrazek, je zaru¢ena dlou-
ha doba cerstvosti. Farméisky p3eni¢ny
kvaskovy chléb ma diky spravné teplo-
té a dobé peceni nadychanou vld¢nou
stiidku, kfupavou propecenou klrku
a vyvéazenou chut.

Kontakt na vyrobce:
Pernstejnské ndmésti 737, 753 01 Hranice

Telefon: 603 40 09 00

E-mail: info@chlebarnahranice.cz

Web.: www.info@chlebarnahranice.cz
Facebook: www.facebook.com/chlebar-
nahranice

Instagram: www.instagram.com/chle-
barnahranice

O nas:

Pekarstvi WELLART, s.r.o. je rodinny pod-
nik s dlouholetou tradici. Sou¢asny maji-
tel jej pfevzal po svém dédovi a drzi stéle
tradici tfistupriového vedeni kvasu. Pe-
kafstvi ve své vyrobé pouzivd predevsim
kvalitni suroviny bez nahrazek. Zarukou
kvalitniho chleba je pfedevsim dobry po-
ctivy kvések a ru¢ni prace. V pekarné se
kromé chleba pece i bézné sladké a sla-
né pecivo, jako jsou napf. kolace, kobli-
hy, vyhlasené vanocky nebo Skvarkové
pagace. Selské pecny a dalsi femesiné
pecivo se prodava v prodejnach s ozna-

¢enim Chlebdrna Hranice v Hranicich na
Moravé, v Olomouci a na regiondlnich
trzich po Olomouckém a Moravskoslez-
ském kraji.




Karamelovy dezert

Vitézna kategorie:
Mlééné vyrobky

Vyrobce:
Ing. Zlata Ronzova Méadrova — Zlatéa
farma

Neoficialni nazev vyrobce:
Zlata farma

Tento tvarohovy dezert v sobé dokona-
le kombinuje doméci karamel a cerstvy
tvaroh, klasicky produkt oblasti Hané.
Jemné naslehany tvaroh karamel krasné
dobarvuje a celému dezertu propujcuje
piijemné sladkou chut.

Kontakt na vyrobce:
Stétovice 138, 798 12 Vrbatky
Telefon: 731 18 87 65

E-mail: zlatafarma@seznam.cz
Web: www.zlata-farma.cz

Kralici tlacenka

Vitézna kategorie:
Masné vyrobky tepelné opracované

Vyrobce:
Agrolapin s.r.o.

Tlacenka se vyrdbi z krali¢tho masa z vlast-
niho chovu firmy. Vynikajici a vyvazené
chuti tlacenky je dosazeno pravidelnym
stfidanim kousk( masa v rosolu v kombi-
naci s ¢esnekem, majordnkou a peprem.
Vyrobek je bez jakychkoliv pfidatnych latek.

Kontakt na vyrobce:

Seloutky 17, 798 04 Seloutky

Telefon: 608 717 878

E-mail: objednavky@agrolapin.cz

Web: www.agrolapin.cz

Facebook: https://www.facebook.com/
farmaVysovice

Instagram: https://www.instagram.com/
farma_vysovice/

Facebook: www.facebook.com/zlatafar-
mal138

O nas:

Zlatd farma se zabyva predevsim cho-
vem ceského strakatého skotu. Nado-
jené mléko je caste¢né zpracovavano
piimo v malé faremni mlékarné. MIéko
je osetfeno Setrnou pasteraci, pfi které je
vystaveno vyssi teploté po vyrazné krat-
$i dobu. Cast produkce mléka je uréena
na piimy prodej z mlékomatu. Hlavnimi
produkty mlécné vyroby jsou cerstvé za-
kysané vyrobky — jogurty, tvarohy, kefiry,
syry, smetana, jogurtovd mléka a tva-
rohové dezerty. Aredl se zazemim malé
kavarni¢ky spolu s obchlGdkem s regio-
néalnimi vyrobky z Sirokého okoli je pro
zakazniky otevien po cely rok. Zdjemci
si tak mohou prohlédnout provoz farmy,
cely proces dojeni na robotické dojirné
a vsechna hospodafska zvirata.

O nas:

Firma Agrolapin s.r.o. chovd kréliky od
roku 2002 na farmé ve Vicové. V roce
2015 byla oteviena vlastni pordzka kra-
likd, a tfi roky na to byla schvélena i mas-
nd vyroba. Produkty jsou vyrabény podle
starych receptur. Na farmé je dodrzovan
Setrny pfistup k chovu i k naslednému
zpracovani masa. To vse se odrazi v kva-
lité nabizenych produktt. Produkty jsou
vyrabény podle starych receptur s mini-
mem konzervantl a bez umélych barviv.
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Roztomilak

Vitézna kategorie:
Syry vcetné tvarohu

Vyrobce:
PROFI MP STAVBY s.r.0. — Roztomilé syry

Neoficialni nazev vyrobce:
Roztomilé syry

Roztomildk, dlouho zrajici tvrdy syr, ma
v sobé pfi kazdém zakousnuti mnoho
drobnych syrovych kiupinkd, které se
rozplynou na jazyku a zanechaji po sobé
neodolatelnou chut s lehkym nddechem
ofisk{. Tento syr, lehce nazloutlé barvy,
se diky své univerzalnosti hodi ke kazdé
piilezitosti. At uz na italskou kuchyni, ¢i
jako lahtdka pfi lenoseni u televize.

Kontakt na vyrobce:
Kozinova 15,787 01 Sumperk
Telefon: 775 55 33 49

Salat ledovy

Vitézna kategorie:
Ovoce a zelenina v Cerstvé nebo zpraco-
vané formé

Vyrobce:
ZELTR AGRO a.s.

Kfehka a zaroven pevna hlavka o mini-
malni hmotnosti 400 g ma svézi zelenou
barvu list a vynikajici chut. Salat se hodi
k pfimé konzumaci nebo do salata.

Kontakt na vyrobce:

Roketska 790/23, 751 02 Troubky
Telefon: 603 33 34 82

E-mail: agro@zeltr.cz

O nas:

Firma ZELTR AGRO a.s. byla zalozena
v roce 1998 s vymérou asi 40 ha zeleni-
ny. Dnes hospodafi na vymére 231,85 ha
a patii mezi nejvétsi péstitele zeleniny na

E-mail: roztomila@profimpstavby.cz;
roztomila@profimpstavby.cz

Web: www.roztomilesyry.cz

Facebook: https://www.facebook.com/
profimpstavby.cz

O nas:

Mald syrarna z podhii Jesenik(i ,Rozto-
milé syry” vyrobila svdj prvni syr v roce
2017. Syry jsou vyrabény dle tradicni re-
ceptury v nékolika variantach. V nabidce
se nachazi nejen cerstvé syry, at uz zau-
zené ¢i dochucené bylinkami a kofenim,
ale také dlouhozrajici anebo plisnové
syry. Pravé diky zdejsi pfirodé a bohaté
rozkvetlym loukam ma mléko velmi své-
Zi a plnou chut a lahodné syry se tak roz-
plynou na jazyku i toho nejndroc¢néjsiho
gurmana.

Moravé.V prosinci 2016 zménila majitele
a své vyrobky dodavé do obchodnich fe-
tézcq, zejména Kaufland a Lidl. Dale za-
sobuje zpracovatelské podniky Beskyd
FryCovice, Hamé Babice, Alibona Litovel.
ZELTR AGRO péstuje viechnu zeleninu
v systému IPZ (integrovany systém pés-
tovani, Setrny k Zivotnimu prostfedi) a je
drzitelem certifikatu GLOBALG.A.P. Vlast-
ni také areal sklenikd, ktery vyuziva pre-
devsim k predpéstovani sadby, rychleni
pazitky a péstovani chilli papricek.




BLU - Likér z horskych boriavek

Vitézna kategorie:
Alkoholické a nealkoholické napoje

Vyrobce:
Bairnsfather Family Distillery s.r.o.

Ocenény likér je vyroben dle originalniho
receptu z brusnice borGvky, vzacné malé
bobule s obrovskou chuti a antioxidacni-
mi Ucinky. Na jeden litr hotového likéru je
pouzito 400 ml cerstvé borlivkové Stavy,
jejiz chut podtrhuje pridané kofeni.

Kontakt na vyrobce:

Bairnsfather Family Distillery s.r.o.
Domasov 490, 790 01 Béla pod Pradé-
dem

Telefon: 775 373 272

E-mail: kyle@bairnsfather.net

Web: https://www.bairnsfather.net
Facebook: https://www.facebook.com/
bairnsfather.distillery

O nas:

Bairnsfather Family Distillery s.ro. byla
zaloZena v roce 1991 v severnich Ce-
chéach. V roce 2007 se prestéhovala do
nové vyrobny v hornim Domasové. Spe-
cializuje se na rucni vyrobu téch nejkva-
litnéjsich alkoholickych napojl ze100 %
pfirodnich surovin, bylin a neupravova-
né kojenecké vody z podzemniho pra-
mene.

KRALICi JATROVA PASTIKA

Vitézna kategorie:
Masné vyrobky tepelné opracované

Vyrobce:
Agrolapin s.r.o.

K vyrobé KRALICI JATROVE PASTIKY je vy-
uzivan stary rodinny recept. Peceny kralik
zvlastniho chovu vyrobce je zpracovan spo-
lu s vafenym vepfovym masem do pastiko-
vé konzistence, dochucen kofenim a plnén
do sklenic. Vyrobek je bez pfidanych latek.

Kontakt na vyrobce:

Seloutky 17, 798 04 Seloutky

Telefon: 608 717 878

E-mail: objednavky@agrolapin.cz

Web: www.agrolapin.cz

Facebook: https://www.facebook.com/
farmaVysovice

Instagram: https://www.instagram.com/
farma_vysovice/

O nas:

Firma Agrolapin s.r.o. chovd kréliky od
roku 2002 na farmé ve Vicové. V roce
2015 byla oteviena vlastni pordzka kra-
likd, a tfi roky na to byla schvélena i mas-
nd vyroba. Produkty jsou vyrabény podle
starych receptur. Na farmé je dodrzovan
Setrny pfistup k chovu i k naslednému
zpracovani masa. To vse se odrazi v kva-
lité nabizenych produktt. Produkty jsou
vyrabény podle starych receptur s mini-
mem konzervantl a bez umélych barviv.
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Rajcata snack - odriida Angelle

Vitézna kategorie:
Ovoce a zelenina v ¢erstvé nebo zpraco-
vané formé

Vyrobce:
Zemédélské druzstvo Hanovice

Odrudda rajc¢at Angelle se vyznacuje slad-
kou a vyvazenou chuti. Plody se sklizi
z kefik(l zcela zralé a na trh se tak dosté-
vaji Cerstvé, prakticky ihned po sklizni.
Pfi jejich péstovani je upfednostiovana
biologické ochrana misto chemie.

Kontakt na vyrobce:

Harlovice 18, 783 21 Chudobin
Telefon: 602 52 78 92

E-mail: skleniky@zdhanovice.cz

Web: https://www.rajcatahanovice.cz

O nas:

Zemédélské druzstvo Hariovice se za-
méruje na chov mlé¢ného skotu, prasat,
péstovani cukrové fepy, sladovnického
je¢mene, potravinaiské psenice, travnich
semen a krmnych plodin. Od roku 2016
jsou zde péstovana ve sklenicich také raj-
Cata, a to na plose necelych 3 ha zasklené
plochy.

SNECI S BYLINKOVYM MASLEM

Vitézna kategorie:
Ostatni

Vyrobce:
Farma Nahosovice s.r.o.

Tato delikatesa je $neci svalovina vafend
s kofenovou zeleninou a bilym vinem,
doplnénd Farmaiskym bylinkovym mds-
lem, ¢eskym cesnekem a smési kofeni.
Po zapeceni je velmi chutnym a cené-
nym predkrmem.

Kontakt na vyrobce:

Nahosovice 25, 751 14 Dievohostice
Telefon: 776 612 000

E-mail: farma@farma-nahosovice.cz
Web: https://www.farma-nahosovice.cz
Facebook: https://www.facebook.com/
Farma.Nahosovice

O nas:

Farma Nahosovice je jedna z mala fi-
rem v CR zabyvajici se fizenym chovem
a zpracovanim severoafrickych $nekd
Helix aspersa Maxima. Cilem farmy je
produkce vyzivného, velmi hodnotného
a zaroven senzoricky vyjime¢ného 3ne-
¢iho masa k pfipravé pochoutek té nej-
vyssi kulinafské arovné a kvality. Vyrob-
ky z farmy jsou chlazené, vakuované do
specialnich oballl z antiseptického kovu.




TVARGLE

Vitézna kategorie:
Syry vcetné tvarohu

Vyrobce:
Tavoretus a.s. — Tvartzkarna TVARGLE

Neoficialni nazev vyrobce:
Pivovar TVARG

Tradice vyroby tvardzkl ¢i tvargli v re-
gionu sahd az do stfedovéku. Tehdy se
selské tvartizky vyrabély v kazdé domac-
nosti. Ocenéné TVARGLE zraji v kamen-
nych sklepich pod valenymi klenbami
ve Velké Bystfici. Sklepy jsou soucasti
pamatkové chranéného aredlu bystfic-
kého zémku. Vznikla zde nové syraiska
vyroba s jedine¢nymi klimatickymi pod-
minkami, jez maji pozitivni vliv na jejich
zrani. Syrarna zpracovava 100 % ceského
tvarohu s vysokym podilem rucni préace.
Oznaceni olomoucké se vzilo diky tr-

hdm, na kterych se prodéavaly v 19. sto-
leti. Vyroba tohoto syru ve Velké Bystfici
vraci tvargle o néco blize tradi¢nim olo-
mouckym trhlim.

Kontakt na vyrobce:

Pivovarska 899, 783 53 Velkd Bystfice
Telefon: 739619019

E-mail: info@tvarg.cz

Web: https://www.tvarg.cz/

Facebook: https://www.facebook.com/
tvarg.le

Instagram: https://www.instagram.com/
tvarg.le/

O nas:

Pivovar TVARG je zasazen do pamatko-
vé chranénych pivovarskych sklepl ve
Velké Bystfici u Olomouce. V roce 2019
zde byla uvarena prvni varka piva a ob-
novena tak pivovarska vyroba v misté,
kde se pivo vafilo jiz v 16. stoleti. Zaro-

Tvarohovy dezert s pohankou

Vitézna kategorie:
Cukrarské vyrobky veetné cukrovinek

Vyrobce:
Ing. Svatava Bukvova

Tento jemny tvarohovo-¢okoladovy de-
zert s lehkym nadechem karamelu je
vyrobeny cisté z tvarohu, pohanky, ¢o-
kolady, vajec, masla a cukru. Neobsahuje
konzervanty a zlep3ujici latky.

Kontakt na vyrobce:

Mezice 76, 783 32 Néklo

Telefon: 777 36 55 85

E-mail: pekarna.mezice@seznam.cz
Web: www.pekarna-mezice.cz
Facebook: https://www.facebook.com/
pekarnamezice/about/?ref=page_inter-
nal

Instagram: https://www.instagram.com/
pekarna_mezice/

O nas:

V rodinné cukréiské a pekarské vyrob-
né v Mezicich se tomuto femeslu vénuji
uz po cCtyfi generace. Rodinna pekérna
pece zékusky, dorty, moucniky i kolace
k riznym prilezitostem podle tradi¢nich
rodinnych receptur a na jejich vyrobu
se pouzivaji vzdy jen cCerstvé suroviny
té nejlepsi kvality. Oblibé ve vyrobé se
tési i Spaldova ¢i pohankova mouka.
Rada kol a zakusk(i ma v dne$ni dobé
i bezlepkovou nebo bezlaktézovou va-
riantu, a stejné tak jako ostatni vyrobky
jsou pripravovéany poctivou ru¢ni praci.

ven zde vznikl koncept femesiné vyroby
TVARGLI. Dnes se pivovar TVARG pod
vedenim vrchniho slddka Davida Kapsii
fadi mezi craftové pivovary, které nabi-
zi tradi¢ni lezdky a celou fadu svrchné
kvasenych piv. Pivovar i syrdrna nabizi
moznost pravidelnych prohlidek pro na-
hlédnuti do syrafského i pivovarnického
femesla.
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Zakysana smetana 33%

Vitézna kategorie:
MIécné vyrobky ostatni

Vyrobce:
Zemédélské druzstvo Senice na Hané

Tato lahddka s nadstandardnim obsa-
hem tuku 33 % vznikla prokysanim nasi
Farmaiské smetany na Slehani a smeta-
nové kultury. Smetana vynikd pfijemnou,
jemné nakyslou chuti. Vyborné se hodi
do moucnikd, pomazanek, slanych dipd,
pii pfipravé ovocnych a zeleninovych sa-
14t0. Balena je do sklenicek s hlinikovym
vickem o hmotnosti 195 g.

Kontakt na vyrobce:

Vodni 214, 783 45 Senice na Hané
Telefon: 585 700 600; 608 683 093
E-mail: mlekarna@zdsenice.cz
Web: www.zdsenice.cz

O nas:

Zemédélské druzstvo Senice na Hané
zacalo se zpracovanim mléka z vlastni
produkce ve vlastni minimlékarné jiz
v roce 2012. Vyroba je zaméfena na pro-
dukty z kysaného mléka, jogurty, tvaro-
hy a cerstvé syry. Jejich mlécné vyrobky
jsou vzdy Cerstvé, vyrabéné rucné podle
tradi¢nich receptur.

Cibulové chutney na cerveném viné

Vitézna kategorie:
Ovoce a zelenina v Cerstvé nebo zpraco-
vané formé

Vyrobce:
Nikoleta-Maria s.r.o.

Cibulové chutney na ¢erveném viné je
vyrobeno dle vlastni receptury majitele.
Obsahuje ¢ervenou cibuli, kterd je zka-
ramelizovdna a vytvéfi tak lahodné slad-
kou chut. Vzniklé chutney ma hustou
konzistenci ¢ervenohnédé barvy a ob-
sahuje celd cibulové kolec¢ka. Vhodné je
k ptipravé domécich hamburgerd, baget
nebo jako doplnék k masu a syrtm.

Kontakt na vyrobce:

Tt. 1. mdje 1619, 753 01 Hranice | - Mésto
Hranice

Telefon: 73438 83 76

E-mail: info@nikoleta-maria.cz

Web: https://www.nikoleta-maria.cz
Facebook: https://www.facebook.com/1.
maje1662

Instagram: https://www.instagram.com/
marmelady_nikoleta_maria/

O nas:

Vyrobce se zaméfuje predevsim na pfi-
pravu dzem, sirupl, dochucovacich
chilli oméacek, pecenych cajl, ale i dal-
sich produkt(. Daraz je kladen na kvalitu
a zpracovani surovin. Pouzité suroviny
pochazeji z vlastni zahrady, ze samos-
bérd a od lokdlnich farmard. Veskeré
produkty jsou vyrabény a baleny ru¢né
v malych sériich.




DRAHOUSOVY KLOBASKY

Vitézna kategorie:
Masné vyrobky tepelné opracované

Vyrobce:
Lucie Dobesova

Pfi vyrobé ,Drahousovych klobasek” je
predevsim dbano na vybér kvalitnich
vstupnich surovin - masa, pochézejiciho
z chovli v Olomouckém kraji dodavaném
mistnimi fezniky. Veprovy bicek a plec-
ko se misi s hovézim masem, soli a kore-
nim a nasledné je pInéno do stfivek. Uze-
ni na bukovém drevu dodava klobdskam
typickou vlni a vzhled. Vyrobek neobsa-
huje Zadné alergeny.

Kontakt na vyrobce:

Osvobozeni 142, 789 69 Postielmov
Telefon: 739 69 03 02

E-mail: info@drahousovaudirna.cz

Web: https://www.drahousovaudirna.cz/

Hanacky kolac

Vitézna kategorie:
Pekarské vyrobky veetné téstovin

Vyrobce:
Ing. Svatava Bukvova - Pekarna Mezice

Ocenény Handcky kola¢ je vyrdbén dle
rodinného receptu ¢ty generaci. Tésto je
tvofeno kombinaci tfi mouk, a to p3eni¢-
né, celozrnné spaldové a pohankové s mi-
nimalnim mnozstvim drozdi jako dlouho
zrajici kynuté tésto, které musi kynout
minimalné 5 hodin, v lednici az 24 hodin.
Vyrobené kolacky jsou pak vice jemné
a mékké a svoji Cerstvost si zachovavaji
delsi dobu. Cely proces vyroby ocenéné-
ho Hanéackého kolace je zalozen na ru¢ni
praci. Dalezitym hlediskem pro pekai-
skou c¢innost je preference pouZivani re-
giondlnich a soucasné kvalitnich surovin.

O nas:

Firma se gastronomii vénuje od roku
2010. Zabyvé se varenim a rozvozem po-
ledniho menu po Sumpersku a Zabrez-
sku. Nové trendy v gastronomii a ros-
touci obliba mistnich specialit majitele
piimély k pokouseni se o vlastni produkt.
Vyroba klobasek tak zacinala postupné,
inspiraci byl stary rodinny recept.

Kontakt na vyrobce:

Mezice 76, 783 32 Néklo

Telefon: 777 36 55 85

E-mail: pekarna.mezice@seznam.cz
Web: https://www.pekarna-mezice.cz
Facebook: https://www.facebook.com/
pekarnamezice/about/?ref=page_inter-
nal

Instagram: https://www.instagram.com/
pekarna_mezice/

O nas:

V rodinné cukréiské a pekarské vyrob-
né v Mezicich se tomuto femeslu vénuji
uz po cCtyfi generace. Rodinna pekérna
pece zékusky, dorty, mou¢niky i kolace
k rznym prilezitostem podle tradi¢nich
rodinnych receptur a na jejich vyrobu
se pouzivaji vzdy jen cCerstvé suroviny
té nejlepsi kvality. Oblibé ve vyrobé se
tési i Spaldova ¢i pohankova mouka.
Rada kola¢d a zékuskd ma v dneini dobé

i bezlepkovou nebo bezlaktézovou va-
riantu, a stejné tak jako ostatni vyrobky
jsou pripravovéany poctivou ru¢ni praci.
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Kozi koule mix koreni

Vitézna kategorie:
Syry vcetné tvarohu

Vyrobce:
Petr Cech

,Zivot je jako bonboniéra, nikdy nevis, co
ochutnas” prohlasil Forest Gump, a stej-
né tak je to i s touto bonboniérou. Kozi
koule jsou vyrobeny z cerstvého koziho
syru velmi jemné konzistence, neuvéfi-
telné lahodné chuti a trochou soli. Kazda
z kouli je pravé z dlivodu zachovani nej-
jemnéjsi konzistence ru¢né lehce usou-
Idna a nasledné obalena ve smési koreni.
Kazdy si vybere tu svou oblibenou.

Kontakt na vyrobce:

Pavlovice u Prerova 39, 751 11 Pavlovice
u Prerova

Telefon: 603 89 33 24

E-mail: noproto100@gmail.com

Most jablko / Fepa

Vitézna kategorie:
Alkoholické a nealkoholické napoje

Vyrobce:
Agrochov Jezernice, a.s.

Most jablko/fepa vznikl smichanim 90 %
jable¢ného mostu a 10 % Stavy z Cerve-
né fepy. Diky pfidané cervené fepé ma
most charakteristickou a zaroven vybor-
nou chut. K vyrobé je pouZivano pouze
Cerstvé ovoce z firemnich sadU, nepouZzi-
vaji se zadné koncentréty. Kdo jesté ne-
ochutnal, bude takovou kombinaci chuti
urcité mile prekvapen.

Kontakt na vyrobce:

Jezernice 42,751 31 Jezernice

Telefon: 608 96 53 64

E-mail: schmidt@agrochovas.cz

Web: https://www.agrochovplus.cz
Facebook: https://www.facebook.com/

O nas:

Farma Cech vznikla pred 3esti lety, kdy
s presvédcenim navazat na tradice a ko-
feny svych predkd, bylo zakladatelem
farmy potizeno stddo osmi koz. Na pro-
najatych pastvinach postavil vlastnimi
silami mensi salas, kde jsou zvifata usta-
jena. Farma Cech se vénuje vyrobé syrd
a mléc¢nych vyrobkd podle tradi¢nich
receptur, a to bez pridavku konzervant(,
Skrobl a dochucovadel. Stado v soucas-
né chvili ¢itd 18 dojnych koz a 10 mla-
dych kozicek. Pfed 4 lety do stada pfibyla
krava plemene jersey, ta ma dnes 2 tela-
ta. Dobytek Zije harmonicky, na oteviené
pastviné s volnym pfistupem k pastvé.

Agrochov-Plus-103748648467666
Instagram: https://www.instagram.com/
agrochovplus/

O nas:

Spole¢nost hospodafi na cca 2 260 ha
zemédélské pldy rozkladajici se na Uze-
mi Moravské brany, a to od mésta Lipni-
ka nad Bec¢vou az do podhorské oblasti
Oderskych vrch(. Snahou spolecnosti je
pfedevsim spojeni tradice s modernimi
technologiemi, coZz umozniuje produko-
vat kvalitni ¢eské vyrobky s respektem
k pfirodé. Specializace je krom jiného za-
mérena na ovocnarstvi a péstovani skol-
kaiskych ovocnych vypéstkd.




PASTEROVANA CERSTVA SMETANA

Vitézna kategorie:
MIécné vyrobky ostatni

Vyrobce:
Ing. Zlata Ronzova Méadrova — Zlatéa
farma

Neoficialni nazev vyrobce:
Zlata farma

Smetana je vysoce kvalitni s obsahem
minimélné 30 % tuku. Diky tomu lze
smetanu vyuzit k pfipravé neuvéritelné
lahodné 3lehacky. Cerstvd smetana je
vhodna nejen ke slehani, ale ma dalsi
velmi univerzalni vyuziti jak ve studené,
tak v teplé kuchyni.

Kontakt na vyrobce:
Stétovice 138, 798 12 Vrbatky
Telefon: 731 18 87 65

E-mail: zlatafarma@seznam.cz

PECENY KRALIK
Vitézna kategorie:

Masné vyrobky trvanlivé, tepelné neo-
pracované, konzervy a polokonzervy

Vyrobce:
Agrolapin s.r.o.

Peceny krélik je vyrdbén z kréliciho masa
z vlastniho chovu firmy. Vynikajici pece-
né maso je ochuceno jen peprem, kmi-
nem a zalité vyvarem. Vyrobek staci jen
ohfat, pfipravit k nému oblibenou pfilo-
hu a rychly obéd nebo vecefe se mohou
podavat. Vyrobek je bez pfidanych kon-
zervant( a barviv.

Kontakt na vyrobce:

Seloutky 17, 798 04 Seloutky

Telefon: 608 71 78 78

E-mail: objednavky@agrolapin.cz

Web: www.agrolapin.cz

Facebook: https://www.facebook.com/

Web: https://www.zlata-farma.cz/
Facebook: https://www.facebook.com/
zlatafarma138

O nas:

Zlata farma se zabyva chovem ceského
strakatého skotu, jehoz mléko je ¢astec-
né zpracovano na mlécné vyrobky oset-
fené Setrnou pasteraci a ¢dstecné ureno
na piimy prodej mléka z farmy. Hlavnimi
produkty jsou cerstvé zakysané vyrob-
ky - jogurty, tvarohy, kefir, syry i vitézna
smetana, jogurtova mléka ¢i tvarohové
dezerty. Aredl se zazemim pro zakazniky
je celoro¢né otevren a zédjemci si tak mo-
hou prohlédnout celou farmu i proces
dojeni. Soucasti aredlu je také faremni
mlékomat.

farmaVysovice
Instagram: https://www.instagram.com/
farma_vysovice/

O nas:

Firma Agrolapin s.r.o. chovd kréliky od
roku 2002 na farmé ve Vicové. V roce
2015 byla oteviena vlastni pordzka kra-
likd, a tfi roky na to byla schvélena i mas-
nd vyroba. Produkty jsou vyrabény podle
starych receptur. Na farmé je dodrzovan
Setrny pfistup k chovu i k naslednému
zpracovani masa. To vse se odrazi v kva-
lité nabizenych produktt. Produkty jsou
vyrabény podle starych receptur s mini-
mem konzervantl a bez umélych barviv.
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Smetanova zmrzlina z Doubravského Dvora

Vitézna kategorie:
Ostatni

Vyrobce:
MVDr. Véaclav Osicka — Farma Doubravsky
dvar

Zmrzlina je vyrabéna z mlécnych pro-
duktl z rodinné farmy uz nékolik let,
a to ve vlastni mlékarné ve Dvore, kde
je pfimo i prodavana. Podstata zmrzliny
spociva v obsahu vlastniho mléka a sme-
tany. Pfitahuje pfedevsim svou lahodnou
a svézi chuti. Je mozné si ji vychutnat pfi-
mo ve stéji mezi kravami, coz zcela jisté
zavrsuje netradi¢ni rozmér vyroby a pro-
deje této lahldky.

Kontakt na vyrobce:

Novy Dv(ir 243, 784 01 Cervenka
Telefon: 739 07 82 95

E-mail: objednavky@doubravskydvur.cz

Vétrnik z Dobrot

Vitézna kategorie:
Cukraiské vyrobky veetné cukrovinek

Vyrobce:
Dobroty sociélni podnik s.r.o.

Vétrnik z Dobrot je vysledkem nékolika
mési¢niho objevovani té spravné kom-
binace chuti. Propojeni smetanového
krému a karamelu je excelentni volba
odmény po naro¢ném dni. Vétrnik je
vyradbén pracovniky malého socidlniho
podniku v Sumperku.

Kontakt na vyrobce:

Sumavska 1915/13, 787 01 Sumperk
Telefon: 732 87 60 22

E-mail: lenzdr@seznam.cz

Facebook: https://www.facebook.com/
dobrotysocialnipodnik

Instagram: https://www.instagram.com/
dobroty_socialni_podnik/

Web: https://www.doubravskydvur.cz

O nas:

Farma Doubravsky Dvir se nachazi neda-
leko Litovle, obklopend dubovymi lesy Li-
tovelského Pomoravi. Obdélavano je cca
200 ha, na kterych je péstovano prevazné
krmeni pro 300 dojnic. Snem majitell
farmy bylo vytvoreni produkéniho kruhu,
pocinaje telatkem a konce vyrobou jogu-
rtu. V roce 2013 se zacaly vyrabét viastni
mlécné produkty z cerstvé nadojeného
mléka ve faremni mlékarné ve Dvore.
Vyrabény jsou zde syry, jogurty, tvaroh
a nejvétsim hitem je pravé vlastni zmrz-
lina. Farma Doubravsky Dvir dodava své
vyrobky do mnoha prodejen nejen v Olo-
mouckém kraji, ale i do internetovych
farméiskych obchodd. Vrata farmy jsou
denné oteviend pro navstévniky, ktefi si
prichdzeji nejen nakoupit, ale i dozvédét
se vice o souc¢asném zpUsobu chovu krav.

O nas:

Jednd se o maly socidlni podnik se sid-
lem v Sumperku, kde jsou zaméstnany
osoby se snizenou pracovni schopnosti
na chranénych pracovnich mistech. Spo-
le¢nost se zaméfuje na cukraiskou vyro-
bu, ale i na studenou kuchyni (pfiprava
oslav, rautt, svateb apod.). Svymi dobro-
tami zasobuje mistni kavarny a jiné malé
lokalni podniky.




CERSTVE PLNOTUCNE SELSKE MLEKO

Vitézna kategorie:
MIécné vyrobky ostatni

Vyrobce:
Ing. Zlata Ronzova Méadrova — Zlatéa
farma

Neoficialni nazev vyrobce:
Zlata farma

Mléko pochazi z vlastniho chovu doj-
nic. Stado je dojeno roboticky, mléko je
ihned po nadojeni pasterovano, chlaze-
no a plnéno do sklenénych lahvi. Ty jsou
zadlohované a vratné, takze nedochazi
pouzivanim nevratného obalu k posko-
zovani a zatézovani pfirody. Navic, diky
sklenicim, vice vynikne chut mléka. Ve
vrchni ¢asti se usazuje smetana, kterd je
charakteristickym znakem pro nehomo-
genizované mléko.

Karamelova trubicka

Vitézna kategorie:
Cukrarské vyrobky veetné cukrovinek

Vyrobce:
Monika Turonova — Cukrarna v Uli¢ce

Neoficialni nazev vyrobce:
Cukrarna v Uli¢ce

Ocenéna trubicka je vyrdbénd s laskou
a respektem k femeslu podle vlastni re-
ceptury majiteld cukrarny. Pfi vyrobé
trubicky se pouzivaji regionalni suroviny,
které v tomto vyrobku hraji hlavni roli.
Poji se zde chuté vlasskych orfecht, ¢oko-
lddy a karamelu. Kfupavym elementem
dezertu je vaflové tésto pInéné lahodnym
karamelovym krémem.

Kontakt na vyrobce:
Hlavni tfida 3114/9a, 787 01 Sumperk
Telefon: 732 17 60 68

Kontakt na vyrobce:

Stétovice 138, 798 12 Vrbatky

Telefon: 731 18 87 65

E-mail: zlatafarma@seznam.cz

Web: https://www.zlata-farma.cz/
Facebook: https://www.facebook.com/
zlatafarma138

O nas:

Zlatd farma se zabyva predevsim cho-
vem ceského strakatého skotu. Nado-
jené mléko je caste¢né zpracovavano
piimo v malé faremni mlékarné. Miéko
je osetfeno Setrnou pasteraci, pfi které je
vystaveno vyssi teploté po vyrazné krat-
§i dobu. Cast produkce mléka je ur¢ena
na piimy prodej z mlékomatu. Hlavnimi
produkty mlécné vyroby jsou cerstvé za-
kysané vyrobky — jogurty, tvarohy, kefiry,
syry, smetana, jogurtovd mléka a tva-
rohové dezerty. Aredl se zazemim malé
kavarnicky spolu s obchlGdkem s regio-

E-mail: cukrarnavulicce@email.cz
Web: https://cukrarna-v-ulicce.makro.
bar/

O nas:

Tato cukrarna plsobi v Sumperku od
roku 2022. Nachazi se v malebné uli¢ce,
po které nese svdj nazev. V prostorach
cukrarny je i vyrobna, kde se pro zdkaz-
niky pfipravuji kazdy den Cerstvé dezer-
ty. Ty jsou vyrabény s laskou, poctivosti
a Uctou k cukrarskému femeslu. Pfi ru¢ni
vyrobé zakuskd se klade ddraz na kva-
litni a predeviim regionalni suroviny.
Rada dezert(i je vyrabé&na v bezlepkové
¢i bezlaktozové varianté a u zakaznikl se
tési velké oblibé. Cukrarna se vénuje i za-
kazkové vyrobé na slavnostni pfilezitosti
jako jsou svatby, narozeniny, firemni ve-
¢irky ¢i jiné akce tohoto typu.

néalnimi vyrobky z Sirokého okoli je pro
zakazniky otevien po cely rok. Zajemci
si tak mohou prohlédnout provoz farmy,
cely proces dojeni na robotické dojirné
a vsechna hospodarska zvirata.
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LEZAKTVARG 11%

Vitézna kategorie:
Alkoholické a nealkoholické napoje

Vyrobce:
Tavoretus a.s. — Pivovar TVARG

Neoficialni nazev vyrobce:
Pivovar TVARG

LEZAK TVARG 11% je spodné kvaseny
lezdk plzenského typu varen tradi¢ni
metodou s vyuzitim kvaseni na oteviené
spilce. Lezdk se vyznacuje vyssi plnosti
a piijemnou nahotklou chuti s nadher-
nym chmelovym aroma. Pivo se plni do
sudd a do sklenénych lahvi o objemu
0,31a 0,75 I. Na letni zahradce pivovaru
TVARG ve Velké Bystfici je na ¢epu pfimo
z tanku.

Kontakt na vyrobce:
Pivovarska 899, 783 53 Velka Bystfice

Selsky kvasovy pecen

Vitézna kategorie:
Pekarské vyrobky veetné téstovin

Vyrobce:
WELLART, s.r.o. — Chlebarna Hranice

Neoficialni nazev vyrobce:
Chlebarna Hranice

Zékladem dobrého a kvalitniho chleba
z pekarstvi WELLART jsou predevsim
kvalitni suroviny. Chleba je vyroben ze
100% pseni¢ného kvasu, Zithd mouka se
pfidavé az pfi michani tésta. Cely proces
vyroby pecnu je ¢asové velmi naro¢ny
a trva kolem 12 - 15 hodin, a to bez zra-
ni kvasu. Diky svému slozeni z chlebové
p3eni¢né a zitné mouky, vody, soli, a diky
pouziti poctivého pfirozeného kvasu bez
pfidani jakychkoliv pfisad a stabilizato-
r, je chleba velmi vla¢ny a ma dlouhou
trvanlivost.

Telefon: 739619019

E-mail: info@tvarg.cz

Web: https://www.tvarg.cz/

Facebook: https://www.facebook.com/
tvarg.le

Instagram: https://www.instagram.com/
tvarg.le/

O nas:

Pivovar TVARG je zasazen do pamatko-
vé chranénych pivovarskych sklepl ve
Velké Bystfici u Olomouce. V roce 2019
zde byla uvarena prvni varka piva a ob-
novena tak pivovarska vyroba v misté,
kde se pivo vafilo jiz v 16. stoleti. Zaro-
ven zde vznikl koncept femesiné vyroby
TVARGLI. Dnes se pivovar TVARG pod
vedenim vrchniho slddka Davida Kapsii
fadi mezi craftové pivovary, které nabi-
zi tradi¢ni lezdky a celou fadu svrchné
kvasenych piv. Pivovar i syrdrna nabizi
moznost pravidelnych prohlidek pro na-

Kontakt na vyrobce:

Pernstejnské ndmésti 737, 753 01 Hranice
Telefon: 603 40 09 00

E-mail: info@chlebarnahranice.cz
Facebook: https://www.facebook.com/
chlebarnahranice

Instagram: https://www.instagram.com/
chlebarnahranice/

O nas:

Pekarstvi WELLART, s.r.o. je rodinny pod-
nik s dlouholetou tradici. Sou¢asny maji-
tel jej pfevzal po svém dédovi a drzi stéle
tradici tfistupriového vedeni kvasu. Pe-
kafstvi ve své vyrobé pouzivé predevsim
kvalitni suroviny bez nahrazek. Zarukou
kvalitniho chleba je pfedevsim dobry po-
ctivy kvések a ru¢ni prace. V pekarné se
kromé chleba pece i bézné sladké a sla-
né pecivo, jako jsou napf. kolace, kobli-
hy, vyhlasené vanocky nebo 3Skvarkové

hlédnuti do syrafského i pivovarnického
femesla.

pagace. Selské pecny a dalsi femesiné
pecivo se prodava v prodejnach s ozna-
¢enim Chlebérna Hranice v Hranicich na
Moravé, v Olomouci a na regiondlnich
trzich po Olomouckém a Moravskoslez-
ském kraji.




Supikovické brambory ANTONIE

Vitézna kategorie:
Ovoce a zelenina v Cerstvé nebo zpraco-
vané formé

Vyrobce:
AGROPRODUKT SUPIKOVICE spol. s r. o.

Neoficialni nazev vyrobce:
Agroprodukt Supikovice

Ocenéné Supikovické brambory Antonie
jsou polorané salatové brambory, var-
ny typ A, které se vyznacuji svou zlutou
a cistou duzZinou s jemnou konzistenci
a vynikajici lahodnou chuti. Tato odrd-
da v sobé sdruzuje vysokou vynosnost,
chutovou kvalitu i schopnost bezproblé-
mového skladovani, véetné vyborného
vzhledu a hladké slupky.

Brambory jsou sazeny technologii odka-
menovani pady. Pouzitim této techno-
logie dochazi k omezeni mechanické-

SVATOJANSKE Ofechy

Vitézna kategorie:
Ostatni

Vyrobce:
Martin Vasicek — Dobroty z hor

Neoficialni nazev vyrobce:
Dobroty z hor

SVATOJANSKE Ofrechy, delikatesa vyrobe-
na z mlécnych vlasskych ofechd, je znama
uz z dob davno minulych. Majitel firmy si
starou pUvodni recepturu doladil k obrazu
svému. Ofechy se trhaji na sv. Jana jesté ze-
lené, mlécné. Je to v dobé, kdy jesté nemaiji
vyvinutou skofapku. Nasledné se po urci-
tou dobu maceji ve vodé, nakonec se celé
nakladaji do vyborného kofenéného sirupu
z koteni, cukru a ofechového likéru, ktery
vyrobku dodava specifickou chut. Vyborné
se hodi k syrdm, pastikam, zvéfing, do sala-
td, ale uplatni se i v cukraiské vyrobé.

ho poskozeni hliz, moznosti sklizné pfi
relativné vyssi ptdni vlhkosti a snizeni
podilu pfimeési pfi dopravé a posklizno-
vé Upravé. Dokonalé nakypieni pidy ma
zasadni vliv na kvalitu a vynos brambor.

Kontakt na vyrobce:

Supikovice 78,790 51 Supikovice
Telefon: 603 16 68 20

E-mail: agro@agroprodukt.cz

Web: https://agroprodukt.cz/
Facebook: https://www.facebook.com/
AgroproduktSupikovice

O nas:

Spole¢nost  Agroprodukt  Supikovice
spol. s r.o. byla zalozena v dubnu 1992.
V soucasné dobé spole¢nost hospodaii
na vymére cca 650 ha v primérné nad-
mofské vysce asi 360 m n. m. Z celkové
vyméry je 350 ha orné pldy a zbytek
tvofi trvale travni porosty. V rostlinné vy-

Kontakt na vyrobce:

Revolu¢ni 1688/14c, 787 01 Sumperk
Telefon: 7318812 36

E-mail: dobrotyzhor@email.cz

Web: https://www.dobrotyzhor.cz/
Facebook: https://www.facebook.com/
Dobroty.z.hor

Instagram: https://www.instagram.com/
dobroty.z.hor/

O nas:

Heslo firmy p. Vasicka - ,Chut, kterou si
zamilujete, vypovidd o mnohém.
Nejvyssi kvalita surovin a vareni s laskou
zarudi tu nejlepsi chut, a timto heslem se
majitel fidi pfi vyrobé svych vyrobkd.
Firma zpracovava ovoce, zeleninu, hou-
by a bylinky rozmanitych druhd. Surovi-
ny jsou z vétsi ¢asti péstované a sbirané
v podhii Jesenikll nebo odkupovany od
mistnich péstitel. Na vlastnim pozemku
si vyrobce péstuje okolo 20 druhud byli-

robé se zaméfuje na péstovani obilovin,
technickych plodin jako je fepka, mak
a brambory, pak také na zajisténi krmiva
pro zivocisnou vyrobu, ve které prevlada
chov krav bez trzni produkce mléka.

rok 2023

nek, z nichz pak vyrabi caje, kofeni a by-
linné soli. Vyrabi také dzemy a marmela-
dy rozmanitych ptichuti.

Lokalnost a podpora mistnich pro maji-
tele hodné znamena.
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SYR S MEDVEDIM CESNEKEM

Vitézna kategorie:
Syry vcetné tvarohu

Vyrobce:
PROFI MP STAVBY s.r.0. — Roztomilé syry

Neoficialni nazev vyrobce:
Roztomilé syry

SYR S MEDVEDIM CESNEKEM, je cerstvy
pfirodni syr z kravského, plnotu¢ného,
pasterovaného mléka. Je vyrabény ruc-
né, dle tradi¢ni receptury, coz dodava
syru nezaménitelnou chut. Diky své pfi-
chuti, jarni bylince medvédimu ¢esneku,
jehoz listy maji typickou cesnekovou
chut, se hodi nejen do salatl, oblozenich
mis, ale i k bézné konzumaci.

Kontakt na vyrobce:
Kozinova 15,787 01 Sumperk
Telefon: 775 55 33 49

Tlacenka svétla

Vitézna kategorie:
Masné vyrobky tepelné opracované

Vyrobce:
Dubicka zemédélska a.s.

Tla¢enka je vyrobena podle tradi¢ni
receptury vychazejici ze zkusenosti pl-
vodni vyroby. Vyznacuje se maximalnim
podilem masa, s vyvazenym pomérem
kofeni a soli bez pfidavnych latek ¢i
ochucovadel a barviv. Na fezu potési oko
pravidelnou mozaikou libového podilu
masa se stfidanim tuc¢néjsich partii spo-
jenych rosolem.

Vyrobek je rué¢né plnén do umélého
stfeva a ru¢né uzaviran.

Kontakt na vyrobce:
Druzstevni 5, 789 72 Dubicko
Telefon: 603 89 12 98

E-mail: ekonom@dubicka.cz

E-mail: roztomila@profimpstavby.cz
Web: http://roztomilesyry.cz/
Facebook: https://www.facebook.com/
profimpstavby.cz

O nas:

Mald syrarna z podhii Jesenik(i ,Rozto-
milé syry” vyrobila svdj prvni syr v roce
2017. Syry jsou vyrabény dle tradi¢ni re-
ceptury v nékolika variantach. V nabidce
se nachazi nejen cerstvé syry, at uz zau-
zené ¢i dochucené bylinkami a kofenim,
ale také dlouhozrajici anebo plisnové
syry. Pravé diky zdejsi pfirodé a bohaté
rozkvetlym loukam ma mléko velmi své-
Zi a plnou chut a lahodné syry se tak roz-
plynou na jazyku i toho nejndroc¢néjsiho
gurmana.

Web: http://www.dubickazemedelska.cz

O nas:

Spole¢nost Dubickd zemédélska a.s. je
zemédélsky podnik hospodafici v oblasti
Olomoucka a Sumperska. Hospodati na
vymére cca 3 699 ha zemédélské pudy,
z toho ma cca 3 001 ha orné pidy a cca
698 ha trvalych travnich porostu.
Zabyva se rostlinnou i ZivociSnou vyro-
bou. Péstuji obiloviny véetné kukufice,
cukrové fepy, fepky ozimé, technickych
plodin a krmnych plodin pro chovany
skot.

Spolec¢nost chova cca 675 kust dojnic
a zaméfuje se na produkci mléka, které
se vénuji na farmé v Lukavici - Vlachové
a také v Bohuslavicich nad Moravou.

V neposledni fadé se vénuji i vyrobé
masnych vyrobkd.




VEPROVE MASO NA KMINE

Vitézna kategorie:
Masné vyrobky trvanlivé

Vyrobce:
Zemédélské druzstvo Kokory

Neoficialni nazev vyrobce:
Zemédélské druzstvo Kokory - Jatka
Brodek u Prerova

Veprové maso v takovém provedeni pat-
fi ke klasice. Maso je lehce a jemné ochu-
cené, Ize jej pouzit jako polotovar nebo
dle své chuti dochutit a upravit. Jedna
se o praktické konzervovani opakova-
nou tepelnou sterilizaci bez chemickych
konzervanta. Je to jednoucha vyroba do
skla, které se da v domacnosti opakova-
né pouzit. Vyhodou je i doba pouzitel-
nosti a praktické baleni na cesty.

Kontakt na vyrobce:

Stefanikova ulice bez &.p., 751 03 Brodek
u Pferova

Telefon: 727 96 34 62

Telefon 2: 602 51 43 96

E-mail: zd.kokory.jatka@email.cz

E-mail 2: info@zdkokory.cz

Web: https://www.zdkokory.cz/

O nas:

Zemédélské druzstvo Kokory je tradic-
nim podnikem zemédélské prvovyroby
hospodaficim v okrese Pferov.

Je nejvétsim péstitelem chmele na Mo-
ravé - v Trsické oblasti. Je producentem
potravinaiské psenice, sladovnického
jec¢mene, maku, fepky a picnin pro chov
skotu s mlé¢nou produkci a vykrm bykd.
Druzstvo provozuje turistickou ubytov-
nu s restauraci a pohostinstvi v Koko-
rach.

Zabyva se také finalizaci produkce zivo-

¢isné vyroby prostrednictvim vlastnich
jatek, masné vyroby a provozovanim
prodejen vcetné pojizdné prodejny, kte-
ra pravidelné distribuuje jejich produkty
v okrajovych obcich okresli Olomouc,
Pierov a Prostéjov. Snahou je zajistit pro
nejblizsi region na solidni Urovni zdroj
kvalitnich, cerstvych potravin s chuto-
vym ladénim zdejsi klasiky z ceskych
surovin.
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ALKOHOLICKE
A NEALKOHOLICKE NAPOJE

VELKA KRAS

Bylinné ¢aje z Rychlebskych hor REG|0NALNi PRODUKT
BRANNA Rychlebské bylinné sirupy
Produkty z Minipivovaru KolStejn Rychlebské stavy, mosty a octy
v Branné
HANUSOVICE MORAVSKA BRANA regionalni produkt®
Produkty pivovaru Holba

ELA £ gESKA VES
B POD PRADEDEM : ipkové vino v
Jesenicka bylinna, Domasovska horka a ) ) WAPOVY RODRLAD
Bairnsfather BLU BorGvkovy likér ® obec s regionalnim produktem
VELKE LOSINY [ Olomoucky kraj
Likéry a destilaty [ ORP v Olomouckém kraii
Piva pivovaru Zlosin
hranice obce

7 obce mimo regionalni znacky
Z HANA, JESENIKY,
T , MORAVSKA BRANA

BRUNTAL
Pivo z pivovaru Hasi¢

SOBOTIN
Pivo Albert (Zamecky minipivovar Sobotin)

NAKLO
Prirodni ovocné

mosty

BELOTIN
LASKOV 100% ovocna a zeleninova Stava
Limonady RAKS

Velkorakovské pivg CERNOTIN

Pivo CHORS Cernotin

LIPNIK NAD BECVOU

Svatovar Originalni Lipnické pivo
NAMEST NA HANE ’

Naméstskeé pivo

HORNIi MOSTENICE
Mosténicky sirup

oLomouc

Hanacky pivovar

Pivo Buchtak

Svatokopecké pivo

0 10 20 km



100% ovocna . Bylinné caje

a zeleninova stava @ z Rychlebskych hor @\%,\
i Viiey o8

Kontakt na vyrobce:

Eduard Kozak - Sady Lucice

Lucice 19, 753 64 Bélotin

Tel.: +420 603 371 040

e-mail: kozak.eduard@seznam.cz
www.ceskejablko.cz

Cerstvé 3tavy ze Sad( Lucice vynikaji lahod-
nou chuti a neobsahuji zZddné konzervacni lat-
ky ani pridany cukr a zachovavaji si tak vysoky
obsah vlakniny a vitamind. Sady Lucice je ro-
dinna firma, ktera se vénuje péstovani ovoce
od roku 1991, vyrabi 100% Stavy Setrné a te-
pelné je osetiuje pasterizaci. Stava je vhodna
k vyrobé ovocnych zelé, pudinkl, zmrzliny,
horkych napoju, apod. Mizete zvolit mezi né-
kolika druhy mostl vyrdbénymi v biokvalité,
lisovanymi z vybranych odrdd jablek a dalsich
druhli ovoce nebo zeleniny. Zarukou kvality je
také jakostni znamky KLASA.

Dalsi ocenéni:

Mostik - 100% jablko (Vyrobek OK 2021)
Mostik je lisovany z vybranych odrid jablek
pro 100% stavu a dalsiho druhu ovoce nebo
zeleniny pro smésny mostik. Je vyrdbény v
biokvalité.

Med kvétovy (Vyrobek OK 2021)

Kontakt na vyrobce:

VS Rychleby s.r. 0.

Ing. Miroslav Ptibyl, vyrobni feditel

790 58 Velka Kras 164

tel.: +420 775 555 541
miroslav.pribyl@vsrychleby.cz

Eva BroZova, vedouci provozovny Velkd Kra$
tel.: +420 720317 704

e-mail: vyroba@vsrychleby.cz
www.vsrychleby.cz

Nase bylinné ¢aje jsou tvoreny tradi¢ni smé-
si bylin a kvétin. Jsou nejen pfirozenym na-
pojem, ale také po nich sahame, kdyz mame
néjaky zdravotni problém. Nase byliny po-
chazeji z Rychlebskych hor, kde je minimalné
zastoupena prdmyslova a zemédélska velko-
vyroba, ktera by se podilela na znecisténi této
oblasti.

Suroviny, které ziskdvame vlastnim sbérem
nebo vykupem od mistnich péstitel(, tak déle
zpracovavame ve vlastni pIné automatizova-
né susarné, a to bez chemickych a konzervac-
nich latek, barviv a aromat. Jedna se proto
o zcela pfirozené susené byliny pro pfipravu
¢aju.
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Hanacky pivovar
Kontakt na vyrobce: I\Q

L K/
Handcky pivovar, s.r.o. 2l
Prodejna
Slechtitel(i 139/14, 779 00 Olomouc
tel.: +420 737 190 193
e-mail: hanustiak@hanackypivovar.cz

www.hanackypivovar.cz
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Fakturacni adresa

Staskova 549/11

779 00 Olomouc

Ing. Pavel Hanustiak, PhD.

tel: +420 732 585 088

e- mail: hanustiak@hanackypivovar.cz
Vsechna piva ze stalé i sezonni nabidky Ha-
nackého pivovaru jsou nepasterizovana
a nefiltrovand. Obsahuiji jen to nejdulezitéjsi
a nejnutnéjsi: vodu, slad, upraveny chmel
a zdejsich pivovarnikl lasku k pivu. Pivovar
nabizi vsechna piva v sudech i lahvich. Ve sta-
Ié nabidce ma svétlou desitku Sladar, svétly
lezak jedenactku SafaF a svétlou dvanactku
Chmelal. Zdejsi specialitou je 14procentni
silné pivo svrchné kvasené, pii jehoz vyrobé
jsou pouzity i ovesné vlocky.

VYROBEK OK*®
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VYROBEK OK®
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VYROBEK OK®
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HOLBA Horské byliny
nealko

Kontakt na vyrobce:

Pivovary CZ Group a.s.

Pivovar Holba, Pivovarska 261, 788 33 Hanu-
Sovice

tel.: +420 583 300 900

e-mail: obchodni@holba.cz

www.holba.cz

Pivo Holba vynikd svou nezaménitelnou, pl-
nou a dokonale vyvazenou chuti, typickou
pro klasicky vyrabéna tradi¢ni ceské pivo.
Vyznacuje se vysokou pitelnosti, ktera vybizi
k dalsimu napiti. Voda patfi k zakladnim suro-
vindm pro vyrobu piva. Holba jima z vlastnich
vrtd podzemni krasovou vodu a jeji pfisna
kontrola je zarukou dlouhodobé kvality.

Dalsi ocenéni:

Holba Serak (Vyrobek OK 2019)

Serék se stal nejvétsi pychou Holby. Jeho jmé-
no uz davno presahlo hranice Jesenikd a nas
lezdk zabodoval na soutézich doma i v zahra-
nici.

Holba Premium (Vyrobek OK 2018)

Svétly lezék jantarové barvy s obsahem alko-
holu 5,2 % obj. s hustou pénou vyznacujici se
vysokou plnosti a dobrym fizem.
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Jesenicka bylinng, Do-

masovska hoika a Bairns- Q&@

o ” Vi o('\‘.)\(\
father BLU Boriivkovy i
likér ~
Kontakt na vyrobce: °
Bairnsfather Family Distillery s.r. o. ° ‘
790 01 Béla pod Pradédem - Domasov 490 ~

Web: http://www.bairnsfather.net
Kyle Bairnsfather

Tel.: +420 777 327 468

e-mail: kyle@bairnsfather.net

Pfi vyrobé nasich likérd vychazime z receptur
pro lékérniky z doby, kdy neexistovaly pilul-
ky a prasky. Lidé se Iécili pomoci pfirodnich
zdroju, bylinkovych maceratud a tinktur, které
jsou zékladem nasich vyrobk{. Pfipravovany
jsou tradi¢nim ru¢nim zplsobem, dle metody
pouzivané pred stovkami let. Vyrabime pro
mistni trh tfi certifikované vyrobky - Jese-
nicka bylinna, Domasovska horké a BLU likér
z horskych borGvek. Nej¢istéjsi lih, neuprave-
nd horska kojenecka voda a lécivé byliny jsou
zarukou vyjimecnych alkoholickych napoja.
Dalsi ocenéni:

JESENICKA BYLINNA (Vyrobek OK 2023)
Tento alkoholicky napoj patfi do kategorie
LAperitiv”. Podporuje chut k jidlu a zklidriuje
zaludek. Nékteré byliny (az 40%) si vyrobce
péstuje sam - sklizi, susi, vyrabi si tinktury, si-
rupy, jiné jsou sbirané v Jesenikach, nékteré
nakupuje.

”

BLU - Likér z horskych boriivek (Regionalni
potravina OK 2023)
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Likéry a destilaty

Kontakt na vyrobce:

Likérka a destilerie Ullersdorf

Magr. Richard Jass, Ph.D.

788 15 Velké Losiny—-Marsikov 67

tel.: +420 603 710 220

info@ullersdorf.cz

http://www.ullersdorf.cz

Jesenicka likérka a destilerie Ullersdorf vyrabi
origindIni bylinné likéry a uslechtilé ovocné
destilaty Spickové kvality. Kazdy nas produkt
ma svUj pribéh.

Jsou zérukou tradi¢niho zpracovani, vysoké
urovné znalosti, dovednosti a pavodu v kva-
litnim ovoci. Pfi vyrobé bylinnych likérd je
uzivdno pouze bylin a pfirodnich esenci,
zadnych néhrazek, barviv ani aromat. Kazdy
nas likér reprezentuje ¢ast pohnuté jesenické
historie. Ovocné destildty jsou od pfijmu ovo-
ce, pres jeho drceni, kvaseni az po vypaleni,
lezeni a baleni vyrabény s citem pro originalni
vlastnosti, profesionalnim pristupem avsak
tradi¢nim manualnim postupem. Srdcem
vyroby jsou kamenné sklepy vice jak 400 let
starého mlyna, kde zraji nase ovocné destilaty
a postupem casu ziskdvaji zlatavou barvu du-
bovych sudd, nasladly charakter vina a nena-
podobitelné aroma ovocného destilatu, ktery
uz néco pamatuje.
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Limonady RAKS

Kontakt na vyrobce:

Velkorakovské pivo

Rakova u Konice 45, 798 57 Laskov

tel.: +420 739417 638
velkorakovskyminipivovar@seznam.cz
http://www.velkorakovskepivo.cz

Petr Hajkr, jednatel spole¢nosti

telefon: +420 739 417 638
velkorakovskyminipivovar@seznam.cz
Velkorakovsky pivovar nové své porfélio obo-
hatil o craftové limonady RAKS. V limonadach
se nenachdzi zddna aromata, barviva ¢i kon-
zervanty. Naopak jsou obohaceny o vitamin
C. Jedna se o ovocné limonady s vysokym
podilem ovoce plné chuti (malina, maracu-
ja), i jemnéjsi s chuti a vani levandule. Cola je
obohacena BIO vytazkem z echinacei a bez
kofeinu, vhodné tedy i pro malé déti.
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Mosténicky sirup 5 Naméstské pivo 5
Kontakt na vyrobce: 29 2?{ Kontakt na vyrobce: %Q@E
HKS sirup, a.s. 3 Pivovar Jadrni¢ek — Bohdana Jadrni¢kova ’1'4,99.\0‘\%@

Horni Mosténice 547,751 17 Horni Mo3ténice
Tel.: +420 775 322 809

Email: naplava@mostenickysirup.cz
www.mostenickysirup.cz

Mosténické sirupy jsou bez konzervantd, sla-
didel a syntetickych barviv. Vysoka kvalita ur-
Cujici bezkonkuren¢ni pomér fedéni vychazi
z poctivé 10% ovocné slozky (bez jable¢né
stavy). Kterou chut si vyberete? V nabidce je
jahoda, malina, ¢erny rybiz, Svestka, zazvor,
brusinka, ananas, lesni smés i pomeranc, nové
i hruska a citron.

Komenského 318, 783 44 Namést na Hané
Tel.: +420 775 134 511

Email: info@pivovarjadrnicek.cz
www.pivovarjadrnicek.cz

Rodinny pivovar navazuje na tradici vareni
piva v Namésti na Hané po 110 letech. Vari
podle tradi¢nich receptur a postupd, piva jsou
nepasterizovand a nefiltrovana, diky tomu si
zachovaji viechny vyzivové hodnoty, které
maji blahodarny vliv na lidsky organismus.
Mistni produkci je Jadros 11% svétly lezak,
Tmavy Jadros$ 13% a sezonni specialy. Piva se
zde pInido 15, 20, 30 a 50 litrovych sud nebo
do 1,5 litrovych PET lahvi.
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Alkoholické a nealkoholick

Piva pivovaru Zlosin

Kontakt na vyrobce:

Zlosins.r. 0.

Zérovska 730, 788 15 Velké Losiny

tel.: +420 778 964 688

e-mail: pivovarzlosin@seznam.cz
http://pivovarzlosin.cz/

Pivovar Zlosin navazuje na staletou pivova-
re¢nickou tradici v obci Velké Losiny. Exkluziv-
ni pivni znacce hodld dodat Zddanou vyjimec-
nost origindlni chuti nezaménitelné spojené
s magickym regionem. Uz v dobé Jana mladsi-
ho ze Zerotina, kdy zdejsi panstvi tvofila vod-
ni tvrz, se hovofi o mlynu a pivovaru.

Prvni dolozené zminky o zdmeckém pivovaru
zdejsiho panstvi jsou staré 400 let, z obdo-
bi vlady knizete Lichtensteina - Velké Losiny
(Gross Ullersdorf). Pivovar produkuje stala
piva Zlosin 11°, Zlosin 12° a Zlosin 15°, dale
vafii sezénni specialy.

Polotmavy lezak 12° (Vyrobek OK 2020)

Polotmavy spodné kvaseny lezdk vareny tra-
di¢nim zptsobem je vlajkovou lodi naseho
pivovaru a je chmelen pouze Zzateckym polo-
ranym Cerveridkem. Diky tomu ma velmi jem-
nou a specifickou vlni. Sprdvny pomér sladl
mu pak dodava plnou a vyvézenou chut, kdy
pravé mnichovsky slad spolu s plzeriskym
sladem zvyrazni sladové aroma, které je do-
provazené tony karamelového sladu, jenz
mu dodavé krasné médénou barvu a celkovy
chutovy dojem tak jesté zakulati.
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Pivo Albert (Zamecky
minipivovar Sobotin)

Kontakt na vyrobce:

Zamecky pivovar Sobotin

Adresa provozovny

788 16 Sobotin 13

tel.: +420 587 071 002

e-mail: info@resortsobotin.cz
http://www.resortsobotin.cz
Korespondencni adresa

Za Skolou 833, 789 61 Bludov

Marie Hrochova, majitelka

Zamecky pivovar Albert je maly rodinny pi-
vovar. Klademe dlraz na pfisné dodrzovani
tradi¢nich vyrobnich postuptd z téch nejlep-
Sich surovin. Samotné pivo vznika z toho
nejlepsiho, co ndm nase zemé muize dat:
zatecky chmel, moravsky slad a voda, ktera
k ndm proudi pfimo ze srdce Jesenik(. Pivo
neprochdzi zZddnou filtraci ani pasterizaci - je
to zkratka zivé pivo.

Pivo Albert 11° - svétly lezék plzerského typu
- vynika kofenitym zemitym aroma Zateckého
chmele, které je ve vlni doplnéno kvasnico-
vou vini nefiltrovaného piva.

Pivo Albert 12° - svétly lezak plzeriského typu,
ktery se honosi zlatavou barvou a jemnym
chmelovym aroma, které doprovazi tény cit-
réonové kary.
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Pivo Buchtak ?@ Pivo CHORS Cernotin

Kontakt na vyrobce: z \E 2 Kontakt na vyrobce: ] ((R H
Lepsi pivovar, s.r.o. 4,eg.‘00a>°\ Pivovar CHORS s.r.o. — Radek Sekanina K BRN@"’

Nemilany 308, 783 01 Olomouc

tel.: +420 608 900 180

e-mail: obchod@buchtak.cz

web: https://buchtak.cz/

Tohle je opravdu pivo, které v Olomouci jesté
nebylo. Méte chut na tmavy lezak, ochucené
pivo nebo svétly lezék? Dali byste si radsi pivo
svrchné kvasené?

Nabidka Lepsiho pivovaru je zdanlivé neko-
nec¢nd. Piva vafi z vody, humnovych sladd,
chmele a pivovarskych kvasnic. Neboji se taky
experimentovat, a proto mate po cely rok
moznost ochutnévat nejriiznéjsi novinky.

Cernotin 45, 753 68 Cernotin

tel.: +420 724 080 200

e-mail: chors@chors.cz
www.pivovar-chors.cz/

Radek Sekanina, majitel

telefon: +420 724 080 200

Pivovar CHORS vyrabi spodné kvasend piva
plzeriského typu.

Svétlé pivo 10° - lehké pivo pfijemné horkosti
a fizu pro lahodné osvézeni

Svétly lezdk 11° - pivo mirné plné;jsi chuti
a horkosti pro ptiznivce zlaté stfedni cesty

Svétly lezak 12° - plnd chut, zlatozlutd barva
silngjsi horkost a fiz

Svétly special 13° - vyrazna chut mnichovské-
ho sladu a vybranych chmeltd pro vyjimecny
zazitek

Polotmavy lezak 12° - pivo zlatocervené barvy
s pfijemnymi karamelovymi tény a jemnou
horkosti

Kourovy special 13° - tmavé pivo pIné piijem-
nych kourovych tén(, diky sladu dosusova-
ném koufem z bukového dreva

Tmavy lezak 12° - ¢tyisladové pivo hnédocer-
né barvy s vyvazenou chuti a hotkosti pro ka-
zdého ptiznivce tmavého moku.
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Pivo z pivovaru Hasic

Kontakt na vyrobce:

Pivovar Hasic¢

Ruska 1448/1,792 01 Bruntal

Tel.: +420 739 600 000

e-mail: info@hasicpivo.cz

www.hasicpivo.cz

V minipivovaru Hasi¢ v Bruntéle se speciali-
zujeme na vyrobu domaciho ,zivého” piva
dle tradi¢nich metod. Pouzivdme vyhradné
pfirodni suroviny a diky pavodni recepture
mda mok nezaménitelnou chut. Nase pivo je
nefiltrované a nepasterizované, mulzete ho
ochutnat v pivovarské restauraci spole¢né
s vynikajicim jidlem.
Déale nabizime:

komentované exkurze

s ochutnavkou produktl z piva a piva z tanku
cca 25 min, zazitkové vareni,Stan se sladkem
na jeden den v minipivovaru Hasic*, pivovar-
skou restauraci specializovanou na gril a vy-
robky z piva.

Produkty pivovaru Holba

Kontakt na vyrobce:

Pivovar HOLBA, a. s.

Pivovarska 261, 788 33 HanusSovice
www.holba.cz

Jiz od roku 1874 vyrabi Pivovar HOLBA v drs-
ném, ale krdsném kraji uprostied Jesenik( ryzi
pivo z hor. Jeho proslulost jiz pferostla nejen
hranice regionu, ale i Ceské republiky, coz do-
klada fada ocenéni z prestiznich svétovych
soutézi, jako napf. World beer award nebo
European beer challenge. Holba za svij ryzi
charakter vdéci tradi¢nimu zpUsobu vareni
a vybranym surovindm - vlastni vodé z hor-
skych pramenl, kterou cerpa pfimo v arealu
pivovaru. Sladu ze sladovny v Zabfehu na
Moravé, kde zpracovavaji svétové proslulé ha-
nacké je¢meny i podhorské je¢meny z oblasti
Jesenikd. Chmelu z nedalekého Trsicka, ktery
diky svému slozeni a vysoké kvalité patfi k pi-
vovarnicky nejvyhledavanéjsim. Vlajkova lod
pivovaru HOLBA Serdk nese ocenéni Ceské
pivo roku 2021.

HOLBA Horské byliny nealko

(Vyrobek OK 2021)

Holba Serak (Vyrobek OK 2019)

Holba Premium (vyrobek OK 2018)
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Produkty z Minipivovaru Pfirodni ovocné mosty

Kolstejn v Branné @\Q\ Kontakt na vyrobce: 20 2
Wiey o Ondfej Spunda 4’4‘reg.‘o‘\>&°

Kontakt na vyrobce:

Kolstejn wellness centrum

788 25 Branna 56

tel.: +420 702 072 034, +420 736 632 032
e-mail: provozni@kolstejn.cz, reditel@
kolstejn.cz

www.kolstejn.cz
www.facebook.com/kolstejn/
www.instagram.com/kolstejnwellness
Vafime svétlé a polotmavé lezéky, pfipravuje-
me v3ak také pivni specidly podle sezény. Piva
z naseho pivovaru jsou nefiltrovana a nepas-
terizovana. Vsechna nase piva muzete ochut-
nat pfi degustaci spojené s komentovanou
prohlidkou Minipivovaru Kolstejn. Sortiment
nabizenych druhd piv je volen s ohledem na
sirokou verejnost. Vafime tradi¢ni svétlé i po-
lotmavé lezéky, pivo vycepni i spodné kvase-
né specialy. Nasi snahou je uspokojit chuto-
vé ndaroky rliznych typl zékaznikd. Nabidka
je také pfizplsobena ro¢nim obdobim, kdy
v zimnim a jarnim obdobi jsou vafena piva
s vys$si stupnovitosti, a v letnim obdobi se

Dukelska 1022/17, 779 00 Olomouc

tel.: +420 774 854 611

e-mail: info@ovocnarstvimezice.cz
http://ovocnarstvimezice.cz/

Provozovna:

Mezice 119, 783 32 Néklo

Mostarna je soucasti aredlu Ovocnérstvi Mezi-
ce.Vyrabi ovocné mosty a zeleninové stavy jiz
od roku 2006. Pfi vyrobé vychazi zrodinné tra-
dice a pro zpracovani vyuziva pfevazné ovoce
z vlastnich sadd nebo od okolnich producen-
tl ovoce a zeleniny. Proces lisovani probiha za
studena, bez pouziti enzymU zvysujicich vy-
téznost. Vylisovana stava se nepfislazuje, ne-
fedi a nefiltruje. Jeji ndsledna konzervace pro-
biha pouze pasterizaci pfi staceni do obald.

Jable¢ny most, Jable¢no-rybizovy most, Jab-
le¢no-hruskovy most

Vyrobky mostarny obsahuji pouze vlastni
nebo mistni suroviny, které pochazeji z okoli
mostarny. Kromé vyrobnich procest (listova-
ni, plnéni a ¢erpani) jsou produkty vyhradné
rucni prace. Nase mostarna nabizi: vyroba
a celoro¢ni prodej ovocnych mostd, mostova-
ni pro verejnost, vykup ovoce
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RYBAR

Kontakt na vyrobce:

Méstansky pivovar Kojetin, a.s.

Krométizska 109, Kojetin I-Mésto, 752 01
Kojetin

Objednavky: obchod@pivovarkojetin.cz,
info@pivovarkojetin.cz
https://pivovarkojetin.cz/cs_cz/

Po 109-ti letech se v roce 2022 opét obnovi-
la vyrobu piva kojetinského prestavbou pu-
vodni Orlovny, pozdéji kina a Bowling city na
Méstanskou besedu, jejiz soucasti je i Méstan-
sky pivovar Kojetin.

PIVO SVETLY LEZAK NEFILTROVANE,
NEPASTERIZOVANE

Nas prémiovy lezak vynika vyssi horkosti a vy-
raznym chmelovym aroma. Pivo se vafi tradic-
ni technologii ze sladll z lokalnich je¢ment
z oblasti stfedni Hané, vyrabénych v regional-
ni humnové sladovné. Rybar je charakteristic-
ky vyssi plnosti, fizem a vybornou pénivosti.

VYROBEK OK*

D
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Rychlebské bylinné
sirupy

Kontakt na vyrobce:

V'S Rychleby, s.r.o.

790 58 Velkd Kras 164

tel.: +420 720 317 704
http://www.vsrychleby.cz/
http://eshop.vsrychleby.cz/

Ing. Miroslav Pfibyl

vedouci provozovny

telefon: +420 775 555 541
miroslav.pribyl@vsrychleby.cz

Produkce nasich sirupl je postavena na ryze
pfirodnich surovinach, které pochazeji z na-
Seho okoli, tedy z Rychlebskych hor. Jedna se
prevazné o pastviny, luka a lesy, kde neni za-
stoupena pramyslova a zemédélska velkovy-
roba a oblast neni ani vyznamnou turistickou
oblasti.

Suroviny ziskdvdme vlastnim sbérem nebo
vykupem od mistnich péstiteld. Zakladem
zpracovani ziskanych bylin a plodu je jejich
suseni v prostorach s fizenou ventilaci, které
spliuji  nejpfisnéjsi hygienické pozadavky.
Z téchto susenych surovin pak vyradbime nase
sirupy bez pouziti umélych barviv a chemic-
kych konzervant(. Nase sirupy maiji pfirodni
barvu bylin a plodd, ze kterych pochazeji,
a jsou vhodné i pro déti, nebot neobsahuji
alkohol.
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Rychlebské stavy,
mosty a octy

Kontakt na vyrobce:

VS Rychleby s.r. 0.

Ing. Miroslav Pribyl, vyrobni reditel

790 58 Velkd Kras 164

tel.: +420 775 555 541

e-mail: miroslav.pribyl@vsrychleby.cz

Eva Brozova, vedouci provozovny Velka Kra$
tel.: +420 720317 704

vyroba@vsrychleby.cz

www.vsrychleby.cz

Zéakladni surovinou nasich jable¢nych mos-
th a octll jsou cerstva jablka, kterd pochazeji
z Rychlebského pohofi a kterd vykupujeme
od mistnich péstitel(l. Jednd se o tradicni
mistni odrady, které jsou pfirozené odolné
proti plisnim, skdctm a dalsim vlivaim.

Proto jsou jabloné dodnes péstovany bez
chemického osetfeni a konzervant(. Vyrob-
ni proces mostd i octl probihd v pocatecni
fazi obdobné. Most stabilizujeme pasterizaci.
U jable¢ného octa ptidavame octovou kulturu,
kterd po vykvaseni béhem 9 mésic stravi ves-
kery alkohol. Nase produkty jsou ryze ptirodni
a nejsou ani filtrované, takze si zachovavaji je-
dine¢nou chut a barvu pfirodnich produktt.

/.
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Sirup Aronie VYROBEK OK®
Kontakt na vyrobce: z
Viki Zemankova ~

Za Readlkou 385, 751 31 Lipnik nad Bec¢vou
Tel: +420 608 709 798

E-mail: viki.zemankova@email.cz
www.dobrotyodviki.cz

Aronie, zvana téz cerny jefab ¢i temnoplodec,
byla jesté pred nékolika lety u nas témér ne-
zndma ¢i mozna presnéji skoro Uplné zapo-
menuta. Ale s rostouci oblibou zdravé vyzivy
a a chuti objevovat nové a nepoznané, plody
tohoto kefe nyni zazZivaji renesanci. Pro potre-
by domdci lékarnicky je vynikajici sirup, ktery
pro nas organismus bude vyte¢nym zdrojem
antioxidantl po cely rok.

Viktorie Zemankova je malovyrobcem ru¢né
vyrabénych zavarenin, produktl pfiprave-
nych z erstvych surovin, bez konzervacnich
latek, umélych barviv a aromat. Dobrot z ovo-
ce a zeleniny zahusténym odparenim nebo ci-
trusovym pektinem, dochucenym obvyklym
i neobvyklym kofenim, které se hodi k pecivu,
do jogurtu, k syrim, masu, a i k dalSimu vy-
uziti pfi peceni a vareni. Veskeré ovoce po-
chazi z vlastni produkce mistnich zahradkard
a ovéfenych farmar, takze je ovoce skute¢né
kvalitni, péstované bez pouziti chemickych
postfikl a hnojiv.
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Svatokopecké pivo

Kontakt na vyrobce:

Svatokopecké pivo - Ing. lvo Hrdlicka

St. Krej¢iho 122/4, 779 00 Olomouc - Svaty
Kopecek

Tel.: +420 736 626 600

Email: sladek@svatokopeckepivo.cz
www.svatokopeckepivo.cz
http://www.facebook.com/svatokopeckepi-
vo/

Ing. lvo Hrdlicka

telefon: +420 602 776 650

telefon: +420 736 626 600

Svatokopecky Hanibal - svétly lezak, Svatoko-
pecky J. W. - polotmavy lezék a Svatokopecky
Karel — tmavy lezak patii k nabidce Svatoko-
peckého pivovaru. Prilezitostné vaii i dalsi
specidlni druhy piv, jako jsou napfiklad svrch-
né kvasena piva. Pivovar uvafil prvni domaci
varku piva v ¢ervnu 2009. Cesta od domaciho
vareni ke komeré¢nimu pry nebyla jednodu-
chd ani kratka. Po deseti mésicich se ale ma-
jiteli lvo Hrdli¢kovi splnil jeho sen.

Pivo je nefiltrované a nepasterované, ¢imz si
uchova viechny zdravi prospésné latky a vita-
miny.
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Svatovar Originalni
Lipnické pivo

Kontakt na vyrobce:

PRVNI SOUKROMY PIVOVAR SPOLECENSKY
S.I.o.

Novosady 164, 751 31 Lipnik nad Be¢vou
Pavel Adamek, jednatel

tel.: +420 608 017 018

e-mail: info@pivovar-lipnik.cz
http://www.pivovar-lipnik.cz
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Pivo Svatovar navazuje na tradici vareni piva
v Lipniku nad Becvou. Prvni varka probéhla
v roce 2004. Kazdé pivo potiebuje svij nazev,
proto majitelé vybrali ten, ktery nejvice odpo-
vida spolec¢nosti a vkusné dopliuje interiér
restaurace s varnou. Pojmenovani Svatovar na
sv. Vaclava v roce 2010 vyhodnotili jako nej-
vhodnéjsi, opatfili ochrannou zndmkou, a na
Stédry den predstavili vefejnosti. Ochutnat
muzete napiiklad 11% Svatovar svétly s jem-
né naslddlou chuti, kterd prechazi v prijem-
nou horkost.




Sipkové vino TOSH GIN
Kontakt na vyrobce: %\% Kontakt na vyrobce: Sk ‘

Sérka Vybiralova Wiy o TOSH DISTILLERY S.R.O.

Peini pro

Janského 99, 790 81 Ceska Ves

Tel.: +420 721 730 829

e-mail: sipkovevino@seznam.cz
www.sipkovevino.cz
www.facebook.com/sipkove.vino.18

Jsme rodinna firma z Jeseniku, kterd se zaby-
va predevsim zpracovédnim susenych Sipku
a produkci exkluzivnich nefiltrovanych ovoc-
nych a bylinnych druht vina. Na$ TOP produkt
SIPKOVE VINO je vyjimeé&ny svou chuti na ¢es-
kém i evropském trhu.

Dalsi nase produkty: vino z rakytniku, Svest-
kové, merurikové, borivkové, jahodové, ma-
linové a specialni druhy vina na objednavku:
kava, ¢okolada nebo vino slazené fruktézou.
Specializujeme se taktéz na firemni vino s eti-
ketou dle pozadavk( zakaznika.

Té3etice 78, 783 46 TéSetice

e-mail: tosh@toshnazdravi.cz

tel.: +420 606 602 036

www.toshnazdravi.cz

Ochutnejte originalni klasiku — Moravian Dry
Gin vyrobeny v malych 3arzich na historickém
kotliku pro destilaci whisky. Podle dolozenych
dokument( byla v Téeticich zahdjena vyroba
ginu uz v roce 1979 pod ndzvem GIN TON. Na-
vazujeme na tento odkaz moderni receptu-
rou a cilime na gin pro vyrazny gin tonic.

Objevte komplexni, silnou a vyvazenou chut
s dlrazem na bohaté citrusové a jalovcové
tony, s dlouhym dozvukem ¢eského maku,
moravského sladkoplodého jefabu a Sipku.
TOSH Gin je lokalni femeslny gin, ktery chut-
nad samotny a pozvedne i kazdy koktejl. Pro
dokonalou harmonii doporucujeme toniky
znacky Bohemsca.

TOSH ochutnejte a posudte sami.
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Alkoholické a nealkoholick




Velkorakovské pivo
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Kontakt na vyrobce: z g
Velkorakovské pivo /l‘freg-\oo*

Rakova u Konice 45, 798 57 Laskov

tel.: 739417638
velkorakovskyminipivovar@seznam.cz
http://www.velkorakovskepivo.cz

Petr Hajkr

jednatel spole¢nosti

telefon: +420 739 417 638
velkorakovskyminipivovar@seznam.cz
Velkorakovsky minipivovar najdete v Rakové
u Konice. Zalozili ho v roce 2015 tfi kamaradi,
ktefi si pro zdbavu zkusili vafit pivo v doma-
cich podminkach. Béhem nasledujicich dvou
let uz méli vlastni technologie, sehnali vlastni
prostory. Po ¢ase se minipivovar stal rodin-
nym podnikem uz jen Petra Hajkra, ktery po-
dily od svych kamaradd odkoupil. Dnes je pry
jeho pivo s laskou varené, k Zizni ladéné.

Rupert - svétly lezak 11%

Rupert coffee - svétly lezak 11%
Medard - svétly lezak 12%
Fojt -silny polotmavy lezak 13%
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COKOLADOVE A CUKRARSKE VYROBKY

REGIONALNi PRODUKT

MORAVSKA BRANA regionaini produkt®

STARE MESTO
Staroméstska maslova trubicka MAPOVY PODKLAD
{ ® obec s regionalnim produktem
{ ~ [ olomoucky kraj
SUMPERK = " ] oRP v Olomouckém kraji
hranice obce

Roztomilé pralinky
o S ) obce mimo regionalni znacky
= HANA, JESENIKY,

VELKE LOSINY

Velkolosinské pralinky MORAVSKA BRANA
TROUBELICE
Cokolady a kakaové produkty

NAKLO
Pekarské a cukraiské vyrobky z Mezic

STERNBERK
Trubicka od Svatého Kopecka

HRANICE
Partutovské domaci cukrovi a

BRODEK U PROSTEJOVA Partutovicka bramborova babovka
Zlata pralinka
DREVOHOSTICE
Zdobeny medovy pemnik
PREROV
OLOMOUC Lenka Glosova — Cokoladovna Pferov
Liskovy ofech — ¢okolada / Arasidy - ¢okolada
0 10 20 km
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Cokolady a kakaové
produkty

Kontakt na vyrobce:

Cokoladovna Troubelice - Frantisek

Bacik

Troubelice 10, 783 83 Troubelice

Tel.: +420 733 368 257, +420 725 898 422
Email: info@cokoladovnatroubelice.cz
www.cokoladovnatroubelice.cz

Cokoladda z Troubelic je ruéné vyrobena
z kakaovych bob0, kakaové hmoty, kakao-
vého masla a panely. Do mlé¢nych a bilych
¢okolad pridava vyrobce susené mléko. Zad-
nd z téch dobrot neobsahuje latky urcené
k aromatizaci, lecitin ani rostlinné tuky (vyjma
kakaového masla). V nabidce najdete mlécné,
horké a bilé cokolady a fadu cokoladovych
a kakaovych produktd. Cokoladovna rovnéz
vyrabi cokolddu na zakdzku s konkrétnim
motivem. Vsechny pouzité kakaové produkty
a panela pochéazi z Ekvadoru.

Ekvadorské kakaové boby patii k nejkvalitnéj-
$im a nejznaméjsim na svété pro své vyjimec-
né aroma a chut. V kazdé tabulce nasi ¢oko-
lddy muizete ochutnat néco z této vzdalené,
rozmanité a exotické zemé.V nasi nabidce na-
jdete mlécné, hotké a bilé cokolady. V nabid-
ce mame celou fadu ¢okoladovych a kakao-
vych produktd, radi VAm vyrobime i ¢okoladu
na zakdazku s konkrétnim motivem.
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Lenka Glosova - Cokola-
dovna Prerov

Kontakt na vyrobce:

Lenka Glosova

Tylova 231/5, 751 24 Pfrerov

Tel.: +420 723 995 394, +420 724 324 724
Email: glosovalenka@seznam.cz;
lenka.glosova@seznam.cz

www.glosova.net

Prodejna

Horni namésti 5, 750 02 Pferov

Pralinky, ¢okoobrézky, tyc¢inky a spoustu dal-
sich produktd, specialit a vyrobkl na zakazku
nabizi prerovskd cokolddovna Lenky Gloso-
vé. K vyrobé dobrot se odhodlala kvili svym
vnuckam, kterym chtéla nabidnout to nej-
lepsi mlsani. Jeji nabidka obsahuje vyhradné
svétovych vyrobcl a pfirodnich surovin. Vy-
robky nejsou chemicky konzervovény, neob-
sahuji zvyraznovace chuti a neni v nich pouzit
palmovy olej ani jiny rostlinny tuk.

Vse pouze z pravé cokolady, tj. cokolady se
100%-nim kakaovym madslem, od svétovych
producentd. V nabidce mam i ¢okolady Sin-
gle Origin, tzv. jednoplantazové - dliraz kladu
hlavné na kvalitu. Mym hlavnim cilem je, aby
se lidé u mé v obchuddku citili dobre a vraceli
se. Znacku Regionalni produkt Hana, kterou
jsme obdrzeli, beru jako ocenéni nasi kvalitni
prace.
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Liskovy orech - cokolada
/ Arasidy - cokolada

Kontakt na vyrobce:

Sufanek s.r.o.

Provozovna / Korespondecni adresa

Holicka 1173/49a, 779 00 Olomouc

tel.: +420 731 469 919

info@sufan.cz

http://www.sufan.cz

Liskovo-¢okolddové maslo Sufének je vyro-
beno z cerstvé prazenych liskovych orech,
¢okolady z Troubelic, susené titinové Stavy
a himalajské soli. Arasidovo-cokoladové mas-
lo obsahuje misto liskovych ofechd prazené
plody podzemnice olejné. Spojenim téchto
kvalitnich ingredienci vznika lahodna ¢oko-
lddova pomazanka, kterd neobsahuje zadné
pfidané palmové tuky, mléko, séjovy lecitin
a jina dochucovadla. Konec¢né dobrota, kterd
zazene chut na sladké, doda energii i zdravi
prospésné latky.

Nasim hnacim motorem je spokojenost a ra-
dost nasich zakaznik(, ktefi u nas nakoupi,
nebo jen tfeba ze zvédavosti navstivi nase
stranky. Proto si ddvdme hodné zalezet na vy-
béru nasich dodavateld a pfi vyrobé pouziva-
me vyhradné kvalitni pfirodni suroviny, které
(pokud to jde) pochézeji z Ceské republiky.

Partutovské domaci cuk-
rovi a Partutovicka bram-
borova babovka

Kontakt na vyrobce:

Zemédélské druzstvo Partutovice

753 01 Partutovice 105

tel.: +420 581 625 273, +420777 716 719
info@zdpartutovice.cz
http://www.zdpartutovice.cz

Zemédélské druzstvo Partutovice vzniklo
v roce 1958 a v poslednich letech se zamé-
fuje i na pekafstvi a cukréfstvi. Suroviny pro
vyrobu cukrovi a bramborové bdbovky je
prevazné z mistnich produkt. Pfi vyrobé cuk-
rovi a babovky se vyuzivaji tradi¢ni postupy
a rucni prace. Cukrovi je dle tradi¢nich mist-
nich receptd, coz doklada napfiklad recept na
vanilkové rohlicky, prevzaty z Kucharky ces-
koslovenské hospodyné vydané Milotickym
hospodarem v Miloticich nad Be¢vou v roce
1922. Recept na bramborovou béabovku je
vlastni.

Vyrobky se pysni nejen mistnimi surovinami
a tradi¢nimi regiondlnimi recepty, ale i svymi
vyjimecnymi chutovymi vlastnostmi. Vyrobky
jsou vyrobeny z pfirodnich produkt( a neob-
sahuji zddné chemické prisady a emulgatory.
Cukroviibabovka jsou kiehké, jemné a ve vét-
siné trvanlivé vyrobky, s vynikajici vani.

e,
Gionni o

7 v

>
=
2
o
S
>
>
‘o
X
v
S
o
S
X
S
(9
©
‘v
>
)
°
'S
(]
X
)
(Y

>

~
a




)

Prot d\l\(“

Pekarské a cukrarské )
vyrobky z Mezic ;%?9&

1. N
., 4re ‘\0‘\‘b
Kontakt na vyrobce: 9

Svatava Bukvova

Mezice 15, 783 32 Naklo - Mezice

tel.: +420 777 365 585,

+420 585 967 590

e-mail: pekarna.mezice@seznam.cz
https://www.pekarna-mezice.cz

V mezické pekarné a cukrarné se pece z kva-
litnich surovin a zasadné bez pouziti zlep-
Sujicich pfipravkld. Do sortimentu patfi kré-
mové zakusky tradi¢ni i méné znamé, cajové
pecivo, viemozné dorty vcetné svatebnich,
také pravé hanacké kolace plnéné tvarohem
arozinkami, stradly, sladké i slané pecivo z ky-
nutého, mrkvového ¢i listkového tésta, riizné
moucniky a dalsi. Majitelka Svatava Bukvova
prevzala femeslo po své babicce, kterd cuk-
rarnu zalozila. Pece také na oslavy, svatby, své
zbozZi prodava i v Olomouci.

Roztomilé pralinky

Kontakt na vyrobce:

PROFI MP STAVBY s.r. o.

Provozovna

M. R. Stefanika 5, 787 01 Sumperk
tel.: +420 775 553 349

e-mail: roztomila@profimpstavby.cz
https://www.roztomilechlebicky.cz

V roce 2022 doslo ke spojeni spolecnosti
s pralinkarnou Coko-lab. Pdvodni receptu-
ry i vzhled pralinek vychazi z regionu Ceské
sttedohofi, ale béhem spojeni firem doslo
k inovacim a doladéni chuti, viiné i vzhledu.
Roztomilé pralinky Ize poftidit v provozovné
Roztomilé chlebi¢ky v Sumperku.

Levandule v hoiké ¢okoladé - levandule (Le-
vandulovy statek Bezdékov), ¢cokolada,susené
mléko

Vanilka absinth v bilé ¢okoladé - absinth
(lihovar a palirna v Bélé pod Pradédem), coko-
lada, vanilka, susené mléko

Vlassky ofech v mlécné cokoladé - ofechy
vypéstované v Jesenikach, ¢okolada, susené
mléko.

SVATY MARTIN (Vyrobek OK 2022)
Uzené spaliky (Vyrobek OK 2021)
Cernousek (Vyrobek OK 2019)

SYR S MEDVEDIM CESNEKEM
(Regionalni potravina 2023)

Roztomilak (Regionalni potravina 2020)
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Staromeéstska maslova
trubicka

Kontakt na vyrobce:

Olga Gfundélové - KREMO

Kvétna 287, 788 32 Staré Mésto

tel.: 583 239 542

http://trubicka.cz/

Branna 3, 788 25

tel.: +420 583 230 101

e-mail: objednavka@trubicka.cz

Vyroba maslovych trubicek byla zapocata v r.
1991. Trubicky jsou vyrabény z listového tés-
ta, plnény bilkovym snéhem a dodavany ve
ctyrech velikostech. Trubicka si za celou dobu
vyroby zachovala svou nezaménitelnou chut
a kvalitu. Jedinec¢nost a dobré jméno vyrobku
je osetfeno ochrannou zndmkou.

,Nejdrfive jsem trubicky pekla pro sebe a zna-
mé. Kdyz mé ale oslovily z nedaleké pekarny,
rozhodla jsem se trubi¢kami zabyvat profesi-
ondlné. Samozejmé to znamenalo vybudovat
technické zazemi pro vyrobu ve vétsim. Od té
doby se toho mnoho zménilo. Mdme dvé vy-
robny, cukrarnu a pfiblizné 30 zaméstnancd.
Rozvazime na vice jak 100 velkoobchodnich
mist. Ovsem jediné, co se nezménilo je nase
Staroméstskd maslova trubicka, kterd je stej-
nd jako pred vice nez 25 lety, kdy jsem s vyro-
bou zacala! Olga Gfundélova

/.
i pro

Trubicka z kopecka

Kontakt na vyrobce:

Mgr. David Zahradnik

Vali¢kova 2775/10, 785 01 Sternberk

Tel.: +420 605 724 752, +420 739 082 092
Email.: info@trubickazkopecka.cz
https://www.trubickazkopecka.cz/

Ruc¢né vyrabény zakusek z domaciho listo-
vého tésta plnény lehkym bilkovym snéhem
dle pavodni rodinné receptury pece David
Zahradnik se svou pritelkyni v Samotiskach,
kde obnovili starou pekarnu Na Rychté. Cer-
stvé trubicky pecou pro nékolik prodejen
v Olomouci a okoli. Pravidelné se také ucastni
farmarskych trhl nejen na Hané. Chystate-li
rodinnou oslavu, svatbu ¢i si chcete jen tak
dopfrat néco dobrého k nedélni kavé, mizete
si trubicky objednat i pfimo u vyrobce.
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Tvarohovy Misa dort
jahoda

Kontakt na vyrobce:

Cukrarna Sladky Méda

Mos3nerova 1318/14A, 779 00 Olomouc

Tel: +420 734 650 680; +420 732 729 300
E-mail: info@dorty-olomuc.cz
www.dorty-olomouc.cz nebo na www.
sladkymeda.cz

Jahodovy dortik je prolozeny nadychanym
vanilkovym piskotem, kazda vrstva tvaroho-
vého krému je prolita jahodovym pyré. Horni
¢ast dortu zdobi cerstvé jahody a boky dortu
jsou obsypané ¢okoladovymi Supinkami. Vér-
te, ze jeho chut se zamilujete. Jeden kousek
pak stacit nebude.

Cukrdrna s cukrafskou vyrobou vznikla v roce
2009 v srdci Olomouce. Cukrarna sladky Méda
dnes nabizi 50 mist k sezeni u vynikajici kdvy
a bajecnych dortikd. Pod heslem Dorty Olo-
mouc pak najdete jedine¢né zékusky a dorty,
které vyrabime z poctivych surovin bez pfida-
nych rostlinnych tukd, praskovych néhrazek
nebo mrazenych polotovar! Zakusky jsou
pfipravované podle tradi¢nich receptur.

Jsme zde pro vas jiz 13 let a za tu dobu jsme
upekli nespocet dortl na vase prani od dét-
skych dortl, pfes svatebni a narozeninové,
az tfeba k dortdm ke svéatku viech zamilova-
nych. Snazime se plnit vase pfani a my vam ze
srdce dékujeme. Od roku 2019 jsme otevreli
pobocku v centru mésta, kde nabizim klidné
posezeni v Utulné kavarné. Nechybi zde vy-
borna kava, nase jedine¢né zdkusky a hlavné
18 druhi nasich lahodnych makronek.

VYROBEK OK®
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Velkolosinské pralinky

Kontakt na vyrobce:

Jana Kasparova

Obchod a provozovna

Zamecka 261, 788 15 Velké Losiny

tel.: +420 775 907 522
kasparova@velkolosinskepralinky.cz
http://www.velkolosinskepralinky.cz
Velkolosinské pralinky vznikaji ptimo v centru
obce v dilné Jany Kasparové:

,Hledala jsem v historii Velkych Losin a zjistila,
ze jako jednu z prvnich naplni mistni obyva-
telé pouzivali mak, kdysi dostupny i chudym
lidem. Do nugatu jsem proto zacala pfidavat
mak s trochou rumu a plnila jim pralinky.
Pokud maji fajnsmekii chut i na exotictéjsi
naplné, neni problém je vyrobit. Pro nékoho
muze byt zajimava i pistaciovd, kokosova ci
mandlova napln, ale pfiznam se, Ze mé osob-
né lakaji dalsi tradi¢ni suroviny. Pralinky rada
plnim brusinkovou a povidlovou naplini. Jed-
no maji oviem vsechny Velkolosinské pralinky
spolec¢né, a to vonavou, lahodnou a kfupavou
¢okoladu.

Velkolosinsky kola¢ tvaroh s borGvkou
(Vyrobek OK 2020)
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Zdobeny medovy pernik

Kontakt na vyrobce:

Eva Luljakova

Novosady 169, 751 14 Dfevohostice

Tel.: +420 722 936 317,

+420 702 049 785

Email: evalul@seznam.cz

Pernicky zdobi Eva Luljakova bilou ¢i barev-
nou, popripadé cokoladovou polevou. Jsou
zdravou pochoutkou nejen pro déti. Zitna
mouka, pravy v¢eli med, Cerstvé vejce a maslo
s kotenim davaji perniku vlni a dobrou chut.
Vizudlné je pernik pfitazlivy i svym precizné
vypracovanym dekorem. Obdarovani si ¢asto
pernicek vystavi na pamatku. Mnohé pernicky
jsou originalni i co do tvaru, nebot jsou vykra-
jovany z forem vytvorenych podle vlastniho
navrhu.
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Zlata pralinka .
%
Kontakt na vyrobce: :gf) 2
, K

Jana Kloboukova /1‘1‘,99-\0@°

Nové 394, Brodek u Prostéjova 798 07

Tel.: +420 603 251 735

Email: info@zlatapralinka.cz, j.kloboukova@
seznam.cz

www.zlatapralinka.cz
http://www.zlatapralinka.cz/eshop/
Zékladem doméci vyroby pralinek je italska
¢okolada nejvyssi kvality bez pouziti umélych
aromat. Originalni receptury ¢asem ovéila ve
své dilné Jana Kloboukova z Brodku u Pros-
téjova. Pralinky vyrabi s laskou a v rdznych
chutovych variantach. V jeji nabidce najdete
také luxusni svatebni pralinky ¢i firemni ¢oko-
ladové darky.

Zlatd pralinka nejenom potési vase chuto-
vé bunky, ale také bere maximalni ohled na
vase zdravi. Nase domadci pralinky neobsahuji
uméla aromata, pfi pripravé napini pouziva-
me opravdu jen minimum ,écek’, klademe
dliraz na pfirodni suroviny té nejvyssi kvality.
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MASNE VYROBKY

VRBNO POD PRADEDEM REGIONALNi PRODUKT

Domaci hovézi maso

MORAVSKA BRANA regionalni produkt®

JINDRICHOV
Hovézi maso z farmy

HANUSOVICE MAPOVY PODKLAD
Vyzralé hovézi maso v BIO kvalité ® obec s regiondinim produktem
[ olomoucky kraj
[J oRrP v Olomouckém kraiji
hranice obce

' obce mima regionalni znadky

" HANA, JESENIKY,

S b : MORAVSKA BRANA
POSTRELMOV f ‘;
Drahousovy klobask: Y -
LESKOVEC NAD MORAVICI
llireusézlv':)Auzené maso § 3 W7 Vyzrélé hovézi maso od Sedlacka
z Lestiny -

TROUBELICE
Troubelické masné vyrobky
Troubelické maso z viastnich chovi

LITOVEL

Masné vyrobky z Gruntu UJEZD .
Skvarky a sadlo Tradiéni masné vyrobky z Ujezda
z Uncovic
HUSTOPECE NAD BECVOU
Utopenci z Hustopeé
Masné tepelné opracované
a uzené vyrobky z Vysoké

Veprové maso ve vlastni tavé
Z Hustopeé

BEDIHOST -,
Bedihostské zabijackoVé a

ial
SRS WSy VSECHOVICE
SELOUTKY Reznictvi a uzenafstvi
Kraliéi masné vyrobky Kubesa Oldfich
PROSTEJOV-VRAHOVICE
e b KOSTELEC U HOLESOVA

Zabijackové speciality od Zaji¢ku

Zajickova klobasa / Zajickova tlatenka Hovézi maso

oLomouc
Hanacké komplety pro pséky/Mrazené maso pro psy a kocky

0 10 20 km



Bedihostské zabijackové Domaci hovézi maso -

a uzené speciality z

Kontakt na vyrobce:

Koufil s.r.o. - Vladimir Koufil

Tovarni 53, 798 21 Bedihost

Tel.: +420 603 581 459, +420 603 851 675
Email: kourilvladimir@seznam.cz
www.reznictvikouril.cz/

Bedihostské zabijackové a uzené speciality —
to jsou tlacenky, jitrnice, jelita, prejty (jitrnico-
vé a jelitovy), zapecené jitrnice, ovar, Skvarky,
sadlo bilé a skvarkové, Skvarky, polévka cernd
a ovarovd, klobasy a kabanos, uzena masa,
Spek, kosti a Zebra. Tradi¢ni receptury na vy-
robky pfinesli zaméstnanci od svych predkd
a starych mistrd v uceni. Firma Koufil s.r.o. je
pokracovatelem firmy Reznictvi Koufil Karel,
ktera existovala od roku 1991. Ma vlastni bou-
rarnu i vyrobnu.

Ofprod“\(s
y
“Inj prod\;b

%,

»~prodej ze dvora”

Kontakt na vyrobce:

Robert Chovancak

793 26 Vrbno pod Pradédem-Ludvikov 128
tel.: +420736 118 010
katkachovancakova@seznam.cz

%/‘KY oS

Hospodaiime v podhorské oblasti Jesenik(
v CHKO. Nase rodinnd farma lezi v nadherné
podhorské krajiné Jesenikl. Rozklada se pre-
vazné v udoli Bilé Opavy, v krajiné nedotcené
tézkym primyslem ani zemédélskymi chemi-
kaliemi.

Krmivo pro nase stado pochazi z luk v blizkém
okoli. Farma se specializuje na chov charolais-
kého skotu, jehoz maso patii k jednomu z nej-
kvalitngjsich druhl masa hovéziho dobytka
ve svété. Disponujeme vlastni bourarnou
masa a skladem na stelivo a krmivo. Bourar-
nu jsme vybudovali, abychom byli sobéstac-
ni, a predevsim, aby se dostalo na trh cerstvé
maso piimo od farmare.

Cerstvé maso z hor
Rodiang

¥ gt Nomart Chaaarnt on 3
Stasced 45
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Drahousovy klobasky

Kontakt na vyrobce:

Lucie Dobe3ova

Osvobozeni 142, 789 69 Postfelmov
tel.: +420 739 690 302

e-mail: restauracepohoda@email.cz

Firma Lucie Dobe3ové se vénuje gastronomii
jiz od roku 2010. Nové trendy v tomto oboru
a rostouci obliba mistnich specialit pfimély
manzele Dobe3ovi k vyrobé vlastniho pro-
duktu. Vyroba klobasek zacala postupné,
inspiraci byl stary rodinny recept. Pii vyrobé
Drahousovych klobasek je dbdno na vybér
kvalitnich vstupnich surovin - masa pocha-
zejiciho z chovl v oblasti Jesenikl, dodavané
mistnimi fezniky.

Klobasky se jsou vyrobené z vepiového a ho-
véziho masa. Kofeni a uzeni na bukovém dre-
vu dodava klobaskam typickou v(ini a vzhled.
Vyrobek neobsahuje zadné alergeny.

DRAHOUSOVY KLOBASKY (Regionalni po-
travina OK 2022)

Hanacké komplety pro
pséky / Mrazené maso
pro psy a kocky

Kontakt na vyrobce:

FAMILY BARF s.r.o.

Rejskova 135/1, 779 00 Olomouc

tel.: +420 605 882 755

info@familybarf.cz

http://www.familybarf.cz

FAMILY BARF s.r.o.

telefon: +420 605 882 755

info@familybarf.cz

Firma FAMILY BARF s.r.o. se zabyva zpraco-
vanim kvalitniho krmiva pro psy a kocky. Pro
vaseho mazlicka Vam namichaji plnohodnot-
nou stravu na kazdy den, ve které nechybi
porce stavnatého masa, kosti a zeleniny. Fir-
ma i mrazené maso pro psy a kocky. Zkratka
B.A.RF. je zkratka z anglického slova ,Bone
and Raw Food” a preklada se jako ,kosti a sy-
rova potrava“” Samotny nidzev md clovéku
evokovat névrat ke kofentim, tedy k tomu, co
je pro zvite pfirozené - tepelné neupravena
strava.
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Hovézi maso z farmy Hovézi maso

Kontakt na vyrobce: F\Q 3 Kontakt na vyrobce: z § £
Martin Chyla %,‘KY o Farma Marcela a Martin Lezakovi ’qu'reg,\oﬁ»»(“

26. dubna 558/106, 725 27 Ostrava - Plesna
tel.: +420 734 850 926

e-mail: farma.maso@seznam.cz

Nase farma hospodafi v obci Jindfichov ve
Slezsku a Kolnovice. Zabyvame se prevazné
chovem krav bez trzni produkce méka. Za-
kladni stddo krav, jalovic a byckd na vykrm
udrzujeme pfiblizné na 100 kusech. Zvirata
Ziji ptirozené na pastvinach. V soucasné dobé
provadime prevodné kiizeni pomoci bykd
aberdeen angus. Cast potomstva - jalovicek si
nechavame na obnovu stada, ostatni zlistava-
ji na vykrm.

U nas zdkaznik vi, co kupuje, kazdy kus naseho
kvalitniho masa zraje v chladici komofe mini-
malné 14 dni, coz zajistuje kiehkost, vynikajici

Dale chovame cistokrevnd presticka prasata
s certifikdtem, slepice, kaceny, krity, brojlero-
va kufrata, husy a provozujeme agroturistiku,
ktera nejcastéji laka rodiny s détmi.

Hovézi maso

Kostelec u HoleSova 300

768 43 Kostelec u HoleSova

tel.: +420 776 068 315

e-mail: martin.lezak@seznam.cz
http://www.farmalezak.cz

Farma Martina Lezaka v Pacetlukach se zamé-
fuje na chov masného skotu Podhostynsky
Angus, funguje v rezimu ekologického zemé-
délstvi, produkty maiji certifikdt bio. Znacku
Han4 ziskala pro vysekové hovézi maso a ho-
vézi droby. Aberdeen-angusky skot je jednim
z nejcastéji chovanych masnych plemen u nas
i ve svété. Partie masa jsou ve vahovych kate-
goriich 0,7 - 1,3 kg. Skute¢na cena je na etike-
té pfepocitana dle vahy.
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Kralici masné vyrobky 5 Krusovo uzené maso ;
Kontakt na vyrobce: z g?@ 2 Z Lesti ny ;\Q/\
Agrolapin s.r.o. Y ,eg\oof , w'v/Kv oS
VySovice 175,798 09 Vysovice Konvtakt na vyrobce:
tel: +420 608 717 878 Krus Pavel .
e-mail: objednavky@agrolapin.cz . Potocni 83, 78971 Lestina u Zabreha
http://www.agrolapin.cz Mk Tel':v+4?0 720157 146
Ladislav Svoboda ° ‘ Krusova Jana
telefon: +420 608 717 878 ~ Tel: +420 606 210 642
e-mail: objednavky@agrolapin.cz krusovi@seznam.cz

W"OB‘K oK Vyrdbime tradi¢ni uzenou a veprovou krko-

Krali¢i farma z Vysovic sbird u svych zdkaznikd
body nejen za prodej chlazenych krélikd, ale
i za své kraéli¢i vyrobky, kterymi jsou pastiky,
klobasy nebo kréli¢i tlacenka. Rodinna firma
se chovem krélikd zabyva uz od roku 2002
a zaklada siina tom, ze jejich krmné smési ne-
obsahuji antibiotika ani kokcidiostatika. Misto
toho pouzivaji pfipravky z rostlinnych surovin
a vytazka bylin.

vici, plec a bok. Receptura na uzené maso je
rodinné dédictvi po predcich, ktefi byli fez-
nici. Usilujeme o udrzeni této receptury a za-
chovani feznictvi a uzenafstvi v naSem rodé.
Uzené maso neobsahuje zadné dusi¢nany ani
konzervanty. Maso musi mit svétlou barvu
a po rozkrojeni musi byt rdzové. Zakladem
kvalitniho vyrobku je dodrzeni technologic-
kého postupu a samostatny proces uzeni. Ne-

Kraliéi $unka (Vyrobek OK® 2023) pouzivame rychlosul.
Kralici klobasa (Vyrobek OK® 2022)

PECENY KRALIK (Regionalni potravina
0K 2022)

KRALICi JATROVA PASTIKA (Regionalni
potravina OK 2021)

RECEPTURY
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Masné tepelné opracova-
né a uzené vyrobky
zVysoké

Kontakt na vyrobce:

Farma Kozi hradek

Vysoka, 753 66 Hustopece nad Bec¢vou
tel.: +420776 116 146

tel.: +420 774 069 964

e-mail: farmakozihradek@seznam.cz

QIOW
Yiongini ¢

)
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Celkem u nds vyrabime 145 druhlG mléc¢nych
a masnych vyrobku, tyto jsou uvedeny v pfi-
loze

Viyrobky se daji rozdélit na nékolik skupin a to
Sunky, kdy vyrabime klasickou uzenou, z du-
Senych tfeba ofechova baronka, ¢i mandlovka
nebo debrecinka.

Dalsi skupinou jsou klobasy a parky, u nas
muzete ochutnat klasiku a to Pajovu klobasu,
paprikovou, ¢i jehnéci. Z parkli mohu vzpo-
menout grilovaci ¢i Spekacky.

Potom jsou to rdznd uzend masa, pastiky
a mnoho dalsiho.

Firmu vlastni tfi majitelé Ladislav Kollar, Stani-
slav Kollar a Petr Graca. Naplni jejich ¢innosti
je chov koz, ovci, krav a prasat véetné manga-
lic, a také drliibeze a vyroba kvalitnich mléc-
nych a masnych vyrobku Preferuji seridézni pfi-
stup k zékazniklm jak novym, tak stavajicim
a o ten se snazi stale.

Masné vyrobky z Gruntu

Kontakt na vyrobce:

Zemédélské druzstvo Uncovice

Uncovice 53, 784 01 Litovel
mesicova@zduncovice.cz
http://www.zduncovice.cz

Ing. Milada Mésicova

telefon: +420 777 763 121

Zemédélské druzstvo Uncovice neni mezi
znackovymi vyrobci Zddnym novackem. Ten-
tokrat dali certifika¢ni komisi ochutnat tfi
masné vyrobky z Gruntu: pastiku, sekanou
a tla¢enku. Se vsemi u ni obstali. Pfipomenme,
ze véechny tyto dobroty mizete vedle dalsich
produktl regionalnich vyrobcl nakoupit
v prodejné Hanacky grunt, kterou druzstvo
provozuje v Uncovicich.

Tlac¢enka z Gruntu (Vyrobek OK® 2023)

Tla¢enka je vyrobena z vepfového masa
z vlastniho chovu. Technologicky postup pfi
vyrobé tlacenky je klasicky — maso se uvafi ,
poté nakrdji na mensi kousky, po pfidani ko-
feni, cesneku a vyvaru se pIni do obalt a vafi.
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PASTIK A
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Reznictvi a uzenarstvi N Skvarkové sadlo
% . o

Kubesa Oldfich (\Q\ Kontakt na vyrobce: :
Kontakt na vVrob Tt g Zemédélské druzstvo Kokory ~
pontakt navyrobce: Stefanikova ulice bez ¢.p., 751 03 Brodek
Reznictvi a uzenéistvi Kubesa Oldfich u Pferova P
Malhotice 44, 753 53 Viechovice tel: +420 727 96 34 62
tel: +420 581621 206 E-mail: zd.kokory.jatka@email.cz ﬁ
tel: .+420 723482180 E-mail 2: info@zdkokory.cz T
marie kubes@seznam.cz Web: https://www.zdkokory.cz/ -
Vb """""" bk """ d Zemédélské druzstvo Kokory je tradi¢nim

yra |tr)ne uzgnes n::;"; (;/Iyro Y ttr:a\ 'C?_'mh podnikem zemédélské prvovyroby hospoda-
z?usoo em od roku » dle receptu nasic ficim v okrese Pferov. Je nejvétsim péstitelem
predki. Vyrobky jsou specifické pro region chmele na Moravé - v Trsické oblasti. Je pro-

Moravské brany a jsou v tomto regionu tra-

bt ducentem potravinaiské psenice, sladovnic-
di¢nim vyrobkem.

kého je¢mene, maku, fepky a picnin pro chov
skotu s mlé¢nou produkci a vykrm byka.

Klobasa Kubesovka se udi klasickym zpUso-
bem-difevem, tim se dosdhne typickd chut
uzeného vyrobku, stejné tak uzeny bok
a maso.

Druzstvo provozuje turistickou ubytovnu s re-
stauraci a pohostinstvi v Kokorach.

Zabyva se také finalizaci produkce Zivocisné
vyroby prostfednictvim vlastnich jatek, mas-
né vyroby a provozovanim prodejen vcetné
pojizdné prodejny, kterd pravidelné distribuu-
je jejich produkty v okrajovych obcich okrest
Olomouc, Pferov a Prostéjov. Snahou je zajis-
tit pro nejblizsi region na solidni Urovni zdroj
kvalitnich, ¢erstvych potravin s chutovym la-
dénim zdejsi klasiky z ¢eskych surovin.

VEPROVE MASO NA KMINE
(Regionalni potravina OK 2023)

Jatrova pomazanka s brusinkami (Vyrobek
0K 2020)
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Skvarky a sadlo z Unéovic

Kontakt na vyrobce:

Zemédélské druzstvo Uncovice

Uncovice 53, 784 01 Litovel

tel.: +420 777 763 121

e-mail: mesicova@zduncovice.cz
www.zduncovice.cz

Ing. Milada Mésicova

tel.: +420 777 763 121

Skvarky i sadlo vyrabi druzstvo z vepfového
masa, které pochazi z vlastniho chovu prasat.
Podnik se zabyva tradi¢ni rostlinnou a Zivo-
¢isSnou vyrobou, vyrobou osiva, provozuje
bioplynovou stanici a pronajima nemovitosti.

ZD hospodafi mezi mésty Olomouc a Litovel
na vymére cca 6.100 ha. Zabyva se tradi¢ni
rostlinnou a zivocisnou vyrobou a provozu-
je bioplynovou stanici. Letos na jafe otevreli
vlastni prodejnu s ndzvem Handacky grunt.
Lidé si mohou nakoupit klasické potraviny
od vyrobcl ze Sirokého okoli , sortiment je
doplnén o ¢erstvé maso a uzeninu z vlastnich
jatek.

Tlacenka z Gruntu (Vyrobek OK® 2023)

Tla¢enka je vyrobena z vepfového masa
z vlastniho chovu. Technologicky postup pfi
vyrobé tlacenky je klasicky — maso se uvafi ,
poté nakrdji na mensi kousky, po pfidani ko-
feni, cesneku a vyvaru se pIni do obal( a vafi.
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Tlacenka sveétla

Kontakt na vyrobce:

Dubicka zemédélska a.s.

Druzstevni 5, 789 72 Dubicko

Telefon: 603 89 12 98

E-mail: ekonom@dubicka.cz

Web: http://www.dubickazemedelska.cz
Spole¢nost Dubicka zemédélska a.s. je zemé-
délsky podnik hospodafici v oblasti Olomouc-
ka a Sumperska. Hospodafi na vyméfe cca 3
699 ha zemédélske pldy, z toho ma cca 3 001
ha orne pudy a cca 698 ha trvalych travnich
porost(.

Zabyva se rostlinnou i zivociSnou vyrobou.
Péstuji obiloviny vcetné kukufice, cukrove
fepy, frepky ozime, technickych plodin a krm-
nych plodin pro chovany skot.

Tla¢enka svétla (Regionalni potravina OK
2023)

Vyrobek je ru¢né plnén do umélého stieva
arucné uzaviran.

Tlacenka je vyrobena podle tradi¢ni receptu-
ry vychézejici ze zkusenosti ptvodni vyroby.
Vyznacuje se maximalnim podilem masa,
s vyvazenym pomérem kofeni a soli bez pfi-
davnych latek ¢ ochucovadel a barviv. Na
fezu potési oko pravidelnou mozaikou libové-
ho podilu masa se stfidanim tu¢néjsich partii
spojenych rosolem.

VYROBEK OK*"
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Tlacenka

Kontakt na vyrobce:

Josef Klimes

Busin 94

789 62 Busin

Tel.: +420 583 247 113

Email: reznictviklimes@seznam.cz
https://reznictviklimes.cz

Tlacenka je vyrdbéna tradi¢nim zpUsobem
podle puvodni receptury. Jedna se o nad-
standardni vyrobek s 90% podilem masa, cha-
rakteristickou chuti, pravidelnym stfidanim
kouskl masa v rosolu v mozaice s intenzivni
vini po domaci zabijacce.

VYROBEK OK®

EN

Tradi¢ni masné vyrobky

z Ujezda

Kontakt na vyrobce:

Zemédélské druzstvo Ujezd u Uni¢ova
Vyrobna masa a uzenin, prodejna

Ujezd 336, 783 96 Ujezd u Uni¢ova

Tel.: +420 733 701 213

Email: sirgel@zodv.cz

www.zodv.cz

Tepelné opracované uzené masné produk-
ty vyrabéji feznici z ¢erstvé kvalitni suroviny,
z vytfidéného masa a bez pouziti ndhrazek.
Pro vyrobu a vysek pouziva druzstvo prasata
a mladé byky z vlastniho chovu. Receptury
se po celou dobu své existence téméf ne-
zménily. Spole¢nost ma provozovnu a vyrob-
nu v Zelechovicich u Uni¢ova, kde je mozné
maso nakoupit. Ke zdejsimu sortimentu patfi
tla¢enka, Sunkovy saldm zauzeny, branice,
Ujezdska klobasa, cigara pikant a dalsi vyrob-
ky, speciality a vysekova masa.

Dalsi ocenéni:
Branice (Vyrobek OK® 2023)

Jedna se o vyrobek tepelné opracovany - pe-
ceny. Jde o jitrnicovy prejt, do kterého se vkla-
da nasucho nalozené maso z vepiové kyty,
celé je to zabalené do brénice a v pekacich se
pece asi 3 h. Vsechny zékladni suroviny (97%)
pochazi z Olomouckého kraje — z naseho regi-
onu Hang, z vlastniho chovu prasat.

2023
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Troubelické masné
vyrobky

Kontakt na vyrobce:

TAGROS, a.s., Ing. Bohuslav Nevéfil

Troubelice 24, 783 83 Troubelice

tel.: +420 585 032 077, +420 724 028 354
e-mail: tagros@tagros.cz

www.tagros.cz

Troubelickd spole¢nost TAGROS se vénuje
chovu prasat a skotu, disponuje vlastni po-
razkou, bourdrnou masa, vyrobnou masnych
vyrobku a podnikovou prodejnou. Pokud pry
jednou ochutnate zdejsi tla¢enku, uz nikdy
nebudete chtit tu od velkovyrobc(. Totéz pla-
ti o jitrnicich, kterym rovnéz nechybi kvalitni
suroviny a osvédcené technologické postupy
zarucujici vynikajici chutové vlastnosti. V na-
bidce nechybi ani vyte¢na pastika ¢i luncheon
lidové zvany lan¢mit.

Spolu s vybornym plemenem prasat a velkym
dlrazem na zdravotni stav zvifat tak zaru¢u-
je produkci vepfového masa nejvyssi kvality.
Veprové je porazeno na firemni jatce zkuse-
nym feznikem. Celd ptiprava tla¢enky az do
kone¢ného pomalého vareni a nasledného
spravného, odborného chlazeni je provadéna
ru¢né tradi¢ni osvédcenou technologii. Tak-
to vyrabéna tlacenka ma vynikajici chutové
vlastnosti.
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Troubelické maso

%
z vlastnich chovu %g%“é
Kontakt na vyrobce: A rego®
TAGROS, a.s

Troubelice 24, 783 83 Troubelice

Tel.: +420 585 032 077, +420 724 028 354
Email: tagros@tagros.cz

www.tagros.cz

Troubelickd spole¢nost TAGROS se vénuje
chovu prasat a skotu, disponuje vlastni po-
razkou, bourdrnou masa, vyrobnou masnych
vyrobkd a podnikovou prodejnou. Do pro-
dejny dodava veprové i hovézi maso vyseko-
vé. Z veprového tady koupite panenku, kytu,
plec, kotletu, krkovici, bok, zebirko, ofez, kosti,
syrové sadlo, hlavu, koleno i nozky. Z hovézi-
ho je k mani svickov4, rosténec, hovézi predni,
hovézi zadni, zebro, bokovina, ofez i kosti.
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Utopenci z Hustopec¢

Kontakt na vyrobce:

VAHALA a spol. s r.0. vyroba a prodej mas-
nych a lahtddkérskych vyrobka

Namésti Miru 97, 753 66 Hustopece nad
Becvou

tel.: +420 581 698 128

e-mail: vendula.heckelova@vahala.cz
www.vahala.cz

Kombinace kvalitnich $pekacka, cibule, kapie,
nového kofeni a bobkového listu, to vse zalité
kofenénym, lehce pikantnim nalevem, ktery
doda lehce pikantni ton. Oloupané Spekacky
jsou vyrobeny z kombinace vepiového a ho-
véziho masa s malymi kousky Speku. Utopenci
jsou bez lepku, vhodné tedy pro celiaky. Mi-
nimalni trvanlivost je 90 dni. Ve velké mite je
surovina nakupovana od regionalnich doda-
vateld - severni, stfedni i jizni Morava.

Dalsi ocenéni:
Vahalova pastika (Vyrobek OK 2021)

Farmaiska klobasa tenka (Vyrobek OK
2020)
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Uzena masa

Kontakt na vyrobce:

Uzeniny Zajicek s.r.o. - Lenka Vackova
Vrahovickéd 517/168, 798 11 Prostéjov - Vra-
hovice

Tel.: +420 777 181 108

e-mail: info@uzeninyzajicek.cz
http://www.uzeninyzajicek.cz/

Lenka Vackova

telefon: +420 777 181 108

e-mail: leni.vackova@seznam.cz

Nase mala rodinna firma ma dlouholetou tra-
dici, od roku 2009 plsobime jako spol. s.r.o..
Méame v Prostéjové malou vyrobnu, kde vy-
rabime tradi¢ni uzeninu podle starych rodin-
nych receptur naseho pradédecka.

Jsme hrdi na to, Ze jsme tuto rodinnou tradici
dokazali udrzet a pfinasime nasim zakazni-
kaim poctivé a kvalitni vyrobky bez separatt
a nahrazek masa.

Zacali jsme s velkoobchodnim zdsobovanim
malych obchddkl v Prostéjové a jeho okoli,
na zakladé doporuceni od spokojenych za-
kaznikd se postupné sit rozrostla na 150 pro-
dejen i v jinych okresech, které kazdy tyden
pravidelné zasobujeme nasimi vyrobky. Sorti-
ment, ktery nabizime, je velmi Siroky, ¢ité asi
30 druht vyrobkd od domécich klobas a buf-
t0, pres uzend masa, jitrnice, tlacenku, domaci
pastiku a Sunku.

Dalsi ocenéni:
Zajickav uzeny bok (Vyrobek OK 2020)
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Uzeny bok bez kosti
Kappel

Kontakt na vyrobce:

Reznictvi uzenafstvi

788 05 Libina 194

tel.: +420 732 272 272

e-mail: t kappel@seznam.cz

Rodinna firma Tomas Kappel feznictvi uzenar-
stvi vznikla jiz ve ctyricatych letech. Zalozil ji
muj pradéd Hans Kappel. Jednalo se o malou
firmu, ktera sidlila v rodinném domé v Libiné
¢.p. 194, ve kterém se firma nachazi doposud.
Byla zde mald porazka na hovézi a veprové
maso. Soucasti byla také mald vyrobna na
domdci speciality. Nékteré speciality vyrabi-
me podle plvodnich receptur do dnes. Jedna
se i 0 zminény ,Uzeny bok bez kosti Kappel”,
ktery ziskal ocenéni ,Vyrobek Olomouckého
kraje 2019"

Spole¢né s moji manzelkou Martinou v této
tradici vyroby uzendisky specialit pokracuje-
me.

Uzeny bok bez kosti Kappel je vyrabén zmasa,
které pochazi predevsim z ¢eskych chovd.

Jeho pfiprava je identickd s pfipravou mého
pradéda-pouziti pouze pfirodniho koteni
a nasledné ulozeni masa minimalné na 14 dni
v laku. Takto pfipravené maso je vyuzeno na
bukovém drevé.

VYROBEK OK®
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Veprové maso ve viastni
stave z Hustopec

Kontakt na vyrobce:

VAHALA a spol. s r.o. vyroba a prodej mas-
nych a lahGdkarskych vyrobku

Namésti Miru 97, 753 66 Hustopece nad
Becvou

tel.: +420 581 698 128

e-mail: vendula.heckelova@vahala.cz
www.vahala.cz

Rodinna firma VAHALA a spol. s r.o. se zamé-
fuje na vyrobu a prodej masnych a lahGdkar-
skych vyrobkd. Cti tradici svého zakladatele
Roberta Véahaly seniora, ktery pfisné dbal na
drzeni vysoké urovné kvality. Vyrobky jsou
z masa a kofeni, bez jakychkoli nahrazek. Vep-
fové maso ve vlastni $tavé vyrabéli uz ve 30.
letech 20. stoleti. Je stavnaté a libové a skvéle
se hodi k pripravé rychlych jidel. Je také ide-
alni pro cestovatele vzhledem k moznosti
skladovani pfi teploté az do 25 °C. Vyrobek je
bezlepkovy.

Dalsi ocenéni:
Vahalova pastika (Vyrobek OK 2021)

Farmaiska klobasa tenka (Vyrobek OK
2020)
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Vyzralé hovézi maso od
Sedlacka

Kontakt na vyrobce:

Michal Sedlacek

Leskovec nad Moravici 98a, 793 68 Leskovec
nad Moravici

tel.: +420 731 478 615

e-mail: ms.sedlacek@seznam.cz
https://www.farmasedlacek.cz

Jsme mala rodinna farma, kterd se nachazi
na Upati Nizkého Jeseniku. Zabyvéame se pas-
tevnim chovem hovéziho dobytka, plemene
masny simentél a normandsky skot.

Dbame na to, aby nase maso bylo vzdy v pr-
vottidni kvalité, a proto ho nechavame vyzrat
minimalné 14 az 21 dni v chladici mistnosti.
Maso je poté rozbourano a vakuové zabaleno.
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Vyzralé hovézi maso
v BlOkvalité

Kontakt na vyrobce:

Statek Winter v. o. s.

Ing. FrantiSek Winter

Vysoké ZibFidovice 46, 788 32 Hanu3ovice
Tel.: +420 702 086 976, +420 602 533 707
e-mail: jatka@statekwinter.cz
www.statekwinter.cz

2
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Nase hovézi maso nejvyssi kvality pochazi
z pastvin v podhufi Jesenikl a Orlickych hor,
na kterych se dle zasad ekologického hospo-
dafeni pasou stada zdravého a spokojeného
skotu. Nase spole¢nost se snaziv ramci své
zemédeélské cinnosti hospodafit v souladu
s prirodou a vychovat zdravd a spokojend
zvitata, krmit je na udrzovanych pastvinach,
poskytovat jim prostor a volnost. Zpracova-
ni provadime s maximalni péci a vysledkem
je kvalitni, vyzralé maso v BlOkvalité. Vyrobu
finalizujeme ve vlastni certifikované porazce
a bourarné.



Zabijackové speciality

od Zajicku

Kontakt na vyrobce:

Uzeniny Zajicek s.r.o.

Vrahovickd 517/168, 798 11 Prostéjov - Vra-
hovice

tel.: +420 777 181 108

e-mail: info@uzeninyzajicek.cz
http://www.uzeninyzajicek.cz/

Lenka Vackova

tel.: +420 777 181 108
leni.vackova@seznam.cz

Zacali jsme s velkoobchodnim zdsobovanim
malych obchidkl v Prostéjové a jeho okoli,
na zakladé doporuceni od spokojenych za-
kaznikd se postupné sit rozrostla na 150 pro-
dejen i v jinych okresech, které kazdy tyden
pravidelné zasobujeme nasimi vyrobky. Sorti-
ment, ktery nabizime, je velmi Siroky, ¢itd asi
30 druht vyrobkd od domécich klobas a buf-
t0, pres uzend masa, jitrnice, tlacenku, domaci
pastiku a Sunku.

Dalsi ocenéni:
Zajicklv uzeny bok (Vyrobek OK 2020)
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Zajickova klobasa /
i

Zajickova tlacenka

Kontakt na vyrobce:

Uzeniny Zajicek s.r.o. - Lenka Vackova
Vrahovické 168, 798 11 Prostéjov - Vrahovi-
ce

Tel.: +420 777 181 108, +420 582 338 438
Email: info@uzeninyzajicek.cz
http://www.uzeninyzajicek.cz/

Lenka Vackova

Leni.vackova@seznam.cz

Klasickd doméci klobasa z uzenéiské dilny
Zajickl je vyrobena podle rodinné receptury
tradi¢nim zplsobem. Obsahuje 95 procent
veprového a hovéziho masa a je bezlepko-
va. Uzeni na bukovém drevé pfinadsi tomuto
vyrobku davné typické aroma. Je vyborna za
studena, oblibend je i na grilu. Vytecna je i Za-
jickova tlacenka, kterou uzenafstvi vyrabi ze
tfi druhl masa a kofeni.

Dalsi ocenéni:
Zajickhv uzeny bok (Vyrobek OK 2020)
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VYROBKY
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REGIONALNi PRODUKT

CESKA VES —
Kozi farma u Kominki  MORAVSKA BRANA regionalni produkt®

JINDRICHOV
Kozi syry ze Slezska MAPOVY PODKLAD

® obec s regionalnim produktem
[ olomoucky kraj
[J oRP v Olomouckém kraiji
hranice obce

SUMPERK
Roztomilé syry a tvrdy zrajici Roztomilak

BRNICKO } g TS 2
Gerstvé ovéi a kravské sy ~; obce mimo regionalni znacky
HANA, JESENIKY,

NS TR MORAVSKA BRANA

UVALNO
Vyrobky z koziho mléka

HVOZD

Miéko a mié&né vyrobky CERVENKA

Miééné vyrobky z Doubravského Dvora

SENICE NA HANE
Miécné vyrobky z Hané

VRBATKY
Miécné vyrobky
2. dai laoy | OSEK NAD BEGVOU
Parfené syry
KOSTELEC NA HANE
Moravsky vybérovy
syr Premium, deluxe
Moravsky vybérovy syr,
syroveé nité
HUSTOPECE NAD BECVOU
Miééné vyroby z koziho, ovéiho a kravského
mléka z Vysoké
Miéko a mlécné vyrobky z kravského mléka
TISTIN
MIééné kozi vyrobky z Kovalkovic u Tisina
0 10 20 km



Bélka Tvarohova poma-
zanka se smetanou

Kontakt na vyrobce:

Zemédélské druzstvo Jesenik

Sumperska 118,790 01 Jesenik

tel.: +420 584 402 210

e-mail: info@zdjesenik.cz

www.zdjesenik.cz

Ruc¢né vyrabéna tvarohova pomazinka se
smetanou oblibend predevsim v lété jako
osvézujici pokrm s cerstvym chlebem. Vyro-
bek obsahuje kvalitni mléko z vlastniho chovu
krav z podhfi Jesenikd.

ZD Jesenik hospodafi zhruba na 1.600 ha
v CHKO Jeseniky. Hlavni ¢innosti je chov mléc¢-
nych dojnic plemene holstyn kfizenych s ple-
menem montberliard a ceska strakatd. Zamé-
fuji se predevsim na zlep3ovani zdravotniho
stavu zvifat a zvySovani obsahu tuku a bil-
kovin v mléce. Doplnkem je i chov koz, ovci
a krav bez trzni produkce a mimo jiné i vyroba
mlécnych vyrobki na faremni mlékarné.

Dalsi ocenéni:

Keprnicek (Vyrobek OK 2022)

Tvaroh Keprnik (Vyrobek OK 2021)
Jogurt bily Bélacek (Vyrobek OK 2019)

Jogurt Bélacek pomeran¢ - zazvor
(Vyrobek OK 2018)
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Cerstvé ovéi a kravské
syry

Kontakt na vyrobce:

Michal Hrdlicka

Cerstvé ovéi a kravské syry

Na Statko 32, 789 75 Brnicko

tel.: +420 777 577 077
firmahrdlicka@seznam.cz
https://www.ofcisyry.cz/
https://ovcistatek.webnode.cz/
https://www.facebook.com/syrKONOPAC
Jsme rodinnou farmou, produkujeme cerstvé
syry z nepasterovaného mléka, tvaroh a zrajici
syry. Vyrdbime je dle tradi¢nich postupl bez
pouziti pfidavnych latek. Suroviny ziskavame
z vlastniho chovu ovci a krav. Lahodné syry
pfipominajici vonnou Italii zraji v Brnicku pod
stfedovékou zficeninou tfi mésice na drevé-
nych prknech.

Dalsi ocenéni:
Zrajici syr Brnicko (OK 2020)
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Kozi farma u Kominku
(Kozi syr cerstvy)

Kontakt na vyrobce:

Kozi farma u Kominkd

Martin Kominek

Makarenkova 254, 790 81 Ceskéa Ves

Tel.: +420 775 977 188

e-mail: kominek.martin2@seznam.cz

Kozi farma u Kominkd je rodinnd firma nacha-
zejici se v malebné vesni¢ce Ceska Ves v sa-
mém srdci jesenickych hor. Ekofarma je ideal-
nim mistem pro agroturistiku. Kromé kozicek,
diky kterym zde vyrdbi originalni kozi syry, se
na vas na farmé tési i dalsi zviratka, jako jsou
ovecky, krélici, koné a jeden méné obvykly
obyvatel, a to samicka pstrosa Edinka. Ko-
minkovi vyrdbi syr ru¢né, vyhradné z mléka
od zvitat z vlastniho chovu. Ta jsou ustajena
a pasena na vlastnich pozemcich, krmena
krmivy vyrdbénymi z mistnich luk a poli. Re-
cept na syr zdédili Kominkovi po prarodicich
a vylepsili ho diky mnohaletym zkusenostem.
Z vlastni produkce je kromé mléka také kore-
ni, bylinky a zelenina).

Dalsi ocenéni:
Kozi syr ¢erstvy - pazitkovy (OK 2019)
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Kozi syry ze Slezska

Kontakt na vyrobce:

PhDr. Jarmila Kristinikova Ph. D.

Arnultovice 41, 793 83 Jindfichov

tel.: +420 732 969 905

e-mail: kozifarmaarnultovice@seznam.cz

Na syrech z Arnultovic si mistni i zakaznici
nejen z celé severni Moravy vazi zejména pfi-
stupu k veskeré praci na zdejsi farmé. Kozy se
pasou na loukach bez jakéhokoli chemického
osetfovani ve spolupraci s mistnimi vcelafi,
seno zpracovavaji majitelé vlastnima rukama,
a jadrné krmivo je také od mistnich zemédél-
cl. Kozy maiji cely den volny pfistup na louku
a do stdje prichazeji pouze na krmeni a pfi-
pravu na dojeni. Cely kozin“ se staji, dojirnou
i skladem na seno stavéli manzelé Kristinikovi
sami pomoci kamarad( co nejvice z materiala
vhodnych pro zvifata. Kozy jsou dojeny bez
stresu a vi, Ze za kazdé podojeni dostanou
odménu a pohlazeni opét z ruky majitelky far-
my. Nejlepsi hodnoceni pfichazi od mistnich
zakaznik(, ktefi fikaji: “Vis, u vés vidime, jak
se o ty kozy stardte, ¢im je krmite a jak zod-
povédné vyrabite ty syry. Proto chutnaji tak
skvéle. Je poznat, Ze se o ta zvifata a vyrobky
starate s radosti.”
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Kozi tvaroh

Kontakt na vyrobce:

Jitka Kunrtova - Kozi JZD Pobuci

Pobuci 64, 789 01 Zabieh

Tel.: 605 069 977 218

E-mail: kozijzdpobuci@email.cz
www.kozi-jzd-pobuci-chov-koz.webnode.cz
Od kvétna 2012 se zabyvame chovem koz,
nejdfive to byly kfizenky nasich ¢eskych ple-
men - koza bild a koza hnéd4, které jsme
poridili kvali nasi dcefi, kterd vidéla svoje
dva starsi sourozence na fotkach s kudzlatky.
Postupem ¢asu jsme piesli na chov plemen-
nych anglo nubijskych i podilovych koz, a to
hlavné pro jejich kvalitni a chutné mléko bez
kozi pfichuté. A tak vznikalo kozi JZD Pobuci
s prodejem koziho mléka a ostatnich vyrobkd.
Nasim cilem je produkovat kvalitni potraviny
pro vsechny zdkazniky, ktefi dokdzi ocenit
tuto nelehkou, aviak krasnou praci se zviraty.
Vyrdbét syry i tvaroh z mléka od nasich koz
s laskou, pokorou a svédomitou praci a mit
spokojené a vracejici se spotrebitele. Budu-
jeme i muzeum malych zemédélskych stroju,
mame kladny vztah k ptirodé, ke zvitatim
a urcité sobéstacnosti.

VYROBEK OK*
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Kozi zervé tvargle

Kontakt na vyrobce:

Petr Cech, Farma Cech z Pavlovic na Prerov-
sku

Pavlovice u Prerova 39, 751 11 Pavlovice

u Pferova

tel.: +420 603 89 33 24

e-mail: noproto100@gmail.com

PInotu¢né kozi mléko plemene ceska bila
kratkosrsta pochazi z vlastniho chovu. Zervé
ma jemnou, krémovitou, nadychanou konzis-
tenci. Delikatni kozi chut dopliiuje specificka
prichut tvarGzk a jejich kousky.

Farma Cech vznikla pted sedmi roky s pie-
svédcenim navazat na tradice a kofeny pred-
kd a ziskala ocenéni Regiondlni potravina za
Kozi koule mix koteni. Na pronajatych past-
vindch majitel postavil vlastnimi silami salas,
kde jsou zvifata ustajena. Pan Cech zpraco-
vava veskeré mléko od kozicek i kravy podle
tradi¢ni receptury bez ptidanych konzervan-
td, skrobt a dochucovadel.

Dalsi ocenéni:

Kozi koule mix kofeni (Regionalni potravi-
na OK 2022

Kozi koule jsou vyrobeny z cerstvého koziho
syru velmi jemné konzistence, neuvéfitelné
lahodné chuti a trochou soli. Kazda z kouli je
pravé z dlivodu zachovani nejjemnéjsi konzi-
stence ru¢né lehce uSouldna a nasledné oba-
lena ve smési koreni. Kazdy si vybere tu svou
oblibenou.

Kefir (Vyrobek OK 2021)
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VYROBEK OK*®

Méda tvarohovy
s ¢cokoladovou naplni ;k‘

Kontakt na vyrobce: h

Antonin Jelinek

Urcice 143, 798 04 Urcice

e-mail: lahudkyzhane@volny.cz, bramburky-
zhane@email.cz

www.lahudkyzhane.cz

Tvarohovy jogurt Méda je velmi oblibenym
pro skvélou chut. Je bez konzervantd a jen
z kvalitnich surovin. Surovina (tvaroh) pocha-
zi z Chocné.

Rodinna spole¢nost Lahtdky Jelinek se zaby-
vé vyrobou a prodejem vyrobkid ze studené
i teplé kuchyné. Pripravuji obcerstveni na nej-
riznéjsi rauty, oslavy. Vyrdbéji nejen chlebic-
ky, pomazanky, ale i pastiky ¢i Médu s dalsimi
rznymi pfichutémi.

MIlécné kozi vyrobky
z Kovalovic u Tistina =0
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Kontakt na vyrobce: gt

Lenka Kubikova - Kozi farma Nikada

Tistin 57,798 29 Tistin

tel.: +420 604 441 959

e-mail: kozifarmanikada@seznam.cz
www.kozifarmanikada.cz

Mléko, syr, tvaroh a jogurt — to vse vyrabi
rodinna farma z Kovélovic u Tistina z koziho
mléka, jehoz pravidelna konzumace je pry
blahodarnd pro zdravi a posilu imunitniho
systému. Farma hospodafi na 20 hektarech
v rezimu ekologického zemédélstvi. Chovem
kozy bilé kratkosrsté a kozy hnédé kratkosrsté
se zabyva od roku 2011.




MIlécné vyrobky
z Doubravského dvora

Kontakt na vyrobce:

MVDr. Vaclav Osicka

Novy Dvar 243, 784 01 Cervenka

Tel.: +420 608 984 736, +420 602 736 037
Email:  osickova.sarka@seznam.cz
www.doubravskydvur.cz

Minimlékarna s vlastni prodejnou je sou-
c¢asti rodinného statku, ktery pecuje o kravy
holstynského plemene. Vyrabi z cerstvé na-
dojeného mléka, které jde rovnou z vemene
do mlékarny a béhem jednoho dne je zpra-
covano na nékolik druhl syrd, jogurty, tva-
roh, tvarohové pomazéanky, dezerty, zakys ci
vyhlasenou zmrzlinu. V prodejné je mozné
zakoupit i syrové mléko z automatu. Vyrobky
z Doubravského dvora koupite v nékolika ob-
chodech v okoli, obcas na trhu, a predevsim
v prodejné ptimo ve Dvore.

Dalsi ocenéni:
Jogurtovy napoj - bortivka 450 ml
(Vyrobek OK 2023)

Pani Vanilka (Vyrobek OK 2020)
Adygejsky syr (Vyrobek OK 2019)

Smetanova zmrzlina z Doubravského
Dvora

(Regionalni potravina OK 2022)
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Mlécné vyrobky z Hané

Kontakt na vyrobce:

Zemédélské druzstvo Senice na Hané

Vodni 214, 783 45 Senice na Hané

tel.: +420 585 700 635

e-mail: mlekarna@zdesenice.cz; havlicek@
zdsenice.cz

www.zdsenice.cz

Mléko z vlastni produkce zpracovava Zemeé-
délské druzstvo Senice na Hané v nové ote-
viené mlékarné v Namésti na Hané. Mlékarna
vyrabi jogurt Hanacek, tvaroh, balkansky syr,
pfirodni syr, mléko, ochucené mléko a zakys.
Mléc¢né produkty jsou vzdy cerstvé, bez kon-
zervantl a pfi jejich vyrobé jsou pouzity pou-
ze tradi¢ni postupy.

Dalsi ocenéni:

DRASAL TVAROH TUCNY 250 g (Vyrobek OK
2023)

SYROVE KOUSKY FRANCOUZSKE BYLINKY 150
g (Vyrobek OK 2022)

MLEKO PLNOTUCNE SELSKE (Vyrobek OK
2022)

Kefirové mléko (Vyrobek OK 2019)

Farmaiskd smetana ke slehani (Vyrobek OK
2018)

Zakysana smetana 33% (Regionalni potravina
2021)
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MIlécné vyrobky
ze Zlaté farmy

Kontakt na vyrobce:

Ing. Zlata Madrova - Zlata farma

Stétovice 19, 798 12 Vrbatky

tel.: +420 731 188 765

e-mail: zlatafarma@seznam.cz
https://www.zlata-farma.cz/

Zlata farma se nachazi v centru Urodné Hané.
Zaméfuje se na chov kombinovaného pleme-
ne CESTR, nechybi na ni ale ani dal3i hospo-
daFska zvifata. Cast produkce mléka zpraco-
vava ve vlastni mlékarné. Nejvétsi specialitou
zdejsi produkce je kefir, vysokotu¢nd smeta-
na, syr na gril a tvarohové dezerty. K dispozici
je také mlékomat. Na farmé se konaji akce pro
sirokou verejnost.

Dalsi ocenéni:

ZERVE MEDVEDI CESNEK 200 g (Vyrobek
0K 2023)

CERSTVE PLNOTUCNE SELSKE MLEKO
(Regionalni potravina OK 2023)

PASTEROVANA CERSTVA SMETANA
(Regionalni potravina OK 2022)

Karamelovy dezert (Regionalni potravina
OK 2020)
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MIlécné vyroby z koziho,
ovciho a kravského mlé-
ka z Vysoké

Kontakt na vyrobce:

Farma Kozi hradek

Vysoka, 753 66 Hustopece nad Bec¢vou

tel.: +420776 116 146

tel.: +420 774 069 964

e-mail: farmakozihradek@seznam.cz

Farmu vlastni tfi majitelé Ladislav Kollar, Stani-
slav Kollar a Petr Graca. Naplni jejich ¢innosti je
chov koz, ovci a krav a vyroba kvalitnich mlé¢-
nych vyrobk(, véetné syrli a prodej zemédél-
skych produktl. Zabyvaiji se kvalitnim soukro-
mym zemédélstvim.

Vyrobky: 90% nasich vyrobku je ve vratnych
obalech Celkem u nas vyrabime 145 druhad
mlécnych a masnych vyrobkd.
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Mléko a mlééné vyrobky
z kravského mléka

Kontakt na vyrobce:

Mlékérna Farma Zdenka

Mald mlékarna - rodinna farma

753 66 Hustopece nad Be¢vou-Poruba 46
farma@farmazdenka.cz
http://www.farmazdenka.cz

Ing. Lucie Andryskova

telefon: +420 605 069 923

Antonin Hornik

telefon: 731 180 914

Tato rodinna firma hospodafi od roku 1992
v rostlinné a zivocisné vyrobé. Od roku 2011
zpracovava cast mlécné produkce v malé
mlékarné, kde vznika z vybérového kravské-
ho mléka mnoho mlé¢nych dobrot, ¢isté na
pfirodni bazi, bez konzervant( a stabilizatora.
Farma Zdenka ziskala nékolik prestiznich oce-
néni. Napfiklad jejich Farmarsky bily jogurt
a Syr bily nakladany v koreni se staly Vyrob-
kem Olomouckého kraje roku 2012. Farmu
muzete navstivit denné a mlécné produkty
zakoupit pfimo na farmé.

Dalsi ocenéni:

Certsvy bily syr DUO paprika a pazitka
(Vyrobek OK 2018)
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Mléko a mlééné vyrobky
Kontakt na vyrobce:

AMALTHEA s.r.0.

Hvozd 59, 798 55 Hvozd

Tel.: +420 777 065 801

Email: farma.hvozd@centrum.cz
https://cs-cz.facebook.com/farmahvozd/
Mléko a mlé¢né vyrobky pochazi z malé eko-
logicky hospodafici rodinné farmy Hrbkovych
ve Hvozdu. Propagaci svych vyrobkd staviina
plvabnych pfibézich o jejich vzniku. Vyroba
syrG tady navazuje na nékteré staré a méné
zndmé receptury ze zemi s tradi¢ni vyro-
bou kozich syrt. Vzhledem k rozsahu vyroby
jsou jednotlivé Sarze syrd originaly vyrabéné
a oSetfované s laskou a péci. | proto ziskavaji
ocenéni na soutézich a degustacich.

S
rey g’\o‘\b

%
Y

>
=
L2

z

né vyro

Mléc




Moravsky vybérovy syr
Premium, deluxe

Kontakt na vyrobce:

ROLS Lesany, spol. s r.o.

Smrzicka 537, 798 41 Kostele na Hané

tel.: +420 731919675

e-mail: jkl111@seznam.cz
https://syrarna-rols.webnode.cz

Nové vznikld syrarna se snazi o poctivou vy-
robu syrd z vlastniho mléka. Jejich produkt
se jmenuje Moravsky vybérovy syr Premium,
deluxe. Farmafi doji mléko od zdravych, dob-
fe zivenych krav, s mlékem se potom zachazi
stejné Setrné jako se zvifaty.

V syru se nesetkdme s Zadnymi chemikaliemi,
obsahuje naopak i velice prospésny selen,
ktery vyborny antioxidant a posiluje imunitni
systém.

)

7 prodd®

Moravsky vybérovy syr,
syroveé nité

Kontakt na vyrobce:

ROLS Lesany, spol. s r.o.

Smrzicka 537, 798 41 Kostele na Hané

tel.: +420 731919675

e-mail: jkl111@seznam.cz
https://syrarna-rols.webnode.cz

Nové vznikld syrdrna se snazi o poctivou vy-
robu syrd z vlastniho mléka. Jejich produkt
se jmenuje Moravsky vybérovy syr. Farmafri
doji mléko od zdravych, dobfe zivenych krav,
s mlékem se potom zachazi stejné Setrné jako
se zviraty.

V syru se nesetkdme s zadnymi chemikaliemi,
obsahuje naopak i velice prospésny selen,
ktery vyborny antioxidant a posiluje imunitni
systém.
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Parené syry y Roztomilé syry a tvrdy .
2 or y L] r 4 ?‘6

Kontakt na vyrobce: ;,Qo*’ zrajici Roztomilak ﬁ\@

Syrmex spol. s r.o. 4 g™ i Wiy o

Osek nad Be¢vou 411, 751 22 Osek nad Kontakt na vyrobce:

Bedvou Roztomilé syry

Tel.: +420 777 234 602, +420 581 772 Adr?sa provozovny

Email: info@syrmex.cz; krejcirova.syrmex@ Kozinova 15,787 01 Sumperk “'k

seznam.cz roztomilesyry@profimpstavby.cz S ‘

WWW.Syrmex.cz http://www.roztomilesyry.cz ~

......................................................... Ing. Petra Roztomila

Korbaciky, syrové nité, osecké Spalicky, osec- telefon:' +420775 553 349 VYROBEK OK*

ky cop, oseckou parenicu, motacek, uzenou roztomilesyry@profimpstavby.cz —k

syrovou cihlu, pletynku, syrovy talif, brynzu o e Uy ° ‘

a dalsich nékolik druhd syra nabizi spole¢nost Jsme mala syrérna ze sumperku v Jesenikach. |~

Syrmex z Oseka nad Becvou. Vyrobou syro- Vyrabime syry dle nasi tradicni receptury, od

vych specialit se zabyvé od roku 1991. Zamé- Cerstvych syrli uzenych &i jen dochucenych v

fuje se na rGizné tvary i chuté. Zakladatelka bylinkami a kotenim, az po dlouho zrajici 1 g

Jana Sudfichova ruéi za tradiéni zpracovani nebo plisfiove syry. Nové mame v sortimen- ;k‘

tu i pomazanky, tvarohacek a cerstvé maslo. ~

z kvalitnich surovin od vyhradné ¢eskych do-

davateld. Pravé diky zdejsi pfirodé a bohaté rozkvetlym

loukdm ma mléko velmi svézi, plnou chut.
SYRMEX se zaméfuje na rdzné tvary a chuté Nase syry jsou lahodné a rozplynou se na ja-
syr(. Mezi nejznamé;jsi vyrobky patti Korba- zyku i toho nejnarocnéjsiho gurmana. ﬁ
¢iky a Osecka parenice, které miizeme nabid- o ’ i ) o g
nout v nejraznéjsich chutovych variantach. Vyrabime syry tradicnim zpasobem a jedi- o

Na své si pfijdou labuznici méné slanych syrt
i vyraznéjsich chuti.

nym konzervantem je mofrska sul. Jsme velice
radi, Ze se nase vyrobky diky farmarskym tr-
hdm, food festivaldm a slavnostem dostavaji
k ochutnani i za hranice Sumperského okresu
a ze si na nich pochutnavaji jak mali, tak velci
zakaznici.

Dalsi ocenéni:

SYR S MEDVEDIM CESNEKEM (Regionalni
potravina OK 2023)

Roztomilak (Regiondlni potravina OK
2020)

SVATY MARTIN (Vyrobek OK 2022)

Uzené spaliky (Vyrobek OK 2021)
Cernousek (Vyrobek OK 2019)
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Syr s uslechtilou plisni
NIVA Extra

Kontakt na vyrobce:

Mlékérna Otinoves s.r.o.

Otinoves 201, 798 61

tel.: +420 582 395 033

e-mail: info@mot.cz

Mlékérna Otinoves je pokrac¢ovatelem 80-leté
tradice mlékarenstvi na Drahanské vrchovi-
né. V pouzivanych vyrobnich postupech se
spojuji dlouhodobé zkusenosti s modernimi
poznatky z oboru zpracovani mléka. Mléko
pochazi z veterindrné kontrolovanych zdroj(,
z chranéné prirodni oblasti Moravského krasu
a Drahanské vrchoviny. Hlavnim produktem
Mlékérny Otinoves je pfirodni plisiovy syr
NIVA.

Syr s uslechtilou plisni uvnitf hmoty NIVA
extra je vyrdbén z mléka od dodavatell
z chranénych pfirodnich oblasti Drahanské
vrchoviny a Moravského krasu. V pouzivanych
vyrobnich postupech se spojuji dlouhodobé
zkusenosti s modernimi poznatky z oboru
zpracovani mléka. Mléko je vysoké kvality
s vysokym obsahem tuku a bilkovin, pro syry
tak dulezitych. Pfi rucni vyrobé je kazdému
syru vénovana maximalni pozornost od zaha-
jeni vyroby az po konec¢nou expedici.

VYROBEK OK*

EN

Vyrobky z koziho mléka

Kontakt na vyrobce:

Kristyna Stastna

793 91 Uvalno 87

tel: +420 774 240 851

e-mail: kristyna@kozyuvalno.cz
www.kozyuvalno.cz

Majitelé Kozi farmy Uvalno realizovali mys-
lenku vyrabét si vlastni syry sami na pfirodni
bazi. Nabidka zdejsich kozich produktl je
opravdu bohata a kvalitni. Cerstvy kozi syr
vyhral 1. misto na Festivalu Syr 2017 v Miku-
lové. Ochutnat a koupit si mdzete také tvrdy
kozi syr, goudu, syr s bilou plisni na povrchu,
tvaroh, jogurt a jogurtovy napoj. Vsechny vy-
robky jsou vyrdbény ru¢né z mléka z vlastniho
chovu. Kromé kozicek, které jsou po vétsinu
¢asu na pastvinach, potkate na farmé také
kréliky, slepice, kaceny, prasata a psa, ktery
dohlizi na jejich bezpeci, a kocky, které dohlizi
na psa.
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OVOCE A ZELENINA

REGIONALNi PRODUKT

MORAVSKA BRANA regionaini produkt®

ANDELSKA HORA

Pepovy dobroty MAPOVY PODKLAD

® obec s regionalnim produktem
o [ olomoucky kraj
S 7| [JoRP v Olomouckém kraji
A hranice obce
& |~/ obce mimo regionalni znacky
S HANA, JESENIKY,

SUMPERK Mg MORAVSKA BRANA

Dyriova pomazanka

usov

Ovoce z Usovska

Fit musli Stavnata a Fit Bio musli jablko
LITOVEL

TROUBELICE S S berh Kimchi salat
Jablka ) 4

PARTUTOVICE
Brambory konzumni — na uskladnéni
a bramborova sadba

HORNI TESICE
Slivori Svestka z Hornich
Tésic
PROSTEJOV
Cibulady
OPATOVICE
BIO ovoce z Opatovic u Hranic
URCICE
Jablka
BOCHOR
Bochofské svatecni okurky
10 20 km



Bochoftské svatecni
okurky

e

BIO ovoce z Opatovic
u Hranic
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Kontakt na vyrobce:

Bohumil Kucera

U rybnika 29, 753 56 Opatovice

Tel: +420 731 215 595

Email: bohumil.kucera@seznam.cz

Bohumil Kucera soukromé hospodatfi v Opa-
tovicich od roku 1996, na jednom z prvnich
ekologickych sadi zalozenych na Moravé pro
produkci ovoce v BIO kvalité. Péstuje jabl-
ka, odridy od nejranéjsich po pozdné zimni
odrudy, ale také slivoné, ofechy nebo cerny
jefab. Péstuje odridy, které se vzdy v regio-
nu péstovali. Ovoce vynika bio kvalitou, viini
a vynikajicimi chutovymi vlastnostmi. Péce
o stromy i ovoce probihd ru¢né. Ovoce se sbi-
ra postupné, jak dozrava.

Kontakt na vyrobce:

Stanislava Zapletalova — Popluzni dvar

Naves 18/35, 750 02 Bochot

Tel.: +420 603 865 166

Email: statek@popluznidvur.cz
www.popluznidvur.cz

Okurky jako originalni darek? Pokud jsou z Po-
pluzniho dvora, tak ur¢ité ano. Netradicni jsou
diky vtipnym ozdobdm vyrezanym z mrkvi.
Soucasné se jedna o delikatesu. Spickova
kvalita je dana zplsobem péstovani a ruc¢ni
vyrobou, proto maji ojedinély vzhled i chut.
Zékladem je kvalita nejen okurek, ale i kopru,
cibule, mrkve. Zavafeno je do 24 hodin po
sklizni, i diky tomu jsou okurky stale pfijemné
kfupavé. Spravna chut je dana ,vyladénym”
rodinnym receptem na sladkokysely nélev.

Diky ozdobdm muzeme okurky tematicky za-
méfit k Vanocdm, Velikonoctim, k riznym ko-
nickim a zalibam, dle prani zakaznik(. Z toho
dlvodu se nase Bochoiské svatecni okurky
casto pouzivaji jako origindlni darek, ktery
obdarovaného potési dvakrat — kdyz je vidi
a kdyz je ochutnd. Okurky vyrdbime v rliznych
objemech.
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Brambory konzumni - na
uskladnéni a bramboro-
va sadba

Kontakt na vyrobce:

Zemédélské druzstvo Partutovice

753 01 Partutovice 105

tel.: +420 581 625 273, +420777 716 719
e-mail: info@zdpartutovice.cz
http://www.zdpartutovice.cz

Zemédélské druzstvo Partutovice je mimo
jiné zaméreno na péstovani kvalitnich kon-
zumnich brambor, stejné jako vynikajici
bramborové sadby. Péstuje brambory s cer-
venou i s bilou slupkou, rdiznych varnych typt
od ,A" po ,BC’ tedy brambory vhodné na-
ptiklad na kasi, hranolky, krokety nebo salat.
Brambory sadbové s cervenou a bilou slup-
kou od stupnt ,A” do stupné ,B". Zemédélské
druzstvo obhospodatuje 684 ha zemédélské
ptdy. Prodej brambor na podzim i na jafe pro-
biha pfimo v Partutovicich.
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Cibulady

Kontakt na vyrobce:

Green Tree Food s.r.o.

Dolni 3137/100, 796 01 Prostéjov

Tel.: +420 602 560 175, +420 728 883 893
Email: info@greentreefood.cz
www.greentreefood.cz

Prodejna:

ZaVelodromem 2, 796 01 Prostéjov

Cibuldda neboli cibulovd marmelada? Jde
o cibuli zpracovanou na zptsob marmelady
(nebo spise dzemu, protoze jsou v ni kousky
cibule), dochucené kofenim, vinem, cukrem
a dalsimi prisadami. Cibuladu vyrabi firma jak
obsahuje zadnda barviva ani konzervanty. Je
mozné jist ji studenou nebo teplou. Studena
se vyborné hodi k uzenému masu, syrim, tep-
la zase k dusenému masu, sekané, steakiim
apod. Lze ji vyuzit také pro pfipravu slanych
kolacu a paja.

Jsme mald rodinnd firma z Prostéjova a vyra-
bime pro Vas netradi¢ni dobroty a speciality,
které jsme sami vyrobili, ochutnali a mame je
radi. Chceme délat véci poctivé z kvalitnich
surovin a bez zbyte¢né chemie, konzervanta
a barviv.
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Cervena fepa vaiena cela

Kontakt na vyrobce:

MK Fruit s.r.o.

Blanicka 388/6, 779 00 Olomouc

tel.: +420 583212611, +420 777 730 334
e-mail: objednavky@mkfruit.cz
www.mkfruit.cz

MK FRUIT s.r.0. je v sortimentu cerstvého ovo-
ce a zeleniny vyznamnou ceskou spolec¢nosti.
Spolupracujeme s vyznamnymi péstiteli tu-
zemskymi a s péstiteli ze zemi EU. Vybudo-
vana rozsahla obchodni sit nam proto umoz-
nuje pruzné reagovat na jakkékoliv poptavky
nebo zmény trhu.

MK FRUIT s.ro. nabizi produkty vyhradné
z Cerstvého ovoce a zeleniny. Diky vysokému
standardu nasich produktl patfime mezi vy-
hradni dodavatele do subjektd, ve kterych je
prvotfidni kvalita podminkou. Proto mame
rozsahlé zkusenosti s dodavkami pro nemoc-
nice, sanatoria, $koly i pohostinstvi nebo ob-
chodni fetézce.

O
~

~

VYROBEK OK®

"

Dynova pomazanka

Kontakt na vyrobce:

Ing. Mgr. Natasa Strakosova Vykydalova
Jednatelka

Dobroty sociélni podnik s.r.o.

Sumavska 13, 787 01 Sumperk

tel.: +420 737 188 794
http://www.facebook.com/dobrotysocialni-
podnik

Na vyrobé dyriové pomazinky se podile-
ji zaméstnanci se zdravotnim postizenim.
Slozeni: dyné hokkaidd, zakysand smetana,
mléko, susena syrovatka, Skrob, sl, cibule,
maslo, stl, chilli.

Ocenéni:
VETRNIK Z DOBROT (Regionalni potravina
0K 2022)

Vétrnik z Dobrot je vysledkem nékolika mésic-
niho objevovani té spravné kombinace chuti.
Propojeni smetanového krému a karamelu je
excelentni volba odmény po naro¢ném dni.
Vétrnik je vyrdbén pracovniky malého social-
niho podniku v Sumperku.

Sirup z cervené fepy s malinami (Vyrobek
0K 2019)
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Fit misli stavnata . Jablka
a Fit Bio miisli jablko %Qo
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Kontakt na vyrobce:
Hospodarské druzstvo Urcice — druzstvo 4 oo
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Kontakt na vyrobce:

USOVSKO FOOD a.s.

Klopina 33, 789 73 Usov

Tel.: +420 583 484 167 154

Email: komar@usovsko.cz ; ivana.mondeko-
va@usovsko.cz

Mausli ty¢inka Fit Stavnata je vabec prvni tycin-
kou, kterd se zacala v Klopiné vyrabét a dosud
patfi mezi nejprodévanéjsi. Obsahuje chut-
nou kombinaci obilnych vlocek, susenych
jablek, rozinek, extrudované kukufice, lisko-
vych ofiskll a merunék. Musli tycinka Fit Bio
jablko patfi mezi nejoblibenéjsi bio tycinky ze
sortimentu FIT. Vsechny dobroty, ze kterych je
vyroben4, jsou navic v BIO kvalité.

Zacatek potravinaiské vyroby ve spolecnosti
USOVSKO a.s. je spojen se zafim roku 1991,
kdy v objektech, které byly plvodné posta-
veny za Ucelem suseni ovoce, byla zahajena
vyroba musli ty¢inek. Prvnim druhem byla
tycinka stavnata a od té doby se sortiment
vyrobkd nékolikandsobné rozrostl. V soucas-
né dobé spolec¢nost vyrabi nékolik fad vyrob-

Urcice 463, 798 04 Urcice

Tel.: +420 582 302 244, +420 603 852 086,
+420 604 244 344

Email: sekretariat@hdurcice.cz, cetkovsky@
hdurcice.cz, sady.melkah@durcice.cz
www.hdurcice.cz

Ing. Josef Cetkovsky

predseda druzstva

telefon: +420 603 852 086

telefon: +420 582 302 245

Bc. Pavel Melka

vedouci sadul

Druzstvo hospodaii na okraji hanacké niziny
a Upati Drahanské vrchoviny. Rizné odridy
jabloni péstuje desitky let. Péstovani probiha
v péstitelském systému SISPO, ktery je Setrny
k Zivotnimu prostredi, preferuje pouzivani
biologickych postupt a metod, a navic garan-
tuje vysokou jakost ovoce pro zdravi ¢lovéka.
Druzstvo ma vlastni sklad s fizenou atmosfé-
rou, coz umoznuje prodej cerstvého ovoce
takrka do nové sklizné.

Dalsi ocenéni:
kd — Fit musli, Fit musli Bio, Fit Fruit, Fit Fruit JABLKA CESRTVA JONAGORED
Bio, Fit Fruitik, Simply nut a novinkou je fada .

(Vyrobek OK 2022)

Challenger. Hlavnim cilem je neustalé zvyso-
vani kvality produktl, ¢ehoz dikazem je i to,
Ze spolec¢nost je drzitelem mezindrodné uzna-
vanych certifikatt BRC a IFS.
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Jablka

Kontakt na vyrobce:

TAGROS, a.s., Ing. Bohuslav Nevéfil

Troubelice 24, 783 83 Troubelice

Tel.: +420 585 032 077, +420 585 004 611
Email: tagros@tagros.cz

www.tagros.cz

Jablonové sady péstuje spolecnost na vice
nez 50 hektarech. Diky ptiznivym klimatickym
podminkdm, vhodné struktufe pld a jihovy-
chodni poloze v nich sklizi vynikajici ovoce.
V Sirokému sortimentu nabizi nejméné 14
odrdd, mezi nimiz nechybi Spencer, Melrose,
Gloster, Idared, Jonagold, Fuji, Florina, Rubin
a dalsi. Nejvétsi ¢ast produkce nabizi TAGROS
zakaznikdm v podnikové prodejné pfimo na
farmé v Troubelicich.

Kimchi salat

Kontakt na vyrobce:
Gabriela Pavelkova

Litovel

Gabriela Pavelkova

telefon: +420 777 256 359
gabriela.kvetiny@seznam.cz

Gabriela Pavelkova vyrébi v Litovli kimchi sa-
I4t. Jedna se o pikantni kifupavy salét z nakla-
dané a fermentované zeleniny. Je pIny vitami-
nd, idedlni jako ptiloha k jidlu ¢i jen tak jako
pochoutka.
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Nelinka

Kontakt na vyrobce:

AGRO Hand ass.

Farma Smrzice s.r.o.

U hristé 320, 798 17 Smrzice

e-mail: lahudkyzhane@volny.cz, bramburky-
zhane@email.cz

www.lahudkyzhane.cz

Cherry rajce, které je celoro¢né péstované
v Ceské republice v prostfedi hydroponické-
ho skleniku. Produkce je sméfovéana k ceské-
mu zadkaznikovi, kde diky vyraznému zkraceni
dodavatelského fetézce, mlze byt rajce skli-
zeno v Uplné zralosti a okamzité expedovano
na konec¢ného zékaznika. Cherry rajce kulovi-
tého tvaru z irodné Hané. Poznejte jeho jedi-
nec¢nou sladkou chut.

Farma Kopecek md zprovoznéné skleniky
o rozloze cca 5 ha mezi Kostelcem na Hané
a Smrzicemi. Péstuji nejen rajcata, ale i pa-
priky. Na zalévani se plné pouzivd destova
voda, do které se pfidava zivny roztok boha-
ty na vitaminy a mineraly. Zadna kapka vody
nepfijde nazmar. Jedna se o Setrny a ekolo-
gicky zplsob péstovani s vyuzitim biologické
ochrany rostlin.

Dalsi ocenéni:
Hranacek (Vyrobek OK 2020)

Mini cherry rajée Bamano
(Vyrobek OK 2018)
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Ovoce z Usovska

Kontakt na vyrobce:

USOVSKO AGRO s.r.0.

Klopina 33, 789 73 Usov

tel.: +420 773 799 968, +420 583 484 111
e-mail: sklad.velebor@usovsko.cz, podatel-
na@usovsko.cz

www.usovsko.cz

Usovsko a.s. je tradi¢nim a zndmym péstite-
lem ovoce. Stromy a kefe ma vysazeny v sa-
dech na plose 260 hektarl s ro¢ni produkci
az 5500 tun cerstvého ovoce - jablek, hrusek,
visni, cerného a cerveného rybizu. Na pésteb-
ni ¢innost navazuje sklad ovoce na 2000 tun
s modernimi technologiemi, diky kterym je
spole¢nost schopna udrzet jablka v ¢erstvém
stavu celoro¢né. Sezénni ovoce nabizi zase
koncovym zdkazniklim tak, aby se k nim do-
stalo co nejrychlejsi cestou.

U jmenovitych odrid v baleni mame pravo
vyuzivat i ochrannou znamku Klasa. Kazdo-
ro¢né prezentujeme nase ovoce na vystavach,
na podzimni vystavé Flora Olomouc jsme né-
kolik let po sobé ziskali ocenéni za expozici.
V predvanoc¢nim obdobi se uz vic nez 10 let se
Gcastnime spole¢né dobrocinné akce: ,Ceské
jablko — dobry skutek”.
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Paprika Pepina

Kontakt na vyrobce:

Farma Kopecek s.r.0., Smrzice

Urcice 143, 798 04 Urcice

Papriky jsou péstované v hydroponii ve skle-
niku s podminkami optimalné pfizptsobeny-
mi pozadavkim této odrady. Tyto podminky
zarucuji vybornou chut, strukturu a dlouhou
trvanlivost. Sazi se do kokosové matrace.
Farma Kopecek ma zprovoznéné skleniky
o rozloze cca 5 ha mezi Kostelcem na Hané
a Smrzicemi. Péstuji nejen papriky, ale i ra-
jcata. Na zalévani se plné pouziva destova
voda, do které se ptidava zivny roztok boha-
ty na vitaminy a mineraly. Zadna kapka vody
nepfijde nazmar. Jedna se o Setrny a ekolo-
gicky zplsob péstovani s vyuzitim biologické
ochrany rostlin.

VYROBEK OK®

Pepovy dobroty

Kontakt na vyrobce:

Erika Bencova

793 32 Andélska Hora 148

tel.: +420 776 844 999
pepovydobroty@email.cz
www.pepovydobroty.cz

Jsme rodinnd firma, zabyvajici se vyrobou
ovocnych a zeleninovych dobrot. Nase vy-
robky jsou ru¢né a Setrné vareny tak, aby se
zachovalo nejvyssi mozné mnozstvi vitamin(.
Misto chemickych aromat pouzivdme nami
vyrobené vyluhy a macerdty. Ovocny podil
v nékterych nasich vyrobcich je az 177g/100
g vyrobku.
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Slivon svestka

z Hornich Tésic

Kontakt na vyrobce:

CEMOS s.ro.

Horni TéSice 3, 753 53 Horni TéSice

tel.: +420 774 703 353
klara.matyskova2@gmail.com
https://svestkyprodej.cz

Klara Schneiderovd, jednatel

Spole¢nost CEMOS s.r.o. podnika jako rodin-
nd firma od roku 1998. Od té doby se zabyva
péstovanim ovoce - slivoné Svestky (prunus
domestica). V soucasné dobé obhospodaruje
12,5 ha sadu v integrované produkci. Zabyva
se pouze prvovyrobou, tzn. - sklizni Svestek
a poté prodejem koncovému zékaznikovi. Ve-
smés ze dvora.

Péstovanymi odrGdami slivoné jsou - Ca-
¢anska Lepopica, Cacanska Najbolja, Stanley,
Toptaste, Haganta a Gabrovska

Prace v sadech probiha od jara do podzimu.
Na jafe se jedna prevazné o prace spojené
se stiihanim strom(, stithani kofenovych
vymladkd, natirdni stromkd, mul¢ovani v sa-
dech, prevazovani stromd, novou vysadbu,
profezavani mezitadi v sadech a to vse (kromé
mulcovani) probiha ru¢né.
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OVOCNE PRODUKTY

REGIONALNi PRODUKT

JESENIK
Z dard jesenickych hor
» MAPOVY PODKLAD
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Dzemy a pomazanky ze
zahradniho ovoce

Dzemy a sirupy

Kontakt na vyrobce:
Wiy o Supremus spol. s r. 0.

?
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Kontakt na vyrobce:

Milena Habrovd, ovoce z vlastni zahrady
Opavska 100/213, 793 42 Janovice u Ryma-
fova

tel.: 777 280 245

diskont.habrova@seznam.cz
www.facebook.com/marmeladyzjanovic
Védéli jste, Ze opeceny toast s maslem, nama-
zany pfimérenou vrstvou dzemu, vas hned po
ranu nabije endorfiny? Dzemy se snizenym
obsahem cukru a vysokym podilem ovoce,
bez konzervantll maji uplatnéni v kazdé do-
macnosti. Pokud jsou pfipraveny z lokalniho
Cerstvé utrzeného zralého ovoce, tak je to pfi-
jemny bonus navic. Angrest, rybiz, mirabelky,
blumy - tak trochu opomijené ovoce — ma
nejen dobrou chut, ale ukryva i nezmérny
|é¢ebny potencidl. Tyto druhy jsou vétsinou
pasirované. Jahodovy, malinovy, ostruzinovy,
broskvovy dzem obsahuje kousky ovoce. Po-
sledné jmenovany broskvovy dzem s cerve-
nym a bilym rybizem ziskal 1. misto na Fléra
dZzem 2021.

Na Strani 36, 795 01 Rymaiov

Zora Hajek

tel.: +420 602 750 901

info@fructusterrae.cz

www.fructusterrae.cz

Jeseniky - drsné, nadherné, vonavé, plné
plodl nasi zemé. A tyto plody jsou premé-
nény specialnim, dnes jiz téméf zapomenu-
tym postupem podle velmi starych receptur
v Uzasny dZzem nezaménitelné chuti. Dzemy
jsou vyrabény pouze ru¢né, sbérem pocinaje
a prodejem konce. Jeden kilogram dzemu je
vyroben z 1,5 kilogramu ovoce!

Neobsahuje Zadnou chemii, dochucovadla,
podvodné nahrazky a ,zadna zbytecnd écka”.
Od casného léta az do prvniho snéhu chodim
se svym briardim pfitelem po loukéch a kop-
cich a sbiram, co pfiroda nadélila, abych to
proménila v gurmansky zazitek i pro ostatni.
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Krizalky
Kontakt na vyrobce:

Eduard Kozak, Sady Lucice - Bélotin

Lucice 43, 753 64 Bélotin

tel.: +420 603 371 040

e-mail: kozak.eduard@seznam.cz
https://www.ceskejablko.cz/

Sady Lucice jsou rodinnou firmou, ktera se
vénuje péstovani ovoce od roku 1991. Hlav-
nim produktem jsou jablka a Svestky, ale také
rybiz, hrusky, broskve a nové kanadské bo-
rdvky, maliny a jahody. Od roku 2011 firma
zahdjila provoz susarny ovoce. Muzete tak
ochutnat susend jablka, Svestky, hrusky bez
pfidanych pfisad a pomocnych latek. Ovoce
je suseno horkym vzduchem, ktery zajistuje
kotel na ekologické palivo. Sady Lucice jsou
vlastniky ochranné znamky SISPO a jakostni
znamky KLASA.
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Lyofilizované potraviny

Kontakt na vyrobce:

Lyopotraviny s.r. o.

Hnévkov 66, 789 01 Zabieh

Tel.: +420 777 016 235
obchod@lyopotraviny.cz
www.lyopotraviny.cz

Lyopotraviny s.r.o. je malad rodinna firma za-
byvajici se lyofilizaci potravin. Jednoduse
feCeno, suSime potraviny mrazem. Potraviny
zbavujeme vody, nikoli v3ak Zivin a vitamin(.
Tento Setrny zpUsob konzervace vyuzivdame
k suseni prevazné ceskych surovin, které zis-
kavame vykupem od zahradkard a farmard.
Vyznamna cast sortimentu pochézi z naseho
regionu, ¢imz podporujeme mistni produkci.
Zabyvame se také lyofilizaci na zakézku. Diky
této sluzbé prichazime na stéle nové produk-
ty, které postupné pfidavame do nasi stalé na-
bidky. Ve skéle ovoce, zeleniny, klickl, kofeni
a omacek naleznete jednodruhové, ale i tzv.
MiXniSi, kde si uzijete rozmanitost chuti v jed-
nom baleni. Nejen rGzna baleni, ale i rizna
provedeni jsou nasi pfednosti. Jsme schopni
lyofilizovat suroviny v podobé kousk(, drté,
ale i praskd, které se osvédcily, jako vyborna
barviva, ochucovadla i aromata.
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Marmelady .

%
Kontakt na vyrobce: z Q@ 2
HERBA LENA group s.r.o. ’1'4reg\00a>°\
Prodejna:

Plesovec 86, 768 11 Chropyné

tel.: +420 776 888 404

herbalena@centrum.cz
http://www.herbalena.cz/

Sidlo: PleSovec 86, 768 11 Chropyné

Lence Némcové a jeji firmé HERBA LENA
group s.r.o. z Chropyné pfibyly nyni k znacko-
vym ovocnym a zeleninovym sirupdm a pe-
c¢enym cajim i marmelddy. Téch vyrabi jeji
tficlenny pracovni tym celkem sedm druht.
Své marmosky vari z mispule, jefabin, jahod,
pomerancu, citrond, Sipk i bortvek.

Dvocna svacinka

Kontakt na vyrobce:

HERBA LENA group s.r.o.

Prodejna

Plesovec 86, 768 11 Chropyné

tel.: +420 776 888 404
herbalena@centrum.cz
http://www.herbalena.cz/

Sidlo: PleSovec 86, 768 11 Chropyné
Lenka Némcova

Herba Lena z PleSovce u Chropyné neni mezi
certifikovanymi vyrobci zadnym novackem.
Nyni si znacku Hana maze prilepit také na své
ovocné svacinky, v jejichz slozeni nenajdete
nic jiného nez zpracované ovoce z vlastnich
zahrad nebo okolnich sadu. Vyberete si Svest-
ku, jablko, hrusku nebo banan?
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vocné dobroty
chilli omacky
Moravské brany

Kontakt na vyrobce:

Nikoleta-Maria s.r.o.

Tt. 1. maje 1619, 753 01 Hranice

tel.: +420 734 388 376

e-mail: info.nikoletamaria@gmail.com
http://eshop.nikoleta-maria.cz/

Jakub Treka vyrdbi z nejkvalitnéjsiho ovoce
a zeleninu, za pouziti ceského cukru, toho ov-
$em minimu. Pouziva toto ovoce a tvofi tyto
vyrobky: Jablka s cejlonskou skofici, vanil-
kou a piniovymi ofisky, Pomeran¢ s vanilkou
a kandovanou kirou, Jahody s rebarborou,
vanilkou, vanilkou a proseccem, Visné s man-
dlovym likérem, Maliny s vanilkou a prosec-
cem, Meruriky s mandlovym likérem, Hrusky
s vanilkou z Madagaskaru, Grep, Ostruziny,
Brusinky. ,Dal$im druhim ovoce predpokla-
dédm podlehnu pozdéji* Své vyrobky konzer-
vuje zavarenim na nizkou teplotu. Pouziva
pouze pektin, cukr a citrénovou stavu. Vyrob-
ky maji vysoky obsah vitaminG a vyraznou
chut pfipominajici ¢erstvé ovoce.

Dalsi ocenéni:

Cibulové chutney na ¢erveném viné
(Regionalni potravina OK 2022)

Malina s vanilkou (Vyrobek OK 2023)
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dari jesenickych hor

Kontakt na vyrobce:

Markéta Kubinova

TyrSova 279/9, 790 01 Jesenik

tel.: +420 725784 217

e-mail: kubinova.marketa@email.cz
www.facebook.com/zdarujesenickychhor

Markéta Kubinova pfipravuje marmelady,
salsy a pecené caje. Zasadni je pro ni vybér
prvottidnich surovin, pecliva vyrova a findlni
krasné baleni. VSechny marmelady maji ko-
lem 70% a vice ovoce. V nékterych je pro chut
pfidan rum.
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PEKARSKE VYROBKY

REGIONALNi PRODUKT

BiLA VODA U JAVORNIKA VA
Oplatky ZLATE HORY — " e
Zlatohorsky Zitny kvaskovy AVSKA BRANA regionalni produkt®
chléb se seminky '

MAPOVY PODKLAD

STARE MESTO POVY'PO ;
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Celozrnny chléb s orec
a medem

Kontakt na vyrobce:

Pekafrstvi U Radnice — Daniel Hor¢icka
namésti Miru 123/16, 787 01 Sumperk

tel.: +420 583 212 855

mobil pro objednavky: +420 739 329 555
e-mail: kontakt@pekarstviuradnice.cz
www.pekarstviuradnice.cz

Firma PEKARSTVI U RADNICE v Sumperku
vzniklo v roce 1990. Tradice této pekarny se
ale traduje od roku 1921. Pecivo, které vyrabi-
me a dodavame do nasich obchodd, prodejen
potravin a stravovacich provoz( v okoli Sum-
perka. Pe¢eme velky sortiment pekarskych
vyrobkd, které zpracovavame ruéni cestou.
Kazdé pecivo projde rukama nasich zamést-
nanct, co vyrobek to origindl. A takto vznika
i ,Celozrnny chléb s ofechy a medem” dostal
ocenéni ,Vyrobek OK 2020 a je to pro nas
motivace do dalSich let.

Suroviny ziskavame v nejblizsim okoli, napf.
mouku odebirame z mlyna v nedalekém
Sternberku, uzeniny z Libiny a celozrnnou
mouku ze Starého Mésta.

VYROBEK OK*
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Celozitny makovy kol:

Kontakt na vyrobce:

Provozuje: ENNEA CAFFE s.r.o., Jesenik
ENNEA CAFFE s.r.0.

Eleni Ariktidu

Nam. Svobody 832/25, 790 01 Jesenik

Tel: +420 774572 110

E-mail: esennea@gmail.com
http://www.facebook.com/enneaa

Jednoho dne jsme Zzjistili, Ze v Jeseniku chy-
bi misto, které by naplriovalo nase predstavy
o,kavarenském povalecstvi’, ale nejen o ném.
Misto, kde se lidé potkavaji a kde na né ne-
budou ze viech stran utocit reklamy a z re-
produktori vykfikovat moderatofi ,hlasité
pravdy” Misto, které muze slouzit jako azyl,
utodisté, pro setkani s prateli nebo pro chvile
s knihou. Pfedevsim ale misto, kde je k dosta-
ni poctiva kadva a néco dobrého k ni. Prvotni
myslenka byla kavarna, ale postupem casu
jsme zjistovali, Ze pokud budeme chtit nabid-
nout néco kvalitniho ke kavé, budeme si to
muset vyrobit sami.

2018
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Drasalovy Hubance

Kontakt na vyrobce:

Petr Soucek

U Pekdrny, 783 53 Velka Bystfice

tel.: +420 603 811 721

e-mail: cukrarna.galerie@seznam.cz
Drasalovy Hubance jsou tradicni, trvanlivé
a sladké pecivo z Hané s je¢nym sladem. Jsou
rucné vyrabéné z fermentovaného tésta, pod-
le starodavné receptury, kterd pochazi z Vel-
kobysttického pivovaru. A pro¢ maji v ndzvu
obra Drasala? Prirovnani se jiz tenkrat pouzi-
valo pro viechno, co bylo velké. Tak proto. Pro
pfipomenuti - hanacky obr Josef Drasal méfil
242 cm.
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Farmarsky chléb

Kontakt na vyrobce:

Provozuje: Daniel Hor¢icka, Pekafstvi u Rad-
nice, Sumperk

Daniel Hor¢icka, pekafstvi U Radnice
Namésti Miru 123/16, 787 01 Sumperk

Tel: +420583 212 855

E-mail: kontakt@pekarstviuradnice.cz
www.pekarstviuradnice.cz

Farmarsky chléb je slozen z podilu chlebové
a zitné mouky s ptidavkem dalsich surovin.
Chléb mé typickou rustikalni rozpraskanou
karku a vynika dlouho cerstvosti. Nezaméni-
telnd nahoiklad chut je docilena pivovarnic-
kym sladem. Farmaisky chléb se vyznacuje
vla¢nosti a mékkosti stiidy.

Pekaistvi U Radnice

Firma PEKARSTVI U RADNICE v Sumperku
vzniklo v roce 1990. Tradice této pekdarny se
ale traduje od roku 1921. Pecivo, které vyrabi-
me a dodavame do nasich obchodd, prodejen
potravin a stravovacich provoz(i v okoli Sum-
perka. Peceme velky sortiment pekarskych
vyrobku (cca 120 druh), které zpracovavame
rucni cestou. Kazdé pecivo projde rukama
nasich zaméstnancl, co vyrobek to original.
A takto vznika i,Farmarsky chléb” dostal oce-
néni,Vyrobek OK" a je to pro nas motivace do
dalSich let.
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Hranicky Wellartav chl
a dalsi pecivo

Kontakt na vyrobce:

WELLART, v.o.s. Hranice

Pernstejnské nam. 737,753 01 Hranice
tel.: +420 581 607 174

tel.: +420 581 601 108

e-mail: wellart@wellart.eu
https://wellart.eu/
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Firma Wellart v.o.s. vyrabi chléb tradi¢nim
zplsobem od roku 1991, podle receptl pred-
kG. Ve vyrobé touto technologii jsou pokra- 8 i 8
¢ovatelem plvodnich majitelt pekarny, ktefi 4
zde pekli uz v 2 poloviné 19. stoleti. Tradi¢ni

zpUsob vyroby chleba je v jeho 3 stupriovém

kvaseni. Nez je chléb upeceny, ubéhne az 20

hodin. Chléb i ostatni pecivo zde vyrabi pre-

vazné rucni praci. Chléb hranicky zZitnopsenic-

ny je vyrabén tradicemi ovérenou technologii
tfistupriového vedeni zitnych kvast a je ru¢né

véleny.

D
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Dalsi ocenéni:

Selsky kvasovy pecen (Regionalni potravi-
na 0K 2023)

Farmafisky pSeni¢ny kvaskovy pecen
(Reginalni potravina OK 2020)

Zamecky bochnik (Vyrobek OK 2022)

VYROBEK OK®

N

Chléb zitny 100% 750

Kontakt na vyrobce:

Provozuje: Selska pekarna spol. s r.o., Supi-
kovice

Kategorie: Pekaiské vyrobky véetné téstovin
Selska pekarna spol. s r.o.

Bezrucova 644, 790 01 Jesenik

Tel: +420584 411 543

E-mail: info@selska.cz

Web: http:/www.selska.cz

Zitny chléb tvarovany do ovalu, tésto vedené
na,zaraz" s pouzitim drozdi a stabilizovaného
zitného kvasu. Chléb se vyznacuje dobre za-
barvenou a dostatecné propecenou klrkou
s pricnymi fezy, stfidka je vlacna s pravidelny-
mi pory. Kiirka je po povrchu pomoucena.

Selska pekarna spol. s r.o.

Spole¢nost Selska pekarna zacala svou ¢in-
nost v roce 1999 s cilem rozvijet zpracovani
mistnich zemédélskych surovin a rozsifit tak
nabidku na mistnim trhu a svym zdkaznikdim
nabidnout potraviny s jasnym plvodem, vy-
robené tradi¢nimi postupy se silnou vazbou
na region Jesenicka.



Janaékovy kolace @ JECNE LIVANCE

Kontakt na vyrobce: EANUE s ovesnymi vlockami o
Mestrey s.r.o. 4’4‘reg‘0‘\‘n\° i -
B. Némcové 1049/23, 751 31 Lipnik nad Kontakt na vyrobce:

PRO-BIO, obchodni spole¢nost s r.o.

Becvoou g
Lipova 40, 788 32 Staré Mésto, okr. Sumperk

andelskepralinky@gmail.com
https://www.andelskepralinky.cz tel: +f‘20 583. 301 952.

Martina Brandova e-mail: probio@probio.cz

telefon: +420 739 046 910 www.probio.cz

e-mail. andelskepralinky@gmail.com | U

Kynuté koladce s napini z vlasskych orech,
nahofe s merurikovym dzemem a posypkou,

Jecné livance - smés pro pfipravu livancd,
kde se dolije akorat urcity dil vody, maji pfi-
znivé sloZeni pro nase traveni. Suroviny jsou

v biokvalité a pochazeji z ekologického ze-
médélstvi ¢aste¢né pfimo od vyrobce. Je¢na
mouka ma mensi obsah lepku. Obal vyrobku
ma i vychovny a hraci moment.

potfené rumovo-maslovou polevou, to jsou
Janackovy kolace, které pece spolecnost
Mestrey v Lipniku nad Becvou. A proc¢ dali ko-
la¢tm takovy nazev? ,Receptura pochézi z 19.
stoleti z rodiny Leose Janacka, ktery byl mym
predkem,” uvadi vyrobce.

V soucasné dobé firma provozuje 3 mlyny,
balirny a zabyva se zpracovanim a vyrobou
biopotravin. Ve zna¢ce PROBIO jsou biopotra-
viny pfevazné ceské — mouky, kroupy, krupice,
vlocky... Smési jsou namichané z biopotravin
a jsou pfipravené k rychlé pripravé.
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Kolacky z Drevohostic Kvasovy celozitny chlé

°

Kontakt na vyrobce: z g £ Kontakt na vyrobce: z g £
Markéta Nedélova ’qu‘,egm&»& ZDRAVOSTi ’qu'mgm@(“

Sidlo: Lesni 382, 751 14 Dfevohostice
tel.: +420 602 735 405, +420 581 711 591

nam. Svobody 723/3, 784 01 Litovel
tel.: +420 736 601 623

zdgrna@volny.cz zdravosti@seznam.cz VYROBEK OK®
http://www.cukrarna.wgz.cz Ludék Becica N
Provozovna tel.: +420 736 601 623 o

~

Novosady 166, 751 14 Dfevohostice

https://zdravosti.cz/

Svatebni kolacky

Motto: Nic nechutna vic jak zékusky, dorty
a kolace od GriGi z Drevohostic. Regionalni
znacku ziskaly svatebni kolacky s naplni tva-
rohovou, ofechovou, makovou, povidlovou.

Pfibéh naseho peciva zacal v roce 2012, kdy
jsem se poprvé setkal s kvasem, diky némuz
ma vasen pro peceni domaciho peciva pre-
rostla v provozovani malé pekarny. Dnes pe-
¢eme vice nez 15 druhl vyrobkd, které lze

véechny oznadit i jako veganské. Zadna recep-
tura neobsahuje drozdi, mléko, vejce, ani bily
rafinovany cukr.

Zékladem veskerych vyrobku je pfirodni kvas
v rdznych podobdéch, nékolik druhd mouky
a ingredience s provérenou kvalitou. Dbdme
také, pokud je to mozné, na regionalni ptvod
surovin nebo jejich co nejkratsi cestu od vy-
robce k nam.

Chut a kvalita zdkladniho celozitného chleba
byla v roce 2018 ocenéna znackou Vyrobek
OK - vyrobek Olomouckého kraje.

Dalsi ocenéni:
Celozitny kvasovy chléb (Vyrobek OK
2018)
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Mlynské vyrobky Oplatky

o o
bezlepkové "3:‘«\@\ : Kontakt na vyrobce: ~,—$\®,\ :
Wiy 8 UNITA, spol.sr.o. Moy

Kontakt na vyrobce:

PROBIO, obchodni spole¢nost s r. o.

Lipova 40, 788 32 Staré Mésto

www.probio.cz

Ceska pohanka lamanka vznika mlynarskym
zpracovanim pohankovych krup v bezlepko-
vém mlyné. Proto jsou pohankové produkty
z PROBIO zcela bezpecné i pro celiaky. Loupa-
ni pohanky neni provadéno termicky (tepel-
nou Upravou, pfi niz dochazi ke ztraté zivin),
ale mechanicky. To je mnohem 3etrné;jsi po-
stup, pohanka tak zUstava svétla, naze lenala
az narGzovéla. Ldmanka se hodi coby zavarka
do polévky, k pripravé placicek, karbanatkd,
smési k plnéni zele niny ¢i k posypu peciva
pred jeho pecenim.

Ocenéni:

JECNE LIVANCE s ovesnymi vio¢kami
(Vyrobek OK 2023)

VYROBEK OK®

S

Ing. Milan Uhli¥

790 69 Bila Voda u Javornika 79

tel.: +420 584 413 211

e-mail: milan.uhlir@unita.charita.cz
www.unita.charita.cz

Vyrabime klasické spékané i mazané lazeriské
oplatky a trojhranky s nejrGznéjsimi pfichuté-
mi (ofiskové, kakaové, vanilkové, skoticové,
kokosové, sezamové, cokoladové atd.). Pfi
vyrobé nepouzivdme chemické konzerva¢ni
latky.

Oplatky balime do obald podle pfani z3-
kaznikd, takze jsou z nich potom naptiklad
Jesenické oplatky, Priessnitzovy, Karlova Stu-
danka, Lipova-lazné, Oplatky z Rychlebskych
hor, Toulky Jesenickem, Rejvizské oplatky atd.
Nasim zdkaznikdm nabizime také moznost
vytvorit vlastni graficky névrh krabicky za uce-
lem propagace mésta, obce, firmy, organizace
nebo ¢innosti.
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Potstatsky chléb

Kontakt na vyrobce:
Pekarna Potstat

Sladové tycinky

Kontakt na vyrobce:
Velkorakovské pivo
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753 01 Partutovice 106

tel.: +420 581 624 228

e-mail: pekarnafojtik@seznam.cz
http://www.pekarstvi-fojtik.cz/

Chléb, ktery se v pekdrné v Potstaté pece od
roku 1995, si ziskal svou chuti mnoho fanous-
kGl na Hranicku a v Sirokém okoli. Rodinny
podnik pece chléb pseni¢no-zitny. To zna-
men4, Zze pseni¢né mouky je ve vyrobku vice
jak 50 %. Chléb vyrabi pfevazné rucni praci.
Firma dodavatelsky pokryvéd dohromady na
100 obchodi na Hranicku a Odersku a muze
se pochlubit ocenénim Regionalni potravina
Olomouckého kraje 2017.

Rakova u Konice 45, 798 57 Laskov

tel.: +420 739417 638
velkorakovskyminipivovar@seznam.cz
http://www.velkorakovskepivo.cz

Petr Hajkr, jednatel spole¢nosti

telefon: +420 739 417 638

Velkorakovsky pivovar mezi své certifikované
produkty nové pridal origindlni domdci sla-
dové tycinky. Slad je pouzit nejdfive k vyrobé
piva a nasledné jako jiz ,odpadovy material”
je vyuzit jako hlavni surovina pro vyrobu ty-
¢inek. K vyrobé je vyuzivan velky podil ru¢ni
prace. Sladové tycinky mizete vyzkouset
pfirodni se soli a kminem, s ptichuti skvark(
¢i s prichuti syra. V ty¢inkdch se nenachazi
zadna aromata, barviva a konzervanty. Jsou
vhodné pro malé déti, ale i pro dospélé.
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Tradi¢ni kvaskovy
z Pekarny Vasicek —N\Q ;
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Kontakt na vyrobce:

Vasicek - pekafstvi a cukrafstvi, s.r.o.

Susilova 50, 789 01 Zébieh

tel.: +420 583 415 943

e-mail: pekarna@vasicekzabreh.cz
www.vasicekzabreh.cz
www.potravinyodsouseda.cz

Kvéaskové chleby z pekarny Vasicek jsou pe-
karské vyrobky kypfené zitnym vitdlnim
kvasem ve tvaru veky, bochniku nebo formy
o hmotnosti nejméné 400g s vyjimkou kra-
jeného chleba a netradi¢nich typd chlebd,
jejichz hmotnost maze byt nizsi. Pres vysoce
moderni zafizeni preferujeme tradi¢ni vyrobu
kvaskového chleba, a to tvarovanim tésta ruc-
nim valenim a pecenim na principu akumula-
ce tepla do pfirodnich material( pece a jeho
predavani pecenym vyrobkdm.

Kvéskové chleby distribuujeme vyhradné
do naseho regionu - Zabfezska, Sumperska,
Mohelnicka a Unicovska. V téchto regionech
muzete navstivit i nase podnikové prodejny,
které se nachazi v Zabtehu, v Sumperku, v Po-
strelmové, v Lestiné a v Unicové.

-

Tvarizkové mouc
Kontakt na vyrobce: :g

Zbynék Postulka, Tvardzkové cukrarna 74
Komenského 325/7, 789 83 Lostice

Tel.: +420 604 137 953, + 420 732 606 713

O/P ro d\l\“@

S
re g'\o‘\b

Email: info@tvaruzkovacukrarna.cz VYROBEK OK®
www.tvaruzkovacukrarna.cz OK
....................................... g ‘
Pokud nevéfite, ze se chut slaného a dob- ~

fe ulezelého tvarlzku muze skvéle snoubit

s chuti povidel, zkuste Losticky kolacek oce-

nény titulem Ceska chutovka 2010 nebo Los- VVROBEK O
ticky satecek, ktery ziskal cenu Regiondlni po- fk
travina. V nékterych moucnicich najdete také N ‘
nastrouhany pernik nebo vlasské ofechy. Los-

tické kolacky, satecky, tvartzkové kremrole,

kosicky, dortiky a vdolky se pecou v Losticich

uz od roku 20009. | kdyz se tvafi jako sladké za-

kusky, chutnaji slané a rozhodné stoji za to je

ochutnat.

Dalsi ocenéni:
Medovénky (Vyrobek OK 2020)

Tvaruzkovy pivnik (Vyrobek OK 2018)
Tvardzkovy pivnik je vyroben z listového tés-
ta z kvalitniho masla. Upecend kole¢ka jsou
zakladem dortik(, které se plni jemnou pé-
nou Olomouckych tvarGzkd. Pivnik je obalen
v mletém je¢ném sladu a ozdoben pak celymi
zrny sladu.
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Zlatohorsky zitny kvas-
kovy chléb se seminky

Kontakt na vyrobce:

CAFISs.r. 0.

Provozovna

Kostelni 15,793 76 Zlaté Hory

tel.: +420 731 133 269

e-mail: pekarna@cafis.cz

www.cafis.cz

Dodava Remeslnd minipekarna Hanékovi.
Nase Remesind minipekarna se nachézi ve
Zlatych Horach v Jesenikach. Pe¢eme zde nas
Zlatohorsky zitny 100% kvaskovy chléb se
seminky tykve, slunecnice, Inu zlatého a hné-
dého, ktery je vyrdbén poctivou femesinou
praci.

Nedilnou soucasti tésta, které se zadélava bez
jakéhokoliv stroje, pouze ruc¢né, je nas zla-
tohorsky zitny kvas. O ten se musime kazdy
den starat, zivit ho a opatrovat, je nasim zla-
tohorskym pokladem, ktery se ndm nasledné
odméni v zitném chlebu, ktery je svou chuti
a vUni vyjimecny. Pfi spravném skladovani,
nejlépe ve Inéném pytliku, vydrzi vla¢ny tii az
pét dni. Chléb je bez pfidanych latek, proda-
vany v potravinaiskych papirovych saccich.

Ocenéni:

Zlatohorsky zitny kvaskovy chléb se se-
minky (Vyrobek OK 2022)

ni pmds*'
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Zitny chléb

Kontakt na vyrobce:

Pekarna Racek, s.r.o.

Gen. Stefanika 185/38

750 02 Prerov | - Mésto

Tel.: +420 581 297 200

Email: obchodni@pekarnaracek.cz
www.pekarnaracek.cz

Vyroba naseho zitného chleba 100 % ZITA za-
pocala roku 2017. Od té doby si ziskal srdce
mnoha zékaznikl a zaujal horni pozici v pro-
dejnosti nasich chlebt. Zitné petivo je zdro-
jem vitaminU B, E a minerélnich latek, navic
vice a déle zasyti. Jeho konzumaci ziskdme
vlakninu, jez ma pozitivni vliv na traveni.

Zitny chléb 100 % ZITA je k dostani v nasich
podnikovych prodejnach, ale i u regiondlnich
odbérateld a ve vybranych marketech. Nabi-
zime jej ve variacich: 900 g (oznacen papiro-
vou paskou), 600 g (s jedlou etiketou) a 450
g baleny, krajeny. Roku 2019 ziskal ocenéni
Vyrobek Olomouckého kraje.

2019
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POTRAVINY A ZEMEDELSKE PRODUKTY

REGIONALNi PRODUKT

JESENIK MORAVSKA BRANA regionéini produkt®
Spacirky
Uénovské dobroty z Jeseniku
MAPOVY PODKLAD
v . | ® obec s regionalnim produktem
AR [ olomoucky kraj
[J orP v Olomouckém kraiji
: 1 Y hranice obce
E‘uﬁ,el'!‘oméw 5 = .} obce mimo regionalni znacky
SR g i HANA, JESENIKY,

chutney, dZzemy
a zavareniny MORAVSKA BRANA

SUMPERK
Dobroty z hor
Roztomilé chlebicky

 @—————— LESKOVEC NAD MORAVICi
/ Sedlagkovy brambory

oLomMoucC
Matésuv malinovy raj
Susené psi dobroty

PNOVICE
Permaseminka

SLAVETIN
Slavétinské
brambory

VELKA BYSTRICE
Tvargle

TYN NAD BECVOU
Susena jablka

KOSTELEC NA
Sladové ty&inky

KRALICE NA HANE
Polévkova Spécie z Kralic

PREROV
Troubecké téstoviny

0 10 20 km



Dobroty z hor

Kontakt na vyrobce:

Martin Vasicek

Revoluéni 1688/14c, 787 01 Sumperk

tel.: +420 731 881 236

e-mail: dobrotyzhor@email.cz
https://www.dobrotyzhor.cz

Jenom nejvyssi kvalita a vareni s laskou zaruci
tu nejlepsi chut. Timto heslem se s pfitelkyni
fidime pii vyrobé nasich vyrobkd.

Zpracovavame ovoce, zeleninu, houby a by-
linky rozmanitych druh(. Suroviny jsou z velké
vétsiny péstované a sbirané v podhdii Jeseni-
kG. Sami si péstujeme okolo 20 druh bylinek.
Z nich pak vyrdbime ovocné a bylinné caje,
koreni a bylinné soli. Dale vyrabime okolo 25
druhl vybérovych (extra) specialnich dzema
a marmelad. Mezi nase speciality patfi svato-
janské orechy, naklddané kvéty medvédiho
¢esneku a spoustu dalsiho. Mnoho surovin
si péstujeme sami nebo sbirdme v péstitel-
ské stanici ve Velkych Losinach a ty které si
nevypéstujeme, tak odebirdme od mistnich
péstitell a vyrobct. Napfiklad med, ¢okoladu
a chilli. Lokalnost a podpora mistnich pro nas
hodné znamena.

Ocenéni:
SVATOJANSKE ORECHY (Regionalni
potravina OK 2023)

CERNY RYBIZ Dzem CERNY BEZ-KVET
(Vyrobek OK 2023)

SVATOJANSKE ORECHY (Vyrobek OK 2022)
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Sesondi Potr

Duxovo - omacky, chut-
ney, dzemy a zavareniny

Kontakt na vyrobce:

Jan Duchécek - Duxovo chilli

U Koupalisté 783, 788 14 Rapotin

tel.: +420 773 269 618

e-mail: janduchacek88@gmail.com
www.duxovochilli.cz

Viyrobce chilli omacek, dzem0 a rlznych na-
klddanych pochutin z Rapotina pouziva jen
kvalitni a zdravé suroviny, bez kterych neni
mozné vyrobit kvalitni produkt. Ty nakupuje
od regionalnich péstiteld. Nékteré druhy chi-
lli papricek pochazi z vlastni produkce, jiné si
nechdva péstovat v Losové u Olomouce. Vy-
roba se obejde bez chemickych konzervant(,
barviv a zahustovadel. Chilli omacky nabizi
od lehce palivych az po ostré jak ,ziletka”
Pod znackou Duxovo se nachazi také jedno-
druhové dzemy s nizsim obsahem cukru. Ten
merurikovy v roce 2022 vyhral 1. misto mezi
profesionaly na Fléfe Olomouc.
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Matosuv malinovy raj 5
Kontakt na vyrobce: z Q@ f@;
Matous Pirek 4'4@9\00*&

Polivkova 341/9b, 779 00 Olomouc

tel.: +420 732 963 748

e-mail: pirek.matous@gmail.com
https://www.jedlytruhlik.cz

Matous Pirek

tel.: +420 732 963 748
pirek.matous@gmail.com

,Matésuv malinovy rdj": vyrobky z malin
péstovanych u Olomouce, sbiranych i oset-
fovanych ru¢né, pouze ptirodnimi produkty:
kompostem, granulovanymi slepicinci, ale
také vyluhem z kopfiv nebo zizaliho kompo-
stu. Etikety jsou minimalistické, navrzeny s co
nejmensi spotfebou materidlu a s ohledem
na recyklovatelnost sklenic. V jednoduchosti
je krasa.

Permaseminka

%
Kontakt na vyrobce: z H
R/ N
Marek Kvapil 4’4‘re9‘0‘\>&°
784 01 Provice 55
Marek Kvapil

tel.: +420 777 151 101

e-mail: kvapil@permaseminka.cz
https://permaseminka.cz/

Jmenuju se Marek Kvapil a permaseminka ne-
jen prodavam, ale také péstuju. Nazev perma-
seminka vznikl spojenim slov ,permakultura”
a ,seminka”. Permakultura je sada ekologic-
kych principt a etickych hodnot, které se sna-
zim aplikovat na semenarské uméni. Je to kri-
térium, dle kterého vybiram a testuju odrddy.
Je to idea, kterd dava smysl tomu, co délam
a ukazuje mi smér.

Skrze permaseminka chci ¢init zahradky pest-
fejsi a zdravéjsi:-)

Mym dlouhodobym cilem je postupné vytva-
fet, rozsifovat a udrzovat kolekci nehybrid-
nich, starych, krajovych, amatérskych a jinych
nepriimyslovych odrad ¢i zapomenutych
druh(, které jsou vhodné k péstovéni bez
chemie na béznych zahradkach a které se daji
semenafit. Hodné casu travim tim, Ze patram
po vzacnych a 3patné dostupnych odridach
u mistnich péstitel(, ekologickych 3Slechtiteld,
spfiznénych semenaiskych organizaci v za-
hrani¢ia v genovych bankach. Nové odrady ¢i
druhy testuju, mnozim a ty osvédcené posky-
tuju Vam - péstiteliim a zahradkardm.

2
=
=]
©
o
S
o
‘o
=
A
)
©
]
£
()
N
(]
>
=
>
(o)
S
)
=}
o

-
o
=




Polévkova sSpécie z Kralic Ragu se Sneky

) o
Kontakt na vyrobce: :\:g Kontakt na vyrobce: ~
& , . . R/ : e o
Eva Svédova - Kofeni od tetiny ’l",e o Farma Nahosovice s.r.o. ~

<
d Prod“\("\

K

BN

Cechvska 269, 798 12 Kralice na Hané

tel.: +420 777 746 273

e-mail: tetkakorenarka@seznam.cz
https://www.koreniodtetiny.cz/

Rodinna firma, kterd s laskou, potésenim
a s nadsenim micha a bali kofeni, bylinky
a rizné smési koreni. Nabizi kvalitni, ¢erstvé
a vonavé druhy kofeni a jejich smési. Vyrobky
jsou zcela bez soli, tedy stoprocentné pfirod-
ni. Tomu napovida i vlastni receptura a na-
sledna ru¢ni prace.

Vyjimecna jsou diky tomu, Ze s nimi mlzete
ochucovat i jidlo pro velmi malé déti. MGze-
te je potkat jak na farmarskych trzich, gastro
festivalech, rliznych jarmarcich a skanzenech,
tak i v Prostéjové na trznici v pondéli a ¢tvrtek
dopoledne.

Nahosovice ¢.p. 25, Dievohostice, 751 14
e-mail: farma@farma-nahosovice.cz
VLASTIMIL CEVELA, JEDNATEL

tel.: +420 776 612 000

Cilem nasi farmy je produkce vyzivného, velmi
hodnotného a zdroven senzoricky vyjimecné-
ho masa pro vyuziti k ptipravé pochoutek té
nejvyssi kulinaiské urovné a kvality.

Sne¢i svalovina varena s kofenovou zeleninou
a bilym vinem, anglickou slaninou, susenymi
rajcaty nakladanymi ve slunec¢nicovém oleji
s kapary, zampiony, bazalkou, ¢eskym ces-
nekem, farmaiskym maslem, smési koreni
a mofskou soli, tvoii jako celek neopakovatel-
ny chutovy zazitek.

Dalsi ocenéni:
SNECI S BYLINKOVYM MASLEM
(Regionalni potravina OK 2021)

Qegondin 20ty

Pomoucey ¥
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Roztomilé chlebicky Sedlackovy brambory

%, %,
Kontakt na vyrobce: E“\&,\ 2 Kontakt na vyrobce: ‘3\%\ 2
PROFI MP STAVBY s.r. o. Wiey o Michal Sedlacek Wiy oS
Provozovna Leskovec nad Moravici 98, 793 68 Leskovec
M. R. Stefanika 5, 787 01 Sumperk nad Moravici

tel.: +420 775 553 349
e-mail: roztomila@profimpstavby.cz
www.roztomilechlebicky.cz

Pafizsky chlebicek s dusenou Sunkou (veka
u pekaftstvi U Radnice Sumperk, $unka Klimes
Busin, vejce Bludovska a.s.)

Chlebicek s vejcem (veka u pekafstvi U Rad-
nice Sumperk, Sunka Klimes Busin, vejce Blu-
dovska a.s.)

Syrovy chlebi¢ek (Roztolilé syry, veka u pe-
kafstvi U Radnice Sumperk, sunka Klime$ Bu-
3in, vejce Bludovska a.s.)

Jesenicky nadychany chlebic¢ek s tvarohovou
pomazankou (veka u pekafstvi U Radnice
Sumperk, tvaroh a maslo Roztomilé syry)

Ocenéni:

SYR S MEDVEDIM CESNEKEM (Regionalni
potravina OK 2023)

ROZTOMILAK (Regionalni
potravina OK 2020)

SVATY MARTIN (Vyrobek OK 2022)
Uzené Spaliky (Vyrobek OK 2021)
Cernousek (Vyrobek OK 2019)

VYROBEK OK®
~N
N
o
~
VYROBEK OK*®
“k
o
~

VYROBEK OK®

™
&)

Sesondin ot

omoucky %

2019

tel.: +420 731 478 615

e-mail: ms.sedlacek@seznam.cz
https://www.farmasedlacek.cz

Jsme malad rodinnd farma, kterd hospodaii
v Upati Nizkého Jeseniku, u prehrady Slezska
Harta. Zabyvame se péstovanim konzumnich
brambor, dbame na kvalitu a tradici. Nase
brambory ru¢né prebirdme a tfidime. Nabi-
zime 2 druhy brambor. Cervené - odriida Red
Anna, zluté - odriida Adéla.

Prodej ze dvora po telefonické domluvé.
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Slavétinské brambory

Kontakt na vyrobce:

Ing. Martin SedlaF

Slavétin 9, 783 24 Slavétin

e-mail: martin.sedlar@gmx.com

Martin Sedlar je zemédélec ze Slavétina. Se
svou rodinou se vénuje péstovani brambor,
které i prodava. V nabidce ma zluté a cervené.
Je to rodinna tradice,” fika.

Speciality na gril g%@
Kontakt na vyrobce: z

ROLS Lesany, spol. s r.o. Y
Smrzicka 537, 798 41 Kostele na Hané

tel.: +420 731919675

e-mail: jkl111@seznam.cz
https://syrarna-rols.webnode.cz

Nové vznikld syrdrna se snazi o poctivou vy-

robu syri z vlastniho mléka. Nové maji syrové
produkty specialné na gril. Farmafi doji mléko

od zdravych, dobie zivenych krav, s mlékem

se potom zachazi stejné Setrné jako se zvifaty.

V syru se nesetkdme s zadnymi chemikaliemi,
obsahuje naopak i velice prospésny selen,

ktery vyborny antioxidant a posiluje imunitni
systém.




Susena jablka

Kontakt na vyrobce:

Zemédélské druzstvo PODHRADI Tyn nad
Becvou

Sidlo: Lipnicka 336, 751 31 Tyn nad Bec¢vou
Tel.: 581 797 074

Email: hornik@agrochovas.cz

Zemédélské druzstvo ,PODHRADI” v Tyné
nad Becvou jablka uz nejen péstuje ve svych
sadech, ale i susi. Zdrava pochoutka z téch
nejlepsich jablicek péstovanych pod hradem
Helf$tyn by neméla chybét ani u vas doma.

Nase zemédélské druzstvo bylo zalozeno
v roce 1993. Zaméfujeme se na péstovani
ovoce. Nabizime velkoobchodni i maloob-
chodni prodej. Poskytujeme komplexni sluz-
by vcetné nédkladni dopravy, vyvozu kapal-
nych substratl a hnojiv, mulcovani travnich
porostl a postiikd sadl rosi¢em.

2021

VYROBEK OK*"

Susena jablka

Kontakt na vyrobce: =
Ing. Rostislav Ovad 4’4‘@9‘0‘@‘\
Lipnické 336, 751 31 Tyn nad Be¢vou

tel.: +420 774 866 922

e-mail: zemankova@agrochovas.cz
https://www.zdtyn-agrochovas.cz

N\
7 pro

Hned vedle produkce kvalitniho domaciho
mostu se muzete spolehnout na Stavnaté
kusy susenych jablek. Jablka bez postiikd,
bez chemikalii, v nejlepsim prostredi, sbirané,
osetfované a susené s laskou a femeslnou tra-
dici.
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Susené psi dobroty

Kontakt na vyrobce:

FAMILY BARF s.r.o.

Rejskova 135/1, 779 00 Olomouc

tel.: +420 605 882 755

e-mail: info@familybarf.cz
http://www.familybarf.cz

FAMILY BARF s.r.o.

tel.: +420 605 882 755

info@familybarf.cz

Firma FAMILY BARF s.r.o. se zabyva zpraco-
vanim kvalitniho krmiva pro psy a kocky. Pro
vaseho mazlicka Vam namichaji plnohodnot-
nou stravu na kazdy den, ve které nechybi
porce stavnatého masa, kosti a zeleniny. Nové
ma firma FAMILY BARF s.r.o. regiondlni znac-
ku za susené psi dobroty - maso, zeleninu ale
i bylinky. Jednd se o ru¢ni vyrobu s naslednym
Setrnym sudenim.

Z%

Spacirky

Kontakt na vyrobce:

ProVitan group s.r. 0.

Sidlo firmy:

Na Stredisku 104, 790 01 Jesenik

tel.: +420 608 650 040

e-mail: info@provitan.cz
https://www.provitan.cz

Lahodné lusténinové krekry, vyrobené z hra-
chové ¢i cockové mouky (popf. kombinace
obou), ochucené smési originalniho koreni,
smazené na vysoce kvalitnim za studena li-
sovanym slunec¢nicovym olejem. Jejich ne-
spornou vyhodou, kromé jedine¢né chuti, je
bezlepkovost, vysoky podil rostlinnych pro-
teind a vldkniny. Produkt je vyrdbén i balen
ru¢né v Jesenikach. Vyrabi se v nékolika pfi-
chutich:

MAKOVE

Hrachovéa mouka, mék 6 %, slunec¢nicovy olej,
kukufi¢na mouka, motska sul, karotka, cibule,
kvasni¢ny extrakt, petrzel, extrakty kofeni, ko-
feni.

CESNEKOVE

Hrachova mouka, mak, ¢esnek 3 %, slunec¢ni-
covy olej, kukuti¢na mouka, mofska sul, karot-
ka, cibule, kvasni¢ny extrakt, petrzel, extrakt
koreni (¢esnek) 0,3 %, cesnek medvédi, smés
kofreni.

PIKANT

Hrachova mouka, ¢oc¢kova mouka, chilli 2 %,
slune¢nicovy olej, kukufi¢nd mouka, morska
sul, karotka, cibule, kvasni¢ny extrakt, petrzel,
extrakty koreni, kofeni.
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Troubecké téstoviny X Tvargle X
2 2

Kontakt na vyrobce: z g}@;’g Kontakt na vyrobce: z § zﬁi

Agentura KLEIN s.r.0. 4,8930«:? Tavoretus a.s. 4’4‘re9‘0‘\>&°

Kojetinska 3548/73h, 750 02 Prerov Pivovarska 899, 783 53 Velka Bystfice

tel.: +420 732 604 401 tel.: +420 739619019

e-mail: objednavky@troubecketestoviny.cz e e-mail: info@tvarg.cz

--------------------------------------------------------- —k https://www.tvarg.cz ﬁ

Kdyz spojite tradici z roku 1995, femeslnou 5 ‘ """""""""""""""""""""""""""""""""""""" 8 i 8

ru¢ni vyrobu a kvalitni lokaIni suroviny, ne- ~ Citite tu vani? To jsou tvargle z Velké Bystfice Raod

vznikne nic jiného nez Troubecké téstoviny.
Dvé suroviny totiz sta¢i — mouka a Cerstva vej-
ce.

Nudle z vyvalovaného tésta se nerozvafi, ani
kdyz se polévka znovu ohfiva. Tato vlastnost
pfispiva k tomu, ze jsou Troubecké téstoviny
vyhledavané a maji od zdkaznikd velmi dobré
hodnoceni.

Dalsi ocenéni:
Troubecké téstoviny - vlasové nudle
(Vyrobek OK 2021)

Na vyvoji femesinych a skute¢né regionalnich
tvargli z ¢eského tvarohu pracuje firma Tvarg
ve Velké Bystici, kde provozuje také minipivo-
var.,,Nova syrafskd vyroba vznikla v ptvodnich
kamennych sklepich pod valenymi klenbami.
Jejich jedinec¢né klimatické podminky maji na
zrani tvargli pozitivni vliv," fika feditel spolec-
nosti Davida Kapsia, jenz se snazi navazat na
tradici vyroby tvar(izkli ¢i tvargli, kterd v olo-
mouckém regionu sahd az do stfedovéku.

Dalsi ocenéni:
LEZAKTVARG 11%
(Regionalni potravina OK 2023)

TVARGLE
(Regionalni potravina OK 2021)
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Uénovské dobroty
z Jeseniku

Kontakt na vyrobce:

Stfedni skola gastronomie, farmafstvi a slu-
Zeb Jesenik

U Jatek 916/8, 790 01 Jesenik

tel.: +420 584 411 171

info@sosjesenik.cz

https://www.sosjesenik.cz

Jesenické svatebni kolacky makové - ruc¢né
vyrabény pekafsky vyrobek ve tvaru kolacku
z kynutého tésta, specifické chuti po makové
naplni, mac¢eny v masle a rumu, sypany cuk-
rem.

Jesenické svatebni kolacky ofechové - ru¢né
vyrabény pekafsky vyrobek ve tvaru kolacku
z kynutého tésta, specifické chuti po vlassko-
-otechové naplni, maéeny v masle a rumu, sy-
pany cukrem.

Priessnitzlv mls — dezert ve sklenicce s tradic¢-
nim piskotem, ¢okoladovou Ganache a teku-
tou naplni z likéru Priessnitz.

Fryvaldovska klobasa

Tradi¢ni jesenicky jatrovy syr

Jesenicky Skvarkovy chléb

ni pmds*'
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PRIRODNI PRODUKTY

REGIONALNi PRODUKT
LIPTAN
Bylinné kulinafstvi
z Majoranku MORAVSKA BRANA regionaini produkt®

ZLATE HQRY - KARLOVICE
Zlatohorsky med Schaumannovka,
JESENIK H20 z Jeseniku! T,
Pankav med z Jeseniku L o
® obec s regionalnim produktem
[ olomoucky kraj
ETROV NAD DESNOU D ORP v Olomouckém kraji
erstva kava z Vasi prazirn hranice obce
< v “_/ obce mimo regionalni znacky
HRABESICE e o HANA, JESENIKY,
Bee-daddy’s - . MORAVSKA BRANA

§g’,‘;§'}:§va ; N - STARE MESTO
Kéavomilka g l o Jesenické druhové medy Kolomy
ZABREH _ t ‘
Via Delicia - 2
lahtdky ve skle S e BI_?UNTAL ) )
Kvétovy Vyrobky ze véelich produkta
a medovicovy med
z Jedli — STARE PURKARTICE

usov Med a medovina

Bezdékovska i

levandule RYMAROV

Jesenicky med
Med, propolis - tinktura, mast,
vosk - svicky

BOuzov

Kvétiny Bouzov {
PNOVICE =
Hanacky palicakq

& STERNBERK
NAMEST NA HANE \)\ Vcelafstvi Czabe - med
Med yx BELKOVICE-LASTANY
LASKOV franice Med z rodinné farmy Letocha
Produkty
z Eesneku . STRITEZ NAD LUDINOU
e Mak z Moravské brany
PLUMLOV —t = ~_7 HRANICE
Med pfimo - Pfirodni mydla a kosmetika
od véelafe Z Moravské brany
ODEK U KONIC| gﬁ«'ﬁ's'f“ d
ali me
E)%NNE unl'ijlury a tinEtury Z pupenug Svicka zypravého véeliho vosku
JEZERNICE
Balik sena z Moravskeé brany
LIPNIK NAD BECVOU
CHROPYNE  Jablecny most
Pecené caje
Pfirodni sirupy
Ovocna svacinka

RIKO\{ICAE
OLOMOUC Bylinné sirupy
Batkovy bylinkové sirupy
Café Gape

0 10 20 km



Balik sena z Moravské
brany

e

Batkovy bylinkové sirupy

kh Kontakt na vyrobce: ,
NI Patrik Batek rego®™

ongins 9
<
Prod“\(s

S

QIO

Kontakt na vyrobce:

Ekofarma Jezernice s.r.o.

Jezernice 42,751 61 Jezernice

tel.: +420 774 866 922

e-mail: info@agrochov.cz
www.agrochovas.cz

Roman Hornik

tel: +420 774 866 922

Maly balik sena kulaty priimér 60 cm, délky
70 cm, hmotnost baliku: 15 kg. Vstupni suro-
viny picniny. Vstupni surovina je péstovana na
pozemcich v tzemi Moravské brany. Pozem-
ky jsou vedeny v ekologickém rezimu, tudiz
je seno péstovano bez chemickych postrikl
a umélych hnojiv.

Seti picnin je typicka pravé pro oblast Mo-
ravskd brana, kterd se nachdzi ve vyssich
nadmorskych vyskach s kopcovitymi svahy.
Ekofarma hospodaii na pozemcich v k.u. Ra-
dikov u Hranic, Uhfinov a Stfedolesi, které se
nachazi v horské hlife dostupné oblasti. Pravé
na téchto pozemcich probiha vypas masného
skotu plemene Charolaise a Masny simental,
jejichz chovem se spole¢nost Ekofarma Jezer-
nice také zabyva.

Holicka 1173/49a - Budova B, 779 00 Olo-
mouc

tel.: +420 608 710 330

e-mail: info@batkovysirupy.cz
www.batkovysirupy.cz

Patrik Batek

tel.: +420 724 710 060, +420 724 710 776
e-mail: batkova@batkovyprodukty.cz

Firma vyrabi sirupy pIné bylinkové chuti a bez
zbyte¢né chemie podle tradi¢nich receptur
i novych ndpadud. S bylinami v bio kvalité
z lokdlnich farem zachdzi tim nejSetrnéjsim
zplUsobem. Diky tomu sirupy nejen vyborné
chutnaji, ale maji i fadu lécivych ucinka. V ka-
zdé lahvi sirupu najdete vice nez 50 procent
téch nejkvalitnéjsich bio bylinek od certifiko-
vanych farmard nebo z lesli a luk Hané. Je libo
zazvorovy, lipovy, bezovy nebo jitrocelovy?

v

>
-
=
=
©
o
S
Q.
c
©
(=)
S
=
o




Bee-daddy’s

Kontakt na vyrobce:

Mgr. David Navratil

788 15 Hrabésice 70

tel.: +420 604 659 660

e-mail: beedaddy@seznam.cz
www.beedaddy.cz

Zabyvame se vyrobou a zpracovanim vcelar-
skych produktt, a to zejména medu a jeho
|é¢ebnymi kombinacemi s rdznymi surovina-
mi. Nase vcelstva jsou umisténa v CHKO Jese-
niky, v oblasti, kterd neni zasazena chemizaci,
postriky, ani jinymi zdsahy c¢lovéka, které by
mohly mit negativni vliv na stav pfirodniho
prostiedi a s ohledem na pfitomnost rGznych
typl biotopl a chranénych rostlin je zde také
tyto ¢innosti dlouhodobé zakazéno provadét.
Nas med a ostatni vyrobky tedy zarucuji tu
nejvyssi biologickou kvalitu pochdzejici z ne-
dotcené prirody, nejsou zadnym zplsobem
chemicky osetfovany ani upravovany.

Bezdékovska levandule

Kontakt na vyrobce:

Lukds Drlik - Levandulovy statek

Bezdékov 6, 789 73 Usov

tel.: +420 604 744 534, +420 721 835 061
e-mail: info@levandulovystatek.cz
www.levandulovystatek.cz
http://eshop.levandulovakavarna.cz/
Levandulovy statek se nachazi v obci Bezdé-
kov u Usova. Na levandulovou cestu se vydali
manzelé Drlikovi v roce 2016. Vétsinu produk-
ce z urody zpracuji pro kavarnu, farmarské
trhy a cast také pro odbératele. K nejoblibe-
néjSim produktdim statku patfi levandulovy
sirup, levandulovy likér, levandule na ¢aj ¢i
peceni i susend levandule v pytlicku na pro-
vonéni, nechybi ani levandulova kosmetika
a levandulovd mydla. Statek nabizi také za-
zitkové programy a poradd spoustu akci pro
vefejnost.
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Bylinné kulinarstvi
z Majoranku

Kontakt na vyrobce:

Bylinkovy ran¢ Majorének s. r. o.

793 99 Liptan — Horni Povelice 7

tel.: +420 725 036 806

e-mail: barbora.bartecka@gmail.com
www.majoranek.cz

Ing. Barbora Bartecka

Specializujeme se na zpracovani bylin a jed-
lych rostlin, originalni kulinaiské produkty,
koreni, ¢aje a jiné zajimavosti. Provozujeme
gastrosluzby, obchidek s biopotravinami, lo-
kalnimi a vlastnimi produkty. Péstujeme per-
makulturné, chovame zvifata a vénujeme se
konim a jezdectvi.

Kazdy vyrobek z nasi produkce ndm projde
osobné rukama, od jeho névrhu, pres skladbu
surovin, vyrobu, baleni, oznaceni az po distri-
buci. Upfednostiiujeme ruc¢ni vyrobu, nema-
me sklady, chceme byt co nejvice ,Cerstvi”.
Kofenici bylinné smési jsou pfipraveny z kla-
sického kofeni a divokych rostlin ¢i kvétd,
které obohati kuchyni o spoustu novych chu-
ti. Originalni receptury maji vyladény pomér
divokych bylin, kofeni a rostlin, jako je brslice
kozi noha, kvét kopfivy, pétour, jetel, chrpu,
pelynék cernobyl, cerny bez, Sipkovd raze
a dalsi.
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Bylinné sirupy

Kontakt na vyrobce: z
Radmila Cervinkova U g™
Rikovice 94, 751 18 Rikovice

tel.: +420 581 222 218, +420 734 481 589

e-mail: radmilacervinkova@centrum.cz

web: www.sirupy-caje.webnode.cz

7
A
Prodd¥

Radmila Cervinkova nabizi 25 druhl bylin-
nych sirup. Bylinky si péstuje na svém poli¢ku
sama, aby méla prehled o jejich ,zdravotnim
stavu”. Kdyz jsou slabé, dava jim jen hnojivo
z ptirodnich prostfedkd. Bylinky sbird v tako-
vou denni i ro¢ni dobu, kdy obsahuji nejvice
uc¢innych latek. Louhuje je ve vodé zastudena,
coz zajistuje zachovani viech ucinnych latek,
vitamind, minerdlt a stopovych prvkd, které
bylinky obsahuiji.
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Bylinné tinktury a tinktu- 5
ry z pupenu g;y%?@”

Kontakt na vyrobce:

Mgr. Jarmila Podhorna

Brodek u Konice 3, 798 46

Tel.:+420 582 391 254, +420 582 391 870,
+420 737 525 301

Email: info@nadeje-byliny.eu; objednavky@
nadeje-byliny.eu

www.nadeje-byliny.eu

Firma Nadéje se specializuje na vyrobu bylin-
nych tinktur, masti, olejd a vyluhd. V soucas-
né dobé ma v sortimentu vice jak sto druh(
bylinnych tinktur. Mimofadné u¢inné jsou
tinktury vyrobené z pupenl rostlin. Pfi vyro-
bé pouziva predevsim vlastni suroviny, které
peclivé sleduje a kontroluje od jejich zaseti
az po finalni zpracovani. ,Neni bylina, aby na
néco nebyla,” fikd zakladatelka firmy Jarmila
Podhorn4, ktera uplatruje své znalosti z gem-
moterapie a alternativni mediciny.

CaféGape

%
Kontakt na vyrobce: z H
SacerGape s.r.o. - Petr Rajt 'kfreg.‘o@“\

Svolinského 18/75, 779 00 Olomouc - Lo3ov
Tel.: +420 739 344 030, +420 733 742

842

e-mail: info@cafegape.eu

web: www.prazimekavu.cz

Petr Rajt

tel.: +420 739 344 030

e-mail: sacergape@gmail.com

Malou rodinnou prazirnu z LoSova najdete
v lesich za Svatym Kopeckem. Na némeckych
strojich nejvyssi kvality prazi uz fadu let vy-
branou kdvu z plantazi Jizni a Sttedni Ameriky,
Indie a Afriky. Zelené zrno majitelé prazirny
nakupuji pouze od provérenych dodavateld,
se kterymi maji mnohaleté zkusenosti. Kdvu
dodavaji do firem, restauraci i béznym zakaz-
nikm. Motto prazirny zni, ze nejlepsi kava je
Cerstvé uprazena.
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Cerstva kava z Vasi
prazirny

Kontakt na vyrobce:

Vase prazirna

Robert Stépanek

788 14 Petrov nad Desnou 17
Tel.: +420 608 003 235
obchod@vaseprazirna.cz
www.vaseprazirna.cz

Mnohaletd zaliba v ochutnavani, testovani
a experimentovani s kavou nas postupné pfi-
vedla k myslence zalozit prazirnu kavy. Cesta
to nebyla jednoducha. Nase filozofie prace
byla od pocatku jasnd a neménna - prazit
cerstvou kavu, kterd uspokoji véechny kavové
milovniky svou lahodnou chutii vini. Prazime
tak, abychom se co nejvice pfiblizili pozadav-
kaim zadkaznika, a vzdy na zadkladé objednav-
ky, nikoli do zasoby. Radi se chlubime tim,
Ze jsme soucasti znacky JESENIKY regionalni
produkt®. Zajemci o kdvu a v3e, co s ni souvisi,
k nam mohou po predchozi domluvé zavitat
na malou exkurzi i ochutnavku. Vsechny dru-
hy kavy jsou prazeny na stupen full city, tak
jak to mame v Cechach nejradgji, a tak, aby
byla zachovana plna chut a aroma. Kavu do-
davame zrnkovou i mletou.
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Hanacky palicak
Kontakt na vyrobce:

Marek Kvapil

784 01 Provice 55

tel.: +420 777 151 101

e-mail: kvapil@permaseminka.cz
web: https://permaseminka.cz/
Marek Kvapil

tel.: +420777 151 101

e-mail. kvapil@permaseminka.cz

Novd ozima odrida cesneku vyslechténa
v Permaseminkach Markem Kvapilem. Oproti
jinym odrdiddm odolava Iépe rzi a je méné cit-
liva na listové choroby. Stredni az velké cibu-
le. Palice s velkymi strouzky po ¢tyfech, nékdy
péti az Sesti ks. Stredné paliva chut. Odrida
registrovana u Narodniho odriidového uradu.
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Jesenické druhové medy

Kolomy ‘r‘a\%f\

R

)
&F

Jable¢ny most 20

Kontakt na vyrobce: z g 2 ;%
Agrochov Jezernice, a. s. A g™ ] Wiy oS
Jezernice 42 42,751 31 Lipnik nad Be¢vou K?“t?kt,“a vyrobce: i
tel: +420 774 866 922 VelaFska farma Jan Kolomy
e-mail: zemankova@agrochovas.cz e Adresa provozovny
web: https://www.zdtyn-agrochovas.cz mk 79201 Bruntal - Staré Mésto 192

~N .
e-mail. kvapil@permaseminka.cz ° tel. +f‘20 608 1 0§ 475 .
_________________________________________________________ ~ e-mail: vcelarstvikolomy@gmail.com

www.apis-kolomy.cz

Agrochov Jezernice je firma s dlouholetou
tradici, kterd se zaméfuje na zpracovani obi- o . . o
li, chov skotu a prasat a v neposledni fadé na Jesenické druhoveé medy jsou na trhu témef
produkci moitu z vlastnich surovin. Jable¢ny ﬁ 20 let a maji jiz svou oblibu a tradici. Patfi
moét je plny chuti a poctivé prace viozené do T k vyhleddvanému zbozi mnoha tuzemskych
jeho pfipravy. Obsahuje nezmérné mnozstvi
vitamind a zadné chemikalie.

Paved i zahranicnich odbératel(l. Dikazem toho je,
ze velké mnozstvi medu odebird izraelska far-
maceuticka firma produkujici détské sirupy,
Dalii ocenéni: a tento med musi byt skute¢né  koser”
Most jablko / visen (OK 2023)

Most jablko / fepa (Regiondlni potravina
0K 2022)
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Kvétiny Bouzov

Kontakt na vyrobce:

Jesenicky med

Kontakt na vyrobce: =

Bc. Petr Senfeldr, Dis, BA

Lu¢ni 5,795 01 Rymarov

tel.: +420 775 114 521

selfi@centrum.cz

Med z rodinné véeli farmy Senfeldr, ktera
obhospodaruje pres sto vcelstev v podhUii
Jesenikl. Vcelstva jsou umisténa vyhradné
v lesich, starych sadech a na horskych loukéch.
Nékterd stanovisté jsou také umisténa na vel-
mi rozsahlé Tvrdkovské zemédélské farmé,
kterd je stdtem uznand v rezimu ekologického
biozemédélstvi. Jde o nezdvadnou &istou kra-
jinu v okoli ¢istych jesenickych lest. Veely jsou
chovany v modernich ulech vlastni vyroby.
Produktem je tmavy, vysoce chutny lesni med,
produkujeme také velice zdravy pohankovy
med. V provozu dbédme na vysokou hygienu,
metodikou chovu veelstev zabezpecujeme,
aby nase produkty z vceli farmy neobsahovaly
zbytecna rezidua léciv pouzivanych proti vée-
lim nemocem. Nasi praci délame s laskou.

I prod®

Alzbéta Beranova — Kvétiny Bouzov
Bouzov 49, 783 25 Bouzov

tel.: +420 731 684 094

email: alzbeta@kvetinybouzov.com
web.: https://www.kvetinybouzov.com
Kvétinarstvi

1. Méje 830/12, 779 00 Olomouc

Svatebni kytice, svatebni vazby nebo vyzdo-
bu interiérl - hotell, obfadnich mistnosti ¢i
kostel umi vkusné zajistit Kvétiny Bouzov.
Zdejsi kvétinarky pripravi také krasné darko-
vé kytice, smutecni vazbu a vazbu ze suchych
kvétin - adventni vénecky, velikono¢ni a va-
noc¢ni dekorace, nasténné dekorace.
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Kvétovy a medovicovy
med z Jedli

Kontakt na vyrobce:

Pavel Cedivoda

Provozovna

Jedli 44,789 01 Zabreh

tel.: +420 602 248 076

e-mail: pcedivoda@centrum.cz

Pod znackou Vcely Jedli nabizime kvétovy
a medovicovy med. Cisty med od véel ze Z3-
brezské vrchoviny. Nic vice ani méné, prosté
med. Snazime se o co nejkrat$i cestu medu
z plastu do sklenice. Tak si med zachova vétsi-
nu senzorickych vlastnosti. Med také zbytec-
né opétovné neztekucejeme ohrevem.

Tim si zachovava své antibakterialni a antisep-
tické ucinky a obsazend probiotika zUstavaji
aktivni. Vcely 1é¢ime pouze latkami na ptirod-
ni bazi. Nepouzivame zadna synteticka 1éciva,
kterad by zanechavala v medu nezadouci rezi-
dua. | v pfipadé uld se vyhybame syntetickym
barvam a vnéjsi povrch osetfujeme pouze pfi-
rodnim olejem nebo opalovanim.

Kvétovy med z Kosire

Kontakt na vyrobce:

SEMO as.

Smrzice 414,798 17 Smrzice

tel.: +420 582 301 911

e-mail: semo@semo.cz

WWW.Semo.cz

Velmi kvalitni kvétovy med pochazi z ptirod-
niho parku Velky Kosit pfimo ze v¢elnice na
Velkém Kositi. Celé uzemi je botanicky velmi
cenné, diky bohatosti a rozmanitosti ma med
velmi pfijemnou vini a chut.

Firma SEMO byla zalozena v roce 1994 a za-
byva se predevsim Slechténim, produkci
a prodejem osiv zeleniny, kvétin a bylinek.
Slechtitelsky program je zaméfeny predevsim
na plodovou a kofenovou zeleninu, salat,
cibuli a hrasek. Zakladaji si na vysoké kvalité
a klicivosti osiva. Dalsim jejich zdmérem je
i chov v¢el.

!
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Kvétovy med
z Oderskych vrchi SK‘

Kontakt na vyrobce: h

Veelarstvi Kuchrykovi, Pavel Kuchryk
Budovcova 206/9, 779 00 Bystrovany

tel.: +420 608 822 284

e-mail: pavel.kuchryk@email.cz
https://vcelarstvi-kuchrykovi.webnode.cz/
Velateni se v nasi rodiné vénuje uz treti ge-
nerace. Nepiimo dokonce ¢tvrta. Kdysi davno
se vcelami zacal pan Madr, po kterém Zezlo
prevzal jeho zet, Vaclav Kuchryk, prvni toho
jména. A to byl muj déda. Ten chov veel predal
svému synovi, Vaclavu Kuchrykovi druhému,
mému otci. A ten zase postupné predaval své
zkusenosti mné.

Mak z Moravské brany

Kontakt na vyrobce:

Hranicko a.s.

Stfitez nad Ludinou 281, 753 63 Stfitez nad
Ludinou

tel.: +420 774 866 922

e-mail: info@agrochov.cz
www.hranicko-agrochovas.cz/

Roman Hornik

jednatel

tel: +420 774 866 922

Maék na Hranicku je péstovan jako surovina
Cista, 100% bez pfimési. Mak Akciové spolec-
nosti Hranicko je bohatym zdrojem vapniku,
kyselin palmitové, stearové a linolové. Mak
obsahuje vapniku dvanactkrat vice nez mléko
a trikrat vice nez syry. Mk je pouzivan prede-
vsim v cukrafstvi, pekafstvi (kolace, makové
buchty a rGzné pecivo) nebo k pripravé jidel.
Je péstovan na pozemcich Moravské brany.
Jeden balicek maku ma hmotnost 500 g.
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Med a medovina

Kontakt na vyrobce:

Richard Milerski

Staré Purkartice 35,794 01 Krnov

721 509 590

objednavky@milerski.cz
www.med-milerski.cz

Chovame vcely v podhtfi Hrubého Jeseniku
v nadmorské vysce asi 550 m n. m. v ¢isté pii-
rodé nedotcené pramyslovou ani intenzivni
zemédélskou produkci. Kvétovy med pochazi
prevazné z nektaru kvétl, v nasich podmin-
kach se jednd o kvéty pampelisky, tfesné
ptaci, hlohu ¢i kastanu. Oproti lesnimu medu
obsahuje vice sacharidd a ma vyssi obsah
pylu. Ru¢né vyrdbény balzam na rty zvlacriu-
je, ziemnuje a vyzivuje rty, které tak chrani
pred jejich vysousenim, praskdnim a vznikem
oparu. Vyrabime také medova mydla, svicky
ze v¢eliho vosku a medovinu.

Med pfimo od vcelare
Kontakt na vyrobce: :g

Veelafstvi Hudecek 74
Ing. Jiti Hudec¢ek

Vinohradky 519, 798 03 Plumlov

tel.: +420 608 711 457

e-mail: jiri.hudecek@dobryvcelar.cz

web: www.dobryvcelar.cz

O/P ro d\l\“@

S
re g'\o‘\b

Malé rodinné vcelafstvi se nachazi v Cistém
prostiedi Drahanské vrchoviny. Zaméfuje
se na produkci kvalitnich med(, které nabizi
mlsnym jazyckam z Prostéjova a okoli. Vcely
tu chovaji od roku 2000. Védéli jste, Ze kvéto-
vy med pochazi z rostlinného nektaru, ktery
véely posbiraji na kvétech rostlin, nanosi
do ulu a zpracuji? A medovicovy ze pocha-
zi z medovice, kterou veely sbiraji na listech
strom(? Pravé na produkci obou téchto med
se Hudeckovi orientuiji.
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Med z rodinné farmy
Letocha

Kontakt na vyrobce:

Ing. Leos Letocha, Ph.D.

Bélkovice - Lastany 635, 783 16 Bélkovice-
-Lastany

tel.: +420 602 793 987

e-mail: leosletocha@seznam.cz
http://farmaletocha.cz/

Velstva se nachazeji v sadech farmy v Bélko-
vicich Lastanech. V¢eldm nabizeji od jara do
podzimu velmi rozmanity zdroj nektaru, pro-
to je i med z produkce vzdy smiseny, a to bud’
kvétovy, nebo medovicovy. Med produkuji
vely v celodfevénych ndstavkovych ulech.
Pastovy med vyrabi farma z kvétového medu
v pastovaci nadobé, kde dojde k mechanické-
mu poruseni krystalizace. Vétsinu medu pro-
da,ze dvora”

 pro d“\(:\g

Med, propolis - tinktura,
mast, vosk - svicky

Kontakt na vyrobce:

Antonin Veli¢ka

Javorova 91/6, 795 01 Rymarov

tel.: +420 602 760 366

e-mail: antonin.velicka@seznam.cz

Kromé medu zpracovava Antonin Veli¢ka také
propolis, z kterého maceraci v alkoholu vyrabi
tinkturu. Navic z tohoto jedine¢ného vceliho
produktu vyrabi i masticky. Soucasné se po-
stupné uci zpracovavat i vceli vosk. Jeho za-
kazniky jsou prevazné lidé v bezprostrednim
okoli - rodina, pratelé, kolegové a sousedé.
Med prodava z domu na kontaktni adrese.
Med - veeli produkt kvétovy, medovicovy,
druhovy (napt. lipa), pastovany

Propolis - tinktura vznika maceraci propolisu
v alkoholu

Mast - z mastickového zakladu a tinktury
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Med

Kontakt na vyrobce: gg@

RNDr. Jiti Zbofil, Veli farma Biskupstvi ’1’4reg\0@\
Biskupstvi 139, 783 44 Namést na Hané 139

tel.: +420 607 577 410

tel.: +420 775 693 055

e-mail. j.zboril@email.cz

web: https://www.vcelifarmabiskupstvi.cz

Ofp ro d\l\é

S vcelafenim zacali pred Sesti lety. Chovaji
silnd, zdravd vcelstva, kterd plini svoji neza-
zpUsoby prodeje na daldi moznosti, jako jsou
vystavy, farmaiské a selské trhy. Snaha prodat
se ale nezastifuje femesinou domdci vyrobu.
Na zpracovani medu se podili cela rodina, od
prarodi¢l aZ po déti, které se timto vcelarstvi
udi.

Ovocna svacinka 5
Kontakt na vyrobce: z Qg H
HERBA LENA group s.r.0., Lenka Némcové '1'4reg.‘o@>°\
Prodejna

Plesovec 86, 768 11 Chropyné

tel.: +420 776 888 404

e-mail: herbalena@centrum.cz
http://www.herbalena.cz/

Sidlo

Plesovec 86, 768 11 Chropyné

Herba Lena z PleSovce u Chropyné neni mezi
certifikovanymi vyrobci zadnym novackem.
Nyni si znacku Hana maze prilepit také na své
ovocné svacinky, v jejichz slozeni nenajdete
nic jiného nez zpracované ovoce z vlastnich
zahrad nebo okolnich sadu. Vyberete si Svest-
ku, jablko, hrusku nebo banan?
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Pankiv med z Jeseniku Pecené caje

5, .
Kontakt na vyrobce: ;\Q/\ :5 Kontakt na vyrobce: z Q@
Martin Panek - veelar d*‘Av/KY ey HERBA LENA group s.r.0. ”fq-,eg.\oﬁ»»

7 prodd™

Lipovska 211/71, 790 01 Jesenik

775632 638,777 632 634,777 632 637
tspanek@jen.cz

www.panci.eu

Panklv med z Jeseniku je diky své vysoké
kvalité vyhledavanym jedlym suvenyrem pro
turisty. Kazdoro¢né spliuje piisnd kritéria
normy pro ¢esky med. Pankdv med z Jeseni-
ku sbiraji v¢ely v naprosto cistém prostredi.
Velnice je umisténa v Seci u Jesenika na sta-
|ém stanovisti. V doletové vzdalenosti vcel (na
kazdou stranu zhruba 3 km vzdusnou c¢arou)
neni zemédélsky péstovana ani posttikovana
zadna plodina.

Med pochazi pouze z luk, pastvin, strani, za-
hrad, sadd, divoce rostoucich stromU a lesa.
V tom spociva jedna z jeho vyjimecnosti. Vce-
ly nesesbiraji nic, co by bylo jakkoli zasazeno
agrochemii. V souc¢asné dobé vyrobce vazné
zvazuje, ze prestane svuj vyjimecny med pro-
davat jako potravinu, ale jako surovinu k vyro-
bé léciv v cené kolem 20 euro za 1 kilogram.

Lenka Némcova

Plesovec 86, 768 11 Chropyné

Tel.: +420 776 888 404

Email: herbalena@centrum.cz
http://www.herbalena.cz/

Pecené caje jsou poklady pfirody, které se
pry maji Setfit prevazné na zimu, ale mlzete
je smlsnout kdykoliv. Podobné, jako sirupy,
jsou prevazné z vlastniho ovoce a bylin. Lenka
Némcova jich v soucasnosti vyrabi 10 druhg.
Po zavafeni maji minimalni trvanlivost dva
roky. A jak se pfipravuji? Obsah jedné sklenic-
ky zalejeme pdl litrem horké vody, mlzeme je
pfipravit i za studena.
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Prazena kava - Kdvomilka

Kontakt na vyrobce:

Monika Saké&cova - Prazirna kdvy Kavomilka
Hlavni tfida 9a, 787 01 Sumperk
prazirna@kavomilka.cz
www.facebook.com/kavomilka

web bfezen 2023

Monika Saké&cova - Prazirna kdvy Kadvomilka
Provozovna

Kratka 2863/2

787 01 Sumperk

tel.: 773 201 617

prazirna@kavomilka.cz
http://www.facebook.com/kavomilka
Prazirnu kavy v Sumperku jsem zalozila jakoz-
to vasniva milovnice kévy, kterd se rozhodla
skoncovat se zaméstnaneckym pomérem
a zivotem v hlavnim mésté, a namisto toho
jsem se rozhodla vratit se zpét na Moravu
a zacit si plnit svlj kdvovy sen. Pro zacatek
jsem si pofidila malou domaci prazirnu, na niz
jsem postupné v kavach zacala objevovat nej-
riiznéjsi viiné a chuté.

Pozdéji jsem si potidila onen carostroj a pra-
Zeni kavy jsem doslova propadla. V nasi malé
prazirné v centru mésta muzete ochutnat
a na vlastni kizi zazit vysledek oné vasné! Za
pfiznivou cenu zékaznik oceni vysokou kvali-
tu nabizenych 100% arabik z vice nez deseti
zemi svéta, prazenych tradi¢nim zplsobem.
A Ze piti kdvy inspiruje ke vzniku nespoctu
skvélych napadd, neni zadnym tajemstvim.
MUj pfibéh je toho dlikazem.

Produkty z cesneku X
Kontakt na vyrobce: z g\z@ ?&i
Mgr. Jarmila Bednafova Y g™

Laskov 107, 798 57 Laskov

Tel.: +420 724 555 792

Email: allium-zdravi@seznam.cz
allium-zdravi.webnode.cz

Uspésni péstitelé cesneku z Hané nepouzivaji
pfi jeho péstovani zddnd hnojiva herbicidy.
Pfi vyrobé svych produktl se vratili ke staré
bylinkarské knize manzelovy babicky Anez-
ky, kterd se bylinkareni cely Zivot vénovala
a v podobé receptti jim zanechala poklad nej-
cennéjsi. ,Tam jsme také nalezli recepturu na
blahodarny cesnekovy sirup,” prectete si na
jejich webovych strankach, kde najdete v na-
bidce také napftiklad olivovy olej s cesnekem
nebo cesnekové chipsy.

Cesnekovy sirup se vyrabi nékolikerym lou-
hovanim cesnekovych strouzkd v jable¢ném
octu a naslednym fedénim a oslazovanim
ziskaného vyluhu. Konecny produkt ma tedy
potom pfijemnou sladkou chut s pikantnim
nadechem. Mohou jej uzivat jiz déti od 1 roku
a to zamichany do oblibeného jidla nebo na-
poje. Je vyrabén za studena, nedochazi proto
ke ztraté vSech organismu prospésnych latek.
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Pfirodni mydla a kosme- N Prirodni sirupy 5
tika z Moravské brany ((ﬁ\ Kontakt na vyrobce: ;Q@“’
N, HERBA LENA group s.r.0. Y g™

Kontakt na vyrobce:

Lucie Zakova

Provozovna

Kloko¢i 11,753 61 Hranice IV

tel.: +420 604 870 735

e-mail: info@lunatura.cz

www.lunatura.cz/

Rucni vyroba pfirodnich mydel a kosmetiky,
jen z ¢istych ingredienci a éterickych olejl. Vy-
roba mydla probiha za studena a kosmetika je
takzvané bezvoda, proto neni nutné pouzi-
vat konzervanty a zbytecné syntetické latky.
Skupina vyrobku je slozena z mydel, krémd,
Slehanych masel, balzdmi na rty, pfirodnich
parfému a télovych peeling(.

Vse je vyrabéno bez plastd a bezobalové, aby
se nevytvarel zbytecny odpad. Etikety jsou
z recyklovaného kraftového papiru a balic-
ky baleny také bez plastu a znovu pouzitych
obald od dodavateld. Vse je vyrabéno s laskou
a Uctou k pfirodé a v kazdém vyrobku.

Lenka Némcova

Plesovec 86, 768 11 Chropyné

Tel.: +420 776 888 404

Email: herbalena@centrum.cz
http://www.herbalena.cz/

Sidlo: PleSovec 86, 768 11 Chropyné

Spole¢nost v soucasnosti vyrabi 19 druhi pfi-
rodnich sirupd, které zpracovava za studena
luhovanim a nasledné zavafuje. To pry proto,
aby dlouho vydrzely. Doba spotieby je 12 mé-
sicd. Po otevieni musi do lednice a pak vydrzi
nejméné jeden mésic. ,Suroviny si sami pés-
tujeme, ale také spolupracujeme s malymi sa-
dafi a péstiteli prevazné zde na Moravé,” uvadi
Lenka Némcové na svém webu.

Nabizime Vami pfirodni sirupy Herba Lena,
které Vas osvéZi, zazenou Zizen, a pfitom
blahodarné plsobi na Va$ organismus. Nase
vyrobna je situovand v Prostéjové, ktery je pii-
mo srdcem nasi Urodné Hané.
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Schaumannovka, H20

Skali¢sky med
z Jesenikd! ;\@

o

o>

*%q,
= Kontakt na vyrobce: 3 (R H
Viiey <8 Provozuje: Jaroslav Juran - Vceli farma L

Kontakt na vyrobce: ey o SkaIiékaJ RE
Schaumanniv Dvlr s. r. o. Kontakt na vyrobce:
Kamil Schaumann Vceli farma Skalicka, Jaroslav Juran VIRORER OK®
793 23 Karlovice 231 Skalicka 167, 753 52 Skalicka -
tel.: +420 603 356 242 Tel: 1420 604 639 106 o‘ ‘
h2o@schaumannovka.cz Email: vcelarstvi.juran@email.cz N

www.schaumannovka.cz

www.vcelarstvi-juran.cz

Schaumannovka je kojenecka voda z chrané-
ného podzemniho zdroje a patfi do katego-
rie nejkvalitnéjsich vod. Je urc¢ena k dennimu
pitnému rezimu, a to pro vsechny vékové
skupiny. Pochazi z Jesenikd, nejcistsich hor ve
stfedni Evropé.

Vceli farma Skali¢ka se zabyva produkci riiz-
nych druhd medd, veelich produktt a prode-
jem plodovych oddélkd. Nabizi med lipovy,
fepkovy, kvétovy, malinovy, kvétovy smiseny,
medovicovy a pastovy. Jejich med ziskal hned
nékolik ocenéni, napfiklad po dvou zlatych
medailich v soutézich Cesky med 2010 a Ces-
ky med 2011. Veeli farma vyrabi také tocené
a odlévané svicky, figurky a ozdoby z vceliho
vosku. Vyrobky si mdzete nakoupit na farmé
nebo na webovych strankach.

« Voda putuje piirodnim chranénym,
skalistym filtra¢nim uzemim az 150 let.

+ Schaumannovka je zdsaditd voda, ma
pH nasi krve.

+ Schaumannovka je pfirodné harmonicka
a disponuje vyvazenym obsahem minerald.

. v Dalsi ocenéni:
* Schaumannovka je produktem  Cisté skali¢sky MED kvétovy lipovy (Vyrobek OK
pfirody, neupravovana, bez obsahu 2023)

stabilizatord.

Velmi kvalitni kvétovy med pochazi z ptirod-
niho parku Velky Kosit pfimo ze v¢elnice na

é H,0 z Jesenikd! Velkém Kosifi. Celé uzemi je botanicky velmi
Sl frovia /. Ing. Kamil Schaumann cenné, diky bohatosti a rozmanitosti ma med
d'";r" velmi pfijemnou vini a chut.

+420 603 356 242
h2o@schaumannovka.cz
www.schaumannovka.cz
%0 " & o
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Svicky z pravého vceliho
vosku

Kontakt na vyrobce:

Provozuje: Jaroslav Juran - Veeli farma
Skalicka

Kontakt na vyrobce:

Vceli farma Skali¢ka, Jaroslav Juran

Jitka Jurdnova

753 52 Skalicka 167

tel.: +420 604 621 077

e-mail: juranata@email.cz
http://www.vcelarstvi-juran.cz

Vceli farma Skalicka plsobi na pomezi Va-
lasska a Moravské brany. Zabyva se produk-
ci riznych druhl medd, veelich produktl
a prodejem plodovych oddélkd. Vyrabi také
toc¢ené a odlévané svicky, figurky a ozdoby
z v¢eliho vosku. Vosk na vyrobu svi¢ek ziskava
z produkce vlastnich vcel, vytavenim vosku
ze vcelich vicek nebo vyhradné panenskych
plastl. Kazda svicka je origindl a mizete vy-
birat mezi tocenymi nebo odlitymi do formy.
Svicky si mGzete nakoupit na farmé nebo na
webovych strankéch.

Dalsi ocenéni:
Skali¢sky MED kvétovy lipovy (Vyrobek OK
2023)

Velmi kvalitni kvétovy med pochazi z pfirod-
niho parku Velky Kosif pfimo ze vcelnice na
Velkém Kosifi. Celé uzemi je botanicky velmi
cennég, diky bohatosti a rozmanitosti ma med
velmi pfijemnou vini a chut.

oy
Gionni o

IO

Vcelaistvi Czabe - med

Kontakt na vyrobce:

Leo Czabe

Hvézdné Gdoli 83, 785 01 Sternberk

Tel.: +420 724 799 222

Email: czabe@post.cz

Leo Czabe se ve Sternberku specializuje na
produkci kvétového a medovicového medu.
V soucasné dobé vcelafi s az 270 vcelstvy.
Velafeni se vénuje od roku 1998.V roce 2003
absolvoval u¢ebni obor ,v¢elai” v Nasavrkach,
profesionalné se vcelatenim zabyvé od roku
2012. Aktivné prednasi predevsim ve skol-
skych zafizenich, v Olomouckém kraji pravi-
delné skoli zacinajici vcelare.
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Via Delicia - lahtudky ve Vyrobky ze véelich

skle @@ produkti @\%,\

e iy 65
Kontakt na vyrobce: v o Kontakt na vyrobce: v o
Bezchlebova rodinna konzervarna Via Delicia Vladislav Utikal

Designfoods s.r. o.

Lestinska 2443/30, 789 01 Zabieh

tel.: +420 583 455 081

email: objednavky@viadelicia.cz
www.viadelicia.cz

Vite, jak nasi predkové zpracovavali urodu
ovoce ¢i zeleniny nebo co délali s prebytky
masa z vlastniho chovu ¢i z ulovené zvére?
Tehdy bylo bézné vytvofit si zasobu zavare-
nin, kompotd a masovych konzerv, zkratka
naplnit spizirnu dobrotami na horsi casy.
Zveme vas k navstévé nasi virtudini spizirny
plné produktl inspirovanych recepturami ze
starych kucharskych knih. Zadejte je u svého
prodejce farmarskych specialit a ve speciali-
zovanych obchodech s lahtddkami.

Ocenéni:

Visnnovy dZzem s rumem Republika
(Vyrobek OK 2019)

Sumecek africky - filety ve vlastni Stavé
(Vyrobek OK 2022)

DANCI PASTIKA s divokym kofenim
(Regionalni potravina OK 2020)

VYROBEK OK®
~
~N
o
~N

VYROBEK OK*

X
&

jondini otz

Ve~

Dolni 1,792 01 Bruntal

tel.: 608 862 777

email: v.utikal@tiscali.cz
http://www.vladislavutikal.cz

Med: kvétovy, smiseny, medovicovy — baleni
ve sklenicich ze svazu vcelail, 1 kg s etike-
tou. Propolis: propolisova tinktura - baleni
v plastové lahvicce na davkovani po kapkach
(0,25ml, 0,5 ml). Vyrobky z v¢eliho vosku: svic-
ky, vdnocni a jiné ozdoby. Mydlo s propolisem.
Web bfezen 2023

Med: kvétovy, smiseny, medovicovy - baleni
ve sklenicich ze svazu vcelafl, 950 g s etike-
tou.

Propolis: propolisova tinktura - baleni v plas-
tové lahvicce na kapkové davkovani (0,25ml,
0,5 ml)

Vyrobky z v¢eliho vosku: svicky, vanoc¢ni a jiné
ozdoby.

Dale mydlo s propolisem, propolisovd mast,
vcelickovy hojivy balzdm na rty, domaci me-
dovina.
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Zlatohorsky med

Kontakt na vyrobce:

Rodinné v¢elafstvi Bedfich Plza
Wolkerova 663, 793 76 Zlaté Hory
Prodejni mista:

Wolkerova 663, 793 76 Zlaté Hory
Polska 51, 779 00 Olomouc

tel.: +420 777 641 662
objednavam@zlatohorskymed.cz
www.zlatohorskymed.cz

2
o
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Vcelatime v malebné krajiné podhufi Jese-
nikl a vcelstva mame rozmisténa v oblasti
Zlatohorské pahorkatiny a CHKO Jeseniky. Po-
¢atky nasi rodinné tradice vcelafeni sahaji az
do zac¢atku minulého stoleti. Snazime se o co
nejsetrnéjsi pfirozeny chov a vée ¢inime s las-
kou a uctou ke v¢elam a pfirodé. Nasim cilem
je ziskavat kvalitni druhové medy ze zdrojl

rozmanité chuté.V zavislosti na pocasi se nam
dafi ziskavat med javorovy, kvétovy z poros-
th horskych luk, medovicovy lesni, malinovy,
pohankovy a vzacné i lipovy.,Osladme si Zivot
medem.”
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REMESLNE VYROBKY

JESENIK

SRS | ey REGIONALNi PRODUKT
Hmce a panve z Kolimaxu Tkané koberce VYToRKY.

ZULOVA LUDViKOV

Obrazky ,Rychlebské zvifeny” DRsné jesenické Sperky a

LIPOVA-LAZNE ! plastiky :

Hackovana a dratovana bizuterie LIPTAN MORAVSKA BRANA regionaini produki®

STARE MESTO. Palickovana krajka —

Dekorativni a uZitkova keramika obnova tradic na OsoblaZsku

od Sné'anku VRESINA

Keramika z hor Domaci obuv z ovéi viny  MAPOVY PODKLAD
JINDRICHOV.

Umélecké kovarské vyrobky ESENIC ® obec s regionainim produktem
HANUSOVICE [ olomoucky kraj

Textilni vyrobky
Sedlaiské vyrobky z kuze [J oRrP v Olomouckém kraiji
hranice obce

Drevéné vcelarské potfeby
; obce mimo regionalni znacky

SUMPERK
* HANA, JESENIKY,

Stavebnice URBIX /
dievéné vyrobky pro déti

0

Publikace s regionalni : MORAVSKA BRANA
tematikou Jeseniku VRBNO POD PRADEDEM
BUSIN > Drevéné Izice na obuv
Hartikovska Y Ruéni vyroba a zpracovani skla
dfevicka — Sperky 1 Sklarny Jakub

OLSANY Vitrazové Sperky, mozaikové obrazy,
RukodéIné vyrobky \ g vitrazove vypiné

SUDKOV ¢ o KRNOV

Rucné Sité a syugg I?‘::to;m 2 Chg::y Kr':xoévﬂé
hackované vyrobH y znackou Ln
ZABREH e d M BRUNTAL '

Dratované snéni . . Cinované Sperky od Paji

Jedelanka g = : Ponozkové zbozi

R}L_'?"‘{ Z@mé sviced y Y : STERNBERK - GASTON manufaktury - dymnik
PEROVIITE YOS5 ‘ -‘ LIBINA

VELKE LOSINY Textllnl vyrobk

Ruéni papir ,Losin® ’ - S - AROV

LITOVEL —* —_ { Ruéné :Ilé détské a damské obleceni i dopliiky
Kamenina z Litovel o VALSOV

Obrazy z Hané a oké Umeélecké ruéné kované vyrobky
NAMEST NA HAN a » _— BRIDLICNA

Raku keramika BN \ ‘ Vyrobky z ovéiho rouna

MEROTIN e i d DVORCE

Sperky
MOHELNICE
Malovany &t filc

Bronzove i ¢ f Dvorecka vlna

Svléky z Jivové
’ Dekorativni mydla z Jivové

BOUzZOV HUSTOPECE NAD BECVOU
Originalni $perky Ruéné malované kraslice
ze dfeva a a vanoéni barky z Viysoké
prirodnich material HRANICE
STEPAN_OV - Dievéné dekorativni predméty
Ma!ovane hedvabi a fevéné $pejle z Moravské brany
batika . Vlnénka z Kunzova

VELKY TYNEC

BYSTRICE POD HOSTYNEM

Rezané svicky z Hané Podhostynska keramika MILI
HORKA NAD MORAVOU
Kabelky, batiizky a dal3i dopliiky HLUBOCKY ,
MEDLOV AMAPOLA - rukodéina kosmetika

e LIPNIiK NAD BECVOU

GASTON manufaktury - dymnik Textilni hradky a kostymy

NEMCICE NA HANE : | VESELiEKO

Texdtilni vyrobky s autorskym potiskem KREMAN Zahorska krajka — hackované symboly

Smuky - Svétlana EECHY
Umeélecka keramika

0 10 20 km



rukodélna

Kontakt na vyrobce:

Kristyna Alexova

Boc¢ni 235, 783 65 Hlubocky

tel.: +420 606 058 137

e-mail: info@mydlaodkiki.cz
www.amapola.cz

Vcelatime v malebné krajiné podhufi Jese-
nikl a vcelstva mame rozmisténa v oblasti
Zlatohorské pahorkatiny a CHKO Jeseniky. Po-
¢atky nasi rodinné tradice vcelafeni sahaji az
do zac¢atku minulého stoleti. Snazime se o co
nejsetrnéjsi pfirozeny chov a vée ¢inime s las-
kou a uctou ke v¢elam a pfirodé. Nasim cilem
je ziskavat kvalitni druhové medy ze zdrojl

rozmanité chuté.V zavislosti na pocasi se nam
dafi ziskavat med javorovy, kvétovy z poros-
th horskych luk, medovicovy lesni, malinovy,
pohankovy a vzacné i lipovy.,Osladme si Zivot
medem.”
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Kontakt na vyrobce:

Bohumila Tomancova - Atelier Tomanec
Mérotin 11, 783 24 Mérotin

tel.: +420 588 000 498

e-mail: BohumilaTomancova@seznam.cz
Prsteny, ndusnice, broze, jehlice, vlasové spo-
ny ¢i naramky vyrabi Atelier Tomanec z jedi-
ného materidlu - cinového bronzu CuSné.
Motivy na $percich se ¢asto opakuji. Jsou to
vétsinou ptaci nebo tancici zeny. Anebo se
jednd o utvary, pod nimiz si lze predstavit
ledacos. ,Z redlného svéta jsou totiz pékné
jenom holky a ptaci. Kluci mélokdy,” fikaval
autor $perk( Jifi Tomanec, po kterém prevza-
la femeslo jeho manzelka Bohumila. Za své
Sperky ziskal Jifi Tomanec fadu vyznamnych
kovérskych ocenéni.

Bronzové $perky - Atelier Tomanec

Bronzové Sperky - Atelier Tomanec - (prsteny,
nausnice, broze, jehlice, vlasové spony) jsou
vyrabény z jediného materidlu - cinového
bronzu CuSné.

Ocenéni:

Mezindrodni setkani uméleckych kovard -
Hrad Helf$tyn 2001, 2002, 2004, 2008, 2009,
2012,2013,2014

Mezindrodni setkani uméleckych kovarl za-
mek Brtnice - 2004, 2007, 2014
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Kontakt na vyrobce:

Pavla KlimeSova

Rymarovska 25,792 01 Bruntal

Tel.: +420 776 793 223

email: pavla.klimes@email.cz
www.cinacky-paja.webnode.cz

Autorka si pro své origindlni Sperky vybira
nejriznéjsi materidly, predeviim minerdlni
kameny, sklo, muslovinu nebo koralky, které
nasledné zpracuje pomoci letovani a pajeni
a cely proces zakon¢i patinovanim. Bruntalska
tvlrkyné fika, Ze ji kdmen musi nécim oslovit
- nékdy uz pfi pohledu na néj vidi vyslednou
podobu 3Sperku. Upozorfiuje na to, ze kazdy
originalni kousek musi vytvofit s radosti a las-
kou. ,Chtéla bych, aby moje 3perky ptindsely
svym nositeldim pozitivni energii a radost,” vy-
znéva se autorka.
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Kontakt na vyrobce:

Eva Hamackova

Kosmonautl 130, 788 32 Staré Mésto

tel.: +420 607 582 296

email: eva.hamackova@seznam.cz

Vyrobé keramiky se autorka vénuje témér 20
let, v poslednich letech prevazné détskym
dilnickdm. Na hrn¢ifském kruhu pod jejima
rukama vznikda dekorativni keramika do interi-
éru - ptacci, srdicka, zvonkohry, obaly na kvé-
tinace, vazy, lampy, nebo uzitkova keramika
jako hrnky, talite, misy, tacky. Specialitou Evy
Hamackové jsou keramické polotovary pro
déti - 3D tvary, 2D obrazky (placky), lampicky,
zvonky, zavésné mobily, magnety, které si pak
mali umélci mohou dotvofit dle své vlastni
fantazie a umu.
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Kontakt na vyrobce:

Provozovna

Trida Svobody 43/39, 779 00 Olomouc

tel.: +420 602 950 150
www.svicky-a-mydla.cz

Sidlo

Jivovda 137,783 16 Jivova

tel.: +420 736 626 925

e-mail: tdom@seznam.cz

Miluse Domanska

Tel.: +420 736 626 925

Dekorativni glycerinova mydla a svicky vyra-
bime na Jivové, ktera se nachazi cca 20 km od
Olomouce. Vyrobou téchto mydel a svicek se
zabyvame jiz 7 let. Kazdym dnem se snazime
rozsifovat sortiment, takze mdzeme nabid-
nout rdznou $kalu tvard, vini a barev.

Poctiva rucni prace a tradi¢ni zpUsob vyroby
maji u nds své misto. Diky kvalitnimu pfirod-
nimu palmovému vosku nase svicky zarucuji
stabilni a dlouhé hofeni. Svicky jsou nepar-
femované a jsou proto vhodné i pro alergiky.
Prosvétlete Vas domov a objevte kouzlo pfi-
jemného svétla svicek.

“ pro d‘“‘(:\g

ny
Kontakt na vyrobce:
Mgr. Veronika Pfihodova
Provozovna
793 99 Bohusov 71
tel.: 603 472 929
e-mail: veronika.prihodova@centrum.cz
Korespondencni adresa
Zahradkarska 115
742 85 Viesina
Ov¢i vina je material s jedine¢nymi vlastnost-
mi, vynikd pruznosti, pevnosti, je vhodnd i pro
alergiky. K vyrobé domaci obuvi pouzivdm
ovc¢i vinu v bio kvalité. Ovce pochazeji z viast-
niho chovu, ktery odpovidd podminkam eko-
logického zemédélstvi. Maji celoro¢ni pfistup
do vybéhu a na pastvu.

Stfihani probihd ruc¢né, vina je dale zpracova-
vana pranim, barvenim, ¢esanim a nasledné
plsténim, taktéz ru¢né. Pouzivdm obé metody
plsténi, jak za sucha plsticimi jehlami, tak za
mokra. Jedna se o metodu, kdy se vldkna bud
mechanickym namahanim, nebo prudkymi
zménami teploty proplétaji. Vysledny produkt
pak zdobim rdznymi, pfedevsim piirodnimi
motivy.
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Kontakt na vyrobce:

Dana Frydrychova, Jedelanka

Jedli 195,789 01 Zabieh

tel.: +420 736 479 318

e-mail. sokratesdami@seznam.cz
www.fler.cz/jedelanka

Dratovani si mé naslo v pribéhu mateiské
dovolené a ucarovalo mi tak, ze jsem jej uz
neopustila. Napliiuje mé svoji neskutec¢nou
krasou a variabilitou, pomaha mi ztvarnit mé
pocity. Vychazim ze starych technik, které se
snazim uzivat netradi¢né. V mé dilné vznika-
ji dratované hodiny, zvony, lucerny, obrazy,
svétla, stinidla, lampy, dratované $perkovnice
(ladnych zZenskych tvard, k zavéseni na sténu
i k postaveni na toaletni stolek), dratované
stromy usazené do kamene (slouzi k dekora-
ci, vyplnéni velkého prostoru ¢i jako rodinna
$perkovnice), dratované misy, misky, oSatky
a kose rliznych velikosti.

y
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Kontakt na vyrobce:

Ing. Dana Rygarova

Adresa provozovny

793 26 Ludvikov 43

tel.: 721 476 692

e-mail: d.rygarova@gmail.com
http://www.drsnesperky.cz

Korespondencni adresa

gen. Piky 8A

779 00 Olomouc

Inspiraci ¢erpdm z drsnych a zaroven kras-
nych Jesenikd, které jsem si zamilovala, a kde
také tvofim. K vyrobé pouzivdm mistni dfevo
a kamen, které nachazim pfi svych cestach
krajinou, pfevazné v okoli Ludvikova. Zavésy
jsou z chirurgické oceli, nékdy z kdze ¢i textilu,
obcas vyuziji koralky z recyklace starych $per-
kG. Povrch je oetfen pfirodnim vcelim voskem
a olejem. Pouzivané techniky - fezbarstvi, dra-
tovani, tepdni. A pro¢ ,DRsné”? Nézev ukryva
drsnou krasu Jesenik(i, mj monogram i pInéni
snl. At i vdm mé vyrobky pfinesou stésti a po-
muzou plnit vade sny a pfani.Moc rada tvoiim
velké véci a posouvam tak hranice, kam mé
material pusti... a také masila.
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Kontakt na vyrobce:

Pfemysl Bouska — Dfevohratky

Maxe Svabinského 1061, 753 01 Hranice
Ceska republika

tel.: +420 604 209 805

e-mail: pb.nb@seznam.cz

Pfemysl Bouska si se dfevem hraje 10 let. Teh-
dy mél jen 2 dldtka, kousek lipy a pfed sebou
obrazek sovy jako predlohu. Konicek prerostl
ve velkého koné. Jak se rozrlstal pocet nozl
a dlat, rostl i jeho zéjem o hlubsi poznani dre-
va pro jeho krasu. Hledal naméty na fezbu
a postupné se dostal k tvorbé dekorativnich
a ozdobnych predmétu jako jsou pfivésky na
krk pro déti i dospélé, svicny, misky, ozdobné
zatky a jiné véci urc¢ené predevsim pro radost.
Inspiraci hleda kolem sebe, ale také v knihach.
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Kontakt na vyrobce:

David Valach

Mnichov 268, 793 26 Vrbno pod Pradédem,
Cesko

tel.: +420 778 410 203

e-mail: info@marli.cz

www.marli.cz

https://www.lzicenaobuv.cz

Drevénym Izicim davaji zivot v dilné ve Vrbné
pod Pradédem rodili jesenicti truhlafi a pfi vy-
robé pouzivaji pouze uslechtilé jasanové dre-
vo z nasich lest. Lzice jsou vyrabény tak, aby
nezatézovaly ptirodu. To znameng, Ze jsou vy-
robeny bez lepidel, pouze s pouzitim pfirod-
nich olejad, ve vétsi mire jsou vyrdbény ru¢né
a v neposledni fadé budou plnit svou funkci
dlouha léta. Origindlni Izice MARLI® z jasano-
vého dieva vyrabime v délkach 25 cm, 30 cm,
60 cm a 85 cm. Kazda lzice je origindlni svou
kresbou dieva, kterou navic zvyraziiuje pouzi-
ty olej. S gravirovanym citatem ¢i vénovanim
se Izice MARLI® stane krasnym a praktickym
darkem pro vase blizké. Také nabizime moz-
nost gravirovani obrazk(l ¢i loga. Kazda Izice
je opatfena papirovym ndvlekem s uvedenim
vyrobce a kontaktnimi informacemi.
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Drevéné vcelarské .
potreby

Drevéné spejle
z Moravskeé brany

S0

QIOW
- /
Yiongni ¢*°
y
e proé‘il}5

&

RIS Wiy o

Kontakt na vyrobce:

Zdenek Schwarz

Korespondencni

Zizkova 165, 753 01 Hranice

tel.: +420 775 379 894

e-mail: zdenekschwarz@email.cz

Vyroba dievénych 3pejli z lipového dreva,
vsech pramérq, kulaté i hranaté, délky podle
prani zakaznika od 10 — 90 cm.

Drevo je cisté ekologicky materidl. Vyroba
Spejli probihd s maximalnim ohledem na
pfirodu, jeji ¢istotu a krasu. Spejle jsou vyra-
bény z mistniho lipového dieva a tim odpa-
da zdlouhavy pfevoz materidlu ndrocny na
pohonné hmoty, lidskou silu a znecistovani

Kontakt na vyrobce:

Radek Micik

Provozovna

Kopfivna 74, 788 33 Hanusovice

tel.: +420 739 058 939

e-mail: micikradek@seznam.cz
www.radekmicik.com

Nase firma se zabyva jiz fadu let vyrobou
a prodejem dievénych vyrobkl pro vcelare.
Vyrdbime zateplené palubkové duly, lipové
pfitezy, vypletené ramky, vykluzy, dna, me-
zidna, rojaky a mnoho dalsiho. Momentalné
se mlzeme pochlubit malou prodejnou pro
vcelafe, kde si mohou zakoupit nejen nase
dievéné vyrobky, ale i veskeré pfislusenstvi
pro v¢elareni.

ovzdusi. Dfevo ani 3Spejle nejsou chemicky
upravovany, je pouzivano jen cisté pfirodni
vysusené drevo, které se zadnym zplisobem
dale neupravuje.

Moji hlavni myslenkou je pokracovat v fe-
mesle, které hrozi svym zanikem. Vzhledem
k prevazujici ru¢ni praci pfi vyrobé, je potreba
hodné pracovnikli na vyrobu 3pejli, a abych
je mohl udrzet a femeslo zachovat, zabyvam
se i dalsi praci, abych tuto krasnou, ndro¢nou
ru¢ni praci mohl dale provozovat. Pfi své praci
pfistupuji s respektem k pfirodé i materidlu
jako takovému.
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Kontakt na vyrobce:

Spolek pani a divek Dvorce

Budisovska 114, 793 68 Dvorce

Kvétoslava Bukovska

tel.: +420 730 106 004

e-mail: kvetabuk@seznam.cz

Spolek pani a divek se zaméfuje na obnovu
tradic, venkovského zpUsobu Zivota a tradic-
nich femesel, kterd historicky v tzemi Jeseni-
k@i prosperovala. Mezi né patfilo tkalcovstvi,
které s rozvojem pramyslové vyroby zcela za-
niklo. Spolek pani a divek zpracovava ov¢iho
rouno, které je na rozdil od Inu i vdnesni dobé
na uzemi Nizkého Jeseniku dostupnou suro-
vinou. Vinu dodavaji mistni chovatelé ovci,
a jde tedy 100% o mistni surovinu. Ov¢i rouno
je od pocatku az do findlniho vyrobku zpra-
covavano ruc¢né s vyuzitim nastrojd pro ru¢ni
vyrobu (kolovratek, vietanko, valcha, tkalcov-
sky stav). Chovatel ovce ru¢né ostiiha. Oprané
rouno je postupné ¢esano, na ru¢nim kolovra-
tu je spradana prize, ktera je dale vyuzivana
pfi ru¢nim pleteni nebo tkani na ru¢nim sta-
vu. Dalsi proces vyroby hotovych vyrobku se
nazyva plsténi. Pro cely technologicky postup
je vyuzivana 100% rucni prace. Mezi vyrobky
Ize zafadit drobné tkané, pletené nebo plsté-
né dekoracni predméty, hracky, zimni dopln-
ky a odévy, papuce, koberce a predlozky nebo
prostirani, tasky.
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Kontakt na vyrobce:

GASTON manufactory

Sarka Lupeckova

Svétlov 852/18, Sternberk

tel.: +420 774 250 966, +420 737 962 744
e-mail: gaston.manufactory@gmail.com
e-mail: www.gaston-manufactory.cz

Mgr. Sérka Lupeckova

tel.: +420 774 250 966

e-mail: gaston.manufactory@gmail.com
Jsme mala rodinna dilna, kterd v prostorech
100 let staré kovarny navazala na kvalitni fe-
meslnou vyrobu, cerpajici z mistnich tradic.
Dymnik je origindIni déarek urceny k paleni va-
nocnich frantiskd, vonnych kuzel( a pryskyfic.
Na jejich vyrobu se orientuje malé rodinna dil-
na v prostorech 100 let staré kovérny, kde na-
vézala na kvalitni femeslnou vyrobu cerpajici
z mistnich tradic. Kromé dymnikd vyrabi také
svicny, Sperky a dalsi.
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2 dratovana

Kontakt na vyrobce:

Helena Paluchova

790 61 Lipova lazné 40

Tel.: +420 604 647 058

E-mail: hellipaluch@seznam.cz
www.fler.cz/ropucha

S hackem mé sezndmila babicka jako malou
holcicku. Dlouho jsem s jeho pomoci oblékala
své panenky a pozdéji obcas vyrobila néjaky
doplnék pro sebe. Pak byl ha¢ek na dlouhou
dobu zapomenut a znovu jsem jej nasla az po
narozeni syna. Z hacku se stal mj kouzelny
nastroj, s jehoz pomoci se rodi mé Sperky.
Vsechny vyrobky vznikaji ruc¢ni praci. Své
Sperky hackuji z bavinénych nebo metalic-
kych pfizi, dratkd, pouzivdm korélky, knofliky
nebo drobné ozdoby. Kazdy Sperk se muaze
lisit barevnosti, proto pokazdé vznika original.
U nékterych neni pouzita zadna kovova sou-
cast, takze jsou vhodné pro alergiky.

drevicka -

Kontakt na vyrobce:

Lenka Vicherova

Hartikov 30, 789 62 Busin

tel.: +420 605 706 466

e-mail: choclena@gmail.com

Miluji praci s vonavym dfevem, predevsim
divokych tiesni pta¢nic. Strom, ktery u nas vy-
rostl a nakonec padl, maze zZit dal v kazdém
svém kousku. Pfiroda vytvaii umélecka dila se
zajimavou kresbou letokruh, nddhernou ba-
revnosti, hiejivou energii i drobnymi nedoko-
nalostmi. Je na mné, abych pfidala kazdému
drevicku kfivky a linie a vytvorila Sperk vybize-
jici svou hladkosti k dotykdm.
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Kontakt na vyrobce:

Kolimax s. r.o.

Miru 156, 790 07 Javornik

tel.: +420 584 440 272

e-mail: info@kolimax.cz

www.kolimax.cz

Firma Kolimax navézala na zac¢atku druhého
tisicileti na vyrobu tradi¢ni brnénské tovarny
na smaltové a plechové zbozi Brauchbar a Go-
ttlieb. Jeji historie sahad az do roku 1870.Z Brna
se v priibéhu let 1982 - 1984 presunula tech-
nologie nutna pro vyrobu nerezového nadobi
do Javorniku. Po generace ziskdvané zkuse-
nosti, femeslna zru¢nost nasich pracovniki
a technologické know-how jsou hlavni pilite,
z nichz vychazi nase firemni filozofie. V sou-
casnosti jsme prednim vyrobcem nerezové-
ho nadobi v Ceské republice. Je ndm velkou
cti, zZe mdzeme byt soucasti tohoto dlouhého
piibéhu, a ze nase vyrobky mizeme s hrdosti
oznacovat,vyrobeno v Ceské republice”.
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ti skritci a vily
Kontakt na vyrobce:
Mirka Ouzkd Riskova
K. Capka 344, 790 01 Jesenik
Tel.: +420 605 836 283
mirimade@centrum.cz
www.mirimade.cz
Jesenicky skfitek je ru¢né sitd hracka, polsta-
fek — mazlik. Zadni stranu tvofi hladka latka,
flis nebo plys a maze slouzit jako polstarek.
Pfedni stranu predstavuje stylizovany oblicej
skiitka — vily. Je vysity bavinou, vinou a apliko-
vanou plsti, doplnény knofliky a korélky. Vlasy
pak tvofi rGzné pletaci ptize. Pfedni dil je sesi-
ty z rGzné barevnych latek. Néktefi skiitkové
maji malé kapsicky ,na tajemstvi” nebo vetsi
kapsy na pyzamko ¢i no¢ni kosilku.




Kabelky, batizky a dalsi
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Kontakt na vyrobce:

Eva Krauterova

Nam. Osvobozeni 22, 783 35 Horka nad
Moravou

tel.: +420 607 208 338

e-mail: e.krauterova@gmail.com
https://www.facebook.com/profile.
php?id=100063512593459

Kabelky, battzky a dalsi doplriky Evy Kraute-
rové z Horky nad Moravou vznikaji pletenim
atechnikou plsténi ze stoprocentni viny. Tasky
Sije také z bavinéné $ndry. Originalni vyrobky
v Cistych pfirodnich barvach oceni kazda pa-
radnice, kterd ma vytfibeny vkus.
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Kamenina z Litovle

Kontakt na vyrobce: = 2
R/ S
Kamenina z Litovle Y g™

Smakalova 291, 784 01 Litovel
tel.: +420 608 423 739

e-mail: www.kameninazlitovle.cz
Miluse Hrachovinova

tel.: +420 608 423 739

Miluse Hrachovinova zije v Litovli od svych 10
let a keramice se zacala vénovat o rok pozdéji.
Nabizi uzitkovou keramiku pro kazdodenni
pouziti, déle také nadoby na peceni ¢i ucho-
vavani potravin a dratovanou keramiku.
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Kontakt na vyrobce: T‘A\%

Mgr. Barbora Zelena

788 32 Staré Mésto-Stfibrnice 38
tel.: +420 604 832 132

e-mail: bara@keramikazhor.cz
https://www.keramikazhor.cz
Keramika Vitalis Zelena

Mgr. Barbora Zelena

Stribrnice 38, Staré Mésto 78832
tel.: +420 604 832 132

e-mail: barborazelena66@seznam.cz
www.keramika.vitaliszelena.cz

Barbora Zelend vyrabi keramiku majolikové-
ho typu se 100% uzitnou hodnotou. Dekory
keramickych vyrobki tvofi ucelené sady, kte-
ré vyzdobi vas diim, hotel, restauraci. Obrazy
mohou diky své skladbé z kachlikd tvofit malé
i velké mozaiky. Uzitkové kusy dotvafi s obra-
zy kompletni celek.
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Kontakt na vyrobce:

Jana Petiikova

Novéa 458/23, 783 13 Stépanov
tel.: +420 777 593 745

e-mail: batitex@seznam.cz
www.modni-tricko.cz

Hedvabné 3atky, saly a kravaty, batikovana
a malovana tricka, tuniky, mikiny a 3aty vyrabi
ve své navrhéiské dilné Jana Petfikova. K no-
vym kategoriim zbozi pridala jesté malované
saty, malované boty a obrazy.

S

7
A
Prodd¥

N
S
Ie«;\o‘\b



y filc chlebské

Kontakt na vyrobce: z Q@E T‘A\%f\ E
Eva Nevrla 4 g™ . Wiy oS
Stagkova 730/16, 789 85 Mohelnice Kontakt na vyrobce:

tel: +420 604 971 930 Mgr. Katefina Preisova

Komenského 172

790 65 Zulova

tel.: 737 713 361

e-mail: mnukart@gmail.com
http://www.fler.cz/mnuk
http://www.mnukart.webnode.cz

e-mail: filcove-kralovstvi@seznam.cz
https://www.facebook.com/Filcovekralovstvi
PUsobivé edukativni pomucky 3ité z filcu, od
kterych hned tak neodtrhnete zrak, nabizi
Eva Nevrla z Mohelnice. Své filcové kralovstvi
prezentuje hlavné na socidlnich sitich, kde se o o .
mUizete potésit nejen nabidkou produktd, ale Vznikli jsme pod rukama nasitvofivé stvofitel-
také skvélymi recenzemi od spokojenych za- ky zhor. Casem jsme si ji my — rozverni tfiprsta-
kaznikal. ci, puntikati kocoufi, vlci mechovi, skrabinohy
- fadné ochodili. Le¢ vsichni dohromady vime,
ze vdm chceme pfinést radost, zubaty usmév
na tvafi a zavan hlubokych kouzelnych lest na
severu. A proto obcas probéhneme a divokym
skokem skoncime na kabelce, penézence, tas-
ce... a odhalime tak kousek sebe a hlavné
kousek zdejsiho kouzelného nebe. Malované
kabelky, toaletni tasticky, penézenky, krabicky
na caje a poklady, kalendére, pohledy, omalo-
vanky, navrh loga pro vas vyrobek.




Obrazy z Hané a okoli

Kontakt na vyrobce:

Pavla Sromova

Mlade¢ 116, 783 21 Chudobin

tel.: +420 604 271 225

e-mail: psromova@seznam.cz
https://www.facebook.com/Filcovekralovstvi
Pavla byla zvykla tvofit doma, rozdavat obra-
zy rodiné a zndmym. Kdyz se zacaly, hromadit
rozhodla se vyjit se svou znackou na svétlo
svéta a predstavit se.

Jeji obrazy jsou rliznorodé, s tématikou Hané

Originalni sperky ze
dreva a prirodnich
materialQ

Kontakt na vyrobce:

Petr Barta

Bouzov 93, 783 25 Bouzov

tel.: +420 739 068 938

e-mail: Bartici93@seznam.cz

Malad rodinnd manufaktura se zaméfuje na
vyrobu Sperkl zcela jedine¢nym postupem.
Jsou z tvrdé skofdpky ofechi a tuzemskych
diev ovocnych strom(. V jejich sortimentu
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a ji blizkou. Ozvlastriuje je pridanim prvk pii-
rody, které najde nebo dostane.

nechybi originadlni ndusnice, vlasové spony,
broze, ndhrdelniky, pfivésky na mobil a klice.
Manzelé Bartovi $perky vyrabéji spolu a s las-
kou. Petr Barta to se dfevem umi, protoze je
povolanim stolat. Kone¢nou vytvarnou po-
dobu dava Sperkiim jeho Zena. Pracuji i s dra-
tem, keramikou a barvami.
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Palickovana krajka - «as | | Podhostynska keramika N
obnova tradic na Osob- E\Q,\ | Mili 1N

My o RIS

lazsku

Kontakt na vyrobce:

Hana Dubajova

Liptan 227,793 96

Tel.: +420 739 649 242
hana.dubaj@seznam.cz
www.atelierdrak.estranky.cz
https://www.fler.cz/atelier-drak

Palickédrka Hana Dubajova Zije v Liptani na
Osoblazsku, které se pro ni stalo Zivotni inspira-
ci. Jako ¢lenka obcanského sdruzeni Kralovsky
stolec, které se zabyva historii, tradicemi a je-

Kontakt na vyrobce:

Milena Pavlikovd Hostalkova

Travnik 323, 768 61 Bystfice pod Hostynem
tel.: +420 731 453 460

e-mail: keramikamili@gmail.com
http://www.keramikamili.cz/

Mili, to je originalni ru¢né vyrdbéna uzitkova
i dekorativni keramika z Bystfice pod Hosty-
nem. Keramika Mili je to¢end na hrn¢itském
kruhu a také specifickd svym ru¢nim zdobe-
nim a stinovanim. Vznikla v roce 2006. Mlze
vas potésit, ze zadny z vyrobkl neni stejny.
A v tom je kouzlo ru¢ni vyroby. Kazdy je ori-

jich obnovou v dané oblasti, se ve své tvorbé
zaméruje na uchovani krasy zdejsich paméatek
a monumentd. K jejim autorskym projektiim
proto patii napfiklad Osoblazsko v krajce, které
je souborem palickovanych obrazkd taméjsich
hradu a kapli. Palickovana krajka ma v této ob-
lasti vice nez 300letou tradici.

gindl. Milena Hostalkova tvofi starodavnymi
technikami - ru¢né zpracovava hlinu a mode-
luje. | ouska na hrnicky tdhne ru¢né. Veskera
préce je Setrnd k Zivotnimu prostredi.
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zkové zbozi
Kontakt na vyrobce:
Northman Outdoors.r. o.
K. H. Machy 5,792 01 Bruntal
tel.: 554 713 929
info@northman.cz
http://www.northman.cz
Tomas Brazdil
telefon: 608 712 076
brazdil@northman.cz
Northman Outdoors.r. o.
Tomas Brazdil
K. H. Machy 5,792 01 Bruntal
554713929,608 712 076
info@northman.cz, brazdil@northman.cz
www.northman.cz
VInéné a Inéné ponozky navazuji na tradici
pletaiského prdmyslu v Moravskoslezském
kraji. Jsou vyrobené za uziti modernich tech-
nologii, coz jim dodéva funkéni vlastnosti. Vy-
rabime ponozkové zbozi, konkrétné tradi¢ni
vinéné a Inéné ponozky.
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kace s regionalni
tikou Jeseniki

Kontakt na vyrobce:

Pavel Sev¢ik - VEDUTA

ZaVodou 139, 789 91 Stity

tel.: +420 583 440 271

e-mail: sevcikp@sendme.cz
www.sevcik-veduta.cz

Regiondlni publikace z nakladatelstvi Pavel
Sev¢ik — VEDUTA seznamuji vefejnost s his-
torii i soucasnosti regionu, vyznamnymi
osobnostmi a turistickymi zajimavostmi. Z vy-
danych tituld vybirame: Slezské lidové a hor-
nické povésti z Jesenikd, Pradédovy povésti,
Anezka Sulové - obrazy ze Zivota na vesnicich
severozapadni Moravy ve druhé poloviné 19.
stoleti, Vincenz Priessnitz — Svétovy pfirodni
|écitel, Historie pivovarnictvi v Branné, His-
torie zdmku a panstvi Tremesek, Vzpominky
zlstaly - osudy lidi z Jesenicka, Vidnavska,
Zulovska a Sumperska a dalsi.
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Kontakt na vyrobce: g%}@

Ladislav Grossmann 4 rogior®
Vanourkova 33, Namést na Hané

tel.: +420 603 763 782

e-mail: ladislav.grossmann@gmail.com
https://ladislavgrossmann.cz

Ladislav Grossmann

tel.: +420 603 763 782

e-mail: ladislav.grossmann@gmail.com

Y
%

Ladislav Grossmann vyrabi raku keramiku,
kterd spociva ve specifické japonské techno-
logii. Jednd se o praci s glazurou a hlinou. Mezi
vyrobky patii misky, vazy, sosky ale i dymky.

Kontakt na vyrobce:

Milena Vy¢italova

Vysoka 47, 753 66 Hustopece nad Bec¢vou

tel.: +420 605 707 154

e-mail: valmezmil@centrum.cz

Milena Vycitalova je autorkou ru¢né vyrabé-
nych kraslic a vanocnich banék. Pro vyrobu
kraslic pouzivd metodu malovani, voskovy
reliéf, madeiru a skrdbani. Vanocni banky jsou
malované barvami. O prvni kraslice se pokou-
Sela uz jako zacka na zakladni skole. S vyro-
bou malovanych banék zacala v roce 2014 na
vanocnich trzich v Hustopecich nad Becvou
- béhem dopoledne pro velky zajem dosly za-
soby, coz byl jasny signal uspéchu. Tak zacala
vyroba malovanych banék z Vysoké.
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sité a hackované
y

Kontakt na vyrobce:

Dana Hojgrova - Truhlice

Kol3ov 4, 788 21 Sudkov

Tel.: +420 736 768 004

e-mail: dana.hojgrova@gmail.com
www.truhlicek.blogspot.cz

Dana Hojgrova ruc¢né sije povlaky na polstére,
ubrusy, béhouny, prostirani, zavésy, dekorac-
ni panenky, andilky, ptacky, kvéty, zvifatky
a hracky. Na povlaky na polstar také kresli
nebo piSe pozadované texty, nékteré vyrob-
ky piIni levanduli. Kromé toho hackuje ¢epi-
ce, hracky, vanocni ozdoby - vlocky, zvonky,
andilky, krajky, povlaky na polstare (kulataky)
a jiné. Dokaze uhackovat témér cokoli, nékte-
ré své prace s ndvodem na vyrobu publikuje
v Casopise Rozmaryna.
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sité détskeé
ké obleceni
Ky

Kontakt na vyrobce:

Zuzana Nesétova/ KiVi

Opavska 783/47,795 01 Rymarov

Tel.: +420 774 556 358

e-mail: Kivi.wear@seznam.cz
www.kivi-wear.cz

Chcete originalni, pékné regiondlni obleceni
pro déti ¢i ddmy? Zkuste se obratit na Zuzanu
Nesétovou, ktera nejen Sije, ale snazi se i o vy-
bér tuzemskych dodavatell latek. Producent-
ka Sije kompletni sortiment détského a dam-
ského oblec¢eni a doplnkl z vlastnich stiih(
(samostatné vytvorené). Mezi hlavni origindly
patii Cepice s ousky, vaky s ousky (batlzky),
kratasky — duetky balonového stfihu, dam-
ské a div¢i kalhoty boomerang, divéi sukynky
a nové i damské skladané sukné, mikinosaty,
satkosaly ¢i kloboucky.
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ucnée sité hracky ucné zdobené svice

textilni vyrobky @\&,\ latovymi vosky @\Qx
Kontakt na vyrobce: KOG Kontakt na vyrobce: KOG
Zahrada 2000 z.s. REPARTO Zéabtehs. r. o.
Na Mytince 32, 790 01 Jesenik Mgr. Marcela Klimkova
tel.: +420 584 401 195 Zizkova 7/15,789 01 Zabfeh
e-mail: info@zahrada2000.cz tel.: +420 736 509 432
http://www.zahrada2000.cz e-mail: info@reparto.cz
http://www.destigma.cz www.reparto.cz
Mgr. StanislavTurek
telefon: +420 584 401 195 Svitky zdobené nanasenim platovych voski
e-mail: info@zahrada2000.cz pomoci tepla lidské ruky. Nejriiznéjii motivy
""""""""""""""""""""""""""""""""""""" dle prani zdkaznika (fotografie, pohlednice,
Nase textilni vyrobky vznikaji v femeslné tex- nacrtek, slovni popis) jsou preneseny na 3a-
tilni dilné, kde zaméstnavame na vyhrazenych blony pro jednotlivé barvy. Pomoci skalpelu
pracovnich mistech osoby s dusevnim one- se jednotlivé ¢asti motivu z platovych voskad
mocnénim. Zabyvame se strojovou vyrobou rucné vyrezou a pouze teplem lidské ruky se
a také tradi¢nim ruc¢nim Sitim. K vyrobé pou- nalepi na zakladni svicku, kde vytvoli krasny
zivdme prevazné ceské bavinéné latky a ma- plasticky obraz. Velikost je limitovdna pouze
terialy. V nasem sortimentu vyrobkd najdete zakladnim rozmérem svicky (od 10 do 170 cm
rucné a strojoveé sité détské hracky a dekora- a vice). Standardné vyrabime svice k riznym
ce, bytovy textil a zpracovani vyrobkd techni- prilezitostem - kfestni, vanoc¢ni, velikonoc¢ni,
kou patchwork. svatebni a kvétinové vzory, k zivotnim jubi-

leim apod.




Kontakt na vyrobce:

CHRPA socialni firma Slezské diakonie o. p. s.
Svatého ducha 73/2,794 01 Krnov

tel.: +420 733 142 405

e-mail: chrpa@chrpakrnov.cz
http://www.chrpakrnov.cz/

Obchod

Hlavni ndmésti 100/33

794 01 Krnov

Ru¢né malovany porcelédn, sklo, textil, hed-
vébi, dievo, kov a vyrobky z téchto materia-
G (napf. hrnicky, vinovky, Sampusky, talife,
misky, polstare, ubrusy, vonné pytliky, svicny,
magnety, pfivésky, konvi¢ky a mnoho dalsich
predmétl z vyse uvedenych materidl(). Ves-
keré vyrobky jsou ru¢né malovany. Nepouzi-
vame zadné nalepky, Sablony a podobné.
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Kontakt na vyrobce:

Kontakt na vyrobce:

Ru¢ni papirna Velké Losiny a. s.

788 15 Velké Losiny 9

tel.: +420 583 248 433

U Papirny 9, 788 15 Velké Losiny

Origindlni ru¢ni papir vyrabény v manufak-
tufe s vice nez 400letou tradici nepretrzité
vyroby. Z ru¢niho papiru ,Losin” tvofime do-
pisni papiry, papiry se zékaznickou prlsvit-
kou, obalky, pozvanky, diplomy, pamétni listy,
certifikdty, blahopfani, svatebni oznameni,
darkové kazety, akvarelové papiry, papiry
s pfimési travin a kvétl a dalsi.
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Rucni vyroba

Rukodélné vyrobky
a zpracovani skla ;\&x

Kontakt na vyrobce: ﬁ\%’\
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V) \CEL V) \;E-
, Wiey o Domov Paprsek Ol3any, ptispévkova organi- Wiy oS
Sklarny Jakub zace
Kontakt na vyrobce: Jarmila Koubkova, feditelka
789 62 Olsany 205

Petr Slavkovsky, Sklarna Jakub

Mnichov 278, 793 26 Vrbno pod Pradédem
tel.: +420 737 334 380

e-mail: sklarnajakub@seznam.cz
https://www.sklarnajakub.cz

Rucné vyrabéné repliky lesniho skla a krakelo-
vaného skla, zhotovovaného podle tradi¢nich
zplsobl zpracovani skla z dob stfedovéku
v ceskych zemich. Mimo béznou produkci se
klarna zabyva i specialnimi zakazkami jako ry-
zovaci sklenénda panev se zatavenymi zlatén-
kami pro Zlaté Hory. Vyrabi sklenéna kolecka
do renovovanych stfedovékych oken, napfi-
klad do zdmku Kuks ¢i Verona v Itélii. Ze zdejsi
produkce jsou i sklenénd stinitka na WC do
Slovenské strely ¢i stinitka do historické tram-
vaje v Opavé. Pro némecké muzeum vyrabéla
sklarna pohary a do muzea noc¢nikl v Praze
stfedovékou sklenénou urino nadobu.

tel.: +420 583 247 212

e-mail: koubkova@domovolsany.cz
www.domovolsany.cz

Krasna ru¢ni prace jako vysledek pracovnich
terapii a ojedinélé vyrobky klientd s men-
talnim postizenim, kdy kazdy z nich pouziva
techniku, kterou mu jeho postizeni dovoli.
Tvofime rukodélné vyrobky z keramiky, pedi-
ku, textilu, dfeva, papiru ¢i skla, vysivané vy-
robky a kresby.
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Kontakt na vyrobce:

llona Syrycanska

Zébrani 125, 783 72 Velky Tynec

tel.: +420 774 561 178

e-mail: isyrycanska@seznam.cz
https://www.facebook.com/profile.
php?id=100040042212326

Viyrobou ruc¢né fezanych svicek se llona Sy-
rycanska zabyva ve Velkém Tynci. Kazdy kus je
original a fantazii se meze nekladou, jak sama
o své tvorbé Fikd. Vyrezané svicky v nejriiz-
néjsich barvach mohou byt krdsnym darkem
v kazdém ro¢nim obdobi.

S

4 regio®

S,
'Drod“\("‘

Z%

N

Kontakt na vyrobce:

Lubomir Jelinek

Jesenicka 527, 788 33 Hanu3ovice

tel.: +420 731 165 678

e-mail: sedlarstvi.jelinek@seznam.cz
www.sedlarstvijelinek.cz

Kdze a kozené vyrobky provazeji ¢lovéka ode-
davna. Je to jeden z nejodolnéjsich pfirodnich
materialQ, navic neobycejné krasny a trvanli-
vy. Presny pocétek sedlafstvi nelze stanovit.
Toto femeslo vzniklo v dobé, kdy ¢lovék zacal
pouzivat zvifata pro rGizné tazné a jezdecké
prace. Nase firma zajistuje formou zakazkové
vyroby vsechny druhy postroji, chomouto-
vych i prsnich, pro jizdu tézkymi povozy a jim
podobné druhy pouzivané na tazné koné pro
tézkou praci v lese. Jezdecké potreby pro jiz-
du na koni, sedla, uzdéni a dal3i. Remenéfstvi,
hnaci femeny na hospodéiské a primyslové
stroje. Kocarnictvi a renovace.
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Stavebnice URBIX / e Svicky z Jivové @9 5
dFEVéné Verbky pro .5‘@} Kontakt na vyrobce: ES \?{
R Sidlo: Jivové 137, 783 16 Jivové Y g™

deti

Kontakt na vyrobce:

Bc. Vaclav Sovadina

Bohdikovska 2195/40, 787 01 Sumperk

tel.: +420 775 978 764, +420 777 676 832
www.urbix.cz

Rodinna firma ze Sumperka se zabyva vyro-
bou dievénych balan¢nich prvki a hracek pro
déti. Stavebnice URBIX je variabilni dfevéna
stavebnice z bukové preklizky. V nabidce je
ve tfech velikostech baleni a variantatch hra-
dd, domecki k vlackam, domeckd a ohrad se
zvitatky a klasickych chaloupek, které pfipo-
minaji chalupy a kosteliky, jez zdobily a zdobi
jesenické podhfi.

tel.: +420 736 626 925

e-mail: tdom@seznam.cz

Provozovna:

Trida Svobody 43/39, 779 00 Olomouc

tel.: +420 602 950 150, +420 737 984 702
Kvalitni svicky z dilny Miluse Domanské pfi-
jemné provoni kazdy interiér. Diky kvalitnimu
pfirodnimu palmovému vosku zarucuji svicky
stabilni a dlouhé hoteni. Svicky jsou neparfe-
mované, a proto vhodné i pro alergiky. Dilna
se snazi kazdy den rozsifovat sortiment, takze
nabizi pestrou skalu tvard, viini a barev.

Originalita je zaklad!

A proto nase ru¢né vyrabéna mydla pfizpG-
sobime Vasemu prani. Nechejte si vyrobit je-
dine¢né mydlo s logem Vasi spolec¢nosti. Diky
tradi¢ni ru¢ni vyrobé mydel pro nas neni pro-
blém vytvofit pro Vase podnikani neobvykla
reklamni mydla.

Pokud Vas tato nase nabidka zaujala, neva-
hejte nas navstivit v nasi provozovné, kterd se
nachazi v Olomouci nebo se mlzete podivat
na nas e-shop, kde najdete nas cely sortiment
a samoziejmé i ceny.
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Kontakt na vyrobce:

Magr. Svétlana Komarek

Hlinik 51, 779 00 Kréman

tel.: +420 731 607 982

e-mail: jirikova.svetlana@gmail.com
www.smuky.cz

Své autorské Sperky nazvala Svétlana Koma-
rek z Krémané Smuky - Svétlana. Tvofi je ze
dfeva, nerezové oceli a kvalitnich minerald.
Nevyrabi sama, jsou na to s manzelem dva.
V jejich dilné dochazi ke krasnému propojeni
starodavnych femesel - truhlafiny a dratenic-
tvi. Pod jejich rukama vznikaji samé originaly
a jedinecné Sperky pro Zeny i muze.

Kontakt na vyrobce:

NOE s.r.o. - Ing. Vladimir Beckert

Osecka 337,751 31 Lipnik nad Bec¢vou

tel.: +420 581 773 240, +420 581 774

037

e-mail: noe@noe.cz

web: www.noe.cz

Sidlo:

Susice 86, 751 11 Radslavice

Ing. Vladimir Beckert, feditel spole¢nosti

tel.: +420 581 299 950

e-mail: beckert@noe.cz

Netradi¢ni textilni hracky, které jsou nejen
esteticky zajimavé, ale maji i didaktickou hod-
notu nabizi od pocatku své existence firma
NOE. Zaméfuje se na vyrobu manaskd, ktefi
umoznuji aktivni zapojeni déti do hry a dra-
matizaci pohadek. Za manasky firma ziskala
ocenéni,Spravna hracka” Specifické postave-
ni zaujimaji licen¢ni hracky, firma také sije po-
hadkové i profesni kostymy a cepicky, textilni
dekorace, molitanové stavebnice, maskoty,
reklamni hracky atd.

Pro matefské skoly ale nejen pro né je urcena
nase nabidka molitanovych stavebnic, které
maji nezaménitelny design a daji se vyuzit jak
pro hry, tak i pro télocvik.

Noe s.r.o. se zaméfuje i na vyrobu reklamnich
hracek a maskot(l dle prani zakaznik.

V této oblasti mame jiz dlouholeté zkusenosti
a dobré vyvojové zazemi




Kateri-

Kontakt na vyrobce:

Katefina Dvorakova

788 05 Libina 512

tel.: +420 604 239 523

e-mail: atelier.caldero@seznam.cz
www.bycaldero.cz

www.fler.cz/katcha-0

Ve své tvorbé preferujeme pfirodni materia-
ly - bavinu, len a vinu, z nichz hlavné len ma
v nasi oblasti mnoholetou tradici. Tyto materi-
aly nabizi Sirokou $kalu moznosti zpracovani:
sijeme, hackujeme a pleteme nejen odévy,
odévni doplriky a bytovy textil, ale i hracky,
textilni Sperky, tasky, dekorace a dalsi. Pfi vy-
robé dbame predevsim na kvalitu materialu
i zpracovani a na originalitu nasich vyrobkd,
které tvotfime podle vlastnich navrh. Nase
prace nas velice bavi, délame ji s laskou a vkla-
dame do ni sviij osobity vkus a citéni.
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Kontakt na vyrobce:

Mariana Felnerova

Pod Lesem 451

788 33 HanuSovice

tel.: 737 655 826

e-mail: marianafelnerova@seznam.cz
http://www.beabeo.cz/

Vlna a len jsou Uzasné materidly spojené s tra-
dici nasi oblasti. A je jedno, jestli je z nich vy-
robena kabelka, broz na klopé nebo hracka
v détskych ruc¢kach - vzdy bude s Vami, aspon
pomysIné, kousek naseho kraje.

Pfedméty jsou vyrabéné z pfirodnich materi-
ala, které nezatézuji ptirodni prostiedi, prim
hraje len a vina. Jsou zpracované tak, aby se
daly ve vétsiné pripadl prat a jednoduse cis-
tit, to plati v ptipadé kabelek, bytového textilu
i hracek.

Cast vyrobniho procesu je spojené s icim
strojem, ale vétsina prace je rucni - vysivani,
plsténi, malba apod.

Mezi vyrobky se do popredi dostavaji autor-
ské hracky, sité ze Inu a pInéné nasim jesenic-
kym ov¢im rounem. Jsou to ovecky Bea a Beo,
urcené pro trileté a starsi déti. Diky vybéru
materidlu jsou mékké, prfijemné na dotek
a pfirozené antialergenni. Hra s nimi podpo-
ruje jemnou motoriku.




ilni vyrobky
torskym potiskem

Kontakt na vyrobce:

Bc. Katefina Majerova

Hruska 54, 798 27 Némcice na Hané

tel.: +420 739 449 834

e-mail: katerina.petrovska@seznam.cz
www.facebook.com/majerKa.cz, www.fler.
cz/majerka

http://majerka.eu/

Prodejni showroom:

Hruska 40, 798 27 Némcice nad Hanou

Mezi vyrobky Katefiny Majerovd prevldda
dédmské moda, a to trika, mikiny, sukné nebo
kalhoty. Jako dopliiky jsou oblibené satky
a kabelky. Typickymi znaky utvarejicimi vyji-
mecny styl viech odévu jsou charakteristicky
stfih, autorsky potisk a riznobarevné ozdob-
né prosevy. Autorka pouziva ru¢ni sitotisk, coz
je stara tiskafska metoda, kdy se pres speci-
alni sito nandsi barva pfimo na latku. Odévy
jsou vyrobeny z modernich materiald, prevaz-
né v kombinaci bavina - elastan.

Mé vyrobky si muzete prohlizet, hodnotit
a pripadné objedndvat pod znackou majer-
Ka na internetu, nebo si je mizete vyzkouset
v kamenném obchldku v Praze. Se svymi za-
kazniky se také nékolikrat v roce rada osobné
setkdvam na prodejnich akcich zaméfenych
na kreativni nezavislou médu a design.
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né koberce

Kontakt na vyrobce:

ZAHRADA 2000 z. s.

Magr. Stanislav Turek

Na Mytince 32,790 01 Jesenik

tel.: +420 584 401 195

e-mail: info@zahrada2000.cz
www.zahrada2000.cz

www.destigma.cz

Vyroba ru¢né tkanych kobercl probihd na
dvoulistovém tkalcovském stavu. Koberce
jsou vyrdbény z odstfizkd latek, ziskanych
recyklaci odévu a tkanin. Prouzky latek se za-
tkavaji platnovou vazbou do osnovy. Kombi-
naci riznobarevnych prouzk latek se vytvari
mnozstvi pestrych tradi¢nich i modernich
vzorl. Koberce jsou vyrdbény v $iti 90 centi-
metrG a v nejriiznéjsich délkach. Okraje maji
zpevnéné platnovym tkanim osnovnich niti
a jsou zakonceny tfadsnémi. Také diky tomu
jsou velmi trvanlivé a vydrzi opakované prani
v pracce.




a keramika Q) é kovarské \
Kontakt na \vlyrvobse: z QO;E; E\\% é
Mgr. Ivana Bélafova 4 g™ Wiy o5

Marianov 60, 751 15 Cechy u Pierova

tel.: +420 602 865 112

e-mail: ivana.belarova@gmail.com
http://www.bkeramika.cz/

Specialitou keramicky lvany Bélafové je svi-
cen ve tvaru dérované koule. Vypada nad-
herné, zvlast kdyz se rozsviti za tmy, vrhaji po
sténach mald kulata svétylka a za bilého dne
jsou zase krasnym dekora¢nim doplrikem.
Ivana Bélafova vétsinu dél tvofi na zakazku
nebo prodava na tematickych vystavach. Jeji
dalsi specialitou jsou figuralni betlémy. V sor-
timentu najdete také svicny ve tvaru andéla ¢i
konvi¢ky na mléko, zahradni dekorace i deko-
rativni misy na stal.

Kontakt na vyrobce:

Petr Jefabek

788 23 Jindfichov 148

tel.: +420 737 575 156

e-mail: jerabekpetr73@seznam.cz
www.kovarstvi-jerabek.cz

Petr Jefabek vyrabi nejrizné;jsi predméty na
zakazku dle pfani zdkaznika, napf. naramky,
prsteny, pfivésky, kované svicny, dveini ko-
vani, panty, kliky, klepadla na dvere, zabradli,
miize, ploty, brany, exteriérovy a interiérovy
nabytek atd. Dale renovuje a opravuje staré
kované vyrobky. Pouziva tradi¢ni technolo-
gie a materidly jako Zelezo, ocel, nerez, mosaz
améd.




rucné kované

Kontakt na vyrobce:

Richard Cervinka - Kovarstvi a zameénictvi
792 01 Valsov 5

tel.: 604 538 017

shervud@seznam.cz
http://www.shervud.webnode.cz
Kovarskému femeslu se ve své kovarné veé-
nuji od vyuceni. Vyrabim sirokou 3kalu kovai-
skych produktl, od bézného zemédélského
¢i uméleckého kovafstvi, restauratorskych
praci zeleznych a médénych vyrobkl az po
zamecnictvi bézné uzivané i umélecké véetné
vyroby a montdaze uzitkovych a dekorativnich
pfedmétl do interiéru a exteriéru. Vyrabim
napfiklad naradi ke krbu, madla ke schodim,
stojany na vina, svicny, svitidla, bytové doplri-
ky, zbrané, Sperky, vrata, mfize, ploty a zébra-
dli na schodisté, vyvésni stity, zvonky, zvonice,
postovni schranky aj. vyrobky dle pfani a po-
zadavku zakaznika.

V zavislosti na moznostech materialu sijeme
Inéné lozni pradlo pro dospélé i déti, polstar-
ky, prostirani a utérky, détské hraci deky, Inéné
bryndacky. Snazime se len tisknout zajimavy-
mi dezény, také vysivdme strojovou vysivkou.
Zpracovani Inu patfilo k béznym odévnim od-
vétvim u nas jesté pred par desitkami let. Len
je Setrnéjsi k zivotnimu prostredi nez bavina.
Nepotiebuje tolik herbicidl, pesticidd a roz-
hodné ne tolik vody pro sv(j rdst (1 kilogram
baviny spotfebuje na zavlahu cirka 7000 litrd
vody), len zavlahu nepotiebuje. Vétime, ze Ize
fungovat lokalnéji, mizeme vyuzivat rostlinu
v textilnim primyslu a ¢aste¢né tak nahradit
dovazenou a nejvyuzivanéjsi bavinu.
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Sperky, mozai-
zy, vitrazové

Kontakt na vyrobce:

Iveta Strnadova

Bezrucova 76, 793 26 Vrbno pod Pradédem
tel.: +420 554 751 914, +420 731 177 688
email: vitraz@email.cz

www.vitraze-sperky.cz

Autorsky vitrdzovy Sperk — pouzivdam speci-
alni, ru¢né vélcovana barevna skla, kterd jsou
zajimava svou strukturou a také nezvykle pev-
nym povrchem. Neopakovatelna barevnost
skel zabranuje duplicité, kazdy kus je original.
Mozaika - efektni uplatnéni k ramim zrcadel,
samostatné obrazy, kuchynské podnosy. Vit-
razové vyplné - jsou zhotoveny ,tiffany tech-
nikou”, starou vice nez sto let, ktera umoznuje
vytvaret jemnéjsi kontury nez vitrdz vsazend
do olova. Vitrdze dnes nemusi byt jen v sa-
kralnich stavbach, dotvafi atmosféru v mnoha
interiérech (okna, dvere, délici stény, lampy,
obrazky).
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nka z Kunzova

Kontakt na vyrobce:

Jana Sucha

Provozovna

Radikov 71, 753 01 Hranice

tel.: +420 608 719 363

e-mail: jana.sunshine@seznam.cz

Vlyrobky predené, pletené, plsténé a tkané
z lokalni ov¢i viny a jinych materiald. Coz ob-
nasi predenou ptizi ur¢enou k dalSimu zpra-
covani (pleteni, hackovani, tkani), vyrobky
pfimo zhotovené - cepice, $aly, odévy vieo-
becné (vesty, svetry, 3aty), vyrobky plsténé
(odévni doplnky, rukavice, papuce).

Kazdy muj vyrobek je originalnim kusem vzni-
kajicim v mé dilné. Kazdému odévu davam
svyma rukama kus sebe, sv(ij napad, um a cas.
Zpracovani vlaken z rostlin ¢i zviteci srsti je
zndmo jiz od neolitu. V mistech, kde se ovce
chovaly, se zpracovavalo vsechno. Nejinak
to bylo s vinou. Z ostfihané viny se vytvarely
odévy pro rodinu, pfipadné platna ¢i vinéné-
ho sukna. Techniku predeni ovladala témér
kazda zena. Jesté dnes nachazime na plidach
staré kolovraty nasich babicek a rozlozené
stavy na tkani.
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bky sité pod znac-
-nene
Kontakt na vyrobce:
Martin Holub - Lnéné
PetrGv ddl 12,794 01 Krnov
e-mail: info@Inene.cz
www.Inene.cz
www.facebook.com/znackalnene
www.instagram.com/znackalnene
V zévislosti na moznostech materidlu Sijeme
Inéné lozni pradlo pro dospélé i déti, polstar-
ky, prostirani a utérky, détské hraci deky, Inéné
bryndacky. Snazime se len tisknout zajimavy-
mi dezény, také vysivdme strojovou vysivkou.
Zpracovani Inu patfilo k béznym odévnim od-
vétvim u nas jesté pred par desitkami let. Len
je Setrnéjsi k Zivotnimu prostredi nez bavina.
Nepotiebuje tolik herbicidl, pesticida a roz-
hodné ne tolik vody pro svij rast (1 kilogram
baviny spotiebuje na zavlahu cirka 7000 litrd
vody), len zavlahu nepotiebuje. Vétime, ze Ize
fungovat lokalnéji, mdzeme vyuzivat rostlinu
v textilnim prlmyslu a ¢aste¢né tak nahradit
dovazenou a nejvyuzivanéjsi bavinu.
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Kontakt na vyrobce:

Obcanské sdruzeni Stranské

Vladimira Krenkova

Stranské 5, 793 51 Bridli¢cna

tel.: +420 554 725 848, +420 723 040 535
email: KrenkovaVladimira@seznam.cz
www.stranske.websnadno.cz

Vsechny vyrobky jsou vyhradné z ovciho
rouna plvodnich valasek. Nejoblibenéjsimi
vyrobky jsou plsténé kabelky, mosny ¢i pe-
nézenky. Pro pany mame poiradné ponozky
a oplétané ladhve - predchlidce termosky).
U nés si dokonce muzete vybrat ovecku, z jejiz
viny vyrobime origindIni darek. VSechny maji
své jméno, a tak mlzete mit ponozky tfeba
z Josefiny, Adélky... Prosté origindl. Jsme cho-
vatelé, zvladame vie od stfihani, prani, ¢esani,
barveni, pfedeni, plsténi, tkani... A co neumi-
me, to se brzy naucime.

N

In pro®>

o)

Kontakt na vyrobce:

Pavla Hu¢inova

Veselicko 73, 751 25 Veselicko

tel.: +420 581 793 044, +420 606 270 138
Hackované ozdoby a dekorativni predméty
s vanoc¢ni a velikono¢ni tématikou jsou nej-
Castéjsi naplni tvorby Pavly Hucinové z Ve-
selicka na Prerovsku. Jeji prace se vyznacuje
napaditosti, trpélivosti, zru¢nosti a preciznos-
ti. O své uméni se rada déli a své zkudenosti
predéva na jarmarcich s lidovou tématikou.

Mé vyrobky si mGzete prohlédnout a zakou-
pit v galerii M+M v Hranicich, v Blahutovic-
kém klastefe, na hradé Helfstyn, ve dvorané
Hranického zamku, v Domecku MéK Lipniku
a samoziejmé u mé doma, v prostorach obec-
ni knihovny ve Veselicku.



SLUZBY - HANA & JESENIK

REGIONALNi PRODUKT
| JESENIKY origindini produki®

JA re :

JAVORNIK
Penzion Raci udoli

LIPOVA LAZNE

Penzion Kovarna

ZLATE HORY  y00au5KA BRANAregioMlnlprodum

Mevan's Coffee

STARE MESTO

Horsky hotel Paprsek
Horsky hotel Snézenka ***
Chata U Profesora

LUDViKOV
Ubytovani U Skfivanku

MAPOVY PODKLAD
® obec s regionalnim produktem
{ [ olomoucky kraj
BRANNA . [JoRPvOlomouckém kraji
KolStejn wellness centrum P firanice obes
JINDRICHOV i, [ 71 obce mimo regionalni znacky
Roubenka Habartice L ; HANA, JESENIKY,
Roubenka Jindfichov N MORAVSKA BRANA
MALA MORAVA L TR :
cope Pod et — VELKE LOSINY
Severomoravska cl R oy Villa Zerotin,

0Ea e Penzion Bed & Breakfast

— BOHUTIN
PN R e 28 Penzion Na Rybni¢ku Bohutin
4, se SAMOCEPEM na Moravské stezce

ROVENSKO
Penzion Sypka

ZABREH
Sport & Relax areal
Bozeriov

Levandulova kaval

LITOVEL
Litovelska kavama,
pekarna

a Gokoladovna KRELOV - BRUCHOTIN

Restaurace Citadela

MLADEC
Restaurace
Penzion Sobacov

oLoMouc
Kavarna na Kopecku

HRUSKA
Misna hruska



el Paprsek el Snézenka

Kontakt na vyrobce:

Horsky hotel Paprsek, s.r. o.

788 32 Staré Mésto

Tel.: +420 777 076 542

e-mail: recepce@paprsek.cz

www.paprsek.cz

Paprsek nabizi klid a pohodli, po naro¢né re-
konstrukci a modernizaci poskytuje vysoky
standard ubytovani i bohaté sluzby, viestran-
ny sportovni program pro kazdou ro¢ni dobu
a za jakéhokoli pocasi - to vie uprostied pa-
vabné pfirody. V 1été je Paprsek vybornou za-
kladnou pro horskou turistiku. Po celodennim
vyslapu muzete relaxovat pfi vecernim pose-
zeni u tdborového ohné.V zimé jsou pfiprave-
ny vleky a upravované bézecké traté. Pfijdte
ochutnat nasi krajovou specialitu, kterou jsou
borlvkové knedliky, denné cerstvé, s velkou
naplni borlivek z nasich lesd, sypané kakaem
a polité rozpusténym maslem.
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Kontakt na vyrobce: -

Horsky hotel Snézenka***

Hyncice pod Susinou 15, 788 32 Staré Mésto
Tel.: +420 583 239 0089, +420 608 555 276
e-mail: nfo@hotel-snezenka.cz
www.hotelsnezenka.cz

Jsme ptijemny, klidny rodinny hotel s pia-
telskou atmosférou, kvalitni tradi¢ni kuchy-
ni a personalem s individualnim pfistupem
k hostdm. Pomahame lidem zdravé odpoci-
vat na turistickych, cyklistickych, bézkarskych
i sjezdovych trasach, v bazénu, vifivce, saung,
restauraci, vinotéce, Utulném pokoji nebo na
bowlingu. Nepfizerr pocasi u nas rozhodné
neznamena nudu. Vhodné pro rodiny s détmi,
nabizime détské koutky i hfisté. Domaci maz-
licci jsou vitani. Jsme striktné nekuracky hotel.
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i1 Svini horou

Kontakt na vyrobce:

Chalupa Pod Svini horou

Ing. Lukas Kridva

Vlaské 74, Hanusovice

tel.: +420 603 932 444

e-mail: info@podsvinihorou.cz

web: www.podsvinihorou.cz

Chalupa Pod Svini horou se nachazi v obci
Vlaské na Upati narodni ptirodni rezervace
Kralicky Snéznik, uprostfed pfirodnich kras
Jesenikd. Jeji okoli nabizi idedlni podminky
pro odpocinek, zimni sporty, turistiku, cyk-
loturistiku, houbareni nebo rodinnou dovo-
lenou s détmi. Ve stylové chalupé se mlzete
ubytovat ve tfech luxusnich apartméanech
s pfizna¢nymi nazvy: Pomnénkové svétnice,
Slune¢nicova svétnice a Levandulova svétni-
ce. Celkova kapacita chalupy je 12 osob. Cha-
lupu fidime srdcem, prioritou je pro nas vase
spokojenost a nevsedni zézitek.
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Kontakt na vyrobce:

Chata U Profesora

Jifi Matous$

Kuncice 39, 788 32 Staré Mésto

tel.: +420 777 149 218

e-mail: jiri.matous@email.cz

web: www.staromestsko.cz

Chatu U Profesora najdete v horské vesnicce
Kuncice, kterd je znama jako lyzafské stre-
disko s ctyfmistnou sedackovou lanovkou
a je jen krtcek od narodni pfirodni rezervace
Kralicky Snéznik. Ubytovani budete v nové
zrekonstruovanych pokojich s vlastnim pfislu-
Senstvim, vafime domdci kuchyni, nechybi ani
nadychané bor(ivkové knedliky. Specializuje-
me se na détskou rekreaci, skoly v pfirodé,
zimni lyzaiské kurzy, letni tdbory a skolni vy-
lety. V letnich mésicich pro vds mame pfipra-
venou zastfe$enou terasu s grilem, venkovni
bazén, placek na kopanou, hfisté s umélou
trdvou, lezeckou sténu a détské prolézacky
s trampolinou.

Za sychravého a chladného pocasi vam jisté
pfijde vhod nas novy,saunovy domecek’, kde
vas okouzli mramorova vitivka, parni lazen
s hvézdnym nebem a finska sauna s ochlazo-
vacim bazénkem.
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NA KOPECKU

Kontakt na vyrobce:

Kavarna Na Kopecku

Sadové namésti 3/3, 779 00 Olomouc — Svaty
Kopecek

tel.: +420 775 504 074, Petr Cep

e-mail: kavarnanakopecku@seznam.cz

web: www.kavarnanakopecku.eu

Kavarna vznikla na misté znamé Lachovy cuk-
rarny, ktera oslazovala navstévnikiim poutni-
ho mista zivot jiz od roku 1888. Kavarna Na
kopecku v tomto duchu pokracuje, malinko
toto misto zutulnila, zmodernizovala a zacala
vroce 2017 se svym sortimentem podporovat
i malé vyrobce / podnikatele ze svého okoli.
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Kontakt na vyrobce:

Kolstejn wellness centrum

788 25 Branna 60

Sarka Dostélova, reditelka

Email: reditel@kolstejn.cz, +420 736 632 032
Email: provozni@kolstejn.cz, +420 702 072
034

www.kolstejn.cz
www.facebook.com/kolstejn
www.instagram.com/kolstejnwellness

Jsme wellness hotel idealni pro relaxaci, od-
pocinek a pfijemné strdveny cas. Soucasti
hotelu je vyborna restaurace s mistni kuchyni
a vlastnim minipivovarem. Mdme jedine¢né
wellness Siroko daleko a nabizime i kvalitni
masaze. V budové wellness hotelu je k dispo-
zici 24 komfortnich dvoullGzkovych pokoju,
vsechny lze vyuzit také jako ubytovani pro
jednu osobu. Novotou vonici prostory Hotelu
Garni*** se nachdzeji v prvnim patte historic-
ké budovy z roku 1325 na namésticku v obci
Brannd, pfimo nad restauraci Kolstejn. Hotel
nabizi ubytovani s polopenzi — bufetové sni-
dané a servirované tfichodové vecere. Doma-
ci mazlicci jsou vitani.
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wva kavarna

Kontakt na vyrobce:

Venuse Gruz

Masarykovo ndmésti 12/13, 789 01 Zabteh na
Moravé

Tel.: +420 776 087 333

e-mail: venuse.gruz@seznam.cz

web: https://www.levandulovakavarna.cz
Vlyjimecné misto, které byste neméli pfi vyle-
tu do Jesenikd minout. Ochutnate zde treba
babovku, limonddu, caj, zmrzlinu a mnoho
jinych dobrot, vie s prichuti levandule. Ori-
gindlni Levandulova kavarna byla oteviena
v kvétnu 2015 pfimo v centru mésta. Sousedi
se zadbrezskym muzeem, hojné navstévova-
nym diky impozantni expozici o Janu Eskymo
Welzelovi. V kavarné se potési nejen milovnici
kavy, levandule a vina, ale také ti, které laka si
jen tak uzit pfijemnou chvili v Gtulném, levan-
duli provonéném misté. Soucasti kavarny je
obchidek s produkty Levandulového statku
Bezdékov a dalsimi regiondlnimi produkty.

kavarna,
cokoladovna

Kontakt na vyrobce:

Spolkovna, s.r.o.

Mlynska 1252/1a, 784 01 Litovel78401 Litovel
Zuzana Strakosova

tel.: +420 603 300 536

e-mail: strakosova.zuzana@seznam.cz
Litovelskd kavarna, pekarna a cokoladovna
klade dliraz na budovani obcanské spolec¢-
nosti, pofadani alternativnich spolecenskych
a kulturnich aktivit a vyrobu a prodej vlast-
nich regionalnich vyrobka.

Litovelska kavarna se nachazi v pasazi Mlyni-
ce, kterd je nejkratsi spojovaci cestou z lito-
velského autobusového nadrazi na Litovelské
namesti.

Otevieli jsme u nds mezigeneracni hernu,
kterou budeme postupné doplriovat o dalsi
a dalsi hracky. Kone¢né! Najdete u nds nejen
drevéné hracky pro malé i velké, magnetickou
skladacku, knizky, obii mikado, karty a pexe-
sa, puzzle, fotbalek a hru Litovelské kavarny,
kterou pro Vas na miru vytvofily déti, spolec-
né s nasimi servirkami.

Pripravujeme pro Vas workshopy, ochutnav-
ky, vernisaze, autorské ¢teni atd.




ffee

Kontakt na vyrobce:

Mevan’s Coffee

nam. Svobody 104, 793 76 Zlaté Hory

tel.: +420 722 968 036

e-mail: mevan@email.cz

V prostorach byvalé parni pekarny v maleb-
ném méstecku Zlaté Hory se nachazi Gtulna
kavarna Mevan’s Coffee. ,Pekdrnu zde vybu-
doval a provozoval muj pradédecek od roku
1947 a nadale i po znéarodnéni az do roku
1970," fikd majitelka Eva Zalesdkova, kterd se
v roce 2014 rozhodla prostory se zachovalym
celem pece a dobovymi fotografiemi upravit
na kavarnu. Zakaznici zde najdou kromé vy-
borné kavy dezerty vlastni vyroby. Nékteré
jsou velmi origindlni, jiné zase velmi tradic¢ni.
Navic sem zdkaznici mifii pro dorty, jejichz vy-
roba je ve zdejsi nabidce. Pro vyrobu dobrot
se majitelka snazi hledat mistni suroviny, at uz
se jedna o med, ¢i mouku ovoce od mistnich
mensich farmard. Kavérna je také piilezitost-
nym centrem kultury - konaji se zde vecery
s zivou hudbou nebo cestovatelské besedy.

ka

Kontakt na vyrobce: =
Jana Vydrzelova Y
Hruska 128, 798 27 Hruska

https://mlsnahruska.cz

Jana Vydrzelova

Tel.: +420 737 454 281

e-mail: info@mlsnahruska.cz

N
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Misna hruska je rodinna cukréarna Jany Vydr-
zelové s provozovnou v Némcicich nad Ha-
nou. Vznikla v roce 2021 béhem pandemie
covidu. Z poctivych surovin a z velké ¢&asti
i z domacich produktl se zde pecou cerstvé
zakusky, cukrovi, kolace a dorty. Dobroty s ne-
tradi¢nim a modernim designem jsou sou-
c¢asti rautd na rodinnych oslavéch i mensich
firemnich akcich. Taky vam pftipravi i svatebni
dort, v sortimentu nechybi bezlepkové vyrob-
ky ani vanoc¢ni cukrovi.




(ovarna y la Rybnicku Bo- .,
Kontakt na vyrobce: ;\&/\E  AMOCEPEM na ‘ﬁ\% %‘
Penzion Kovarna "““4/,',(\( ey %KY o

Ing. Josef Sekula, majitel

Horni Lipové 173/36, 790 63 Lipova-lazné

tel.: +420 737 283 770

e-mail: info@penzionkovarna.cz

web: www.penzionkovarna.cz

Restaurace Penzionu Kovarna se nachazi
v malebném udoli Horni Lipové, na jednom
zmnoha prekrasnych mist v podhiiJesenik(,
a své navstévniky vitd pfijemnym domacim
prostfedim staroceské svétnicky. Rozmanita
nabidka pokrm pfipravovanych z cerstvych,
poctivych surovin 1aka jak rodiny s détmi, tak
i gurmany prahnouci po nezapomenutelnych
kulindiskych zazitcich, pficemz bohaté chuté
mistni kuchyné navic podtrhuje kristalové ¢is-
ty vzduch, za kterym na Jesenicko ro¢né zami-
ii spousty navstévnikd z celé republiky. Diky
vyhlasené kuchyni a pfijemnému prostredi
je restaurace také oblibenym mistem konani
svateb a dal3ich spole¢enskych akci.

’777 I -

stezce

Kontakt na vyrobce:

Tomas Jilovec

789 62 Bohutin 146

tel.: +420 725 281 313

e-mail: tomas.jilovec@gmail.com

web: https://www.narybnickubohutin.cz
Penzion a restaurace Na Rybnicku nabizi uby-
tovani v 10 samostatnych nové vybudova-
nych pokojich a apartmanech v obci Bohutin
nedaleko okresniho mésta Sumperk. V restau-
raci nabizi také lokalni speciality, hotova jidla
a minutky. V tésné blizkosti penzionu a restau-
race se nachazi unikatni, plné samoobsluzné
zafizeni samocep. Ten lezi na Moravské stezce,
a proto je vzhledem k poloze a zaméieni vy-
hledédvanym cilem cyklist0, objevujicich krasy
Jesenikl po trase této znamé stezky.
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c¢i udoli  Citadela
Kontakt na vyrobce: F\Qf\ :Ea Kontakt na vyrobce: z
Raci udoli s.r.o. ‘%,‘KY ey Fortova pevnost — Restaurace Citadela ’1’4reg\o@°

Uhelna 126, 79070 Javornik - Raci udoli

web: http://www.raciudoli.cz

Martina Rehova

Tel.: +420 604 209 900

Tel.: +420 585 440 161

e-mail: info@raciudoli.cz

Penzion Raci udoli je v provozu od 30. let mi-
nulého stoleti. Pvodni nazev ,Haus Isolde”
dal objektu stavitel a zaroven majitel Herbert
Utner, budovu pojmenoval po své dcefi Isol-
dé. Hospldka je obnovena do puvodniho
stylu. Do jidelni¢ku jsou zafazeny mistni spe-
ciality pfipravované podle starych receptt
z regiondlnich potravin. Ubytovani nabizime
v stylové opravenych pokojich s kapacitou 45
lGzek. Soucésti je sal s kapacitou 70 mist, vifiv-
ka a infra sauna. V arealu se nachazi venkovni
bazén, finska sauna, hfisté na fotbal, volejbal
a kosikovou, tenisovy kurt s antukou, discgol-
fové hristé, détské piskovisté, ZOO koutek.
O prazdninach poradame détské tabory. Kaz-
dorocné se druhy vikend v cervnu u nds kona
Sympozium umeéni. Srde¢né zveme do Rych-
lebskych hor, hor ticha a zastaveni.

Na Fortu 392/1, Krelov - Bfuchotin

tel.: +420 722 043 422

e-mail. fort@sksbu.cz

web: https://www.forty.cz

Navstéva restaurace Citadela Vas v mziku za-
vede do dob Rakouska-Uherska. Pomuze ji
k tomu nejen tematicky jidelnicek, ale i auten-
tické prostredi pevnosti, jez slouzila k obrané
Olomouce. Restaurace Citadela je idealnim
mistem pro usporadani firemnich akci, vano¢-
nich vecirkd, obchodnich konferenci, svateb,
narozeninovych ¢i rodinnych oslav, s ojedi-
nélym zazitkem z pfijemného a atraktivniho
prostiedi a vybrané domaci kuchyné.




e Penzion

Kontakt na vyrobce:

Restaurace Penzion Sobacov

Sobacov 111, 783 21 Mlade¢

Tel.: restaurace: +420 775 555 175

Tel.: ubytovani: +420 775 555 275

e-mail: restaurace@sobacov.cz

web: www.sobacov.cz

Ubytovani:

e-mail: penzion@sobacov.cz

Moznost ubytovani, stravovani, pofadani
svateb a rybareni. K dispozici jsou tenisové
a beach kurty, stolni tenis a paj¢ovna kol i ko-
lobézek. Restaurace méa dole 70 mist, nahore
salonek pro rzna skoleni, oslavy a jiné ptilezi-
tosti, kam se vejde az 30 lidi. Zékaznici z celé-
ho Litovelska sem jezdi na menicka, hospoda
porada vyhlasené gastronomické akce, ma
i vlastni pivovar. Kuchafi vafi z regionalnich
potravin. Sou&asti penzionu jsou Ctyfi Ctyrlaz-
kové pokoje.

a Habartice

Kontakt na vyrobce:

Chalupy Jeseniky s.r. 0.

Habartice 94, 788 23 Jindfichov

788 23 Habartice 94

David Drbal

e-mail: info@roubenka-habartice.cz

Tel.: +420 608 878 915

web: www.chalupy-jeseniky.com

Roubenka Habartice se nachazi na upati Hru-
bého Jeseniku obklopena lesy a krasnou pfi-
rodou. Jedna se o budovu po celkové citlivé
rekonstrukci. Hosté maji neomezené k dispo-
zici vitivku a saunu. Roubenka pojme 8 osob
v komfortnich pokojich, dale je k zapujceni
détska postylka. Roubenka je pIné vybavena
pro maximalni pohodli a spokojenost hostu.
V letnim obdobi mohou hosté vyuzit na za-
hradé détské hfisté, posezeni a gril. K pohla-
zeni chutovych poharkl naleznete uvnitf rou-
benky vinotéku plnou kvalitnich vin. Hostdm
jsou k dispozici informace o nejzajimavéjsich
atrakcich, krasach a lakadlech Jesenik. V bliz-
kém dosahu roubenky se nachazi nejzndméj-
3i lyzafskd stiediska Jesenikl. Roubenka je
vhodna k celoro¢ni rekreaci.

3087

L0

7 pro

&
4/4_ re 9‘\0‘\}&




Jindrichov

Kontakt na vyrobce:

Chalupy Jeseniky s.r.o.

Jindfichov 5, 788 23 Jindfichov

David Drbal

tel.: +420 608 878 915

e-mail: info@roubenka-jindrichov.cz

web: www.chapupy-jeseniky.com

Roubenka Jindfichov se nachazi na Gpati Hru-
bého Jeseniku v klidné ¢asti obce Jindfichov,
obklopena lesy a krasnou pfirodou s bubla-
jicim potdckem Stafi¢ pod okny. Jednd se
o historickou budovu z 19. stoleti po celkové
a citlivé rekonstrukci. V roubence je mozné
ubytovat 12 osob. Je plné vybavena pro po-
hodli a spokojenost hostt. V letnim obdobi je
na prostorné zahradé détské hristé, moznost
grilovani nebo opékani pfimo na ohni. Rou-
benka je vhodna k celoroc¢ni rekreaci. Neva-
hejte a rezervujte si romantickou dovolenou
na klidném misté v luxusni stylové zrekon-
struované roubence, kde o Vas a Vase détibu-
de plné postarano.
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-avska chata

Kontakt na vyrobce:

Severomoravska chata

Rudolf Gazar

Podlesi 141, 788 33 Mala Morava

Tel.: +420 774 940 203

e-mail: severka@severomoravska-chata.cz
www.severomoravskachata.cz

Nachézi se v nadmoiské vysce 851 m, v ma-
sivu vrcholu Jefdb (1002 m n. m.). Chata je
na kfizovatce turistickych, cyklistickych i bé-
zeckych tras a nachézi se ptimo u lyzaiského
vleku. Turisté i vyletnici oceni, ze je celoro¢né
otevfena, navic nabizi mnozstvi aktivit v misté
i okoli. Disponuje Utulnou a stylovou restau-
raci nabizejici domaci kuchyni, v¢etné tradic-
nich regiondlnich specialit. Oblibena je také
pro pofadani svateb, skol v pfirodé, firemnich
a soukromych akci. Ubytovat se zde muze az
100 osob.
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Wiy o Penzion Sypka

Kontakt na vyrobce:

Sport & Relax areal Bozeriov

Dolni Businov 146, 789 01 Zabreh

tel.: +420 583 411 299

e-mail: info@bozenov.cz, recepce@bozenov.
z

web: www.bozenov.cz

Juraj Janosik, reditel aredlu

tel.: +420 580 582 604

V srdci pfirody najdete Sport & Relax aredl Bo-
zenov, ktery nabizi ubytovani, relaxaci i boha-
té sportovni vyziti. Pracovni setkdni, teambuil-
dingové akce, svatby, oslavy, rodinny relax
nebo odpocinek ve dvou si vychutnate celo-
rocné ve Wellness hotelu*** Bozenov a v lété
také v kempu. Uprostied businovskych lest
byste necekali tak krasné prostiedi, luxusni
ubytovani, chutnou kuchyni, a to vie za pfi-
jatelné ceny. Family friendly hotel uspokoji
potieby pard, rodin s détmi i senior(. Chcete
jen lenosit a relaxovat? Nechte se zde hyckat
tymem profesionalnich masérd a doprejte
svému télu nékterou z masazi nebo télovych
zaball. Sport & Relax areal Bozerov protina
cyklotrasa vhodna i pro inline a modra a zele-
nd turisticka trasa.

Rovensko 20, 789 01 Rovensko

tel.: +420 774 210 400

e-mail. penzion@sypkarovensko.cz
https://www.sypkarovensko.cz

Penzion sypka se nachézi v Zabrezské vrcho-
viné v Rovensku, 4 km od Zelezni¢niho uzlu
Zébfeh na Moravé. Jeho zajimavosti je, ze se
jednd o budovu skutecné sypky, kterd byla
v minulych letech pfebudovand na penzion
a je soucasti rodinné biofarmy Cechovych,
kterd se dlouhodobé zabyva chovem ovci,
koni a péstovanim obilovin, jako je pohanka
¢i Spalda. Kapacita penzionu ¢ini 10 [izek a 2
pristylky. Ty se nachazeji v apartmanu, ktery
ma oddélené spaci patro, pIné vybavenou ku-
chyriku a oddélenou koupelnu a toaletu. Pen-
zion je v provozu celoro¢né. Kromé ubytovani
zde probihaji kratsi prednasky, workshopy
i delsi.




) SkFivanka
Kontakt na vyrobce:
Jaroslav Sktivanek, Ubytovani u Sk¥ivankd
793 26 Ludvikov 99
tel.: +420 554 752 257, +420 603 206 623
e-mail: blanka.skrivankova@seznam.cz
tel.: www.jesenikyludvikov.cz
Historie skoly se zacala psat v roce 1888, kdy
Zemsky vybor povolil pajcku 500 zlatych. na
vystavbu Skoly. Ta fungovala az do devadesa-
tych let minulého stoleti. Skfivankovi vybyd-
lenou a zna¢né zdevastovanou budovu kou-
pili na jafe 2003. Pfi rekonstrukci zachovali
plvodni dispozici. Nékolikrat u nich bydleli
filmafi. A hosté? | z Japonska. Historicka bu-
dova nabizi stylové ubytovani. Ctyfi samostat-
né 1+kk (kazda pres 30 m2) jednotky, dvou az
Ctyrlazkové (max. 16 1Gzek). Plsobivy interiér.
Kazdy byt s vlastnim kuchyriskym koutem (el.
vari¢, chladnicka, varna konvice, prekapavac,
nadobi) a socidlnim zafizenim (sprchovy kout,
WC, umyvadlo), wi-fi. CentraIni vytapéni.
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fast

Kontakt na vyrobce:

Villa Zerotin, Penzion Bed & Breakfast
Veronika Vavrova

Rudé armady 333, 788 15 Velké Losiny

Tel.: +420 603 559 867

e-mail: villa.zerotin@gmail.com
www.villazerotin.cz

Villa se nachazi v podhufi Hrubého Jeseniku
v lazenské obci Velké Losiny, kterd je v letnich
mésicich vhodna pro zajimavé tury v nadher-
ném horském prostiedi. V zimnich mésicich
poskytneme pfijemné zdzemi viem milovni-
kam lyZovani - v okoli je mnoho kvalitnich ly-
zatskych stredisek. Idealni misto pro straveni
klidné dovolené, usporadani soukromé nebo
firemni akce ¢i svatby. Villa Zerotin s vlastnim
parkovistém je obklopena udrzovanou zahra-
dou a disponuje 11 pokoji hotelového typu
o rlizném poctu lazek. Nabizime netradi¢ni
sobotni vecerni prohlidky ru¢ni papirny s na-
zvem ,Kam se normalné nechodi.
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ZAZITKY
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minipivovaru Kolstejn
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HANA, JESENIKY,
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Pekarovska pout'
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Slavnosti mésta
SUTe —— BOHUSOV
BLUDOV Projizdka pamirp viakem
Pradédovo détské po OsoblaZské Uzkokolejce

muzeum

DOLNi STUDENKY
Hudba bez hranic

BRNICKO

Stredovékeé odpoledne na hradé
Brnicko




Faunapark

Kontakt na provozovatele:

Faunapark o. p.s.

Dagmar Augustynova

Horni Lipova 242, 790 63 Lipova-lazné

tel.: +420 739 443 204

e-mail: faunapark@faunapark.cz
www.faunapark.cz

Zahrada v Lipové je pfijemnym zpestienim od-
polednich vychazek i cilem mnoha turistickych
vyletd - hlavné pro rodiny s détmi, mladez
a organizované skupiny. K vidéni jsou zde ne-
jen zvifata domaci, ale i exoticka, napt. opicky,
kozy, ovce, klokani, pstrosi, puma americka, srn-
ka, labuté, myvalové, surikaty, leguani a nékolik
druhl exotického ptactva. BEhem sezény pora-
dédme kulturni a vzdélavaci akce zamérené na
souznéni a spolupraci ¢lovéka se zvitetem.
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Festival medu

Kontakt na provozovatele:

Cesky svaz v&elaf(, z.s. zakladni organizace
Sumperk

Krameriova 993/23, 787 01 Sumperk

web: www.vcelari-sumperk.cz

Vit Sochora

tel: +420 604 860 656

e-mail: medfestspk@gmail.com

Vcelafstvi patfi k nejstarsim femesldim. Proto se
sumpersti véelafi ve spolupraci se SOS (Stfedni
odbornou $kolou) Sumperk rozhodli uspotadat
akci pro Sirokou vefejnost. Program Festivalu
medu predstavuje vie kolem vcelafstvi a pro-
dukce medu, dopliuji jej ukazky tradi¢nich fe-
mesel, jako je kovafstvi, hrncitstvi, fezbarstvi,
dratkovani, palickovani, prace na kolovratu.
V aredlu SOS se nachézi u¢ebna v pfirodé, ar-
boretum, sad, muzeum, vcelnice. Navstévnici
festivalu mohou projit nau¢nou stezku ,Ze zi-
vota vcel’, kterd je nainstalovana v areélu sko-
ly. Nechybi ani ochutnavka a prodej med( od
mistnich vcelai, medovin a medovych napojd,
soutéz o nejchutnéjsi med, ale také odborné
prednasky. Festival se kona v zafi.




Horsky resort
Dolni Morava

Kontakt na provozovatele:

SNEZNIK a. s.

561 69 Dolni Morava - Velka Morava 46
e-mail: resort@dolnimorava.cz

web: http://dolnimorava.cz

Sidlo provozovatele:

GajdoSova 4392/7,615 00 Brno

Petr Bar

tel.: +420 603 882 764

Relax & sport resort Dolni Morava patfi k ideal-
nim mistdm odpocinku i aktivniho traveni vol-
ného casu nejen pro na rodiny s détmi. Zdejsi
Stezka v oblacich - rozhledna netradi¢niho tva-
ru (jedind na svété) s nékolika atrakcemi — laka
turisty z rGiznych koutd Ceské republiky i ze
zahrani¢i. Mezi dalsi zazitkové aktivity, kterymi
resort disponuje, patfi lanova draha, bobova
draha, sanikarska draha, Mamutik(v vodni park,
lesni zazitkovy park, piskovy svét, teepee vesnic-
ka, letni tubing ¢i Stamichmanova lesni nau¢na
stezka. Béhem zimni sezény resort nabizi na-
vstévnikim naptiklad fun line, détskou skoli¢ku,
crossovou trat, lyZzovani a udrzované bézkarské
traté. Nové se v aredlu nachazi 13metrovy ma-
mut, uvnitt kterého je interaktivnim hfisté.
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Hudba bez hranic

Kontakt na provozovatele:

Obec Dolni Studénky, 788 20 Dolni Studénky
tel.: +420 603 960 441

e-mail: j.dolnicek@seznam.cz

web: http://hudbabezhranic.cz

Mezinarodni festival Hudba bez hranic se stal
nedilnou soucasti Iéta v Dolnich Studénkach
a prilehlém okoli. BEhem tii dnl se na pddiich
vystiida ¢asto vice nez 500 ucinkujicich, ktefi na-
vstévniky bavi tradi¢nim i netradi¢nim pojetim
hudby. Na jevisti se stfidaji jak uzndvané hvézdy
Ceského i zahrani¢niho Soubyznysu, tak tane¢ni
a hudebni kolektivy celého regionu. Navstévnici
tak ziskaji Sirokou $kélu zazitk v podobé kvalit-
ni tradi¢ni i netradi¢ni ¢eské, slovenské, polské ci
naptiklad slovinské dechové hudby.
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Kolstejn 1938

Kontakt na provozovatele:

Klub vojenské historie Olomouc - LO37, Muze-
um ceskoslovenského opevnéni Branna

788 25 Branna

tel.: +420 776 025 621

tel.: +420 725 948 170

e-mail: kvhol@centrum.cz

web: https://www.kvhol.cz

Vzpominkova akce v podobé bojové ukazky je
silnym zazitkem, ktery odkazuje na historické
déni v nasem pohranici v zafi 1938. K vidéni je
dobova technika, vyzbroj a vystroj vojaku, do-
bové tabory, boj o objekt ¢s. opevnéni, takzvany
fopik. Soucasti akce jsou komentované prohlid-
ky pro divaky, obcerstveni, prohlidky interiéru
fopiku, konkrétné u samoty Splav, mezi Brannou
a Ostruznou. Muzeum ¢&s. opevnéni Branna je
otevieno celoro¢né v terminech uvedenych na
Facebooku ¢i webovych strankach po telefonic-
ké domluvé. V ramci muzea je mozné prohléd-
nout si i unikatni péchotni srub StMS50, ¢lenové
klubu poradaji exkurze a doprovodny program
pro organizované skupiny na objektech muzea
a pfilehlém pozemku.
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Komentované degustacni
prohlidky minipivovaru
Kolstejn

Kontakt na provozovatele:

Kolstejn wellness centrum

788 25 Branna 60

Sérka Dostélova, feditelka

e-mail: reditel@kolstejn.cz, tel. +420 736 632
032

e-mail: provozni@kolstejn.cz, tel. +420 702 072
034

web: www.kolstejn.cz
www.facebook.com/kolstejn
www.instagram.com/kolstejnwellness

Minipivovar Kol$tejn nabizi komentovanou
30minutovou degusta¢ni prohlidku, rozdélenou
na tfi ¢asti. Prvni se nese v historicko-nau¢ném
duchu s informacemi o taméjsi historii vyroby
piva, kterd saha az do roku 1325. Nasleduje pro-
hlidka celého minipivovaru a na zavér degustac-
ni ¢ast pfimo ve sklepé. Pocet ucastnikd je mini-
malné 6 a maximalné 12 osob v jedné skupince.
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Papir ménime v zazitek Pekarovska pout

Kontakt na provozovatele: ~,—$\Q’\ 3 Kontakt na provozovatele: ?ﬁ\&,\ §
Ruéni papirna Velké Losiny a. s. Wiy ey Obnova kulturniho dédictvi idoli Desné z. s. Wiy o

U Papirny 9, 788 15 Velké Losiny
tel.: +420 583 248 433

e-mail: rucni.papir@rpvl.cz
www.rucnipapirna.cz

Origindlni ru¢ni papir vyrdbény v manufakture
s vice nez 425letou tradici nepretrzité vyroby.
Vyrdbime ru¢ni papir ,Losin” a vyrobky z néj -
dopisni papiry, papiry se zakaznickou prlsvit-
kou, obdlky, pozvanky, diplomy, pamétni listy,
certifikaty, blahoptani, svatebni ozndmeni, dar-
kové kazety, akvarelové papiry, papiry s pfimési
travin, kvétd a mnoho dalsiho. Ru¢ni papirna
Velké Losiny byla zaloZzena roku 1596 Janem
mladsim ze Zerotina.

Bukovicka 58, 788 15 Velké Losiny
Ing. Martin Cernohous

tel.: +420 583 242 258

e-mail: vresovka@gmail.com
web: www.vresovka.cz

Pekarovska pout se poprvé uskutecnila v roce
2004 v souvislosti s obnovou mistni rozpadlé
kaple. O vzniku kaple pravi legenda, Ze ji vysta-
vél rychtérliv syn z vojenského pokladu, ktery
ukradl francouzskému regimentu tdhnoucimu
skrz ves. A nyni, po 200 letech, sem pfijizdéji
flasinetafi az z daleké Francie a hraji a zpivaji.
Pout seznamuje Ucastniky se skute¢nou cirkevni
pouti a jejimi atributy (pési pout z Velkych Losin
do Pekafova, m3e svatd), s oblastnim folklérem
a s femeslnou vyrobou.

Akce také odhaluje pekafovskou tradici

vyroby varhan a flasinetd ve firmé Franz Kolb &
S6hne v letech 1864-1939. Pekafovska pout se
podili na ndvratu lidovych tradic do Podesni, na
zachovani kulturni a duchovni pamatky plvod-
nich némeckych obyvatel.




Pradédovo détské muze-
um

Kontakt na provozovatele:

Jeseniky pres hranici, z.s.

789 61 Bludov 37

Web: http://www.pradedovomuzeum.cz
Tereza Nikodymova Schreiberova

tel.: +420 775 662 332

e-mail: tereza@jesenikypreshranici.cz

Pradédovo détské muzeum predstavuje raj her
a dobrodruzstvi pro malé. Jde o unikatni zabav-
ni park ve venkovském stylu, zaméreny na Jese-
niky a vse, co k nim patfi. Nechybi zde rozlehla
zahrada s pfirodnim venkovnim hfistém vcet-
né vodniho dila - soustavy prvk( pro oblibené
détské cakani, rachtani a jiné vodni radovanky.
Uvnitf muzea je prostornd kuchyné, kde mo-
hou navstévnici ochutnat regiondlni pokrmy.
Kazdorocné se v aredlu muzea kond Détsky gas-
trofestival, prvni kulinarni akce v Ceské repub-
lice zamérend na déti. Vitany jsou Skolni i jiné
kolektivy, pro které zdejsi pracovnice pfipravuji
zabavné-naucny program.
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Priessnitzova lécbha

Kontakt na provozovatele:
Priessnitzovy lé¢ebné lazné a. s.
Priessnitzova 12/299, 790 03 Jesenik

tel.: +420 584 491 109, +420 606 794 609
e-mail: info@priessnitz.cz

web: www.priessnitz.cz

Vincenz Priessnitz je bezesporu fenoménem pfi-
rodniho lécitelstvi. Pfed vice nez 190 lety zalozil
v osadé Grafenberk nad Jesenikem vibec prvni
vodolécebné 1dzné na svété. | dnes si mizete
dopfat chloubu jesenickych lazni - Priessnit-
zovy tradi¢ni procedury, které byly v roce 2014
zapsany na narodni seznam kulturniho dédictvi.
Prvotni zdéseni, ze se budete mimo jiné kar-
taCovat a polévat studenou vodou, po absol-
vovani procedury vystfidd nadseni z nabuzeni
organismu a nacerpani energie pro cely den.
Priessnitz davno védél, co potvrzuje soucasna
moderni medicina, tedy Ze ne chlad, ale teplo
vyvolané chladem |é¢i!V nabidce jsou pololazen
dvoufazova a jednofazova, Priessnitzova pohy-
bova terapie ¢i Priessnitzlv zabal.



Projizd'’ka parnim vlakem Rychlebské stezky - sit
po Osoblazské uzkokolej- ;\Q ;
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Kontakt na provozovatele:
Slezské zemské drahy, o. p. s.
793 99 Bohusov 15
e-mail: szd@osoblazsko.com
web: www.osoblazsko.com

Svézt se parnim vlakem jako lidé v 19. a prvni
poloviné 20. stoleti s romantickou atmosférou
plnou péry a sazi mizou ndvstévnici Jesenikd
na trase z Tremesné do Osoblahy. Na projizdky
Osoblazskym vybézkem vyrdzi parni lokomoti-
va s otevienymi vyletnimi vozy, pivnim ¢&i cyk-
lovagébnem a vozem pro imobilni cestujici. Se-
zéna zacind s pfichodem kvétna, v cervnu jezdi
souprava tazend parni lokomotivou vzdy o so-
botdach, v cervenci a v srpnu rovnéz o nedélich
a ve svatky. Prvni tfi zafijové soboty také patfi
zajemclm o netradi¢ni svezeni na kolejich, po-
tom sezéna konci.

Kontakt na provozovatele:
Rychlebské stezky, z. s.

790 54 Cerna Voda 193

tel.: +420 607 061 445

e-mail: info@rychlebskestezky.cz
www.rychlebskestezky.cz

Rychlebské stezky predstavuje trail centrum
a sit stezek pro horska kola, které zacinaji a kon-
& u Zakladny. Cekaji vas technické kamenné
stezky i moderni flow traily vedouci pestrou
pfirodou Rychlebskych hor. Pojdte si projet hor-
skou drahu Superflow, kameny a kofeny Walesu,
balvany na Velrybé ¢i odpocinkovy Vidnavsky
okruh. Najdete zde traily vSech obtiznosti, které
navic umoznuji diky promyslenému odvadéni
destové vody pohodiné jezdéni za mokra. Z3-
kladna nabizi icentrum, pdj¢ovnu celoodpruze-
nych kol, restauraci, bike $kolu, bajkovou skolku
a obchldek. Vedle Zakladny na vas ceka skills
centrum s pumptrackem. O kvalité této destina-
ce svéd¢i i ocenéni mezinarodni asociace IMBA.




Slavnosti mésta Sumperka

Kontakt na provozovatele:

Mésto Sumperk

Méstsky ufad Sumperk

Nam. Miru 1, 787 01 Sumperk

tel.: +420 583 388 609

web: http://www.slavnosti-mesta.cz
Bohuslav Vondruska

telefon: +420 723 240 024

e-mail: bohuslav.vondruska@sumperk.cz

Tradi¢ni méstské oslavy pfipominaji vyznam-
nou historickou udalost - tzv. Sumpersky sném
z roku 1490. Tridenni program zahrnuje divadel-
ni predstaveni, oslavy Mezinarodniho dne déti,
hudebni vystoupeni a hlavné den naplnény his-
torii a romantikou. Na akci vystupuji predevsim
lokalni a regiondlni umélci, spolky a subjekty.
Nedilnou soucasti je i jarmark certifikovanych
vyrobka JESENIKY originalni produkt®.
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Stredovéké odpoledne na
hradé Brnicko

Kontakt na provozovatele:

Obec Brnicko

789 75 Brnicko 120

Web: http://www.brnicko.estranky.cz
Jiti Bartos, Starosta

tel: +420 725 131 283

tel: +420 583 438 022

e-mail: starosta.brnicko@seznam.cz

Tradi¢ni kulturni akce v duchu stfedovéku, za-
méfend na pobaveni mladeze a na koncerty
stfedovékych kapel véetné zndmych osobnosti
popularni hudby. To je stfedovéké odpoledne
na hradé Brnicko s pfipomenutim statnich svat-
ka Cyrila a Metodéje a upaleni mistra Jana Husa.
Pripominkou stfedovéku bude rovnéz ucast
dobovych femeslnikd, Sermifd a zminéné stre-
dovéké hudby. Akce se kona kazdy rok vzdy 5.
Cervence.
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Zlatorudné mlyny a ryzo-
vani zlata ve Zlatych Ho-
rach

Kontakt na provozovatele:

Zlatohorsko kraj pokladd, pfispévkova organi-
zace

Méstské informacni centrum, ndm. Svobody 80,
793 76 Zlaté Hory

tel.: +420 588 884 618

web: http://www.zlatehory.cz; http://www.
krajpokladu.cz

Pravodce

tel: +420 588 884 618
e-mail: info@krajpokladu.cz

Hornicky skanzen - Zlatorudné mlyny. Jedna
se o repliky stfedovékych hornickych mlyng.
Ve dvou srubovych mlynech vdm bude predve-
deno drceni zlaté rudy a pii trose Stésti si kou-
sicek zlata mlzZete odnést domu. Oba dfevéné
stroje jsou zhotoveny podle dobovych nakrest
a pohéanény vodnimi koly, ktera cerpaji energii
z puvodniho kanalu. V okoli skanzenu se nacha-
zi nau¢na stezka, kterd navstévniky informuje
0 zpusobu zpracovani zlata a vede k mistu, kde
,voda tece do kopce”. Opticky klam je na tomto
misté tak silny, Ze pozorovatel jen stézi pochopi
uméni davnych zlatokop.
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100% ovocnd a zeleninové $tava
AMAPOLA — rukodéIna kosmetika
Balik sena z Moravskeé brany

Bétkovy bylinkové sirupy

Bediho3tské zabijackové a uzené speciality
Bee-daddy s

Bélka Tvarohovd pomazanka se smetanou
Bezdékovska levandule

BIO ovoce z Opatovic u Hranic

BLU - Likér z horskych bortivek
Bochoiskeé svatecni okurky

Brambory konzumni — na uskladnéni a
bramborovd sadba

Bronzové Sperky

Bylinné Caje z Rychlebskych hor
Bylinné kulindfstvi z Majoranku
Bylinné sirupy

Bylinné tinktury a tinktury z pupenii
(aféGape

Celozrny chléb s ofechy a medem
Celozitny makovy kolac

Cibulady

Cibulové chutney na cerveném viné
Cinované 3perky od Pdji

Cerstva kava z Viasi praZimy

Cerstvé ovi a kravské syry

CERSTVE PLNOTUCNE SELSKE MLEKO
Cervend fepa vaena celd

Cokolady a kakaové produkty

DANCI PASTIKA s divokym kofenim

Dekorativni a uzitkova keramika od Snézniku

Dekorativni mydla z Jivové

Dobroty z hor

Doméci hovézi maso -,prodej ze dvora”
Doméci obuv z ov¢i viny
DRAHOUSOVY KLOBASKY
Drahousovy klobdsky

Drasalovy Hubance

Drdtované snéni Jedelanka

DRsné jesenické Sperky a plastiky
Dfevéné dekorativni pfedméty
Devéné IZice na obuv

Dfevéné 3pejle z Moravské brany
Drevéné veelaiské potfeby

Duxovo — omacky, chutney, dzemy a
zavafeniny

Dvoreckd vina

29
130
110
110

51
m

65
m

76

15

75

77

130
29
12
12
113
13
90
90
77
18
131
114
65
23
78
44
12
131
132
100
51
132
19
52
91
133
133
134
134
135
135
100

136

Dymnik

Dyriova pomazénka

DZemy a pomazanky ze zahradniho ovoce
DZzemy a sirupy

Farméfsky chléb

Farmaisky p3enicny kvaskovy pecen

Fit miisli Stavnatd a Fit Bio miisli jablko
Héckovand a drdtkovana bizuterie

Handcké komplety pro pséky/MraZené maso

pro psy a kocky

Handcky kola¢

Handcky palicak

Handcky pivovar

Hartikovské dfevicka — Sperky
HOLBA Horské byliny nealko
Hovézi maso

Hovézi maso z farmy

Hranicky Wellartdiv chléb a dalsi pecivo
Hrnce a panve z Kolimaxu

Chléh zitny 100% 750g

Jablecny most

Jablka

Jablka

Jandckovy kolace

JECNE LIVANCE s ovesnymi vlockami
Jesenickd bylinnd, DomaSovskd horké a
Bairnsfather BLU Borivkovy likér
Jesenické druhové medy Kolomy
Jesenicky med

Jesenicti skfitci a vily

Kabelky, battizky a dalsi dopliiky
Kamenina z Litovle

Karamelovd trubicka
Karamelovy dezert

Keramika z hor

Kimchi salat

Kolacky z Dfevohostic

Kozi farma u Komink{

Kozi koule mix kofeni

Kozi syry ze Slezska

Kozi tvaroh

Kozi Zervé tvargle

KRALICI JATROVA PASTIKA

Krélici masné vyrobky

Krdlici tlacenka

KruSovo uzené maso z Ledtiny
Kfizalky

136
78
85
85
91
12
79

137
52

19
114
30
137
30
53
53
92
138
92
15
79
80
93
93
31

15
116
138
139
139
23
13
140
80
94
66
20
66
67
67
15
54
13
54
86

Kvasovy celozZitny chléb 9%

Kvétiny Bouzov 116
Kvétovy a medovicovy med z Jedli 1n7
Kvétovy med z Kosife 17
Kvétovy med z Oderskych vrchli 18
Lenka Glosova — Cokoladovna Prerov 44
LEZAK TVARG 11% 24
Likéry a destilaty 32
Limonady RAKS 32
Liskovy ofech — cokolada,Arasidy - okoldda 45
Lyofilizované potraviny 86
Mak z Moravské brany 118
Malované hedvabi a batika 140
Malovany Sity filc 141
Marmelddy 87

Masné tepelné opracované a uzené vyrobky 55
zVlysoké

Masné vyrobky z Gruntu 55
Matésuv malinovy rdj 101
Med 121
Med a medovina 119
Med pfimo od velaie 119
Med z rodinné farmy Letocha 120
Med, propolis — tinktura, mast, vosk — svicky 120
Méda tvarohovy s cokolddovou ndplni 68
MIécné kozi vyrobky z Kovélkovic uTidina 68
MIécné vyrobky z Doubravského Dvora 69
MIécné vyrobky z Hané 69
MIécné vyrobky ze Zlaté farmy 70

MIécné vyroby z koziho, ovciho a kravského 70
mléka z Vysoké

Miéko a mlécné vyrobky 71
MIéko a mlécné vyrobky z kravského mléka 71
Miynské vyrobky bezlepkové 95
Moravsky vybérovy syr Premium, deluxe 72
Moravsky vybérovy syr, syrové nité 72
Most jablko / fepa 20
Mosténicky sirup 33
N&méstské pivo 33
Nelinka 81
Obrdzky ,Rychlebské zvifeny” 141
Obrazy z Hané a okoli 142
Oplatky 95

Origindlni Sperky ze deva a pfirodnich 142
materiall

Ovoce z Usovska 81
Ovocna svacinka 87



Ovocnd svacinka

Ovocné dobroty a chilli oméacky z Moravské
brany

Palickovanad krajka — obnova tradic na
OsoblaZsku

Pénkdv med z Jeseniku

Paprika Pepina

Partutovické domaci cukrovi a Partutovicka
bramborovd babovka

Pafené syry

PASTEROVANA CERSTVA SMETANA

Pecené Caje

PECENY KRALIK

Pekaiské a cukraiské vyrobky z Mezic
Pepovy dobroty

Permaseminka

Piva pivovaru Zlosin

Pivo Albert (Zdmecky minipivovar Sobotin)
Pivo Buchték

Pivo CHORS Cernotin

Pivo z pivovaru Hasi¢

Podhostynskd keramika MILI

Polévkova Spécie z Kralic

Ponozkové zbozi

Pot3tatsky chléb

Prazend kdva - Kavomilka

Produkty Pivovaru Holba

Produkty z ¢esneku

Produkty z Minipivovaru Kol3tejn v Branné
Pfirodni mydla a kosmetika z Moravské
brany

Pfirodni ovocné mosty

Pfirodni sirupy

Publikace s regiondIni tematikou Jeseniku
Ragd se Sneky

Rajcata snack - odriida Angelle

Raku keramika

Roztomildk

Roztomilé chlebicky

Roztomilé pralinky

Roztomilé syry a tvrdy zrajici Roztomilak
Ruéné malované kraslice a vanocni barky z
Vysoké

Rucné Sité a hackované vyrobky

Rucné Sité détské a ddmskeé oblecenii
doplitky

Rucné 3ité hracky a textilni vyrobky

121
88

143

122
82
45

73
21
122
21
46
82
101
34
34
35
35
36
143
102
144
96
123
36
123
37
124

37
124
144
102

16
145

14
103

46

73
145

146
146

147

Rucné zdobené svice plétovymi vosky
Ruéni malovani z Chrpy Krnov

Rucni papir,,Losin”

Rucni vyroba a zpracovani skla Sklarny Jakub
RukodéIné vyrobky

RYBAR

Rychlebské bylinné sirupy

Rychlebské $tavy, mosty a octy
Rezané svitky z Hané

Reznictvi a uzenafstvi Kubesa Oldrich
Saldt ledovy

Sedlackovy brambory

Sedlarské vyrobky z klize

Selsky kvasovy pecen
Schaumannovka, H20 z Jesenikd!
Sirup Aronie

Skali¢sky med

Sladové tycinky

Slavétinské brambory

Slivori Svestka z Hornich TéSic
Smetanovd zmrzlina z Doubravského Dvora
Speciality na gril

Staroméstskd maslova trubicka
Stavebnice URBIX / dfevéné vyrobky pro déti
Supikovické brambory ANTONIE
Susend jablka

Sudend jablka

Susené psi dobroty

SVATOJANSKE Ofechy

Svatokopeckeé pivo

Svatovar Originelni Lipnické pivo
Svicky z Jivové

Svicky z pravého vceliho vosku

SYR S MEDVEDIM CESNEKEM

Syr s uslechtilou plisni NIVA Extra
Sipkové vino

Skvarkové sadlo

Skvarky a sadlo z Unéovic

Smuky - Svétlana

SNECI S BYLINKOVYM MASLEM
Spacirky

Textilni hracky a kostymy

Textilni vyrobky - Katefina Dvofakova
Textilni vyrobky - Mariana Felnerova
Textilni vyrobky s autorskym potiskem
Tkané koberce

Tlacenka

147
148
148
149
149
38
38
39
150
56
14
103
150
24
125
39
125
9
104
83
22
104
47
151
25
105
105
106
25
40
40
151
126
26
74
M
56
57
152
16
106
152
153
153
154
154
58

Tlacenka svétld

Tlacenka svétla

TOSHGIN

Tradicni kvaskovy chléb z Pekarny Vaicek
Tradiéni masné vyrobky z Ujezda
Troubecké téstoviny

Troubelické masné vyrobky
Troubelické maso z vlastnich chovii
Trubicka z kopecka

Tvargle

TVARGLE

Tvarohovy dezert s pohankou
Tvarohovy Misa dort Jahoda
Tvariizkové moucniky

Ucnovské dobroty z Jeseniku
Uméleckd keramika

Umélecké kovaiské vyrobky
Uméleckeé ru¢né kované vyrobky
Utopenci z Hustope¢

Uzend masa

Uzeny bok bez kosti

Velafstvi Czabe - med
Velkolosinské pralinky
Velkorakovské pivo

VEPROVE MASO NA KMINE

Vepiové maso ve vlastni Stavé z Hustopec
Vétrnik z Dobrot

Via Delicia — lahdidky ve skle
VitraZové Sperky, mozaikové obrazy,
vitrdZové vyplné

VInénka z Kunzova

Vyrobky 3ité pod znackou Lnéné
Vyrobky z koziho mléka

Vyrobky z ovéiho rouna

Viyrobky ze vcelich produkti

Vyzrdlé hovézi maso od Sedlacka
Vyzrélé hovézi maso v BIO kvalité

Z dar(i jesenickych hor

Zabijackové speciality od Zajicki
Z&horska krajka - hackované symboly
Zajitkova klobdsa, Zajickova tlacenka
Zakysand smetana 33%

Zdobeny medovy pernik

Zlatd pralinka

Zlatohorsky med

26
57
4
97
58
107
59
59
47
107
17
17
48
97
108
155
155
156
60
60
61
126
48
42
27
61
22
127
156

157
157
74
158
127
62
62
88
63
158
63
18
49
49
128

Zlatohorsky zitny kvaskovy chléb se seminky 98

Zitny chléb

98
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